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DESSERTS
Boule de glace ou sorbet (chocolat, vanille & fraise)
Scoop of ice cream or sorbet (chocolate, vanilla & strawberry)

Tarte chocolat
Chocolate pie
Crêpe (sucre, chocolat)
Crepe (sugar, chocolate)

Pizza Nutella Smarties
Nutella & Smarties pizza
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DESSERTS
Mi-cuit au chocolat Caraïbe Valrhona, sorbet mandarine  
Valrhona Caraibe chocolate lava cake , tangerine sorbet

Eclair Paris-Courchevel, compotée de myrtilles, mousse de châtaignes, 
sorbet myrtille
Paris to Courchevel éclair, blueberry compote, chestnut mousse and blueberry 
sorbet

Profiterole et glace vanille du Mexique, sauce chocolat lait Orizaba 
Valrhona, amandes effilées 
Profiterole and Mexican vanilla ice cream, Valrhona Orizaba milk chocolate 
sauce, flaked almonds

Tartelette aux fruits au fil de la saison
Fruit tartlet around the season

Ananas rôti beurre vanillé du Mexique, tartare de mangue et 
sorbet exotique
Roasted pineapple Mexican vanilla butter, mango tartar and exotic fruits sorbet

MENU ENFANT - de 3 à 11 ans
(Plat & Dessert) 

PLATS 
Poisson du moment 
Fish of the moment 
Steak haché du boucher
Butcher steak
Filet de poulet aux corn flakes
Fried chicken fillet with corn flakes
Tartiflette, salade verte
Baked reblochon cheese over potatoes, bacon and onions, green salad
Pâtes al pomodoro
Al pomodoro pasta
Pizza jambon fromage
Ham & cheese pizza

Accompagnement aux choix : frites, légumes, pâtes
Choice of side dishes : French fries, vegetables, pasta
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VIANDES
Magret de canard des Landes cuit au robatayaki, pommes de terre 
grenaille rôties, clémentine confite au romarin, jus de canard
Landes grilled duck breast, roasted new potatoes, candied tangerine and 
rosmary

Demi-poulet grillé, sauce moutarde à l’ancienne, frites maison
Half roasted chicken, old style mustard sauce, homemade French fries

Burger fumé de l’Écrin Blanc, frites maison
Ecrin Blanc smoked burger and homemade French fries

Tataki de bœuf fumé, petits légumes, mayonnaise japonaise
Smoked beef tataki, vegetables and Japanese mayonnaise

Double côte de cochon Français grillée au robatayaki, polenta et 
tombée de champignons, jus grassouillet
French double pork chop cooked on the robatayaki, grilled polenta and 
mushrooms, juicy juice

POISSONS
St-Pierre rôti au beurre de Baratte, petits légumes, écume de 
beurre blanc à la citronnelle
John dory roasted with churn butter, vegetables, butter and lemongrass foam 

Cabillaud comme une Bouillabaisse provençale, galets de pomme de 
terre safranés, rouille et croûtons 
Cod fish, like a Bouillabaisse, potatoe pebbles and saffron, rouille and 
croutons

SPÉCIALITÉS SAVOYARDES
Tartiflette, salade verte
Baked reblochon cheese over potatoes, bacon and onions, green salad

Fondue traditionnelle savoyarde, salade verte (pour 2)
Cheese fondue from Savoie, green salad (for 2)

Fondue traditionnelle aux cèpes, salade verte (pour 2)
Boletus mushroom cheese fondue from Savoie, green salad (for 2)

Supplément pommes de terre
Extra potatoes
Supplément charcuterie
Extra cold meats
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ENTRÉES
Soupe à l’oignon gratinée au Beaufort de nos montagnes
Gratinated onion soup and Beaufort cheese

Velouté du moment
Velouté back from the market

Carpaccio      de  daurade, leche de tigre et fruits exotiques 
Sea bream carpaccio, leche de tigre style and exotic fruits

Foie gras de canard du moment
Duck foie gras terrine day by day 

Salade César, salade romaine, blancs de poulet, oeuf dur, anchois, 
croûtons à l'ail, copeaux de Parmesan, sauce césar

Caesar salad, roman salad, chicken breast, hard-boiled egg, anchovy, garlic 
croutons, Parmesan shavings, caesar sauce

* Small - ** Large

PÂTES
Pâtes al pomodoro
Al pomodoro pasta 

Linguine aux légumes façon Chow mein, pois gourmands, choux 
chinois, pousses de soja
Chow mein style vegetable linguine, snow peas, chinese cabbage, soya 
sprouts

Coquillettes de mon enfance jambon blanc, crème de vieux beaufort et 
truffe melanosporum
Pasta from my childhood, white ham, old Beaufort cheese and melanosporum 
truffle 
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Prix nets en euros TTC (TVA selon la législation en vigueur) Service compris. La liste de nos allergènes ainsi que celle des origines de nos viandes est à votre disposition sur demande. Net prices in euros including VAT (according to the legislation in force) Service included. The list of our allergens as well as the list of the origins of our meats is at your disposal on request.
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Prix nets en euros TTC (TVA selon la législation en vigueur) Service compris. La liste de nos allergènes ainsi que celle des origines de nos viandes est à votre disposition sur demande. Net prices in euros including VAT (according to the legislation in 
force) Service included. The list of our allergens as well as the list of the origins of our meats is at your disposal on request.

MARGHERITA
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, tomates 
cerise, basilic, huile d’olives de la maison Kalios
Tomato sauce, mozzarella fior di latte, cherry tomatoes, basil, Kalios olive oil

RÉGINA 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon aux 
herbes, champignons de Paris, olives
Tomato sauce, mozzarella fior di latte, ham with herbs, mushrooms, olives

CHÈVRE MIEL
Crème fraîche, mozzarella fior di latte, jambon 
blanc, fromage de chèvre, miel
Sour cream, mozzarella fior di latte, white ham, goat cheese, honey

VÉGÉTARIENNE
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, coeurs 
d’artichaut, poivrons, oignons rouges, tomates 
cerise, olives, roquette, pesto, copeaux de 
Parmigiano Reggiano, huile d'olives Kalios
Tomato sauce, mozzarella fior di latte, artichoke heart, peppers, onions, cherry 
tomatoes, olives, rocket, pesto, Parmigiano Reggiano shavings, Kalios olive oil

4 FROMAGES
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, 
gorgonzola, fromage de chèvre, copeaux de 
Parmigiano Reggiano
Tomato sauce, mozzarella fior di latte, gorgonzola, goat cheese, Parmigiano   
Reggiano shavings
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SPIANATA 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, spianata 
piccante, oignons rouges, poivrons, olives
Tomato sauce, mozzarella fior di latte, spianata piccante, red onions, peppers, 
olives

POMODORY & BURRATA  
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, tomates 
confites, burrata di bufala, jambon cru italien, 
pesto, roquette, copeaux de Parmigiano Reggiano, 
huile d’olives de la maison Kalios
Tomato sauce, mozzarella fior di latte, candied tomatoes, burrata di bufala, italian 
ham, pesto, rocket, Parmigiano Reggiano shavings, Kalios olive oil

SAVOYARDE
Crème fraîche, mozzarella fior di latte, lardons 
fumés, pommes de terre grenaille, reblochon, 
oignons rouges
Sour cream, mozzarella fior di latte, bacon, new potatoes, reblochon cheese, 
red onions

TRUFFE 
Crème de truffe, roquette, huile d’olives de la 
maison Kalios, copeaux de truffe
Truffle cream, rocket, Kalios olive oil, truffle shavings
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Take it cheesy 

- PIZZA AU FEU DE BOIS -- PIZZA AU FEU DE BOIS -


