
menu  
BruncH

TOUS LES DIMANCHES   
2 SERVICES – 12H & 14H



BUFFET FROID

Salades composées du jour faites 
maison avec des produits frais et 
de saison, accompagnées d’une 
vinaigrette maison

Plateau de langoustines fraiches 
(selon arrivage)

Plateau de crevettes fraiches

Bol de bulots frais et sa  
mayonnaise faite maison

Plateau de saumon fumé

Plateau d’haddock fumé

Plateau de charcuteries, jambon 
blanc et jambon de Bayonne 
français du Pays-Basque,  
charcuterie Mayté

Planche de fromages français, 
fromage blanc, chèvre, comté  
et salade verte fraiche

BUFFET SUCRÉ

Tartes sucrées du jour faites  
maison par le Chef pâtissier

Dessert du jour fait maison  
par le Chef pâtissier

Cake du moment

Carrot cake

Cookies du moment

Salade de fruits faite maison

BUFFET CHAUD

Saucisses veau/volaille

Bacon

Oeufs brouillés faits maison

Croissants au Beurre AOP 
Poitou-Charentes

Pains au chocolat au Beurre AOP 
Poitou-Charentes

Pains aux raisins au Beurre AOP 
Poitou-Charentes

Pancakes faits maison devant vous

Plat du jour à la viande / poisson 
et garniture du jour faite maison 
selon l’humeur du chef

Pains et viennoiseries sans gluten 
sur demande.

Le brunch buffet 
62€

Le Chef Antonio Tacca propose un brunch Terre & Mer. 
Il travaille avec des produits locaux, sélectionnés chez 
des producteurs français. Il aime varier les techniques 
culinaires, afin de vous faire vivre un moment unique.

Le Chef pâtissier Vincent Larigaudie offre un panel de  
douceurs et pâtisseries faites maison, des plus traditionnelles  
aux plus inventives, en accord avec les saisons.  

Pour les régimes spéciaux (sans gluten, végétarien, etc), 
nous vous conseillons de vous adresser à notre équipe en 
salle qui pourra vous guider dans le choix des plats.



BOISSONS

À LA CARTE
CHAMPAGNE 75CL 14CL

Brut Laurent Perrier 140€ 24€

VIN BLANC 75CL 12CL

Pouilly Fumé 50€ 9€

Chardonnay L’Etoile 48€ 9€

VIN ROUGE 75CL 12CL

Lalande de Pomerol 62€ -

Saint-Joseph 58€ 10€

VIN ROSÉ 75CL 12CL

Château La Martinette 42€ 9€

INCLUS DANS LE MENU
JUS DE FRUITS PRESSÉS

Orange, Citron

Caféterie

Expresso, Noisette

Double Expresso, Crème

Cappuccino, Latte Macchiato

Chocolat chaud

INFUSIONS

Détox Scandinave Bio

L’Herboriste N°108 Bio

Rooibois des Vahinés

Verveine

PALAIS DES THÉS

Thés noirs :

Big Ben Bio,Blue of London   
Long Jing

Thés verts :

Genmaicha Yama,Grand Jasmin 
Impérial Bio, Long Jing




