Cocktails Création.

Des 15h30 | From 3:30 pm

Cocktails élaboreés par notre Chef barman, Pedro De Paula, et son équipe.

PICKMELP

Pisco, Liqueur de Violette Quaglia, Aperol, Jus de Pamplemousse, Champagne Delamotte

SKI SUR LA BUTTE

Cognac Pierre Ferrand, Genépi, Triple sec, Citron jaune Sirop de sucre, FireWater

STUDIO 28

Bourbon, Sirop de Pop-corn

[ONTON FACON [ATIN

Calvados, liqueur 30/40 double jus, sirop de cannelle, sirop de caramel

(COIRUR ARDENT

Cognac Pierre Ferrand, Rhum Old Fashioned Original Dark, Beurre clarifi¢, bitter Orange
& Mandarine

[E MARLOU

Rhum Plantation Dark, Thé noir, Frangelico, Amarretto, jus de citron, lait

CSRENADIER

Mezcal Union Dry Curagao PF, jus de citron frais, Cordial Elderflower Grenade, Ginger
Beer

WOODINSTICK

Rhum Pineapple a la cardamone, Liqueur de Vanille, Jus de Litchi, Velvet Falernum, Bitter
Elemakulé

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. & Consommer avec modération. Prix net en euros TTC
selon les dispositions réglées par le décret n°2002-1467 en date du 17 Décembre 2002.



Les Grogs.

Des 15h30 | From 3:30 pm

[EBCBG

Rhum Dark Plantation, Badiane, Miel, Angostura Bitter, Citron vert

[ AUDACIEUX

Whisky Jameson, Café Americano, Oleao saccharum Orange, cannelle

[EXTRAVAGGANT

Gin, Thé vert, Gingembre, Orange, Citron, Peychaud Bitter

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. & Consommer avec modération. Prix net en euros TTC
selon les dispositions réglées par le décret n°2002-1467 en date du 17 Décembre 2002.



