
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ENTREES 

Jambon d’Ardenne          18€ 

Salade de scampis, vinaigre de framboise & oeuf poché    16€ 

Terrine maison,         18€ 

Soupe du jour          12€ 

Saumon fumé          20€ 

PLATS 

Jambonneau Moutarde & Miel, frites & salade     22€ 

Côte de veau sauce Blackwell, frites & salade     25€ 

“Chicons – Jambon” au gratin        17€ 

Couscous “végé” aux legumes et bouillon de legumes    16€ 

Saint Jacques, effilochés de poireaux et carottes, écrasée de pomme de terre 26€ 

Coquelet, chou rouge, chicon braise, poire & gratin dauphinois   25 € 

Tagliatelle de Scampis, beurre ail & persil      24 € 

 

NOS INCONTOURNABLES 

Côte à l’os, frites & salade (pour 2 personnes)     56€ 

Entrecôte, frites & salade (entre 380g et 420g)      27€ 

Nos viandes peuvent être accompagnées d’une sauce ‘Maison au poivre de Sichuan (Distillerie Metté)           

ou d’une sauce Roquefort maison        +3€ 

Boulettes maison sauce liégeoise ou sauce tomate, frites & salade   17€ 

Jambon d’Ardenne, frites & salade       20€ 

 

 

Pour vos enfants, n’hésitez pas à demander, certains de nos plats peuvent être adaptés. 



 

 

 

Si vous désirez des renseignements sur la présence des allergènes dans nos produits, notre responsable vous renseignera volontiers. 

Nous attirons votre attention sur le fait que la composition de nos produits peut changer 

 

DESSERTS 

Panna cotta vanille, au caramel beurre salé      8€ 

Crème brulée          8€ 

Mousse au chocolat         8€ 

Brésilienne (caramel maison)        8€ 

Dame Blanche          8€ 

Crêpes Sibérienne (boule vanille & flambée au grand Marnier)   9€ 

Café gourmand         10€ 

Assortiment de fromages        10€ 


