CHEF DE PARTIE M/W/D

SOMMERSAISON 2024 IN VOLLZEIT

Bist du auf der Suche nach einer Saisonstelle in der Kiiche? Nach einem Ort an dem du dich entfalten
kannst? Mochtest du in einem kompetenten Team arbeiten und zeigen diirfen, was du kannst? Hast du
bereits eine Lehre als Koch absolviert und méchtest von einem Chefkoch erlernen was es heil3t eine
Kiche zu managen? Bist du arrangiert und erkennst die Arbeit selbststandig? Liebst du es den Gasten
ein Wohlfihlgefihl zu ermoéglichen? Dann bist du fir unser Team genau richtig!

Deine Aufgaben

- Fdhren eines eigenen Postens

- Sicherstellung der Gastezufriedenheit dank optimaler Qualitat der Speisen
- Mise-en-place und Nachbereitung

- Liebe zum Essen

Dein Profil

- abgeschlossene Ausbildung als Koch

- einen hohen Qualitatsanspruch an dich selbst

- Verantwortungsbewusstsein, Eigenverantwortung und Teamgeist
- Organisationsgeschick, Flexibilitat und verlassliche Arbeitsweise
- Offen neue kulinarische Aufgaben zu meistern

Arbeitszeiten
- 6-Tage-Woche (Tage nach Vereinbarung)

Wir bieten eine Giber den Kollektivvertrag hinaus hohere und je nach beruflichen Erfahrungen angemessene Bezahlung.
(Inkludiert sind Verpflegung wéhrend dem Dienst, Mitbenlitzung vorhandener Infrastrukturen, Mitarbeiterunterkunft in
WG, Wertschatzung im Team,..)

Haben wir dein Interesse geweckt? Dann freuen wir uns dich personlich kennenzulernen!
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