
AUS ECHTER

Leidenschaft

CHEF DE RANG M/ W/D 
SOMMERSAISON 2024 IN VOLLZEIT

Bist du auf der Suche nach einer Saisonstelle im Gastgewerbe in der Teamarbeit großgeschrieben 
und geschätzt wird. Unser Motto lautet: „Gemeinsam sind wir stark und können uns dadurch den 
Alltag versüßen!“ Jeder der schon Erfahrung im Gastgewerbe hat, weiß, dass jeder Mitarbeiter zählt 
und oft zu wenig geschätzt wird. Deswegen haben wir den Fokus auf das Wohlbefinden unserer Mit-
arbeiter gelegt, denn das können auch die Gäste spüren.

Deine Aufgaben
- Profesionelle und freundliche Gästebetreuung 
- Fachkundiges Servieren von Speisen und Getränken
- Zubereitung von Getränken
- Eigenständige Führung einer zugeteilten Station
- Kreative Mitarbeit bei der Umsetzung von Verkaufs- und Sonderaktion
- Beschwerdemanagement
- Allgemeine Vorbereitungsarbeiten (Mise-en-place) im Servicebereich

Dein Profil
- Abgeschlossene Ausbildung in der Gastronomie       -     Zuverlässigkeit und Führungskompetenz
      oder Hotellerie und/oder mehrjährige Erfahrung        -    Eigenverantwortliche und vorausschau-
- Gute Kenntnisse im Bereich Getränke und Speisen          ende Arbeitsweise
- Erfahrung im à la carte                                               -    Kollegiale Verhaltensweise im Team

Arbeitszeiten:
- 6-Tage-Woche (Tage nach Vereinbarung)

 Wir bieten eine über den Kollektivvertrag hinaus höhere und je nach beruflichen Erfahrungen angemessene Bezahlung. 
(Inkludiert sind Verpflegung während dem Dienst, Mitbenützung vorhandener Infrastrukturen, Mitarbeiterunterkunft in 

WG, Wertschätzung im Team, uvm.)

Haben wir dein Interesse geweckt? Dann freuen wir uns dich persönlich kennenzulernen!
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