
š = vegan  /  vegi + gluten free = PLEASE ASK!

AUF ANFRAGE: DIE GANNET-CREW GIBT DIR GERNE  
AUSKUNFT ÜBER ZUTATEN, DIE ALLERGIEN AUSLÖSEN KÖNNEN.


BITtE FRAGE UNS BEI INTOLERANZEN!

ON REQUEST: THE GANNET CREW IS GLAD TO INFORM  
YOU ABOUT INGREDIENTS THAT MAY CAUSE ALLERGIES.


PLEASE ASK US IN CASE OF INTOLERANCES!

 

NEGRONI_16



GanNet Spritz_12.5



Ingwer sour_16



Grapefruit Spritz_12





DOLCI


DOLCE, FAR NIENTE



Hausgemachtes SCHOKOLADENMOUSSE MIT PFLAUMEN & CRUMBLE_11 

homemade  CHOCOLATE MOUSSE WITH PLUMS & CRUMBLE


 

HOMEMADE CHEESECAKE MIT BEERENPüREE_11

HOMEMADE CHEESECAKE WITH berry puree



FLEISCH = SÄMTLICHE PRODUKTE CH / FISCH = DÄNEMARK MFC

Main courses


SPECIALE,FENOMENALE
 

GESCHMORTE KALBSBÄCKCHEN AN MADEIRAJUS MIT KARTOFFELSTAMPF & 
GLASIERTEN MÖHREN_45


BRAISED VEAL CHEEKS WITH MADEIRA SAUCE, MASHED POTATOES & GLAZED 
CARROTS



TRÜFFEL RAVIOLI MIT PARMESAN_35

RAVIOLI WITH TRUFFLE FILLING WITH PARMESAN 



TAGESRISOTTO_24

RISOTTO OF THE DAY



Frisch + fatto a mano aus Basilea


PASTA, BASTA



PAPPARDELLE AN RINDSRAGOUT_25

PAPPARDELLE WITH BEEF RAGOUT



ORECCHIETTE AN BURRATA-BASILIKUM CREME & 
POMODORINI_24


ORECCHIETTE WITH BURRATA-BASIL CREAM & POMODORINI



MACCHERONI MIT SPINAT-BASILIKUM PESTO_21 
MACCHERONI WITH SPINACH AND BASIL PESTO

š


SALAD


PRIMA,VERDE
 

Klassischer Grüner_8 

Classic green SALAD



WINTERSALAT MIT RADISLI, POMODORINI, CROÛTONS UND 
SALATGURKEN_12    


WINTER SALAD WITH RADISH, POMODORINI, CROUTONS AND CUCUMBER


š 

š

STARTERS


ANTI, AVANTI



GEBRATENER ROMANASALAT MIT POMODORINI & 
PARMESANSTREIFEN AN BASILIKUM VINAIGRETTE_16


FRIED ROMAINE LETTUCE WITH POMODORINI & PARMESAN SLICES AND 
BASIL VINAIGRETTE



Rindstatar mit CHilli, kaPern, roten zwiebeln, 

Sardellen + Eigelb_20/29 


 Beef tartare with chilli, capers, red onions, 

anchovies + egg yolk



KABELJAU-BLÄTTERTEIGTASCHE MIT GESCHMORTEM 
ORANGENFENCHEL_16


COD PUFF PASTRY POCKET WITH BRAISED ORANGE-FENNEL

ŒŒŒŒ ŠŠŠŠ ŒŒŒŒ SHARING MENU ŒŒŒŒ ŠŠŠŠ ŒŒŒŒ



PIZZOCCHERI




46 CHF pro Person (mind. 2 P.)



STARTER


WINTERSALAT MIT RADISLI, POMODORINI, CROÛTONS UND 
SALATGURKEN  


WINTER SALAD WITH RADISH, POMODORINI, CROUTONS AND CUCUMBER



Main courses


~ PIZZOCCHERI MIT BÜNDNER BERGKÄSE ~

PIZZOCCHERI WITH BÜNDNER MOUNTAIN CHEESE


            


DOLCE


HAUSGEMACHTES SCHOKOLADENMOUSSE MIT PFLAUMEN & CRUMBLE

HOMEMADE  CHOCOLATE MOUSSE WITH PLUMS & CRUMBLE



ŒŒŒŒ ŠŠŠŠ ŒŒŒŒ SHARING MENU ŒŒŒŒ ŠŠŠŠ ŒŒŒŒ


