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& gelée de c i tron

E N T R É E



P R É P A R A T I O N

G R A V L A X
D E  S A U M O N  À  L A  B E T T E R A V E

Croust i l les de r iz ,  mascarpone acidulée
& gelée de c i tron

1.	 Sortez le saumon du sac et déposez-le au 

centre de l’assiette.

D A N S  V O T R E  B O Î T E

•	 Gravlax de saumon

•	 Croustilles de riz

•	 Crème acidulée

•	 Gelée de citron

E N T R É E

PRÉPARATION
21 à 2

PORTION CUISSON
Aucune

I L  V O U S  F A U D R A

•	 Une assiette

•	 Sel & Poivre

D R E S S E R  L’ A S S I E T T E

1.	 Déposez la crème en trois ou quatres 

points dans l’assiette, tout autour du 

saumon.

2.	 Déposez les croustilles en morceaux sur le 

saumon.

3.	 Agrémentez avec le gel de citron, au goût. 

Bon Appétit !
Partagez votre expérience avec nous! 

#QuintessenceÀLaMaison

@hotelquintessence


