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ALLES FUR UNVERGESSLICHE MOMENTE

Zusammen sein, Geniessen, Schlemmen. Was gibt es Schoneres? Sie konnen sich zuriicklehnen und wir
sorgen dafir das alles rund lauft.

Was auch immer Ihr Grund zum Feiern ist, von anspruchslos bis elegant, wir begleiten Sie mit Feingefiihl und
Effizienz zu einem wunderbaren Fest. So lassen Sie entspannt die Vorfreude wirken und sind gliickliche
Gastgeber|in, wenn es so weit ist.

Unser ideenreiches Kiichenteam zaubert Ihnen mit viel Liebe zum Detail lhre kulinarischen Wiinsche auf

den Teller. Mit viel Charm und einer unkomplizierten Art, sorgen unsere raffinierten Serviceprofis fiir einen
unvergesslichen Event.

Die ganze Schiitzen-Crew freut sich Ihnen ein wunderbares Fest zu ermdglichen.

Saral Stik:

Leitung Event | Bankett | Seminar

+41 (0)33 439 40 00
schuetzen-steffisburg.ch/anfrage-anlass
info@schuetzen-steffisburg.ch




FUR EINE GUTE ZUSAMMENARBEIT

Um fiir die Besprechung lhres Festes genligend Zeit einplanen zu kdnnen, bitten wir Sie, vorgangig einen
Termin zu vereinbaren. Bitte rufen Sie uns an unter +41 (0)33 439 40 00 oder schreiben Sie uns eine Nachricht
an info@schuetzen-steffisburg.ch.

Die optimale Zeit, die Details zu besprechen, ist ca. 4 Wochen vor dem Anlass.

Meniiwahl

Diese Meniivorschlage sind gliltig ab 10 Personen, wobei fiir alle ein einheitliches Menii gewahlt werden soll.
Gerne stellen wir fiir Sie ein Meni individuell nach Ihren Wiinschen und Budgetvorstellungen, oder nach
saisonalen Marktprodukten zusammen. Bei Alternativen fiir Personen, welche eine besondere Kostform
bevorzugen, beraten wir Sie gerne personlich.

Nachservice
Unsere kalkulierten Preise basieren auf einem Tellerservice. Wiinschen Sie Nachservice beim Hauptgang
(von Platten vorgelegt), verrechnen wir diese Mehrkosten nach vorgéngiger Absprache mit lhnen.

Teilnehmerzahl

Die Anzahl Personen melden Sie uns bitte bis 7 Tage vor dem Anlass. Kurzfriste Anderungen (max. 10%) der
Personenzahl akzeptieren wir bis 48 Stunden vor dem Start des Festes. Diese gilt als Basis fiir die
Rechnungsstellung.

Meniikarten
Standardmenikarten im Schiitzen-Design sind im Preis inklusive. Ein Foto, oder Logo kann auf Wunsch auf
der Meniikarte platziert werden. Dieses sende Sie uns bitte bis spatestens 7 Tagen vor dem Anlass zu.

Dekoration

Einen elegant dekorierten Tisch, wahlweise mit Kerzen, ist in unserem Service inbegriffen. Gerne organisieren
wir eine speziell fiir Sie zusammengestellte Dekoration oder ein Blumengesteck nach lhren Wiinschen und
vorgegebenem Budget.

Maochten Sie lhre Tischdekoration selbst mitbringen? Auch dies ist moglich.

Verlangerung

Eine Verlangerung ist moglich bis max. 03.30 Uhr. Unsere Polizeistunde ist um 00.30 Uhr. Der Nachtzuschlag
(nach Arbeitsgesetz) betragt ab 00.30 Uhr CHF 200.00 pro angebrochene Stunde. Die Bewilligung holen wir fiir
Sie ein und kostet pauschal CHF 50.-.

Weinkarte

Die in der Weinkarte angegebenen Jahrgange konnen laufend wechseln. Sowie auch die Verfligbarkeit bei
grosseren Mengen nicht garantiert werden kann. Wird der Wein vom Veranstalter mitgebracht, erheben wir
einen Zapfenpreis von CHF 32.— pro 75 cl Flasche.

Preise
Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8.1% Mehrwertsteuer.

Annulationsbedingungen

Veranstaltungen kdnnen bis 14 Tage vor der Veranstaltung kostenlos storniert werden. Danach wird die
bestatigte Leistung in Rechnung gestellt. Bei grosseren Veranstaltungen kdnnen die Annulationsbedingungen
variieren. Es gelten die auf der Bestatigung ersichtlichen Bedingungen.




FINGERFOOD AUSWAHL

(ab 10 Sttick pro Happchen maoglich)

KALTE APEROHAPPCHEN

Guacamolemousse | Tortillachips pro Person 2.—
Alpkédse vom Schlafhus Steffisburg | Feigensenf pro Stiick 2.50
Cherrytomaten | Mini-Mozzarella | Pesto pro Stiick 2.50
Tomaten Bruschetta | Réstbaguette ohne Rohschinken pro Stiick 2.50
Tomaten Bruschetta | R6stbaguette mit Rohschinken pro Stiick 3.—
Saisonaler Friichtekaltschalenshot pro Stiick 3.—
Roastbeefrollchen | Waldorfsalat | Apfel | Nuss pro Stiick 3.—
Lachsroulade | Sauerrahm | Lachskaviar pro Stiick 3.-
Melonenschnitz | Lomo Iberico Schinken pro Stiick 3.50
CANAPES (NUR IN VIERER-SCHRITTE BESTELLBAR)

Schinken | Salami | Frischkdse & Walnuss pro % Stiick 2.20
Biindnerfleisch | Rohschinken | Rauchlachs | Aubergine-Pilz-Tatar pro % Stiick 2.70
Rindstatar | Lachstatar pro % Stiick 3.30




FINGERFOOD AUSWAHL

(ab 10 Sttick pro Happchen maoglich)

WARME APEROHAPPCHEN

Hausgemachte Kasekiichlein pro Stiick 2.70
Mini Blatterteig Schinkengipfeli pro Stiick 2.70
Egliknusperli | Sauce Tartar pro Stlick 2.70
Meatballs | BBQ-Sauce pro Stiick 2.70
Saisonaler Suppenshot pro Stiick 3.—
Gebackener Tomme | Preiselbeeren-Mayonnaise pro Stiick 3.—
Frihlingsrolle | haugemachter Sweet-Chili Dip pro Stiick 3.—
Dorrzwetschgen im Speckmantel pro Stiick 3.—-
Pouletspiess | Currydip pro Stiick 3.50
Gebratene Riesencrevette | Chili pro Stiick 4.—



APERO PAUSCHALEN

«HOMBERG »

PRO PERSON CHF 7.

Marinierte Oliven | Grissini | Grana Padano

«GURNIGEL»

PRO PERSON CHF 13.

2 Stiick Cherrytomaten | Mini-Mozzarella
2 Stlick hausgemachte Kasekichlein
Gurkensticks | Krdautersauerrahm

«GANTRISCH»

PRO PERSON CHF 16.

Dreierlei Canapée (Schinken | Salami | Frischkdse & Walnuss)
1 Stiick mini Blatterteig Schinkengipfeli

1 Stiick Egliknusperli | Sauce Tartar

1 Stiick Steffisburger Bergkase | Feigensenf

«NIESEN»

PRO PERSON CHF 21.

Dreierlei Canapé (Rauchlachs | Rindstatar | Rohschinken)
1 Saisonaler Suppenshot

1 Stiick Roastbeefrolichen | Waldorfsalat | Apfel | Nuss

1 Stiick hausgemachtes Kasekiichlein

marinierte Oliven | Grissini




APERO RICHE

«NIEDERHORN» PRO PERSON CHF 31.-

Regionale Wurst -, Trockenfleisch- und Kasespezialitaten | Feigensenf
Brotauswahl zum selber Schneidern

Hausgemachte Kasekiichlein

Mini Blatterteig Schinkengipfeli

Tomaten Bruschetta | R6stbaguette

Meatballs | Barbecue-Sauce

Egliknusperli | Sauce Tartar

«STOCKHORN» PRO PERSON CHF 39.-

Pikantes Rindstatar vom Schrofen Hof im Glaschen serviert
Lachsroulade | Sauerrahm | Lachskaviar

Schiitzen Currystippchen | Kokos | Ingwer

Dreierlei regionale Kdsesorten | Feigensenf

Tomaten Bruschetta | Rostbaguette

Rohschinken | Oliventapenade auf Réstbaguette

Mini Clubsandwich | Irischer Rauchlachs




VORSPEISEN

SALAT

Gemischter Salat 12.-
Griiner Salat 10.-
Nisslersalat | Ei | Speck | Croltons 16
Sept. — Mérz ’
KALTE VORSPEISEN

Duett von der Schweizer Lachsforelle 29—
Gebeizt | Tatar | Meerrettich | Salatbouquet | Sprossen ’
Hittenkase-Terrine | Gemiisebrunoise 18—
Randencarpaccio | Walnuss-Honig-Vinaigrette ’
Saisonales Gemiise-Panna-Cotta 18
Zupfsalat | Kresse ’
SUPPEN

Weissweinschaumsuppe 15—
Haselnussdl | gebeizte Lachsforelle ’
Pikante Currysuppe 14—
Kokos | Ingwer ’
Gartenerbsenschaumsuppe 14—
Creme Fraiche | Haselnussol ’
Klare Ochsenschwanzsuppe 15.—
Ravioli | Madeira ’
Kartoffel — Triiffelschaumsuppe 15.

Trockenfleisch | Weisswein



SALATBUFFET

(ab 20 Personen)

SCHUTZEN SALATBUFFET CHF 15.-

Auswahl an saisonalen Blattsalaten | Gemiisesalate | drei Dressings | CroQtons | Kerne | Samen | Cherrytomaten | Schnittlauch
gehackte Zwiebeln

Brotauswahl zum selber Schneidern

SCHUTZEN SALATBUFFET EXTRA CHF 19.-

Auswahl an saisonalen Blattsalaten | Gemiisesalate | drei Dressings | CroGtons | Kerne | Samen | Cherrytomaten | Schnittlauch
gehackte Zwiebeln | marinierter Fetakase mit Oliven & Zwiebeln | Melonenschiffchen mit Rohschinken
Tomaten-Mozzarella mit Pesto | Roastbeef mit Sauce Tartar

Brotauswahl zum selber Schneidern




FLEISCHGERICHTE

Am Stiick gegartes Rindsfilet

) . 57.-
Sauce Béarnaise oder Portweinjus

Am Stiick gegartes Rindsentrecote 47—
Sauce Béarnaise oder Madeirajus '
Geschmortes Rindsschulterfilet 36—
Burgundersauce '
Am Stiick gegarter Emmentaler Kalbsriicken 51—
Spitzmorchelsauce '
Kalbsgeschnetzeltes 39—
Champignonrahmsauce '
Geschmorter Kalbsschulterbraten 36,
Kraftige Rotweinsauce ’
Schweinsfiletmedaillon 42—
Waldpilzsauce ’
Schweinsfilet im Blatterteigmantel mit Pilzduxell 40—
Eschalottenjus ’
Am Stiick gegartes Schweinsnierstiick 39—
Moutarde de Meaux '
Rosa Lammnierstiick 44—
Gartenkrauterjus '
Grilliertes Schweizer Pouletbriistchen 36—

Triffel-Portweinjus

Die Gerichte werden als Tellerservice angeboten. Wiinschen Sie Nachservice beim Hauptgang, teilen
Sie uns dies im Vorfeld mit.
Alle Gerichte werden mit einer bunten Gemiiseauswahl nach Marktangebot und Saison erganzt.

Eine Beilage '.‘ac.h
Wwahl inklusive:
Kartoffelgratin
Kartoffelstoc
Rostikroketten
gpétz\\
putternudeln
Rels
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FISCHGERICHTE

Unser Fischangebot ist vielseitig und saisonal. Gerne helfen
wir lhnen, das passende Gericht zusammenzustellen.

Alle Gerichte werden mit einer bunten Gemiiseauswahl, nach
Marktangebot und Saison, erganzt.

VEGETARISCHE
GERICHTE

Kartoffel-Gnocchi 29.-

Saisonales Gemiise | gereifte Belper Knolle

Pikanter Kichererbseneintopf 39 -
Curry | Kokos | Pakora | Basmati-Reis ’

Tagliolini mit Triiffel 39—

Creme Fraiche | Rucola | Grana Padano | pochiertes Ei

W&oéﬁ wsg&mc/ag
L‘/a/Z&L?

Alternativ kreieren wir [hnen ein
individuelles und saisonales Gericht.
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DESSERT

Hausgemachtes Karamellkopfli

3 12.-
Rahm

Schiitzenzauber 13—
Mascarpone-Quarkcreme | Meringues | Waldbeeren | Amaretto '
Maracaibo Schokoladenmousse 14—
Waldbeeren | Minze '
Hausgemachtes Tiramisu im Glas 14—
Loffelbisquit | Kaffeelikor ’
Kaseauswahl vom Kéaseaffineur Jumi 16.50
«ligu lehm= | Feigensenf ’
Warmes Schokoladenkiichlein mit weichem Kern (bis 20 Personen) 18
Hausgemachte Joghurtglace | Beeren ’
Dessertsymphonie ,Schiitzen (bis 20 Personen) 18—

Drei Kostlichkeiten aus unserer Patisserie

12



DESSERTBUFFET CHF 24. -

(ab 20 Personen)

Bitte wahlen Sie vier verschiedene Kostlichkeiten nach lhrer Wahl:
& Panna Cotta mit saisonalem Coulis

& Karamellkopfli

& Schiitzenzauber

& Schokoladenmousse

& Tiramisu

# Limettenmousse

# Kokosnussmousse

& Fiir weitere saisonale Desserts beraten wir Sie gerne.

Wir erganzen lhre Auswahl mit
2 Glacensorten | Fruchtspiegel | Meringues mit Rahm | Gebrannte Créme | saisonaler Kuchen

Zusatzlich mit regionalem Kase | Birnenbrot | Feigensenf + 4.- pro Person

13



3-GANG MENUS

MENU 1 CHF 64.-

Weissweinschaumsuppe

Haselnussdl

*k%k

Gebratenes Schweizer Pouletbriistchen
Moutarde de Meaux | Butterreis | Gemiiseallerlei
*kk

Orangen-Tiramisu im Glas

Mascarpone | Kakao

MENU 2 CHF 69.-

Hiittenkaseterrine | Gemiisebrunoise
Randencarpaccio | Walnuss-Honig-Vinaigrette
*k%k

Schweinsfiletmedaillon

Waldpilzsauce | Butternudeln | Saisongemiise
*k%k

Gebrannte Créme

Gerostete Mandeln | Rahm

MENU 3 CHF 65.-

Schottischer Rauchlachs

Meerrettich

*k%k

Geschmorter Kalbsschulterbraten

Pommery Senfsauce | Kartoffelstampf | Gemiiseallerlei
*k%k

Panna Cotta

Saisonales Friichtecoulis

MENU 4 CHF 84.-

Pikante Currysuppe

Kokos | Ingwer

*k%

Am Stiick gegartes Rindsfilet

Sauce Béarnaise | Kartoffelgratin | Marktgemiise

*k%k

Schiitzenzauber

Mascarpone-Quarkcréme | Meringues | Waldbeeren | Amaretto
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4-GANG MENUS

MENU 5

CHF 82.-

Saisonales Gemiise-Panna-Cotta
Zupfsalat | Kresse

*k*k

Vegetarische Ravioli
Gartenkrautersauce | Grana Padano
*k%k

Schweinsfilet im Blatterteigmantel
Madeirajus | Bratkartoffeln | Marktgemiise
*kk

Zweierlei von der Schokolade

Glace | Mousse

MENU 6

CHF 76.-

Knackiger Blattsalat

Nuss-Vinaigrette | Sprossen | Belper Knolle
*kk

Pikante Currysuppe

Kokos | Ingwer

*k%k

Rosa Lammnierstiick

Krauterkruste | Safranrisotto | Ratatouille
*kk

Maracaibo Schokoladenmousse

frische Beeren

MENU 7

CHF 88.-

Gebeizte Schweizer Lachsforelle
Dill-Senf-Sauce | Salatbouquet

*kk

Schaumsuppe von der Rande
Meerrettich | Selleriechips

*k%k

Am Stiick gegartes Rindsentrecote
Sauce Béarnaise | Kartoffelgratin | Gemuseallerlei
*kk

Kaffee-Halbgefrorenes
Waldbeerenkompott
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5-GANG MENUS

MENU 8

CHF 96.-

Luftgetrockneter Lomo Iberico Schinken
Kampot Pfeffer | Melone

*k*k

Weissweinschaumsuppe

Haselnussol | gebeizte Lachsforelle

*k%k

Erdbeersorbet

Erdbeerlikor

*k%k

Am Stiick gegarter Emmentaler Kalbsriicken
Spitzmorchelsauce | Butternudeln | Marktgemise
*k*k

Warmes Schokoladenkiichlein mit weichem Kern
Doppelrahm | frische Beeren

MENU 9

CHF 104.-

Ochsenschwanzterrine

Madeira | Zupfsalat | Sprossen

*kk

Schaumsuppe von der Gartenkresse

Nussol

*k%k

Zitronensorbet

Wodka

*kk

Am Stiick gebratenes Rinds- und Kalbsfilet
Madeirajus | Pommes Duchesses | Gemiseallerlei
*kk

Dessertsymphonie

Dreierlei Kostlichkeiten aus unserer Patisserie

MENU 10

CHF 125.-

Tatar vom gerducherten Lachs
Kaviar | Wachtelei

*k%k
Kartoffel-Triiffelschaumsuppe
Ravioli

*k*k

Himbeersorbet

Himbeergeist

*kk

Rindsfilet ,Rossini“

Entenleber | Kartoffel-Schalotten-Schnitte | Saisongemiise

*kk

Festliches Dessertbuffet | Kdseauswahl

16




BUDGET MENUS

MENU 11 CHF 41.-

Griiner Salat

Cro(tons | Dressing nach Ihrer Wahl

*k%k

Pouletgeschnetzeltes ,Riz Casimir”
Currysauce | Butterreis | Friichtegarnitur
*k%k

Gebrannte Créme

Mandeln | Rahm

MENU 12 CHF 41.-

Bouillon

Fladli

*kk

Blatterteigpastetli

Bratkigeli | Gartenerbsen | Butterreis
*k%k

Schokoladenmousse im Glasli

Rahm

MENU 13 CHF 41.-

Gemischter Salat

Cro(tons | Dressing nach Ihrer Wahl
*k%k

Schweinsgeschnetzeltes
Champignonsauce | Butternudeln
*k%

Karamellkopfli

Rahm | Mandeln

MENU 14 CHF 46.-

Tomatensuppe

Gin

*k%

Hausgemachter Kalbshackbraten
Senfsauce | Kartoffelstock | Blattspinat
*%k%

Fruchtsalat

Rahm

17




BARBECUE BUFFET CHF 79. -

(ab 30 Personen)

SALATBUFFET
Auswahl an saisonalen Blattsalaten | Gemiisesalate | drei Dressings | CroGtons | Kerne | Samen | Tomaten-Mozzarella mit Pesto
Anti Pasti

Brotauswahl zum selber Schneidern

GRILLBUFFET

Rinderriickensteak | Pouletschnitzel | Bauernbratwurst | Schweizer Alpenlachs | Gemiise-Kase-Spiess
Sisskartoffel Frites | Kartoffelgratin | mediterranes Pfannengemiise | Knoblauchsauce | Krduterbutter | BBQ Sauce

SCHUTZENZAUBER (SERVIERT)

Mascarpone-Quarkcreme | Meringues | Waldbeeren | Amaretto
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FONDUE CHINOISE CHF 79.—

(ab 30 Personen)

SALATBUFFET

Auswahl an saisonalen Blattsalaten | Gemiisesalate | drei Dressings | CroQtons | Kernen | Samen

Brotauswahl zum selber Schneiden

CHINOISE BUFFET

Frisches Fleisch vom Rind, Kalb, Schwein & Poulet | verschiedene Beilagen | Pommes Frites | Reis
Hausgemachter Saucen

SCHUTZENZAUBER (SERVIERT)

Mascarpone-Quarkcréme | Meringues | Waldbeeren | Amaretto




BUFFET

BUFFET AARE (AB 30 PERSONEN) CHF 59.-

Am Stiick gegartes irisches Rindsentrecote am Buffet tranchiert
Madeirajus | Sauce Béarnaise | Kartoffelgratin | Butternudeln
marktfrisches Saisongemise

BUFFET ZULG (AB 30 PERSONEN) CHF 36.-

Pouletgeschnetzeltes in Champignonrahmsauce
Gemisereis | Butternudeln | marktfrisches Saisongemiise

VEGETARISCHES BUFFET NACH
(AB 30 PERSONEN) ANGEBOT

Gerne stellen wir lhnen ein individuelles Buffet nach Saison
zusammen. Zogern Sie nicht, uns zu kontaktieren.

SCHUTZEN BRUNCH BUFFET
(AB 30 PERSONEN)

Regionaler Kase | getrocknete Friichte | Fleischplatte mit Garnitur
Cherrytomaten | Salatgurke | Lachsplatte mit Kapern und Zwiebeln
Meerrettichschaum | Roastbeef | Sauce Tartar

Spiegeleier | 3- Minuten Eier | Riihrei | Speck | Schinken | Chipolata
Rosti | Birchermiesli | frischer Fruchtsalat | Cerealien
Joghurt-Auswahl | Nisse | Kernen | Konfi | Honig | Butter | Margarine
Brotauswahl | diverse Brotli | Butterzopf | zweierlei Gipfeli

Kuchen | Dessert im Glasli

zwei Séfte | Milch | Wasser | Kaffee Self Service | Tee | Prosecco

CHF 49.-

Saral Stalbs

Gerne berate ich Sie bei der optimalen
Auswahl oder Zusammenstellung von
unserem Angebot.
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