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Smoake(d) meat 
everyday, Fancy wines 

& Delicious beer.

OAK34 NL



FRISDRANKEN
Pepsi
Pepsi Max
Sourcy Red
Sourcy Blue
Lipton Ice Tea Sparkling
Lipton Ice Tea Green
Lipton Ice Tea Peach
Sisi
7Up
Rivella
Royal Club Ginger Ale
Royal Club Tonic
Royal Club Bitter Lemon
Cassis
Jus d’Orange
Appelsap
Tomatensap
Organic Ginger Beer
Fever-Tree Tonic Water
(Indian & Mediterranean)

Sourcy Pure Blue 0.75
Sourcy Pure Red 0.75

3
3
3
3
3
3
3
3
3
3
3
3
3
3
3
3
3
4
3.7

2.9
2.9
4.5
2.9
3
3
5
3
3.6
3.8
3.8
3
3.5
+ 0.5
 
 
3.8

4.5
4.5
4.5
4.5
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WARME DRANKEN
Ristretto
Espresso
Doppio
Koffie
Espresso Macchiato
Cappuccino
Flat White
Caffè Latte
Latte Macchiato
Verse Gember Thee
Verse Munt Thee
Pucca Thee
Warme Chocomel
Siroop, Slagroom 
(Hazelnoot, Kaneel, Karamel, Vanille, Pumpkin Spice)
 
Iced Coffee

KOFFIE KWARTIERTJE
Carrot Cake
Red Velvet Brownie 

Key Lime Cheesecake 
Cookie Jar

SPECIALE KOFFIES
Irish Coffee
Italian Coffee
Spanish Coffee
French Coffee
Baileys Coffee

6.5
6.5



WIJNEN
HUISWIJNEN

WIT
Chardonnay || Chiloé || Loncomilla Valley || CL
Sauvignon Blanc || Chiloé || Loncomilla Valley || CL

ROOD
Cabernet Sauvignon || Chiloé || Loncomilla Valley || CL
Merlot || Chiloé || Loncomilla Valley || CL

ROSÉ
Grenache || Cap Gris || Languedoc || FR
Grenache Noir, Cinsault, Syrah  || M. Chapoutier || Rhône || FR

OPEN WIJNEN

WIT
Pinot Grigio || Pasqua || Veneto || IT
Verdejo || El Coto || Rioja || ES
Riesling, Trocken || Schloss Reinhartshausen || Rheingau || DE
Viognier || Júlio Bastos || Alentejo || PT

ROOD
Pinot Noir || Les Salices || Pays d’Oc || FR
Malbec || Bodega Sottano || Mendoza || AR
Tempranillo || El Coto || Rioja || ES
Corvina || Pasqua || Valpolicella || IT
Primitivo || Pasqua || Puglia || IT

6 / 29
7 / 35
7 / 35
7 / 35
7 / 35

4.8 / 24
4.8 / 24

4.8 / 24
4.8 / 24

5.6 / 27
6 / 29
7 / 35
8 / 39

5.2 / 26
7 / 35

* Vraag de bediening voor de uitgebreide bier- en wijnkaart 



PORT
DOW’s Ruby Masterblend
DOW’s Tawny Masterblend
DOW’s White Port
DOW’s Late Bottled Vintage

LIKEUREN
Amaretto
Kahlúa
Baileys
Sambuca
Limoncello
Cointreau
Chartreuse Verte
Campari

GENEVER
Bols Jonge Genever
Bols Barrel Aged Genever
Bols 1820 Original Genever

GRAPPA
Nonino Moscato

TEQUILA & MEZCAL
Corralejo Blanco
Don Julio Blanco
Don Julio Reposado
Don Julio Añejo
Don Julio 1942 (5 cl.)
Gusano Rojo Mezcal

WHISKY, WHISKEY & BOURBON

TENNESSEE WHISKEY
Jack Daniels

KENTUCKY BOURBON
Four Roses
Elijah Craig

SPEYSIDE SINGLE MALT SCOTCH WHISKY
Monkey Shoulder
Glenlivet Founder’s Reserve
Glenfiddich 12

ISLAND SINGLE MALT SCOTCH WHISKY
Highland Park 12

BLENDED SCOTCH WHISKY
Chivas 12

BLENDED IRISH WHISKEY
Jameson
Writer’s Tears Copper Pot

SINGLE POT STILL IRISH WHISKEY
Redbreast 12

WORLD BLENDED WHISKY
Nikka Whisky from the Barrel

COGNAC
Rémy Martin VSOP
Rémy Martin XO

RUM
Havana Club 3 Años
Havana Club Especial
Havana Club 7 Años
  
Sailor Jerry Spiced Rum
 
Zacapa Solera 23 Años

VODKA
Absolut
Belvedere

5
6
5
6.5

5.5
6.9

7.5
25

12

8.5

6.7

5.5

10.6

5.5
6

5.5
11.3

6.8
6.9
7.5

5
6
7
 
5.5
 
20

5.5
6.5
8
9
25
6

5
5.5
7

6

5
5
5
5
5
5.5
5.5
5

* Vraag de bediening  voor de uitgebreide whiskey, whiskey & bourbon kaart



COCKTAILS
CLASSICS
Caipirinha 

Cachaçha 51, lime juice, rietsuiker

Bloody Mary  

Vodka, tomatensap, blend van sauzen en specerijen

Gin Fizz

Gin, lemon juice, rietsuiker

Cuba Libre

Havana Especial, lime juice, rietsuiker, cola

Negroni Correcto

Mezcal, Campari, Carpano Antica Formula

Margarita 

Tequilla, Tripple Sec, lime juice, agave siroop, zout

Pink Margarita

Chili grapefruit, Tequilla, Tripple Sec

Mai-Tai 

Havana Especial, Spiced Rum, Tripple Sec, ananas sap, 
amandel siroop

Mojito 

Havana 3 years, limoen, munt, rietsuiker, love, lots of love

Mojito Fruit

Seizoensfruit. Vraag uw bediening

Long Island Iced Tea

Vodka, Tripple Sec, Havana 3 Years, Gin, Tequila, lemon 
juice, cola

Espresso Martini

Vanilla Vodka, Kahlúa, doppio, simple syrup

SIGNATURE COCKTAILS
Dutch Mule 

Gin, basilicum, komkommer, ginger beer

Dutch Connection

Gin, St. Germain, basilicum, lemon juice

Skinny Bitch

Vodka, Italicus, lime juice, bruiswater

Sex on the Market 

Vodka, Bols Peach, jus d´orange, cranberry sap, grenadine

SOURS
Pornstar Martinez  

Vodka, Passoã, verse passievrucht, Cava, lemon juice, 
simple syrup, ei

Cranberry Sour 

Gin, St. Germain, cranberry sap, lemon juice, simple  
syrup, ei

Whiskey Sour 

Whiskey, lemon juice, simple syrup, ei

ALCOHOL FREE COCKTAILS 
Mai-Tai Non-Alcoholic
Sex on the Market Non-Alcoholic
Nojito Non-Alcoholic

GIN & TONICS
Aviation
Bulldog
Tanqueray 10
Hendrick’s
Bobby’s
Sir Edmond
Copperhead
(Geserveerd met Fever-Tree Indian of Mediterranean)

Beefeater & Royal Club

SPRITZERS 
Aperol Spritz
Italicus Spritz
Campari Spritz
Limoncello Spritz
Elderflower Spritz
Passion Fruit Spritz
Lillet Spritz

9

9.5

9.5

9.5

10

10

11

12

10

11

14

 

13

10.5
11.5
11.5
11.5
12.5
13
13.5

8.5

 

13

13

11

10

14

13

10

7

9.5



SNACKS
(12:00 - 22:00)

Tex Mex Sharing 

3 Soorten quesadillas met nachos

Charcuterie Plankje 

Charcuterie plankje van dungesneden vleeswaren, olijven, brood en dip

Brood 

Met smeersels

Wings

In de smaken Buffalo, BBQ en Honing Mosterd, met selderij crudités en 
Ranch dressing

Nachos 

Met jalapeños, kaas, tomatensalsa, guacamole en sour cream 
Optioneel voor 4,- extra: met cajun chicken of met pulled pork 

Bier & Party Plank  

Met olijven, kaas, droge worst, bittergarnituur, nachos, brood, sauzen 
en rillettes

Portie Bitterballen 6 Stuks 

Portie Bitterballen 12 Stuks 

Met Limburgse mosterd

Portie Kaas Blokjes 

Met Limburgse mosterd

“Borrelmaatjes” 6 Stuks 

“Borrelmaatjes” 12 Stuks 

Bittergarnituur

“Vegamaatjes” 6 Stuks 🌱 

“Vegamaatjes” 12 Stuks 🌱 

Vegetarische bittergarnituur (Vegetarisch, niet veganistisch)

Jalapeño Poppers 6 Stuks 

Jalapeño peper gevuld met roomkaas, gepaneerd en gefrituurd, 
met chilisaus

Kip Tenders 6 Stuks

Krokante kiprepen met sriracha mayonaise

16

15.5

6.5

7.5

11

19

6.5

12

5

6.5

12

6.5

12

7.5

9



LUNCH
(tot 16:00)

MARKT KLASSIEKERS
Uitsmijter Ham en Kaas 
Brioche Bol Gezond  
1 Kroket met Brood 
2 Kroketten met Brood 

BAGELS
(Wit of Bruin Brood)

Gerookte Zalm 

Met mierikswortelroomkaas, kapper appel en komkommerlinten

Pork Belly 

Met coleslaw, BBQ-saus en popcorn

Gerookte Kipfilet 

Met honingmosterd, knolselderij en pecannoten

Geitenkaas 🌱 
Met gegrilde pompoen, chimichurri, guacamole en pesto

SANDWICHES
Hot Pastrami 

Pastrami en zuurkool sandwich gegratineerd, met Limburgse mosterd

Grilled Ham & Cheese 

Brioche, ham, kaas, spiegelei en tomaten relish

Pulled Pork 

Brioche, coleslaw en BBQ-saus

SOEP
Huisgemaakte seizoenssoep  

(Vegetarisch mogelijk) 🌱 

QUESADILLAS
Met tomatensalsa, guacamole en sour cream

Cajun Kipfilet 

Met rode ui, jalapeño en cheddarkaas

Garnaal 

Met zongedroogde tomaat en cheddarkaas

Paddenstoelen 🌱  

Met spinazie en geitenkaas 

10
9
8
12

11.5

7.5

12

11.5

9.5

13



LUNCH
(tot 16:00)

SALADES
Pork Belly Salade 

Met zacht gegaard buikspek, coleslaw en sweet relish

Caesar salade 

Parmezaanse kaas, gekookt ei, ansjovis, brioche croutons en caesar dressing 
(keuze uit geitenkaas, gegrilde gamba of krokante kip)

SIDES
Portie friet 
Portie coleslaw 

WARM
Gegrilde Diamanthaas 

(Te bestellen vanaf 150gr., in stappen van 50gr.) 
Met friet, salade en pepersaus

Smokey Spareribs 

Met Cherry Coke glaze, gegrilde maïs, coleslaw en friet

100% Rundvlees Hamburger “à la Chorizo” 

Met cheddar kaas, piccalilly, coleslaw, gefrituurde uienringen en friet

MOAB: Mother of all Burgers!! 

De Chorizo Burger, maar dan mèt buikspek en pulled pork!!

Avocado Burger 🌱 

Met tomatensalsa, cheddarkaas, sla en zoete aardappel friet

Gegrilde Zalmfilet  

Met een pasta bake van macaroni, spinazie, courgette, dille en citroen met 
gegrilde tomaat

13.5/100gr.
 
 
 
26

 
19.5

 
24.5

 
19

 
23

14.5

4.5



MENU OAK 36.5
VOORGERECHTEN

Zacht Gegaard Buikspek 

Met een huisgemaakte zuurkool bitterbal, BBQ glaze en 
mizuna sla

“Louisiana” Seafood Gumbo 

Seafood gumbo met gamba’s en krab

HOOFDGERECHTEN
Gegrilde Zalmfilet 

Met een pasta bake van macaroni, spinazie, courgette, 
dille en citroen met gegrilde tomaat

Gegrilde Diamanthaas (200 gr.)

Met haricot verts met spek, gepofte aardappel en saus 
naar keuze

NAGERECHTEN
Key Lime Cheesecake

Met bastogne bodem, citrus toffee saus en mango sorbet

Red Velvet Brownie

Met witte chocolade ganache, gekarameliseerde 
pecannoten, marshmallows en Oreo roomijs

“HAUTE DE BBQ” 51,5
5 Gangen verrassingsmenu met specialiteiten van de 

chef, van zowel de BBQ, als uit de “low & slow“ smoker 
Uitsluitend te bestellen per tafel.

Bijpassende wijnen				      29.5
Bijpassende bieren				      29.5
Kaasplank i.p.v. dessert			       +2.5



VOORGERECHTEN 
(17:00 – 22:00)

“Louisiana” Seafood Gumbo

Seafood gumbo met gamba’s en crab

Wortel “Steak Tartaar” 🌱
Van gerookte wortels met brioche toast, salsa verde en paprika relish

Steak Tartaar 

Met brioche toast, salsa verde en paprika relish

Zacht Gegaard Buikspek 

Met een huisgemaakte zuurkoolbitterbal, BBQ glaze en mizuna sla

classic Caesar salad  

Parmezaanse kaas, gekookt ei, ansjovis, brioche croutons en caesar 
dressing (keuze uit geitenkaas, gegrilde gamba of krokante kip) 

Brood 

Met smeersels

QUESADILLAS
Met tomatensalsa, guacamole en sour cream

Cajun Kipfilet  

Met rode ui, jalapeño en cheddarkaas

Garnaal 

Met zongedroogde tomaat en cheddarkaas

Paddenstoelen 🌱 

Met spinazie en geitenkaas

SOEP
Huisgemaakte seizoenssoep  

(Vegetarisch mogelijk) 🌱

9.5

10.5

12

10

7.5

12

9.5

6.5



HOOFDGERECHTEN		
(17:00 - 22:00)

Runder Ribeye, Gegrild 

(Vanaf 200gr., in stappen van 50gr.)  
Geserveerd met seizoensgroenten, friet en saus naar keuze

Côte de Bœuf, Gegrild 

(Vanaf 900gr., in stappen van 100gr.)  
Geserveerd met seizoensgroenten, friet en saus naar keuze  
(Bereiding circa 30+ min.)

Diamanthaas, Gegrild 

(Vanaf 150gr., in stappen van 50gr.)  
Geserveerd met haricot verts met spek, gepofte aardappel                 
en saus naar keuze

Aging Experience “We Love Aging!” 

Gegrilde gerijpte ribeye to share. 300gr. 3 weken & 300gr.  
6 weken rijping. Geserveerd met seizoensgroenten, friet en twee 
sauzen naar keuze.  
(Bereiding circa 30+ min.)

 

Smokey Spareribs 

Met Cherry Coke glaze, gegrilde maïs, coleslaw en friet

Lemon & Thyme “Soda Can” Chicken

Met coleslaw, friet en BBQ saus

Gerookte Varkenswangen met  

Zacht Gegaard Buikspek 

Met zoete aardappel, paprika en gegrilde little gem

 

Gegrilde Verse Tonijn 

Met bimi, cherry tomaat, Roseval en chimichurri

Gegrilde Zalmfilet  

Met een pasta bake van macaroni, spinazie, courgette, dille en 
citroen met gegrilde tomaat

 

100% Rundvlees Hamburger “à la Chorizo” 
                

Met cheddar kaas, piccalilly, coleslaw, gefrituurde uienringen en friet

MOAB: Mother of all Burgers!! 

De Chorizo Burger, maar dan mèt buikspek en pulled pork!!

Gegrilde Fish Burger van Kabeljauw en Gamba 
 

Met wakame salade, mango chutney op een brioche bol met zoete 
aardappel friet en coleslaw

Avocado Burger 🌱 

Met tomatensalsa, cheddarkaas, sla en zoete aardappel friet

 

Vegetarische Mac & Cheese 🌱
Crispy mac and cheese balls met “chili sin carne”, gepofte tomaat en 
bimi 

NAGERECHTEN

16.5/100gr.

9.90/100gr. 

 

13.5/100gr.
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26

23

21

 

24.5

23

 

19.5

24.5

19.5

19

 

18.5

BrisketFriday

Ask for 
our wagyu 

special!!

SAUS KEUZES
Pepersaus 
Beurre maître d’hôtel 
Bearnaisesaus 
Chimichurri 

SIDES
Coleslaw 
Portie Friet 
Zoete Aardappel Friet 
Maïskolf 
 
Gepofte Aardappel 
 
Crispy mac and cheese balls met 
tomatensalsa

4.5
4.5
7
4.5
 
4.5
 
 
7 



8.5

8

9

8.5

9

12

8

NAGERECHTEN
Carrot Cake 

Met Baileys icing en kaneel roomijs

Red Velvet Brownie 

Met witte chocolade ganache, gekarameliseerde pecannoten,  
marshmallows en Oreo roomijs

Chocolate Chip Cookie Sundae 

Met gezouten karamel en vanille roomijs

Key Lime Cheesecake 

Met bastogne bodem, citrus toffee saus en mango sorbet

Irish Coffee Bacon Donut Burger 

Donut met Irish coffee crème en siroop, en een bacon Café Noir crumble

Cheesy 

Kaasplateau van 4 Bourgondische kazen

SPECIALE KOFFIES
Irish coffee
Italian coffee
Spanish coffee
French coffee
Baileys coffee


