LES MENUS

FORMULE "TOUT BUFFET"(MIDI UNIQUEMENT)

A volonté (Entrée, Plat, Dessert) Saut Samedi
Restaurant buffet (Starters, Main courses, Desserts) Except Saturday 20,90¢€

MENU ENFANT(-12 ANS)

PLAT
Steack haché - Nuggets de Poulet - Fish n” Chips

+ 11,00€
DESSERT

Glace - Fromage blanc sucré - Compote

— I

SOUPE DU JOUR

Day's Soup 7,50¢€
OEUF PARFAIT AVEC SA CREME DE GIROLLES

. \ | . . 14,00€
Oeuf parfait dans sa cocotte avec sa créme de girolles et ses frites de pain de campagne
Perfect egg in a casserole with cream of chanterelle mushroom soup and country-style Chips
SALADE DES "CARRETTES"
Salade, tomates, comté, poulet, crouton et ses petits [égumes 15,50€

Salad, tomatoes, comté cheese, chicken, crouton and vegetables

SALADE DE CHEVRE CHAUD

Salade, tomates, petits Iégumes, toasts de chévre au miel de lavande
, 15,50€
Salad, tomatoes, vegetables, hot goat's cheese and lavender honey

SALADE OCEANE

Salade, tomates, petits [égumes, saumon fumé et citron 16,50€
Salad, tomatoes, baby vegetables, smoked salmon and lemon

Conformément au Décret n®2015-447 du 17 avril 2015, la liste des allergénes est & votre disposition sur demande.



LES PATES

ASPAGHETTI CARBONARA & OEUF

Pasta, bacon, egg 14,90€
ASPAGHETTI BOLOGNAISE
Pasta, tomato sauce, beef meat 14,90¢€
AN LASAGNES AVEC SALADE
15,90¢€

Lasagna with salad

LES BURGERS

ACCOMPAGNES DE FRITES MAISON & SALADE

BURGER POISSON

Filet de poisson panée, salade, tomate, oignon, aioli

17,00€

Breaded fish fillet, salad, tomato, fried onion, aioli

BURGER POULET CROUSTILLANT

Aioli, salade, tomate, oignon, poulet croustillant, fromage & raclette 17,50€

Aioli, salad, tomato, onion confit, crispy chicken, raclette cheese

BURGER DU BERGER (180G)

Sauce burger, salade, oignon, fromage de chévre et lard fumé 18,00€

Burger sauce, salad, fried onion, goat cheese and smoked bacon

BURGER SAVOYARD (1806)
Sauce burger, salade, oignon, reblochon et lard fumé 18,00¢€

Burger sauce, salad, fried onion, Reblochon cheese and smoked bacon

Conformément au Décret n®2015-447 du 17 avril 2015, la liste des allergénes est & votre disposition sur demande.



LES VIANDES

TAGLIATA DE BOEUF (180G)

Lit de Roquette, parmesan, tomates confites et frites 22,50€
Bed of rocket, parmesan, tomato confit and chips

SOURIS D'AGNEAU

o>

Confite au thym au miel de lavande avec gratin dauphinois et tomates confites 22,50€
Thyme confit with lavender honey, gratin dauphinois and tomato confit

ENTRECOTE (+/- 250G)

2 Garnitures au choix. 25,00¢€
Rip steak with choice of toppings

COTE DE BEUF (+/- 1KG) POUR 2 PERS

2 Garnitures au choix. 55,00€/PERS
Prime rib with choice of toppings

GRATIN DAUPHINOIS, FRITES MAISON, SALADE
Supp Sauce (1 au choix) : Poivre, Bearnaise, forestiere 2,00€

LES PLATS CHAUDS

JARRET DE PORC CONFIT

Creme de moutarde & ['ancienne accompagnée de frites
Old-fashioned mustard cream with chips 19,50€
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ESCALOPE SAVOYARDE

2 Pommes de terre grenailles et ses petits [égumes

Savoy escalope with grenaille potatoes and vegetables 20,00€

DARNE DE SAUMON ET SA FONDUE DE POIREAUX

- Ratatouille et pomme de terre grenailles

Salmon steak with leek fondue, ratatouille and grilled potatoes 21,00€

Conformément au Décret n®2015-447 du 17 avril 2015, la liste des allergénes est & votre disposition sur demande.
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TARTIFLETTE & SALADE

Pommes de terre, oignons, lardons, Reblochon
Potatoes, onions, bacon, reblochon (cheese) 16,50 €

BOITE CHAUDE

Pommes de terre, charcuterie et salade
Melted cheese in a box with potatoes, cold cuts 18 , 00€

GRATIN DE RAVIOLES FACON CARRETTES

Gratin of Raviole with Savoy cheese, and salad 18,50€
REBLOCHONNADE

1/2 Reblochon fondu, pommes de terre, assortiment de charcuteries et salade

1/2 melted reblochon cheese, potatoes, cold cuts and salad 22,00 €

A PARTAGER (MINIMUN 2 PERS)

FONDUE SAVOYARDE AUX 3 FROMAGES

Cheese Fondue (for 2 pers) 19,50€/PERS
FONDUE AUX GIROLLES

Cheese Fondue with mushrooms (for 2 pers) 21,00€/PERS
RACLETTE

Raclette 24,00€/PERS
RACLETTE A LA TRUFFE

Truffle raclette 28,00€/PERS

Conformément au Décret n® 2015-447 du 17 avril 2015, la liste des allergénes est & votre disposition sur demande.



LES DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES

Cheese plate 7,00€

~ TIRAMISU CAFE

B Coffee tiramisu 8,00¢€
TARTE TATIN POMMES & GLACE VANILLE
Hot apple pie with vanilla ice cream 8,00€

A MOUSSE AU CHOCOLAT VALRHONA REVISITEE

" Chocolate mousse 8,50€
CREME BRULEE A LA VANILLE
Vanilla creme brulee 9,00€

A FONDANT CHOCOLAT BLANC & FRAMBOISE

I White chocolate & raspberry fondant 9,00€

A TARTE FRAMBOISE & PISTACHE

= Raspberry and pistachio pie 9,50€

AN PAVLOVA FRUITS ROUGES

T Meringue maison, coulis fruits rouges, glace vanille 11,00€
Homemade meringue, red fruit coulis, vanilla ice cream
CAFE/THE GOURMAND (5 mignardises)
Coffee or tea with a selection of sweet treats 11,50¢€
GENEPI GOURMAND
Local alcohol with a selection of sweet treats 12,00¢€

NOS GLACES

COUPE COLONEL
Vodka, gl i 9,00€
odka, glace citron
1 BOULE 2,50€
2 BOULES 3,50€
3 BOULES 4,50€

Supp chantilly 0.50€

Parfums: vanille, fraise, pistache, chocolat, myrtilles, citron, génépi
Flavours: vanilla, strawberry, pistachio, chocolate, blueberry, lemon, genepi

Conformément au Décret n°2015-447 du 17 avril 2015, la liste des o//eriénes est a votre disiosr’ﬁon sur demande.



