Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begriif3en
zu diirfen. Geniel3en Sie eine kulinarische Reise mit
exquisiten Speisen, sorgfaltig zubereitet fiir Ihr
besonderes Genusserlebnis. Guten Appetit!

Ko Plhnss Py

Dienstag bis Samstag
08:00 - 22:00

Frithstiick 08:00 - 13:00
Kaffee & Kuchen ganztagig
Warme Kiiche 17:00 - 21:00






V/spesen

TUNA TATAKI
Thunfischsteak rosa gebraten im Sesammantel auf
mariniertem Friséesalat, Wakame und Ponzu Sauce

BEEF TARTAR
Rinderfilet Tartar mit Triiffelmayo, ofenfrisches
Baguette und Salzbutter

ESCARGOT DE PARIS

Traditionelle Weinbergschnecken in feiner
Café de Paris Butter

GAMBAS “PIL PIL”
Black Tiger Garelen in pikantem Knoblauchol dazu
ofenfrisches Baguette

&

KOKOS CURRY
Cremig-pikante Kokos Curry Suppe mit knusprigem
Hiihnerspief3



SURF & TURF ROLL
Beef Tartar, knusprige Torpedo Garnele, Avocado

GREEN BUDDHA ROLL
Spargel, Karotte, Avocado, Wasabimayo

NIGIRI SAKE
Flambierter Lachs, Wasabimayo
3 Stiick

PESCARE LIMONE
Saftig gegrilltes Zanderfilet auf
WeiBwein-Zitronen-Risotto und Limettenschaum

TERIYAKI LACHS
Gegrilltes Lachsfilet in Honig-Soya Marinade auf
Sushi Reis und Wakame



TAGLIATELLE TARTUFO
Tagliatelle in feiner Triiffelcreme mit Kirschtomaten,
Rucola und frischem Parmesan

SPAGHETTI GAMBERO
No.3 Spaghetti in fein-pikanter Tomaten-
weilBweinsauce mit Flusskrebsen und Paprika

SPAGHETTI AGLIO e OLIO

Klassisch leicht pikante Aglio e Olio
auf Wunsch mit 4 Stiick Black Tiger Garnelen



INVOLTINI DI VITELLO
Italienische Kalbsrollchen mit Saisongemiise auf
feiner Rotweinsauce

FILET
220g Rinderfilet nach lhrem Wunsch gebraten mit
Selleriepiiree, Babykarotten und feinem Rotweinjus

SPICY SESAME CHICKEN
Gegrilltes Hiihnerfilet mit frischem Wok Gemiise in
pikanter Soya-Chilisauce

EDEL BURGER
180¢g Rinderpatty, hausgemachte Speckmarmelade,

Triiffelmayo, Cheddar, Zwiebel, marinierter Frisee
Salat, Skin On Fries



TIRAMISU TRADIZIONALE
Hausgemachtes Tiramisu im Glas

MOUSSE AU CHOCOLAT
Hausgemachtes dunkles Schokomousse mit
Pistazien und Beeren

KASE
feine, heimische Kasevariation mit Niissen, Trauben
und Feigensenf

Wir erlauben uns, EUR 2,50 pro Person
flir das Gedeck zu verrechnen.



