
M E N U



VORSPEISEN

ROTE BETE CARPACCIO 
mit Schafskäse, Walnuss und Rucola ......G,H ,3

13.9

BURRATA  
mit Tomaten, Pinienkerne, hausgemachtem Pesto und Rucola ......G,10

16.9

CALAMARIA 
mehliert mit Aioli ......D,M,3

15.9

VITELLO TONNATO 
Kalbscarpaccio in hausgemachter Thunfischcreme ......D

17.9

CARPACCIO 
vom Rinderfilet mit Parmesanchips, Rucola und 
Honig-Senf Dressing ......G,10

18.9

OKTOPUS 
gegrillt Knoblauchöl, Zitrone und hausgemachtem Hummus ......M

24.9

BRUSCHETTA 
geröstetes Brot mit Tomaten, Zwiebeln und Olivenöl ......A

7.9

SCHAFSKÄSE 
mit frischem Gemüse belegt und gebacken ......G,3

12.9

AIOLI MIT BROT 
hausgemachte Knoblauch-Creme ......A

6.9

SALATE

BEILAGENSALAT 
Blattsalate der Saison mit hausgemachtem Vinaigrette

6.9

THE WOODS MARE SALAD 
Blattsalate der Saison mit Garnelen, Tomate, Gurke, Paprika, Zwiebeln und hausgemachtem Vinaigrette ......G,3

17.9

CAESAR SALAT 
Blattsalate der Saison mit gegrillten Hähnchenstreifen, Bacon, Parmesan und Caesar-Dressing ......G,4

16.9

16.9THE WOODS CHICKEN SALAD 
Blattsalate der Saison mit gegrillten Hähnchenstreifen, Schafskäse, Frühlingszwiebeln und hausgemachtem Vinaigrette ......G,3

BAUERNSALAT
mit Tomate, Gurke, Schafskäse, Oliven und Zwiebel nach griechischer Art  ......3,7

14.9

GEGRILLTE PEPERONI 
in Olivenöl mit frischem Knoblauch ......A

9.9

OLIVEN 
in Kräuter eingelegt

6.9

HUMMUS
hausgemachter Hummus, Olivenöl

6.9

PARGA SALAT
Blattsalate der Saison mit Avocado, Schafskäse, Granatapfel, Walnüssen und hausgemachtem Vinaigrette ......G,H,3

16.9

TAPAS

D I N E

KLASSISCH
inklusive 2 Dips nach Wahl ......A

6.9

SÜSSKARTOFFEL 
inklusive 2 Dips nach Wahl ......A

7.9

CHILI CHEESE FRITTEN
mit hausgemachter Käsesauce, Chili und 
Jalapenos ......A,C,G,10

9.9

BACON SÜSSKARTOFFEL FRITTEN
mit Bacon, Frühlingszwiebeln und Crème fraîche-
Mayonnaise ......A,C,3 

9.9

FRITTEN

CHAMPIGNONS MIT FETA
Champignons, Schafskäse, Pesto, Tomate ..... G,3

13.9

17.9

Ketchup ...3, Mayonnaise...C,3, Aioli, 
BBQ, Honig-Senf...J 

Trüffel-Mayonnaise...C,3

D
IP

S

1.5

2.5

Sriracha-Mayonnaise...C,3 1.5

THE WOODS BEEF SALAD 
Blattsalate der Saison mit Rumpsteakstreifen, Schafskäse, Frühlingszwiebeln, Champignons und hausgemachtem Vinaigrette ......G,3

17.9

FRITI MARE PLATTE
Variation aus Calamari mehliert, Garnelen mehliert, Sardellen mehliert, 
Aioli und Oliven .....A,B,D,G,H,3,10

THE WOODS BRUSCHETTA 
geröstetes Brot mit Antipasti Pilzen der Saison, Parmesan 
und Kräuter ......A,10

8.9

32.9VORSPEISEN PLATTE FÜR 2 PERSONEN 
Variation aus Carpaccio, Vitello Tonnato, Rote Beete Carpaccio  
und Burrata .....D,G,H,3,10

TRÜFFEL FRITTEN
mit Parmesan und hausgemachter 
Trüffel-Mayonnaise ......A,C ,10

10.9



PSOMI PIZZA 
Pizzabrot ......A

8.5

SALAMI 
mit Tomatensauce, Fior di Latte und Salami ......A,G

13.5

DIAVOLO
mit Tomatensauce, Fior di Latte, Peperoni, Chili 
und Peperoniwurst ......A,G

14.5

QUATTRO FORMAGGI
mit Tomatensauce und 4-Käsevariation ......A,G

16.5

ELLIN 
mit Tomatensauce, Fior di Latte, Schafskäse, 
Oliven und Peperoni ......A,G,3,7

16.5

VEGETARIA 
mit Tomatensauce, Fior di Latte, frischem 
Gemüse und Rucola ......A,G

14.5

MARGHERITA 
mit Tomatensauce und Fior di Latte ......A,G

11.5

CAPRESE BURRATA 
mit Tomatensauce, Fior di Latte, Cherrytomaten,  
Pesto und Burrata ......A,G,10

18.5

THE WOODS 
mit Tomatensauce, Fior di Latte, Zwiebeln und 
Pilzen der Saison ......A,G

14.5

K: Sesamsamen 
L: Lupine 
M: Weichtiere 
N: Sulfit

A: Gluten 
B: Krebstiere 
C: Eier 
D: Fisch 
E: Erdnüsse 

F: Soja 
G: Milch 
H: Schalenfrüchte 
I: Sellerie 
J: Senf

Vegetarisch Vegan

Alle Preise sind in Euro (€) und enthalten die 
gesetzliche MwSt. Bitte informieren Sie Ihre 
Bedienung, falls Sie irgendwelche Allergien haben, 
von denen wir wissen müssen.

HÄHNCHENBRUSTFILET
mit Grillgemüse und Rosmarinkartoffeln

RUMPSTEAK 
mit Grillgemüse, Rosmarinkartoffeln und hausgemachter  
Knoblauch-Kräuterbutter ......G,3

SCHWEINE MEDAILLONS
mit Grillgemüse und Rosmarinkartoffeln

21.9

20.9

29.9

VOM GRILL

PASTA

PIZZA

GEMÜSE
frische Tagliatelle mit frischem Gemüse, Rucola und Parmesan ......A,G,10

13.9

SCHAFSKÄSE
frische Orecchiette mit Schafskäse und Tomaten ......A,G,3

15.9

FUNGHI 
frische Tagliatelle mit Champignons, Sahne und Parmesan ......A,G,10

13.9

LACHS
frische Tagliatelle mit Lachs, Sahne, Spinat, Tomaten und 
Zitrone ......A,G,10

19.9

GARNELEN 
frische Tagliatelle mit Sahne, frischem Spinat, Knoblauch, Garnelen, 
Cherrytomaten, Pesto und Parmesan ......A,B,G,10

19.9

CHORIZO 
frische Orecchiette mit Chorizo, frischem Spinat, getrockneten 
Tomaten, Mascarpone und Walnüssen ......A,G,H

16.9

Pikant

1: Farbstoffe 
2: Antioxidationsmittel 
3: Konservierungsstoffe 
4: Nitritpökelsalz 
5: Süßstoff

6: enthält eine Phenylalaninquelle 
7: geschwärzt 
8: Chinin 
9: Koffeinhaltig 
10: enthält tierisches Lab

Extra Burrata  ......G,3 6.9

GORGONZOLA 
frische Gnocchi mit Sahne, frischem Spinat und Walnüssen ......A,G,H

17.9

PARMA 
mit Tomatensauce, Fior di Latte, Parmaschinken, 
Rucola und Parmesan ......A,G,4,10

18.5

TARTUFO 
frische Tagliatelle mit Trüffel, Butter und Parmesan ......A,G,10

19.9

LACHSFILET 
mit Grillgemüse, Rosmarinkartoffeln und hausgemachter Vinaigrette ......D

28.9

D I N E
BURGER

BBQ BURGER
mit hausgemachtem Rindfleisch-Patty aus der Region, Cheddar-Käse, Tomate, Salat, geschmorte Zwiebeln und BBQ-Soße ......A,G

18.9CRISPY CHICKEN BURGER 
mit paniertem hausgemachtem Hähnchen-Patty aus der Region, Cheddar-Käse, Zwiebeln, Tomate, Salat und hausgemachter Burger-Soße......A,G

18.9

HALLOUMI BURGER 
mit frittiertem Grillkäse, Pesto, Rucola und Gemüse ......A,G

17.9Alle Burger werden wahlweise mit klassischen 
Fritten oder Süßkartoffel-Fritten und einem 
Beilagensalat serviert.

BLACK TIGER GARNELEN
mit Grillgemüse, Rosmarinkartoffeln und hausgemachter Vinaigrette ......D

28.9

FLUSSKREBSE 
frische Tagliatelle mit Flusskrebsen, Cherrytomaten, Schmand und  
Chilli ......A,B,G,10

19.9

CHEESE BURGER
mit hausgemachtem Rindfleisch-Patty aus der Region, Cheddar-Käse, Tomate, Salat, hausgemachter Soße ......A,G

18.9



SOFT DRINKS KAFFEE & TEE

WASSER 0.25/0.75
Sprudel | Still

3.4

ENERGYDRINKS .....1,9

verschiedene RedBull-Varianten...5

4.5

28 BLACK .....1,2,9

verschiedene Açaí-Varianten
4.5

SÄFTE 0.25/0.5 .....2

Apfel, Johannisbeere, Maracuja, 
Bananen, Kirsche, Orange, Ananas, 
Rhabarber, Cranberry
SCHORLE 0.25/0.5

3.1/4.8

3.1/6.3

HAUSGEMACHTE LIMONADE
Maracuja, Pfirsich, Zitrone, Minze, 
Litschi, Mango, Grapefruit

5.9

3.1/4.8

ELEPHANT BAY ICE TEA .....1,5

Blueberry, Peach, Lemon, Raspberry, 
Pomegranate, Melon

4.9

5.1FEVER TREE 0.2 .....8

Tonic Water, Mediterranean Tonic, 
Premium Dry Tonic, Ginger Beer, 
Ginger Ale, Bitterlemon

KAFFEE ...9 3.1
CAPPUCCINO ...9 3.5
ESPRESSO | DOPPIO ...9 2.5/4.1

ESPRESSO MACCHIATO ...9 3.2

LATTE MACCHIATO ...9 4.9

TEE 
Earl Grey, Lemon Mint, Fruit 
Berry, Apfel, Grüner Tee, Kamille
KANNE TEE

3.5

CHAI LATTE  ...9 4.5 TRINKSCHOKOLADE
Vollmilch- oder weiße Schokolade

4.5

FRAPPÉ .....9

nach griechischer Art
4.5

FREDDO CAPPUCCINO .....9

kalter Cappuccino nach griechischer Art
4.9

FREDDO ESPRESSO .....9

kalter Espresso nach griechischer Art
4.3

Unsere Kaffeespezialitäten 
können wahlweise mit 
Milchalternativen gegen einen 
Aufpreis serviert werden.

THE WOODS TEE .....1,5 
mit Limette, Grenadine, Minze und 
braunem Zucker

4.5

HEISSE ZITRONE 3.5
H

E
IS

S
K

A
L

T

SIRUP .....1,5

Vanille, Karamell oder Haselnuss

COCKTAILS

HUGO ALKOHOLFREI .....1,5

Holunderblütensirup, Minze, Soda
6.9

PROSECCO 
auf Eis

4.9

HUGO .....1,5

Prosecco, Holunderblütensirup, Minze, Soda
8.9

APEROL SPRITZ .....1,8

Aperol, Prosecco, Soda
8.9

LILLET WILD BERRY
Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry

8.9

LILLET TONIC WATER .....8

Lillet Blanc, Tonic Water
8.9

MOJITO .....1

Rum, Limette, Minze, Zucker, Soda
9.5

CAIPIRINHA .....1

Cachaça, Limette, Zucker, Eis
9.5

GIN FIZZ .....1,5

Gin, Zitrone, Zuckersirup, Soda
9.9

GIN BASIL SMASH .....1,5

Gin, Zitrone, Zuckersirup, Basilikum
10.5

APEROL SOUR .....1,4

Aperol, Eggwhite, Zitronensaft
10.5

OMBRÉ POMEGRANATE  
SPARKLER
Prosecco, Gin, Rosmarin, Granatapfel

10.5

PINEAPPLE BASIL VODKA SMASH
Vodka, Ananas-Zitronensaft, Basilikum, Soda

11.5

SOHO SLING .....2,8

Gin, Limettensaft, Apfelsaft, Ginger Beer
10.5

MOSCOW MULE .....2,8

Vodka, Limettensaft, Ginger Beer  
10.5

WHISKY SOUR .....1,2,5

Whisky, Zitronensaft, Zuckersirup
10.5

LONDON MULE .....2,8

Gin, Limettensaft, Ginger Beer  
10.5

DARK AND STORMY .....1,2,8

Rum, Limettensaft, Ginger Beer
10.5

THE WOODS .....1,5,8

Rum, Ananassaft, Hibiskus, Litschisirup, 
Ginger Beer

11.5

EL NIÑO .....1,5,8   
Minze, Limettensaft, Eistee, Zitrone, 
Cranberry-Nektar, Ginger Ale

COCONUT KISS .....1,5

Ananassaft, Kokosnuss-Sirup, Sahne

VIRGIN MOJITO .....2

Limettensaft, brauner Zucker, Limetten, 
Minze, Soda

CAIPI GINGER .....8

Ginger Ale, brauner Zucker, Limetten

APERITIF

M
O

C
K

T
A

IL
S

0.8

8.9

8.9

7.9

7.9

SH
O

T
S

AMARETTO Nussgeschmack 20% Vol 4
OUZO PILAVAS Anislikör 38% Vol 4
BAILEYS Original Irish Cream 17% Vol .....1,2 4

JÄGERMEISTER Kräuterlikör 35% Vol 3.5
RAMAZZOTTI Kräuterlikör 30% Vol .....1 4

ROTE BEEREN Beerenlikör 15% Vol .....1,5 3.5

SIERRA TEQUILA Silver/Gold 38% Vol 3.5
SAMBUCA Anislikör 38% Vol 3.5

MELONEN-SCHNAPS Vodka-Melone 20% Vol .....1,5 3.5
GLETSCHEREIS blauer Kräuterlikör 50% Vol .....1,5 3.5

PFEFFERMINZ Kräuterlikör 30% Vol .....1,5 3.5

Moët & Chandon Impérial 120
Moët & Chandon Ice Impérial 135
Moët & Chandon Rose Impérial 135

FLASCHENCHAMPAGNER

ITALICUS SPRITZ 
Italicus di Bergamotto, Prosecco, Eis

10.9

5.5

GREEN GINGER .....1,5

Gin, Limettensaft, Zuckersirup, Ingwer, 
Gurkensirup, grüner Apfel-Sirup

10.9

SOFTDRINKS 0.2 .....1,5

Cola..9, Cola Zero..9, Fanta, Sprite, Mezzo ....9

+ 1.5

PINA COLADA .....1,4

Kokosnusssirup, Ananassaft, Rum, 
Sahne

11.5

PORNSTAR MARTINI
Maracuja, Vanille, Eggwhite, Wodka, 
Zitronensaft

10.5

NEGRONI WHITE | RED .....1,5,8

Campari, roter/weisser Wermut, Gin
10.5

WHITE RUSSIAN .....1,4

Vodka, Kaffeelikör, Sahne
10.5

D R I N K

CAMPARI ORANGE | SODA 8.9

ESPRESSO MARTINI .....1,4

Wodka, Zuckersirup, Espresso, Kaluha
10.5

COSMOPOLITAN .....1,4

Wodka, Limettensaft, Cointreau, 
Cranberrysaft

10.5



BIER

PILS VOM FASS 0.3/0.5
Welde No.1 Premium Pils

3.6/4.9

HELLES VOM FASS 0.5
Kurpfalz Bräu

4.9

HEFEWEIZEN VOM FASS 0.5
Welde Hefeweizen Hell

4.9

RADLER / WEIZENRADLER 0.5
Welde Bier mit Zitronenlimonade

4.9

HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI 0.5
Welde Hefeweizen 0,0 %

4.9

MYTHOS BEER 0.33
aus Griechenland

5

CORONA EXTRA 0.33
erfrischendes Lagerbier

5

RIESLING
trockener Weißwein

5.9 PORTUGIESER WEISSHERBST 
trockener Roséwein

5.9

GRAUBURGUNDER
halbtrockener Weißwein

5.9

IMIGLIKOS 
lieblicher Weißwein

6.9

PLOES
trockener Rotwein

8.9

CHARDONNAY
trockener Weißwein

6.9

SCHORLE 0.25/0.5 
SÜSS | SAUER  
Riesling oder Weissherbst

4.2/5.9

OFFENE WEINE

FLASCHENWEINE
WEISSWEIN ROTWEIN
AMETHYSTOS 0.75
trocken, GR

38

LUGANA 0.75
trocken, IT

35

PLOES 0.75
trocken, GR

25

AMETHYSTOS 0.75
trocken, GR

35

KANENAS 0.75
trocken, GR

42

PLOES 0.75
trocken, GR

25

SPIRITUOSEN Alle Spirituosen (4cl) können zzgl. gewünschtem Softdrink bestellt werden.

MERMAID GIN BLAU
London Dry Gin 42% Vol, GB

6.1

THE BOTANIST
Dry Gin 46% Vol, GB

6.1

BULLDOG GIN
Gin 40% Vol, GB

4.1

HENDRICK‘S GIN
Western Dry Gin 44% Vol, GB

6.1 GINSTR
Dry Gin 44% Vol, DE

8.1

BOMBAY SAPPHIRE
Gin 40% Vol, GB

4.1

BOBBY‘S
Schiedam Dry Gin 42% Vol, NL

6.1

ELEPHANT
London Dry Gin 45% Vol, DE

7.1

G
IN

GIN NO.3
London Dry Gin 46% Vol, NL

7.1

GIN MARE MEDITERRANEAN
Gin 42.7% Vol, GB

7.1

THE ILLUSIONIST DRY GIN
Dry Gin 45% Vol, DE

8.1

MALFY
con Limone Gin 41% Vol, IT

5.1

BEEFEATER
Dry Gin 47% Vol, GB

4.1 ABSOLUT VODKA
40% Vol, SE

4.1

BELVEDERE VODKA
40% Vol, PL

8.1

BELUGA
40% Vol, RU

7.1

GREY GOOSE
40% Vol, FR

7.1

V
O

D
K

A

BACARDÍ CARTA 
BLANCA .....1

Weißer Rum 37,5% Vol

BACARDÍ 8 AÑOS .....1

Dunkler Rum 40% Vol

HAVANA CLUB  
3 AÑOS .....1

Weißer Rum 40% Vol

HAVANA CLUB 7 
AÑOS .....1

Dunkler Rum 40% Vol

3.1

4.1

3.1

6.1

R
U

M

W
H

IS
K

Y

JAMESON .....1

Irish Whisky 40% Vol 
4.1

JOHNNIE WALKER RED LABEL .....1

Blended Whisky 40% Vol
4.1

JOHNNIE WALKER BLACK .....1  
LABEL 

5.1

DALWHINNIE .....1

Single Malt 43% Vol, 15 Years Old
8.1

OBAN .....1

Single Malt 43% Vol, 14 Years Old
11.1

Alle Flaschen werden mit Beigetränken nach Wahl serviert.FLASCHEN

WEISS

ROSÉ

WEISS

WEISS

WEISS

ROT

Absolut Vodka 0.7 95
Belvedere Vodka 0.7 125

Jameson Irish Whiskey 0.7 85
Johnnie Walker  
Black Label 0.7

95
Bombay Sapphire 0.7 95
Malfy 0.7 95
Gin Mare  
Mediterranean 0.7

115

GIN WHISKYVODKA

Blended Whisky 40% Vol, 12 Years Old 

Bacardí 8 Años 0.7 105
Havana Club 7 Años 0.7 105

RUM

WEISS ROT

WEISSBURGUNDER 0.75
halbtrocken, DE

22

WEISSBURGUNDER
trockener Weißwein

5.9WEISS

IMIGLIKOS 
lieblicher Rotwein

6.9

DORNFELDER 
trockener Rotwein

6.9ROT

ROT

D R I N K

PLOES 
trockener Weißwein

8.9WEISS

PRIMITIVO
trockener Rotwein

6.9ROT

DOPPIO PASSO 0.75
halbtrocken (rot oder rosé)
trocken (weiß) , IT

25



BURRATA
belegt mit Frischkäse, Burrata, Tomaten,  
mit hausgemachtem Pesto und Rucola ......A,G,3,10

16.9

HUMMUS 
belegt mit hausgemachten Hummusvariationen, 
gebratenem Gemüse Cherrytomaten und Rucola ......A

11.9

AVOCADO
belegt mit Frischkäse, Avocado und 
Cherrytomaten ......A,G

optional mit Lachs ......D

10.9

THE WOODS FRÜHSTÜCK
mit Rührei oder Spiegelei (wahlweise mit Bacon), Butter, Honig, Marmelade, Käse- und Wurstplatte, Frischkäse, 
Joghurt mit Obst der Saison und Saft nach Wahl ......A,C,G,H,4,2   

VEGGIE FRÜHSTÜCK
mit Rührei oder Spiegelei, Butter, Honig, Marmelade, Käseplatte, Avocado, Frischkäse, Joghurt mit Obst der Saison
und Saft nach Wahl ......A,C,G,H,2   

ENGLISCHES FRÜHSTÜCK
mit Rührei oder Spiegelei (wahlweise mit Bacon), Butter, Honig, Marmelade, Baked Beans, Würstchen, Pilzen, 

Tomaten, kleiner Joghurt mit Obst der Saison und Saft nach Wahl ......A,C,G,H,2   

GRIECHISCHES FRÜHSTÜCK
mit Rührei oder Spiegelei (wahlweise mit Bacon) , Butter, Honig, Marmelade, Gigantes, Schafskäse, Oliven, Tomaten, 

Bauernwurst, kleiner Joghurt mit Honig Walnüsse und Zimt und Saft nach Wahl ......A,C,G,H,2,3,7   

15.9

14.9

16.9

16.9

E
IE

R
 s

er
vi

er
t 

m
it

 B
ro

t

RÜHREI ......A,C,G

klassisch
mit Bacon ...4

mit Trüffel und Parmesan ...10

4.9

SPIEGELEI ......A,C

klassisch
mit Bacon ...4

4.9

FRENCH TOAST
mit Nutella, Bananen und Beeren ......A,C,G

9.9

MENEMEN ......A,C,G

klassisch
mit Sucuk

7.9

6.9
7.9

6.9

9.9

SÜSSES FRÜHSTÜCK

CROISSANT ......A,H,1 
mit Butter, Marmelade und Nutella oder
mit Pistaziencreme und Obst der Saison 

B R U N C H

THE WOODS FRÜHSTÜCK FÜR ZWEI
mit Rührei oder Spiegelei (wahlweise mit Bacon), Butter, Honig, Marmelade, Käse- und Wurstplatte, Lachs, 

Frischkäse, Avocado, Joghurt mit Obst der Saison, zwei Gläser Sekt und Saft nach Wahl ......A,C,D,G,H,4

31.9

PANCAKES  ......A,H,1

drei Pancakes serviert mit Butter und Ahornsirup oder
drei Pancakes serviert mit Nutella und Obst der Saison 

ST
U

L
L

E
N

B
O

W
L

S

OBST BOWL
mit Joghurt, Obst der Saison und hausgemachtem Granola ......A,G,H   

11.9

PORRIDGE BOWL 
mit Haferf locken, Schokodrops, Erdnussbutter, Bananen und Beeren ......A,E,G,H

11.9

TROPICAL BOWL
mit Mango, Banane, Ananas, Kokos, frischen Früchten der Saison und hausgemachtem Granola ......A,G,H

13.9

AÇAÍ BOWL
mit Açaí, Beeren, Banane, frischen Früchten der Saison und hausgemachtem Granola ......A,G,H

13.9

FRÜHSTÜCK serviert mit Brotkorb

5.9
8.9

14.9

5.9
8.9


