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CHATEAU

TLEURpERQOQUEES

PUISSEGUIN SAINTLMILION

MENU a 39€

CEuf pochés meurette au vin du Chateau
Poached eggs meurette with Chateau wine

Ou

GV&V[&X de saumon aux agmmes, mousse de omageﬁrals
Salmon grav[ax with citrus fmit and fvomage als mousse

Ou

Ravioles [farcies au chévre hfvais, mousseline d’asperges blanches et tuile de parmesan
Ravioles stuﬁ(ed with ﬁres goat's cheese, white asparagus mousseline and parmesan tile
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Cuisse de canard conﬁte de la ferme de Fonteneau, sauce & [’ovange
Duck [eg conﬁ’c ﬁrom Fonteneau farm, orange sauce

Ou
Filet de beeuf fagon maitre de chai au vin du Chateau
Beef tenderloin maitre de chai s‘tyle with Chateau wine

Ou

Dos de cabillaud r6ti & lhuile aux herbes, condiment tomates et sauce basilic
Roasted cod ﬁ“e’c with herb oil, tomato condiment and basil sauce
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Entremet chocolat, croustillant pra[iné cacahuéte et crémeux caramel
Chocolate entremet, cmnchy peanut pral'me and creamy caramel

Ou

Paris Brest a la créeme de pistache et framboises ﬁa@ches
Paris Brest with pis’cachio cream an ﬁfesh Vaspbewies

Ou

Mousse au chocolat blanc, pamplemousse & a gelée de rose et granola maison
White chocolate mousse, grapefruit with rose jelly and homemade granola


http://www.fleurderoques.com/

