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POD WIAZEM

TORTY NATURALNE



SZWARCWALDZKI

- klasyczny z ciemnym biszkoptem, duetem biatej i czekoladowej
$mietany oraz wisniami w zelu wzbogaconymi polska wisniéwka

TRUSKAWKOWY - lekki na bazie jasnego biszkoptu, z ciasteczkami oreo i musem truskawkowym
ORZECHOWY - tresciwy z jasnym biszkoptem, kremem na bazie masta orzechowego,
wisniami i chrupka orzechowa
CHAILWOWY - na bazie ciemnego biszkoptu nasgczonego Baileysem, z kremem
chatwowym i owocami lasu
CZEKOLADOWY - intensywny, stodki, krem mocno czekoladowy na ciemnym biszkopcie
z chrupiaca miazgg orzechowsa
PISTACJOWY - na jasnym biszkopcie, z musem z biatej czekolady, owocem maliny
i chrupka z prazonych pistacji
MALINOWY - lekki, malinowy na bazie jasnego, cytrynowego biszkoptu, kremu
mascarpone i Smietany
MAKOWY - blaty z ciasta makowego, krem na bazie serka mascarpone z wisniami
PAVLOVA - bezowy, chrupigcy na zewnatrz, delikatny w srodku, przektadany
delikatnym kremem na bazie Smietany i serka mascarpone oraz owocami
sezonowymi
DACQUOISE - mocno stodki, bezowy, na bazie kremu kajmakowego z orzechami
wioskimi i daktylami
CENA OD OSOBY
22-26 pln
Podstawowa dekoracja tortu obejmuje owoce sezonowe oraz wykoriczenie kremowym tynkiem
na bazie serka mascarpone.
Torty wykonujemy réwniez wersji naked cake, sami-naked cake oraz w masie cukrowey.
Personalizowang artystyczng wersje mozemy zrobi¢ wedtug inspiracji. Dodatkowe elementy
dekoracji to: napis, swieze kwiaty, stodycze, figurki artystyczne, wydruk 3D, itd.
Minimalna wielkos¢ tortu jest na 15 0séb.
POD WIAZEM www.podwiazem.pl Restauracja (32) 2314529
ul. Dolnej Wsi 40 facebook.com/podwiazem Menadzer 60115410

44-100 Gliwice

e-mail: biuro@podwiazem.pl Zastepca Menadzera 786100644
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SLODKI STOL



DESERKI - tiramisu

do wyboru 2 szt - panna cotta z truskawkami
- prazone jabtko z kruszonkga i kremem budyniowym
- mus szampanski

WYPIEKI - mini beza Pavlova z kremem mascarpone i owocami
do wyboru 5 szt - kruche tartaletki z bezg i Swiezym owocem
- mini serniczki okragte: chatwowe, biata czekolada, wiénia, oreo
lub czekolada mleczna
- babeczka ucierana: z owocami i kremem, ferrero rocher, kokosowa
lub red velvet
- mini serniczki na patyku: wanilia lub pistacja
- miodowniki z kremem budyniowym
- brownie z mastem orzechowym
- makaroniki: biata czekolada-malina, cytryna, pistacja, nugat
lub owoce lasu
- cake popsy: nutella z orzeszkami, waniliowe z liofilizowang
maling lub wytrawne czekoladowe z likierem kawowym
- mini ptysie: malina lub czekolada pistacja
- lizaki bezowe

- ciepte lody
- donuty
MONO DESER - serduszko z musem z biatej czekolady
do wyboru 1 szt - serduszko z musem chatwowym i owocami lasu na ciemnym

ciasteczku sable

- kula z musem orzechowym w polewie rocher, z owocami lasu
na kruchym ciastku

- kwadrat czekoladowy z wisnig i chrupka czekoladowg

- deser kokosowo-limonkowy z karmelizowanym ananasem
i malibu

CENA ZA OSOBE,

45 pln

Candy bar wykonujemy od 40 oséb.

Do wyboru kolorystyka: butelkowa zieler, ceglany, biel.
W cenie jest dekoracja stofu Swiecami, obrusy, ekspozycja
stodyczy w naczyniach, porcelanowych paterach i pojemnikach

typu finger food.
POD WIAZEM www.podwiazem.pl Restauracja (32) 2314529
ul. Dolnej Wsi 40 facebook.com/podwiazem Menadzer 60115410

44-100 Gliwice e-mail: biuro@podwiazem.pl Zastepca Menadzera 786100644
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CIASTA PREMIUM
5 midojes di Vodloofer



BEZA PAVLOVA - z biatym kremem na bazie bitej $mietany i serka mascarpone

z owocami sezonowymi

TARTA - z biatg czekolada i malinami na kruchym spodzie, z delikatnym
kremem i kwasnym owocem
-z lemon curdem i bezg wtoska
- banoffee z bananami, karmelem, czekoladowym spodem i biatym kremem

SERNIK - puszysty na spodzie oreo, z biatg czekoladg i malinami
- z kawatkami chatwy i sosem chatwowym na bazie smietany, sp6d
ciasteczkowy
- snickers z mastem orzechowym, karmelem, orzeszkami i czekoladowym
ganache
- mocno czekoladowy z pomarancza i ganache

LESNY MECH - na puszystym biszkopcie ze szpinakiem, krem na bazie serka mascarpone
z warstwg owocow lasu, grant

BROWNIE - mocno czekoladowe na bazie gorzkiej czekolady 70% z mastem
orzechowym

SZARLOTKA - na maslanym spodzie z jabtkami pieczonymi, bezg z pianka i kruszonka

MARCHEWKOWY - z korzenng nutg, na bazie ciasta ucieranego z lekkim kremem mascarpone

MIODOWNIK - na kuchych blatach z dodatkiem miodu, przektadany kremem

budyniowym z wanilig

CENA ZA CIASTO

200 pln
FERRERO ROCHER - z chrupigca warstwg nugatu i kremu na bazie czekolady
CHMURKA - 0 smaku malinowym z bezg i prazonym migdatem
CENA ZA CIASTO
Wielkos¢ ciast jest na 12 oséb. Cena za porcje 17-18 pln. 220 pl n
POD WIAZEM www.podwiazem.pl Restauracja (32) 2314529
ul. Dolnej Wsi 40 facebook.com/podwiazem Menadzer 60115410

44-100 Gliwice e-mail: biuro@podwiazem.pl Zastepca Menadzera 786100644
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