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DRUSCHETTA

Bruschetta con ajo y pereijil (1) 3 uds. 3,50
Bruschetta con tomate y albahaca (1) 3 uds. 5,00
Bruschetta con tomate, mozzarella fresca y jamén serrano (1,7) 3 uds. 7,00
Bruschetta con guacamole y salmén ahumado (1,4) 3 uds. 9,00

ENTRANTES

Croquetas caseras de boletus sobre cama de fondue de parmesano y 8,90
crujientes de jamén serrano (5 uds) (1,3,7,11,5)

Tortillas de camarones con salsa Tartara (6 uds) (10,3,9) 8,50
Pimientos del Padrén (5) 8,90
Nugget de pollo con salsa BBQ (6 uds) (1,5,3) 8,90
Papas gajo 5,90
Queso de cabra canario a la plancha con Miel de Palma (1,7) 8,90
Jamén ibérico de bellota cortado a cuchillo con pan tumaca (1) 22,00
Seleccion de quesos canarios curados y semicurados 15,90
con miel, mermelada picante de tomate y albahaca (7,8)

Carpaccio de solomillo con rucula, tomate, pifiones y chips de parmesano (7,8) 17,90
Tabla mixta “Roca Negra” de embutidos italianos y quesos locales con por pers. 12,00
miel de Palma y mermelada de pimiento (min. 2 pers.) (1,7)

Tartar de lomo de aton rojo marinado en salsa de soja y jengibre (150gr.) 15,90
(segun disponibilidad) (4,6)

Tartar de salmén en salsa de naranja y eneldo con crema de mango (150gr.) 15,90

(segun disponibilidad) (4)

ENSALADAS

Ensalada templada de pollo y bacon crujiente 12,50
con mahonesa de trufa blanca y costrini salteados al tomillo (3,5)

Ensalada templada de gambones salteados, aguacate y 13,50
cherry con emulsién de maracuyd (2,11)

Ensalada Caprese tomate y mozzarella aromatizada con aceite 12,50

de albahaca y balsamico de modena y jamén serrano (7)



PASTAS CASERAS

Tagliatelle con Ragu de lubina salvaije, cherrys y ralladura de limén(1,4,3)
Raviolis rellenos de marisco con gambas salteadas,

cherrys y albahaca (1,2,3,14)

Lasagna tradicional con Ragu de bolofiesa gratinada al horno

con queso parmesano (1,7,3,9)

Pasta “Rigatoni” con ragu de pulpo picante y hierbabuena. (1,3,9)

PESCADOS

Filete de lubina salvaje con calabacin salteado y crema de guisantes (4,7)
Tataki de lomo de atin rojo en costra de sesamo glaseado con salsa de
soja, alga Wakame y mayonesa de Wasabi (segun disponibilidad) (4,11,6,3)
Lomo de salmén Noruego en costra de pistacho con verduras al salteadas
(segun disponibilidad) (4,8)

Fritos mixta imperial con calamares, gambas, sardinas y calabacin
(5,2,4,1,14)

Pulpo crujiente asado con crema de pimiento rojo, acompafiado con puré de
papas a la albahaca (4,7,9)

CARNES

Lomo alto Argentino de vacuno

sellado “Roca Negra” con papas horneadas al romero (300gr.)

Tagliata de Entrecote

con salsa de setas y trufa con verduras de temporada (300gr.) (7)

Tagliata de Entrecote sobre cama de rucula, escamas de queso parmesano,
cherrys y crema balsamica (300gr.) (7)

Pollo de corral enrollado con finas hierbas

y cocinado a baja temperatura con reduccién de naranja y mostaza de
Dijén acompaiado con verduras al wok (250gr.) (7-10)

BURGERS

Burger de Angus (200gr.) con cryspy bacon, queso cheddar, 13,50
lechuga y tomate (1,3,7,11,5)

Burger vegetariana (180gr.) de berenjena, cebollinos frescos, 14,00
tomate, lechuga y salsa de yogurt griego (1,7)

Mini burgers caseras de camarones crujientes, 14,50

cebollino, rocula y guacamole (3 uds) (1,2,3,5,7)

13,90
14,00

10,50

16,00

17,90
18,50

17,90

12,50

19,50

23,00
24,90
23,00

15,90



PlZ /A

NONNIE

Marina: Tomate, ajo, orégano y aceite (1)

Margherita: Tomate, mozzarella y albahaca (1,7)

Mediterranea: Tomate, mozzarella, anchoas, aceituna negra y salami picante (1,4,7)
Bufala: Tomate, mozzarella de Bufala y albahaca (1,7)

Aton: Tomate, mozzarellq, cebolla y atdn (1,4,7)

Champi: Tomate, mozzarella, champifiones y jamén cocido (1,7)

Scamorza: Tomate, mozzarella, salchichas y scamorza (1,7)

Capricciosa: Tomate, mozzarella, champifiones, jamén, aceitunas y alcachofas (1,7)
Serrano: Tomate, mozzarella y jamén serrano (1,7)

Gamberi: Tomate, mozzarella, calabacin y gambas (1,4,7)

Del Marinero: Tomate, mozzarela, mejillones, almejas, gambas y limén (1,4,7,14)

BIANCHE

e 4 quesos: Mozzarella, gorgonzola, scamorza y parmesano (1,7)
¢ Reina: Mozzarella de Bufala, tomate Cherry, aloahaca berenjena y parmesano (1,7)

Bomba: Mozzarella, jamén cocido, salchichas y salami picante (1,7)

o ltaliana: Mozzarella, salchicha, gorgonzola y rocula (1,7)
¢ Amore: Borde relleno de salchicha, mozzarella, parmesano, rocula y tomate Cherry (1,7)

Bologna: Mozzarella, mortadela, tomate cherry y pistacho (1,7,8)
Hortaliza: Mozzarella, champifones, calabacin, berenjena, tomate cherry y rocula (1,7)

COURMET

Trufa: Tomate, mozzarella, parmesano, speck, trufa y boletus (1,7)

Teide 1/2 calzonne: con mozzarella y salmén con tinta de calamar y

1/2 tomate, mozzarellg, salchicha, boletus y rocula (1,4,7)

Trittico: 1/3 calzone con jamén cocido y champifiones, 1/3 pizza

con salami picante y 1/3 focaccia de mozzarellg, rocula y jamén serrano (1,7)

CALZONI

Classico Tomate, mozzarella, jamén cocido y champifones (1,7)
Piccante Mozzarella, salami picante y gorgonzola (1,7)
Bufalino Tomate, Mozzarella di bufala, jamén serrano, récula y parmesano (1,7)

FOCACCE

Classic: Aceite de oliva, sal y romero (1,7)

Caprese: Aceite de oliva, mozzarella, tomate Cherry y orégano (1,7)

Roca Negra: Mozzarella di bufala, tomate seco, jamén serrano, rocula y parmesano (1,7)
Tropical: Guacamole, tomate Cherry y salmén (1,7,8)

Nutella: Roca Negra Nutella y azucar (1,5,8)

POSTRES

TiramisG casero al “Amertto di Saronno” (1,3,7)

Panna cotta de manzanilla aromatizada con vainilla y salsa de naranja (7)
Coulant de chocolate con helado de coco sobre tierra de cacao (1,3,7,6,8)
Copa de helado con chips de chocolate, vainilla y coco (1,3,7,8)
Cheescake con frutos del bosque (1,3,6,7)

AVISO ALERGIA ALIMENTARIA
Si es alérgico a algun alimento o necesita una dieta especial, le rogamos que
se comunique al personal del restaurante.

IGIC INCLUIDO
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