
1-gluten, 2-skalldyr, 3-egg, 4-fisk, 5-peanøtter, 6-soya, 7-melk, 8-nøtter, 9-selleri, 10-sennep, 11-sesamfrø, 12-
sulfitt, 13-lupin, 14- bløtdyr

FINNMARKSLØPET
TAPAS

GRILLET INDREFILET AV STORFE
Fra Målselv, med peppersaus og fritert grønnkål (9)

139kr

YTREFILET AV FINNMARKSREIN
Med kremet hvitvinsjy og tyttebærgelé (7, 9)

149kr

REINSDYR SLIDER
Med pulled reinkjøtt, ruccola, syltet rødløk, einebærmajones og tyttebærgelé (1, 3, 7, 9, 10)

139kr

REIN CROQUETTES
Med tyttebærkrem (1, 3, 7)

119kr

BOKNAFISK FRA HALVORS
 Med ertepurè, bacon og brunost-sennepssaus (4, 7, 10)

149kr

HVITVINSDAMPEDE BLÅSKJELL
Med hvitløk, chili og fløte (2, 7, 14)

149kr

GRAVET ØRRET
Med einebær, vinagret og salat (4, 9, 10)

139kr

HJEMMEBAKT ØLBRØD
med olivenolje og havsalt. (1) Spør om glutenfri alternativ

69kr

SESONGENS GRØNNSAKER
(7)

79kr

AMANDINEPOTETER
59kr



FINNMARKSLØPET

À LA CARTE
GABO BIFF

Indrefilet av storfe fra Målselv. Serveres med bakt gulrot, fløtepotet, kongeøsters- sopp,
brokkolini, sjalottløk og béarnaisesaus (1, 3, 7)

425kr

YTREFILET AV FINNMARKSREIN 
Serveres med kremet hvitvinsjy, kongeøsterssopp, amandinepoteter, tyttebærgelé, sjalottløk

confit og brokkolini (7, 9)
455kr

BOKNAFISK FRA HALVORS
Serveres med gulrøtter, ertepuré, bacon, amandinepoteter og brunost-sennepssaus (4, 7, 10)

425kr

KVEITE
Serveres med fennikel salat (4, 7) 

425kr

DESSERT
OSTESKIFER

Husets ostekake som symboliserer skiferstein med multemarmelade (3, 7)
155kr

SJOKOLADEFONDANT
 Med hjemmelaget pepperkake is, friske bær og bringebærsaus. Kan lages glutenfri. (1, 3, 7) 

155kr

3 FINNMARKSBÆR TRÆFLER
Ekslusive trøfler lokalprodusert av Æventyr Sjokolade; Viddas Gull, Dra på Lopphavet og

Jordbær Kræm serveres med ferske bær og hjemmelaget multe- og karamellsaus (7)
109kr

1-gluten, 2-skalldyr, 3-egg, 4-fisk, 5-peanøtter, 6-soya, 7-melk, 8-nøtter, 9-selleri, 10-sennep, 11-sesamfrø, 12-
svoveldioksid, 13-lupin, 14- bløtdyr



1-gluten, 2-shellfish, 3-eggs, 4-fish, 5-peanuts, 6-soy, 7-milk, 8-nuts, 9-celery, 10-mustard, 11-sesame seeds, 12-
sulfur dioxide, 13- lupine, 14- molluscs

FINNMARKSLØPET
TAPAS

GRILLED BEEF FILLET
From Målselv, with pepper sauce and fried kale (9)

139kr

REINDEER TENDERLOIN
with creamy white wine and lingonberry gelée (7, 9)

149kr

REINDEER SLIDER
With pulled reindeer meat, arugula, pickled red onion, juniper mayonnaise and lingonberry jelly  (1, 3, 7, 9, 10)

139kr

REINDEER CROQUETTES
with lingonberry cream (1, 3, 7)

119kr

BOKNAFISK FROM HALVORS
 Stockfish with pea purée, bacon and brown cheese & mustard sauce (4, 7, 10)

149kr

WHITE WINE STEAMED MUSSELS
with garlic, chili and cream (2, 7, 14)

149kr

CURED TROUT
With juniper berries, vinaigrette and salad (4, 9, 10)

139kr

HOMEMADE BEER BREAD
with olive oil and sea salt. (1) Gluten free alternative available.

69kr

SEASONAL VEGETABLES
(7)

79kr

AMANDINE POTATOES
59kr



FINNMARKSLØPET
À LA CARTE

GABO BEEF
Beef tenderloin from Målselv. Served with baked carrot, creamed potatoes, king oyster

mushrooms, broccolini, shallots and béarnaise sauce (1, 3, 7)
425kr

 REINDEER TENDERLOIN
Served with creamy white wine gravy, king oyster mushrooms, amandine potatoes, lingonberry

gelée, shallot confit and broccolini (7, 9)
455kr

BOKNAFISK FROM HALVORS
Stockfish served with carrots, pea purée, bacon, amandine potatoes, brown cheese & mustard

sauce (4, 7, 10)
425kr

HALIBUT
Served with fennel salad (4, 7) 

425kr

DESSERT
CHEESE CAKE

The house's cheesecake symbolizing slate stone with cloudberry marmalade (3, 7)
155kr

CHOCOLATE FONDANT
 with homemade gingerbread ice cream, fresh berries and raspberry sauce. Can be made gluten-

free. (1, 3, 7) 
155kr

3 FINNMARK BERRY TRUFFLES
Exclusive truffles produced locally by Æventyr Sjokolade; Viddas Gull, Dra på Lopphavet and
Jordbær Kræm served with fresh berries and homemade cloudberry and caramel sauce (7)

109kr

1-gluten, 2-shellfish, 3-eggs, 4-fish, 5-peanuts, 6-soy, 7-milk, 8-nuts, 9-celery, 10-mustard, 11-sesame seeds, 12-
sulfur dioxide, 13- lupine, 14- molluscs


