Bavarois aux asperges vertes de Mallemort,
fougasse aux olives noires et vinaigrette a I’hibiscus

FooPr o

Souris d’agneau confite,
polenta aux herbes et caviar d’aubergines fumé, jus aux trompettes de la mort

lodoedos

Coque en chocolat,
mousse aux trois chocolats, caramel beurre salé et streusel au chocolat noir

Menu (entrée — plat — dessert) : 64€ / pers
(Hors boissons, taxes et service compris)

Supplément fromage (en plus du dessert) : 10€ / pers
Chévre frais du Mas de Brégalon, salade de jeunes pousses

Une alternative poisson ou végétarienne (sans viande et sans poisson)
peut vous étre proposé, merci de nous en informer lors de votre réservation

Conformément & notre politique de réservation,
un acompte de 50% est demandé,
par chéque a I’ordre de MAS DE FAUCHON ou par prélévement sur carte de crédit

Réservez dés maintenant votre table !



