LA TABLE DE MONTAIGNE

Restaurant Gastronomique
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par le Chef Oli Williamson

55 euros

@/&(7){'[7’0 va Canapés

Appetisers

@/&(yﬂ'{yp 12 Terrine

Pintade, anguille fumée, ail des ours

Terrine of guinea fowl, smoked eel and wild garlic

@A( y) re 3 Lieu jaune grillé

Tomates anciennes, asperges, fenouil

Grilled pollack, heirloom tomatoes, asparagus, fennel

Sélection de fromages de Madame Fromage (supp. 18€)
Nid d'abeilles de ’Essaim de la Reine, raisins secs au Sauternes
Selection of cheeses of Madame Fromage, honeycomb of the

Swarm of the Queen, raisins in Sauternes

Rhubarbe

Meringue, thé au jasmin, lait ribot
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Rhubarb, meringue, jasmine tea, ribot milk

Mignardises
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Ce menu peut varier selon 'arrivage / 7/his menu is subject to change depending on produce availability.
Pour tout régime alimentaire particulier, allergie ou intolérance, le chef vous propose une alternative personnalisée.

For any special dietary requivements, allergies or intolerances, the chef will offer you a personalised alternative.

Prix nets, service compris



