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LA TABLE DE MONTAIGNE

Restaurant Gastronomique
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par le Chef Oli Williamson

85 euros

Gougere
Noisette, Comté, truffe noire
Hazelnut, Comté, black truffle

Crudités a partager
Taramasalata, pesto de graines, ssam jaang tomate
Crudités to share, Taramasalata, seed pesto, tomato ssam jaang

Velouté d’asperge
Ail jeune grillé
Green asparagus soup, Grilled young garlic

Epaule d’agneau

Pommes de terre et légumes rotis, gratin de chou-fleur, chou
pointu, salsa verde a la menthe

BBQ lamb shoulder, Roast potatoes, canliflower cheese, root

vegetables, hispi cabbage rolls, mint salsa verde

Chocolat
Noir 68%, noix de macadamia, dulce de leche
Dark 68%, macadamia nuts, condensed milk

Pamplemousse
Poivre de Penja
Grapefruit and Penja pepper

Menu disponible le dimanche 31 mars uniquement pour le déjeuner. / Menu available on Sunday 31 March only for lunch.

Ce menu peut varier selon I'arrivage / This menu is subject to change depending on produce availability.

Prix nets, service compris
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