LA TABLE DE MONTAIGNE

Restaurant Gastronomique

par le Chef Oli Williamson

55 euros
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Foie de volaille, grenade, poivre de Sichuan
Chicken liver, pomegranate, Szechuan

Gunkan
Maquereau, pomme, moutarde anglaise
Mackerel, apple, English mustard
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Cauliflower, cheddar, black truffle

, c Volaille de B
@/‘(7”0’0 ()) olaille de Bresse

Sauce miso, oignons, agrumes

Bresse chicken, miso sauce , onions, citrus
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Géranium, vanille, mucilage de cacao

Geranium, vanilla, cocoa mucilage
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Fruit de la passion, tagete
Passion fruit, marigold

Ce menu peut varier selon l'arrivage / 7his menu is subject to change depending on produce availability.

Prix nets, service compris



