
ANTIPASTO DELLA CASA *......................................  KLEIN 18,00 / GROß   34,00
ITALIENISCHE VORSPEISENPLATTE 

IL BAO BAO  A   L   .......................................................................   15,00
2 STÜCK BAO BUN HAUSGEMACHT MIT GENOVESE (NEAPOLETANISCHES 
GESCHMORTES RINDFLEISCH) UND ROTKRAUT 

BAO FIOL A   O   .......................................................................   14,00
BAO BAO MIT KNUSPRIGEN KARFIOL UND ZWIEBELCONFIT

OLIVEN HUMMUS      A   H   ................................................................     8,00
MIT HAUSGEMACHTEN NAAN BROT

URAMAKI SUSHI ROLL VEGETARISCH - 8 STÜCK      G   A   H   F   ..............   14,00
FRISCHKÄSE, BABYSPINAT, ROTKRAUT, AVOCADO, SCHARFE JAPANISCHE
MAYO, PINIENKERNE MIT LUVI FERMENTE SOYA SAUCE

BEEF TATAR      G   M   ......................................................................   15,00
RINDERFILET (METZGEREI KRIECHBAUM) / FRITTIERTES EI

FRITTATINA      G   A   C   ...................................................................     6,00
NAPOLI STREET FOOD MIT PECORINOCREME

BOMBA DELLA FELICITÁ   A   G   ..........................................................  12,00
2 STÜCK HAUSGEMACHTE, GEFÜLLTE TEIGTASCHEN MIT
NDUJA / MOZZARELLA / TOMATENSAUCE

CALAMARI FRITTI    R   A   .................................................................  16,00
(TAPAS PORTION) 

CALZONCINO FRITTO  A    G   ...........................................................    8,50
FRITTIERTE MINI CALZONE MIT MOZZARELLA UND TOMATENSAUCE GEFÜLLT 
(WAHLWEISE MIT SPIANATA CALABRESE / + 1 €)

BURRATA CON MELANZANE  G    H   .................................................   9,50
MIT BASILIKUMPESTO

HAUSGEMACHTE TRÜFFELPOMMES  C   ...........................................  10,50
MIT LIME AIOLI

GAMBERI AGLIO, OLIO & PEPERONICO     B    .......................................  12,00
4 STÜCK GARNELEN IN PIKANTER TOMATENSAUCE

ZUPPA DI COZZE     R    .............................................................  16,00
MIESMUSCHELN IN WEISSWEINSUD

BRUSCHETTA AL POMODORO     A    ..................................................    5,00

BRUSCHETTA AL PESTO    A  H   ..........................................................    5,00
MIT PARMESAN

TAPAS & ANTIPASTI

INSALATA MISTA     M   O  .......................................  KLEIN 5,50 / GROß  7,50
SALATE DER  SAISON / KIRSCHTOMATEN / OLIVEN   
 
INSALATA MISTA BUFALA    G   M   O  .........................  KLEIN 8,50 / GROß 10,50
SALATE DER SAISON / KIRSCHTOMATEN / OLIVEN / BÜFF. MOZZ. D.O.P.
  
INSALATA CAPRESE    G  ..................................................................... 13,00
BÜFFELMOZZARELLA & GEMISCHTE TOMATENSORTEN, BASILIKUMÖL & OLIVENPULVER

INSALATO TONNO    D   G   M   O  .........................................................  12,00
SALATE DER SAISON / KIRSCHTOMATEN / OLIVEN / THUNFISCH / ZWIEBEL
  
INSALATA GAMBERI    B  M  O   ..........................................................  15,00
RIESENGARNELEN / INSALATA MISTA
  
INSALATA POLLO    G   M   O  ...............................................................  15,00
MAISHENDL METZGEREI KRIECHBAUM / GETR. TOMATEN / FETA KÄSE

INSALATE

PACCHERI ALLA GENOVESE     A    O  ..................................................  18,00
PASTA MIT NEAPOLITANISCH GESCHMORTEN RINDFLEICH   
 
SPAGHETTI VONGOLE    A   R  .............................................................  20,00
VENUSMUSCHELN

TAGLIOLINI & GAMBERI    A   B   C  .....................................................  20,00
GARNELEN, KAPERN, OLIVEN, TOMATEN

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO   A  B   R    ..................................................   20,00
MIT GEMISCHTEN MEERESFRÜCHTEN
  
LASAGNA AL RAGÚ    A  C  L  G   .........................................................  15,00
MIT BOLOGNESE & PARMESAN
  
ECHTE CARBONARA    G   M   O  ..........................................................  16,00
EI, GUANCIALE, PECORINO, PFEFFER

TAGLIATELLE MANZO    A  G   .............................................................  20,00
MIT RINDERFILETSTREIFEN (METZGEREI KRIECHBAUM), 
GETR. TOMATEN, PARMESAN

INDIAN VEGAN MEAL    A   E   G   H  ....................................................  16,00
GEMÜSE KOORMA, JEERA REIS, PAPAD

INDIAN CHICKEN MEAL    A   E   G   H  .................................................  20,00
HYDERBADI CHICKEN (METZGEREI KRIECHBAUM) CURRY, 
JEERA RICE, PAPAD, GARLIC NAAN

PRIMI

RIB EYE STEAK     G   ......................................................................  28,00
MIT TRÜFFEL POMMES (METZGEREI KRIECHBAUM)    
 
GRIGLIATA DI PESCE MISTO     R   B   D  ..............................................  30,00
TAGESFISCH, GARNELEN, CALAMARI, OKTUPUS
  
FRITTURA DI MARE     R   A   B   ........................................................  25,00
FRITTIERTE CALAMARI & GARNELEN

TAGESFISCH    D  G   .......................................................................  25,00
MIT GEMÜSESPAGHETTI

SECONDI

FÜR 4-6 PERSONEN EMPFOHLEN  
1 FL. CHAMPAGNER NACH WAHL / 
TRÜFFELPOMMES MIT LIME AIOLI / 
FRITTURA DI MARE (GARNELEN & CALAMARI)
SERVIERT MIT DEM LIED „SARÀ PERCHE TI AMO“

APERITIVO „SARÀ PERCHE TI AMO“  

95,00

FÜR 2 PERSONEN
2 MAL 2 CL CLASE AZUL TEQUILA EURER WAHL 
CALZONCINO FRITTO & MIESMUSCHELN
IN CHILI - TOMATENSAUCE
SERVIERT MIT MARIACHI SERVICE

HENKERSMAHLZEIT „ÚLTIMA COMIDA“

55,00



EXTRAS

DOLCI
ÜBER UNSERE WECHSELNDEN 
NACHSPEISEN INFORMIEREN 

WIR SIE GERNE!

VEGANER KÄSE ......................... 1,00
RUCOLA ................................... 1,50 
KAPERN ................................... 0,50
SALAMI PICANTE  ...................... 1,00
KNOBLAUCH .............................. 0,50
PROSCIUTTO COTTO ................... 1,00
OLIVEN ................................... 0,80 
SALAME MILANO ....................... 1,00
GLUTENFREIER TEIG ................... 2,00 
ALLE WEITEREN ........................ 0,80

PROSCIUTTO CRUDO ................... 2,00
BRESAOLA ................................ 2,00
MOZZARELLA DI BUFALA ............. 2,00
PARMIGIANO ............................. 1,50

PIZZE CLASSICS

MARINARA   A  ................................................................................   9,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. / KALT GEPRESSTES OLIVENÖL / FRISCHES BASILIKUM / 
FRISCHER KNOBLAUCH / OREGANO

MARGHERITA   A  G  ........................................................................  10,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ KALT GEPRESSTES 
OLIVENÖL / FRISCHES BASILIKUM

VESUVIO  A  G  ..................................................................................  13,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ SPIANATA CALABRA 
(SCHARFE SALAMI) / HAUSGEMACHTES CHILIÖL / FRISCHES BASILIKUM

PROSCIUTTO & FUNGHI  A  G  ......................................................  13,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ KALT GEPRESSTES 
OLIVENÖL / SCHINKEN “GRANGOURMET  VILLANI” /  CHAMPIGNON / FRISCHES BASILIKUM 

FUNGHI   A  G  ..................................................................................... 12,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ 
KALT GEPRESSTES OLIVENÖL / FRISCHES BASILIKUM / CHAMPIGNONS

TONNO E CIPOLLA     A  D  G  ......................................................... 14,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ KALT GEPRESSTES 
OLIVENÖL / FRISCHES BASILIKUM / THUNFISCH / ROTE ZWIEBEL AUS TROPEA

MARUZZELLA    A  D  G  .....................................................................  13,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ KALT GEPR.OLIVENÖL / 
FRISCHES BASILIKUM / SARDELLEN AUS CETARA / SCHWARZE OLIVEN AUS GAETA / KAPERN

CAPRICCIOSA     A  G  M  .................................................................   14,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ KALT GEPR. OLIVENÖL / 
SCHINKEN “GRANGOURMET  VILLANI” / CHAMPIGNONS / SCHWARZE OLIVEN AUS GAETA / 
ARTISCHOCKEN / PEPERONI / FRISCHES BASILIKUM 

4 STAGIONI     A  G   ......................................................................... 13,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ KALT GEPR. OLIVENÖL / 
SCHINKEN “GRANGOURMET  VILLANI” / CHAMPIGNONS / SCHWARZE OLIVEN AUS GAETA / 
ARTISCHOCKEN  / FRISCHES BASILIKUM

4 FORMAGGI      A G  ......................................................................    13,00
KALT GEPRESSTES OLIVENÖL / FRISCHES BASILIKUM / MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ 
PARMIGIANO REGGIANO 24 MONATE GEREIFT / CREME FRAICHE / GORGONZOLA

VEGETARIANA     A  G  M  ................................................................  14,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. / MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ KALT GEPRESSTES 
OLIVENÖL / FRISCHES BASILIKUM / GEGRILLTE MELANZANI, ZUCCHINI, PAPRIKA / OLIVEN /  
CHAMPIGNONS / ARTISCHOCKEN

MILANO  A  G  ....................................................................................  13,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ 
KALT GEPRESSTES OLIVENÖL / FRISCHES BASILIKUM / MAILÄNDER SALAMI

PIZZE CON RUCOLA

UNSER PIZZATEIG WIRD NACH 
ORIGINAL NEAPOLITANISCHEN 
VERFAHREN HERGESTELLT, IST 
VEGAN UND RASTET MIND. 
24 STUNDEN.
 

 

ESTATE    A G  ..................................................................................   15,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLAI”/ KALT GEPR. OLIVENÖL / 
FRISCHES BASILIKUM / KIRSCHTOMATEN / RUCOLA / BÜFFELMOZZARELLA D.O.P CAMPANA

ITALIA    A G  ....................................................................................   14,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ KALT GEPR. OLIVENÖL / 
FRISCHES BASILIKUM / KIRSCHTOMATEN / RUCOLA / PARMIGIANO REGGIANO 24 MONATE GEREIFT

FORTUNA    A G  ...............................................................................   15,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ KALT GEPR. OLIVENÖL / 
FRISCHES BASILIKUM / KIRSCHTOMATEN / RUCOLA / PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA D.O.P / 
PARMIGIANO REGGIANO 24 MON. GEREIFT

LA BRESAOLA   A G  .......................................................................    16,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /   MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ KALT GEPR. OLIVENÖL / 
FRISCHES BASILIKUM / KIRSCHTOMATEN / RUCOLA / RINDERROHSCHINKEN AUS VALTELLINA  / 
PARMIGIANO REGGIANO 24 MON.GEREIFT

MELANZANA    A G  .........................................................................   14,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ KALT GEPR.OLIVENÖL / 
FRISCHES BASILIKUM / GEBRATENE MELANZANI / SPIANATA CALABRA (SCHARFE SALAMI) / RUCOLA

DE MICHELE SPECIALS
CARMINE   A G  ..............................................................................    14,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ 
KALT GEPR. OLIVENÖL / FRISCHES BASILIKUM / PESTO GENOVESE / KIRSCHTOMATEN /
PARMIGIANO REGGIANO 24 MON. GEREIFT

BUD SPENCER   A  D  G  H  ............................................................      14,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ 
KALT GEPR. OLIVENÖL / FRISCHES BASILIKUM / ROSMARIN-SALSICCIA (V. METZGEREI KRIECHBAUM) / 
TROPEA ZWIEBEL / BOHNEN / CHILIÖL

TERENCE HILL   A  D  G  H  .............................................................    14,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ 
KALT GEPR. OLIVENÖL / FRISCHES BASILIKUM / ROSMARIN-SALSICCIA (V. METZGEREI KRIECHBAUM) / 
WALNÜSSE / GORGONZOLA

PASTRAMI   A  M  G  ......................................................................     18,00
TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA”/ KALT GEPRESSTES 
OLIVENÖL / FRISCHES BASILIKUM / PASTRAMI (V. METZGEREI KRIECHBAUM) / RUCOLA /
BURRATA / SELBTSGEM. SENF-MAYO

CALZONE       A  G  H  ........................................................................    16,00
FIOR DI LATTE AGEROLA, CRÈME FRAÎCHE, GEMISCHTE PILZE, KARAMELISIERTE ZWIEBEL, 
SCHINKEN, PISTAZIENCREME 

DELIZIOSA    (VEGAN)     A  H  ............................................................    14,00
CRÈME FRAÎCHE VEGAN, KARAMELISIERTE ZWIEBEL, GEMISCHTE PILZE, PISTAZIENCREME 

PIZZA DOLCE    A  G  H  ...................................................................     8,50
KLEINE CALZONE MIT NUTELLAFÜLLUNG 

MEZZALUNA   A G  .........................................................................     15,00
HALB GESCHLOSSEN GEFÜLLT MIT SPIANATA CALABRA (SCHARFE SALAMI) &
CHAMPIGNONS, HALB BELEGT MIT TOMATEN SAN MARZANO D.O.P. /  MOZZARELLA 
“FIOR DI LATTE AGEROLA”/ KALT GEPR. OLIVENÖL / FRISCHES BASILIKUM / 
GETROCKNETE TOMATEN / RUCOLA / PARMIGIANO REGGIANO 24 MONATE GEREIFT 

NDUJA     A  G  .................................................................................    14,00
KALT GEPR. OLIVENÖL / FRISCHES BASILIKUM / GEGRILLTER PAPRIKA / NDUJA (SEHR SCHARFE, 
WEICHE, CALABRESISCHE ROHWURST) Z MOZZARELLA “FIOR DI LATTE AGEROLA” / 
OLIVEN  – OHNE TOMATENSAUCE


