
C u i s i n e  m é d i t e r r a n é e n n e
à  p a r t a g e r

HOUMOUS
Pois chiche, sésame, coriandre

HOUMOUS SAISONNIER
Pois chiche, potiron, graines
de courges torréfiées

STRACCIATELLA
Huile d’olive basilic, chips
de chiogga

CAVIAR D’AUBERGINE À
LA FLAMME
Aubergine, tahini, ail, citron,
grenade

PIMENTOS DEL PADRÒN
Fleur de sel

CAROTTES RÔTIES X3
Épices douces & ail des ours

6€

6€

6€

5€

6€

7€

RISOTTO
Artichauts, parmesan, bouillon
de légumes

12€

Inspirée d’une cuisine méditerranéenne, notre carte se compose
d’assiettes à partager. Pour une expérience pleinement réussie, notre

chef vous recommande de sélectionner 3 plats salés par personne.

POULPE AU GRILL
Zestes de citron vert, basilic

THON ALBACORE MI-CUIT
Condiment artichaut

14€

14€

TAGLIATA DE BOEUF
Salsa verde

VITELLO TONATO
Veau, sauce au thon, câpres

14€

9€

CHULETAS X2
Fines côtes d’agneau au grill,
thym fumé

12€

CHOUX FLEUR RÔTI X3
Épices, yaourt grec, menthe,
huile d’olive

TARTINE VÉGÉTALE
Pain de campagne grillé,
légumes confits

7€

8€

Du mardi au samedi de 12h00 à 14h00 et de 19h00 à 21h30

CRUDO DE POISSON
Agrumes, huile d’olive, Xérès,
oignons rouges, herbes fraîches 

10€
ARTICHAUTS AUX OLIVES
Artichauts boutons, ail, coriandre,
carvi, paprika, olives, piment

8€



MENU ENFANT

GAMBAS À LA PLANCHA X5
Huile d’olive aillée, herbes fraîches 

11€

CROQUETAS X3
Farcies au jambon ibérique

PILONS DE POULET FERMIER X2
Marinades aux épices douces,
miel de sapin, sésame

8€

7€
JOUE DE BOEUF
Confits au Barolo

8€

c u i s i n e  m é d i t e r r a n é e n n e
à  p a r t a g e r

SÉLECTION DE CHARCUTERIE
Tranchée minute

SÉLECTION DE FROMAGE
Fromages du pays

8€

8€

LES PÂTES DANS LA MEULE
Selon l’humeur du chef

LES PIZZAS 
Consultez notre carte des pizzas
à la page suivante

16€

LES INCONTOURNABLES

SIGNORE PASTRANI
Pain complet, Pastrami, pickles

HARICOTS BLANCS À LA
GRECQUE
Haricots de Soissons, tomate, féta 

8€

6€

TORTILLA DE POMMES
DE TERRE
Pommes de terre huile d’olive,
oignons

7€

DEMI PIZZA MARGARITA
Sauce tomate, mozzarella,
après cuisson : pesto
basilic maison

SIROP AU CHOIX

COUPE DE 2 BOULES DE GLACES

16€

Inspirée d’une cuisine méditerranéenne, notre carte se compose
d’assiettes à partager. Pour une expérience pleinement réussie, notre

chef vous recommande de sélectionner 3 plats par personnes.

Du mardi au samedi de 12h00 à 14h00 et de 19h00 à 21h30



BASE CRÈME

MARGARITA REVISITÉ
Mozzarella, après cuisson :
pesto basilic maison

3 FROMAGES
Mozzarella, gorgonzola,
scamorza fumé

15€

16€

SICILIENNE
Mozzarella, anchois, câpres, olives
noires, après cuisson : origan
et huile d’olive vierge

LA FORESTIÈRE
Mozzarella, champignons frais,
jambon blanc italien à la truffe,
olives noires

16€

16€

LA VÉGÉTARIENNE
Mozzarella, poivrons, aubergines et
courgettes (frais et cuisinés grillés 
à l’huile d’olive), oignons frais, 
après cuisson : pesto au basilic maison

LA PICCANTE
Mozzarella, charcuterie italienne :
spinata piccante, salame piccante,
oignons frais, olives noires, après
cuisson : sauce piquante maison

18€

19€

LA CALZONE
En forestière avec un oeuf

17€

Mozzarella, après cuisson : tomates
cerise, burratina, jambon cru italien,
copeaux de parmesan, crème de
balsamique, roquette

L’ITALIENNE 20€

BASE TOMATE

CHÈVRE MIEL
Mozzarella, chèvre, après
cuisson : miel, noix

17€

SUPPLÉMENT SALADE VERTE 3,5 €

TARTIFLETTE
Mozzarella, lard fumé,
reblochon, pommes de terre,
oignons frais

20€

à emporter : du lundi au dimanche de 11h30 à 14h00 et de 18h30 à 21h30
Sur place du lundi au dimanche de 12h00 à 14h00 et de 19h à 21h30 ou 

TARTUFFO
Mozzarella, après cuisson : 
tomates cerise, jambon blanc italien
à la truffe, roquette, burratina,
copeaux de parmesan, huile de truffe

20€

NOS PIZZAS ARTISANALES
SUR PLACE OU À EMPORTER

Toutes nos pizzas sont faites
maison et garnies avec des

produits frais et locaux. 



NOS DOUCEURS

ANANAS RÔTI
Poivre de Java, 
glace au yaourt artisanale

CRÈME CATALANE
Zestes d’agrumes

MALABI
Flan Libanais à la fleur
d’oranger & pistaches

6€

6€

6€

SALADE D’ORANGES
Miel de Savoie, fleur
d’oranger, grenade, cannelle

TIRAMISU CACAO
Tiramisu choco

6€

7€

C u i s i n e  m é d i t e r r a n é e n n e
à  p a r t a g e r

NOS COCKTAILS À
PARTAGER

APÉROL SPRITZ
Aperol, prosecco, eau
pétillante, orange

DARK AND STORMY
Rhum ambré, ginger beer,
citron vert

45€

45€

CAFÉ TURC
Le café turc est un café non filtré 
qui offre une plus grande teneur 
en caféine. Il est accompagné 
d'un loukoum.

THÉ TURC
Le thé Turc ou “çay” est un thé noir
qui se déguste à tout moment 
de la journée.

3€

3€

CAFÉS ET THÉS TURCS
75CL

Prix service compris 15% - Service price is included 15%
Tous nos prix sont en euros et TTC - Prices in Euros - Incl. tax

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, les boissons alcoolisées sont à consommer avec modération
- Alcohol abuse is dangerous for health, consume with moderation.

Brunch à volonté sucré et salé,
boissons comprises (boissons
chaudes, jus de fruits, eaux)

L’AVANTI “BRUNCH”        35€
Le lundi et le dimanche de 11h30 à 14h

Pour 3-4 personnes

https://fr.wikipedia.org/wiki/Caf%C3%A9_turc


M e d i t e r r a n e a n  f o o d
t o  s h a r e

HUMMUS
Chickpeas, sesame, coriander

SEASONAL HUMMUS
Chickpeas, pumpkin,
roasted pumpkin see

STRACCIATELLA
Basil olive oil, chiogga crisps

FLAMED AUBERGINE
CAVIAR
Aubergine, tahini, garlic, lemon,
pomegranate

PIMENTOS DEL PADRÒN
Salt flower

ROASTED CARROTS X3
Sweet spices & wild garlic

6€

6€

6€

5€

6€

7€

RISOTTO
Artichokes, parmesan, 
wild thyme, vegetable stock

12€

GRILLED OCTOPUS
Lime zest, basil

SEMI-COOKED
YELLOWFIN TUNA
Artichoke condiment

14€

14€

BEEF TAGLIATA
Salsa verde

VITELLO TONNATO
Veal, tuna sauce, capers

14€

9€

CHULETAS X3
Grilled lamb chops with
smoked thyme

12€

ROASTED CAULIFLOWER X3
Spices, Greek yoghurt, mint,
olive oil

VEGETABLE TARTINE
Grilled farmhouse bread
with preserved vegetables

7€

8€

From Tuesday to Saturday : 12:00am to 2:00pm and 7:00pm to 9:30pm

FISH CRUDO
Citrus fruits, olive oil, sherry,
red onions, fresh herbs

10€ ARTICHOKES WITH OLIVES
Artichoke buds, garlic, coriander,
caraway, paprika, olives, 
chilli pepper

8€

Inspired by Mediterranean cuisine, our menu is composed of homemade
recipes you can share. In order to make the most of your gourmet

experience, our chef recommends you to select 3 dishes / person. Enjoy!



GAMBAS À LA PLANCHA X5
Garlic olive oil, fresh herbs

11€

CROQUETAS X3
Stuffed with Iberian ham

CHICKEN DRUMSTICKS X2
Sweet spice marinades with fir
tree honey and sesame seeds

8€

7€

BEEF CHEEKS
Candied in Barolo wine

8€

CHARCUTERIE SELECTION
Freshly cut

CHEESE SELECTION
Local cheeses

8€

8€

PASTA IN THE CHEESE
WHEEL
Pasta cooked in the cheese wheel

HOMEMADE PIZZAS 
Please view our pizza menu
on the following page

16€

THE ESSENTIALS

SIGNORE PASTRANI
Wholemeal bread, pastrami,
pickles

GREEK WHITE BEANS
Soissons beans, tomato, feta
cheese

8€

6€

POTATO TORTILLA
Olive oil, potato, oignon

7€

KIDS MENU

HALF PIZZA MARGARITA
Tomato base, mozzarella,
after baking: homemade
basil pesto

YOUR CHOICE OF SYRUP

ICE CREAM, 2 SCOOPS

16€

M e d i t e r r a n e a n  f o o d
t o  s h a r e

Inspired by Mediterranean cuisine, our menu is composed of homemade
recipes you can share. In order to make the most of your gourmet

experience, our chef recommends you to select 3 dishes / person. Enjoy!

From Tuesday to Saturday : 12:00am to 2:00pm and 7:00pm to 9:30pm



CREAM BASE

REVISITED MARGARITA
Mozzarella and homemade basil
pesto added after baking

3 FROMAGES
Mozzarella, gorgonzola, smoked
scarmorza cheese

15€

16€

SICILIAN
Mozzarella, anchovies, capers, 
black olives, oregano and virgin
olive oil (added after baking)

LA FORESTIERE
Mozzarella, fresh mushrooms,
Italian truffle ham, black olives

16€

16€

VEGETARIAN
Mozzarella, peppers, aubergines and
courgettes (freshly grilled in olive oil),
fresh onions. Added after baking:
Homemade basil pesto

PICCANTE
Mozzarella, Italian charcuterie, 
fresh onions, black olives. 
Spicy sauce added after baking

18€

19€

HOMEMADE PIZZAS 
ON SPOT OR TAKEAWAY

LA CALZONE
Italian oven-baked folded pizza, 
made with leavened dough.
Mozzarella, fresh mushrooms,
Italian white ham, black olives, egg

17€

Mozzarella - Cherry tomatoes,
burratina, italian ham, parmesan
shavings, balsamic cream, rocket salad
(added after baking)

ITALIAN 20€

TOMATO BASE

HONEY GOAT CHEESE
Mozzarella, goat cheese, 
Added after baking: honey, walnuts

17€

GREEN SALAD SUPPLEMENT 3,5 €

TARTIFLETTE
Mozzarella, bacon, potatoes,
reblochon, fresh onions

20€

Takeaway from Monday to Sunday : 11:30am to à 2:00pm and 6:30pm
to 9:30pm

From Monday to Sunday : 12:00am to à 2:00pm and 7:00pm to 9:30pm

TARTUFFO
Mozzarella. Added after baking:
Cherry tomatoes, italian truffle
ham , rocket, burratina, shavings
 of parmesan, truffle oil 

20€ Toutes nos pizzas sont faites
maison et garnies avec des

produits frais et locaux. 



M e d i t e r r a n e a n  f o o d
t o  s h a r e

OUR SWEETS

ROASTED ANANAS
Voatsiperifery pepper,
artisanal ice cream

CATALANE CREAM
Citrus zest

MALABI
Lebanese flan with 
rose water & pistachios

6€

6€

6€

ORANGE SALAD
Savoy honey, orange blossom,
pomegranate, cinnamon

TIRAMISU CACAO
Chocolate Tiramisu

6€

7€

COCKTAILS TO
SHARE

APÉROL SPRITZ
Aperol, prosecco,
sparkling water, orange

DARK AND STORMY
Amber rum, ginger beer, lime

45€

45€

TURKISH COFFEE
Turkish coffee is an unfiltered 
coffee with a higher caffeine content. 
It’s served with Turkish delight.

TURKISH TEA
Turkish tea, or "çay", is a black tea
that can be enjoyed at any time
of the day.

3€

3€

TURKISH COFFEE 
AND TEA75CL

Prix service compris - Service price is included
Tous nos prix sont en euros et TTC - Prices in Euros - Incl. tax

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, les boissons alcoolisées sont à consommer avec modération
- Alcohol abuse is dangerous for health, consume with moderation.

Unlimited brunch : sweet and
savoury , drinks included (hot
drinks, fruit juices, water)

L’AVANTI “BRUNCH”     35€
Monday and sunday, from 11:30am
to 2pm


