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SuchbegriffSolar Wind Wasser Biomasse Erneuerbare

«So viel Energie wie nö-
tig, so wenig wie mög-
lich», ist die Devise von
Erich Werder vom Re-
staurant Rosengarten in
Holzhäusern/ZG. Bild:
Martin
Bichsel/EnergieSchweiz

Je nach Umrüstungs-
projekt kann auch
Kochgeschirr für Induk-
tion gefördert werden.
Bild: Martin
Bichsel/EnergieSchweiz

Teil des Angebots Eco-
Gastro war auch eine
Schulung des Teams in
Energieeffizienz. Bild:
Martin
Bichsel/EnergieSchweiz

Die Umstellung auf In-
duktion senkt den
Stromverbrauch um ei-
nen Viertel. Bild: Martin
Bichsel/EnergieSchweiz

Gastronomie: Effizienter kühlen,
kochen und waschen – von der klu-
gen Wahl beim Kauf von Geräten
und den entsprechenden
Förderprogrammen

30. Jan 2021

(EnergieSchweiz) Stromsparende Geräte in
der Küche und bei der Wäsche sind eine
wichtige Möglichkeit für die Gastronomie,
ihren Energiebedarf zu senken. Gleich
mehrere Förderprogramme von Energie-
Schweiz motivieren zu einer klugen Wahl,
wenn es um das neue Gerät geht. (Texte en
français >>)

Als der Elektroherd des Restaurants Rosengarten in
Holzhäusern am Zugersee defekt war und sich eine
Reparatur nicht mehr lohnte, war für Erich Werder klar,
nach einem energiesparenden Ersatz zu suchen. Denn
seine Devise lautet: «So viel Energie wie es braucht, aber so
wenig wie möglich.» Als der langjährige Gastronom bei der
Firma Hugentobler in Schönbühl einen neuen Herd
bestellen wollte, machte ihn diese auf das Förderpro-
gramm EcoGastro für den Ersatz mit Induktionsfeldern
aufmerksam. Das Programm EcoGastro wird im Rahmen
des Förderinstruments ProKilowatt des Bundesamts für En-
ergie umgesetzt.

Schulung und Energietipps

EcoGastro bietet bei vier ersetzten Kochfeldern entweder

eine finanzielle Unterstützung bis 6000 Franken für den
Herd oder bis 10‘000 Franken für Kochgeschirr. Der Antrag
muss vor dem Umbau der Küche gestellt werden. Ebenfalls
sind ein Foto der Küchensituation und das Bereitstellen der
Stromrechnungen nötig, damit entweder die Firma Earth-
effect oder das Elektrizitätswerk der Stadt Zürich den
Nutzen der Sanierung überprüfen kann. Ein Architekten-
büro stellte die effiziente Koordination von Sanitär und
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Elektriker sicher. Mit dem fast fertig montiert gelieferten In-
duktionsherd lief der Umbau in acht Stunden am Ruhetag
ab. Für die Abwicklung des Programms EcoGastro und für
die Schulung der Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter für den
neuen Herd ist Martin Räber von der Firma Eartheffect
zuständig. «An dieser Schulung gab ich weitere Hinweise,
deren Umsetzung der Betrieb zusätzlich selbständig in An-
griff nehmen konnte», sagt Räber. Ein hilfreicher Tipp war
beispielsweise die Verwendung von LED-Lampen im
Restaurant, weil diese die Innentemperatur nicht unnötig
erhöhen.

Ein Viertel weniger Strom
Da Erich Werder bei seinem ebenfalls angebotenen mo-
bilen Catering bereits mit Induktionsherden arbeitet, sind
die passenden Kochtöpfe zu einem Grossteil schon vorhan-
den. «Es ist prima, dass wir seit der Umstellung auf Induk-
tionskochfelder jährlich bis zu 25 Prozent Strom für den
Herd einsparen können», freut sich Werder. Der Mitinhab-
er des Rosengartens hängt seine Überzeugung für Nach-
haltigkeit jedoch nicht an die grosse Glocke: «Für mich ist
ökologisches Handeln eine Selbstverständlichkeit. So sind
regionale Produkte bei uns in der Küche schon lange die
Grundlage für die Menüs.»

Bonus für effiziente Kühlung
Grosse Energiefresser in der Gastroküche sind auch Kühl-
und Tiefkühlgeräte. Dank moderner Technik ist es heute
möglich, die Betriebseffizienz um ein Vielfaches zu steigern
und dabei einen ökologischen Mehrwert zu schaffen. Um
die Gastronomie in diesen Bestrebungen zu unterstützen,
werden deshalb im Rahmen des Förderprogramms ProKilo-
watt spezielle Förderbeiträge für Hoteliers und Gas-
tronomen sowie Supermärkte gesprochen. Auf dem Inter-
netportal topten.ch/gewerbe werden Produkte fortlaufend
analysiert und ihre Testprotokolle auf bestimmte An-
forderungen in Energieeffizienz und Umweltfreundlichkeit
überprüft. Kühl- und Tiefkühlschränke, Lagerkühler oder
Thekengefriergeräte, die diesen Kriterien entsprechen,
werden dank einem Förderbeitrag zu reduzierten Preisen
von bis zu 30 Prozent angeboten. Kriterien für die Einstu-
fung betreffen etwa Gerätetyp, Energieeffizienz-Klasse oder
-Index und werden regelmässig aktualisiert. Beispiele
zeigen, welche Einsparungen mit den energieeffizienten
Modellen möglich sind: So können Unternehmen etwa bei
der Wahl von bestimmten Getränkekühlern bis zu 86
Prozent ihrer Energiekosten im Bereich Kühlung einsparen,
wenn man die Anschaffung und eine Laufzeit von acht
Jahren kalkuliert.

Förderprogramme für Energieeffizienz

Mehrere Förderprogramme des Bundesamts für Energie
unterstützen die Gastronomie bei der Umstellung auf
stromsparende Geräte:

EcoGastro: Ersatz von Gussplatten oder Infrarotplat-
ten mit Induktionsfeldern, inklusive Schulung für Mi-
tarbeitende. Neu werden weitere Geräte wie Spül-
maschinen, Fritteusen und Pasta-Cooker gefördert.

HotelWatt: Ersatz von ineffizienten Geräten und Anla-
gen (Küche, Wäscherei, Beleuchtung, Lüftung) von
Hotels, Restaurants und Grossküchen.

EcoLingerie: Ersatz von Wäschetrockner durch
Geräte mit Wärmepumpentechnologie, inklusive
Schulung für Mitarbeitende.

Gewerbegeräte: Ersatz von Kühl- und Tiefkühlgeräten
für Verkauf oder Lagerung sowie Verkaufsautomat-
en.
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senso70.ch: Erneuerung von Beleuchtungsanlagen.

Übersicht der Förderprogramme auf www.gastrosuisse.ch
>>

Auch Treibhauseffekt berücksichtigt
Neben der Technik und dem Kältesystems gibt es ein weit-
eres Kriterium für den ökologischen Wert eines Kühlauto-
maten: die Wahl des Kältemittels. Hier sind klimafre-
undlichere Varianten wie Propan oder Isobutan mit einem
äusserst tiefen Treibhauspotenzial ein Muss für die Quali-
fizierung zum Topten-Gerät. Damit die Eignung des Kühlap-
parats auch für den Endverbraucher sichtbar ist, soll ein
Etikettensystem, wie es für Lagerkühlgeräte schon seit
2015 existiert, jetzt auch bei Kühlgeräten in Supermärkten
für Klarheit sorgen: Die EU-Energieetikette deklariert den
Effizienzindex eines Geräts und wird ab dem dem 1. März
2021 europaweit und in der Schweiz vorgeschrieben.

Wäsche energiesparend gepflegt
Ein beträchtlicher Anteil des Stromverbrauchs entfällt auf
die Aufarbeitung von Schmutzwäsche und insbesondere
ihre Trocknung. Bei der Planung des Um- beziehungsweise
Neubaus des Alters- und Pflegeheims Carpediem AG in
Stettlen bei Bern im Jahr 2018 wurde klar, dass die Menge
an Wäsche zunehmen wird. «Wir rechneten neu mit zwei
Wäschetrocknern», berichtet Katrin Müller, Bereichsleiterin
für Hotellerie und Hauswirtschaft. EcoLingerie, ein weiteres
Förderprogramm von ProKilowatt, unterstützt Schweizer
Betriebe beim Neukauf oder Ersatz von Wäschetrocknern
durch energiesparende Geräte mit Wärmepumpentech-
nologie. Wird das Gesuch akzeptiert, wird pro Gerät maxi-
mal 2600 Franken oder 30 Prozent des Anschaffungspreis-
es vergütet. Wie bei EcoGastro muss zuerst ein Antrag
gestellt werden, bevor die Geräte bei einem der Anbieter
geordert und von ihm eingebaut werden können. Für Car-
pediem AG führte die Firma Hepro Laundry Equipment in
Kerzers den Auftrag aus. Die Carpediem AG konnte die
Rechnung an die Institution Topten weiterleiten, die das
Programm EcoLingerie umsetzt. «Die Energieersparnis be-
trägt im Durchschnitt 60 Prozent», bestätigt Hélène Rochat,
Projektleiterin Energieeffizienz von Topten. Die
Wärmepumpentechnologie, die bisher in gewerblichen
Geräten erst sehr wenig eingesetzt wird, nutzt die
Raumwärme, um die Luft zu temperieren, und reduziert so
den Strombedarf. Zudem erledigt der geschlossene
Luftkreislauf das Trocknen geräusch- und geruchlos. Und
wäscheschonend – dank konstanten und niedrigen Tem-
peraturen – ist der Vorgang erst noch. Besonders wichtig in
den Augen von Katrin Müller: «Nach der Installation wurde
das Personal durch die Firma Hepro in Bezug auf die En-
ergieeffizienz instruiert.» 

Text: Von Bettina Hägeli und Sara Meier im Auftrag von
EnergieSchweiz
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