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WINE, COCKTAIL & SPIRITS



WHISKY SOUR

CAIPIRINHA

MARGARITA

EXPRESSO MARTINI

MOJITO

MOSCOW MULE

Whisky, zumo azúcar,  
azúcar, clara de huevo, 
angostura. 

Cachaza, lima, 
azúcar.

Tequila, triple seco 
y zumo de lima. 

Vodka, licor de café, 
expresso, azúcar. 

Ron, zumo de lima,
hierba buena, azúcar, 
soda, angostura.

Vodka, zumo de lima, 
azúcar, ginger beer, 
angostura, menta.

12,00 €

11,00 €

11,00 €

12,00 €

11,00 €

11,00 €

COCKTAILS
Cocktails

MOSCOW MULE

Vodka zumo de lima

MARGARITA

Tequila, triple seco

CAIPIRINHA



OLD FASHIONED

PORN STAR MARTINI

PALOMA NEGRONI

PIÑA COLADA APEROL SPRITZ

Whisky, angostura, 
azúcar moreno, orange y 
cereza maraschino.

Vodka, zumo de lima, 
vainilla, licor de frutas de la 
pasión, maracuya, cava.

Tequila reposado, zumo de 
lima, azúcar de agave y 
zumo de pomelo.

Campari, vermut rojo 
y ginebra.

Ron, zumo d elima, 
piña, leche de coco.

Aperol, prosseco, soda.

11,00 €

12,00 €

11,00 € 10,00 €

12,00 € 10,00 €

COCKTAILS
Cocktails

PALOMA NEGRONIOLD FASHIONED

APEROL SPRIT



HUGO CAIPIROSKA FRESA

DARK AND STORMY LONG ISLAND

Licor de flores, prosseco, 
lima, menta y soda. 

Vodka, lima, azúcar, 
fresa. Fresa, mango y 
maracuyá.

Ron oscuro, zumo de 
lima, azúcar y ginger 
beer.

Ron, tequila, ginebra, vodka, 
triple seco, zumo de lima y 
cocacola o ice tea.

10,00 € 12,00 €

11,00 € 11,00 €

COCKTAILS
Cocktails

LONG ISLAND

HUGO



V.T. de Mallorca

Tras el despalillado se procede a una 

breve maceración pre-fermentativa 

de los hollejos a baja temperatura. 

Después de un prensado suave con un 

bajo rendimiento se realiza un 

desfangado estático a temperatura 

controlada. 

CAN FRASQUET BLANC
Uva: Premsal Blanc

Copa: 4,90€  Botella: 21€

BLANCOS
White Wines

BOCCHORIS
Bodega: Celler Tianna Negre

I.G.P. Mallorca

Uva: Prensal blanc, Sauvignon blanc, Giró ros

Botella: 33€

Vino blanco de color amarillo dorado 

con destellos verdosos. Aromas de 

fruta blanca (melocotón) y fruta 

exótica (papaya) con un fondo de 

notas tostadas procedentes de su paso 

por barrica. Franco en boca, con un 

paso glicérico de buen volumen. Post 

gusto largo con recuerdos a fruta 

blanca madura.

TIANNA 5.6
Bodega: Celler Tianna Negre

I.G.P. Mallorca

Uva: Chadonnay

Botella: 39€
Notas tostadas, aromas de fruta blanca. 

V.T. de Mallorca

V.T. de MallorcaTIANNA 5 6

V.T. de Mallorca

Tras el despalillado se procede a una 

breve maceración pre-fermentativa 

de los hollejos a baja temperatura. 

Después de un prensado suave con un 

bajo rendimiento se realiza un 

desfangado estático a temperatura 

controlada. 

CAN FRASQUET BLANC
Uva: Premsal Blanc

Copa: 4,90€  Botella: 21€

BLANCOS
White Wines

Vino blanco de color amarillo dorado 

con destellos verdosos. Aromas de 

fruta blanca (melocotón) y fruta 

exótica (papaya) con un fondo de 

notas tostadas procedentes de su paso 

por barrica. Franco en boca, con un 

paso glicérico de buen volumen. Post 

gusto largo con recuerdos a fruta 

blanca madura.

V.T. de Mallorca

V.T. de Mallorca

KM1. ECOLÓGICO
Bodega: Tianna Negre

V.T. Mallorca

Uva: 100% Premsal Blanc

Botella: 27€



Color amarillo con reflejos limón,  

atractivo en su acidez, que le permite 

seguir siendo un vino refrescante. En 

nariz presenta una intensidad alta con 

notas de manzana madura, melón y 

melocotón. En boca tiene un paso 

goloso e intenso con una ligera punta 

de burbuja.

MARIETA
Bodega: Bodegas Martín Códax

D.O. Rias Baixas

Uva: Albariño

Copa: 5,90€  Botella: 26€

BLANCOS
White Wines

JAVIER SANZ
Bodega: Javier Sanz Viticultor

D.O. Rueda

Uva: Sauvignon Blanc

Botella: 28€
Intensidad aromática, y de fruta tropical.

D.O. Rueda

D.O. Rias Baixas

ALBA MARTIN
Bodega: Martin Codax

D.O. Rias Baixas

Uva: Albariño

Copa: 5,90€  Botella: 26€
Acidez perfecta, largo, graso y muy rico.

D.O. Rias Baixas

BICICLETAS Y PECES
ORGANIC VERDEJO
Bodega: Family Owned Wineries

D.O. Rueda

Uva: Verdejo

Copa: 5,50€  Botella: 24€

Vino blanco, verdejo 100%,  uva 

autóctona de Rueda. Recuerdos a 

flores blancas y fruta fresca, con notas 

tropicales. Mineral, sabroso y muy fácil 

de beber. En boca es equilibrado con 

notas minerales y especiadas, con 

acidez refrescante.

D.O. Rueda

White Wines

JAVIER SANZ
Bodega: Javier Sanz Viticultor

D.O. Rueda

Uva: Sauvignon Blanc

Botella: 28€
Intensidad aromática y de fruta tropical



Verde pálido muy brillante con reflejos 

dorados.Intensos aromas varietales 

propios de la uva Sauvignon blanc que 

nos deja notas a mango y recuerdos 

de boj, hoja de tomate y espárrago. 

Vino intenso y agradable que resulta 

muy fresco y presenta un largo final a 

frutas tropicales.

GENIO Y FIGURA
Bodega: Bodegas Attis

D.O. Rias Baixas

Uva: Albariño

Botella:  31€
Afrutado y fresco.

BLANCOS
White Wines

DUO DES MERS
Bodega:  LGI Wines

I.G.P. Pays d’Oc

Uva: Sauvignon Blanc, Viogner

Copa: 5,50€  Botella:  25€
Sutil y sugerente, rico en matices.

PIRINEOS 3404
Bodega: Pirineos

D.O. Somontano

Uva: Chardonnay y Gewürztraminer

Copa: 5,50€  Botella: 24€
Cremoso, suave y equilibrado.

 Blanco Joven es expresión de una tierra 

ideal para vinos blancos. Tierra de paso, 

acogedora y generosa, el Somontano ha 

recibido desde antiguo la influencia de 

otros territorios, de cerca y de lejos. 

representa como pocos vinos un carácter 

abierto, rico, fresco, característico de la 

complejidad y la suma.

SANTA MARGHERITA
Bodega: Santa Margherita Vini

D.O. Veneto

Uva: Pinot grigio

Botella: 32€
Intenso, seco y fresco.

D.O. Rias Baixas
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ROSADOS
Rosé Wines

CAN FRASQUET ROSADO
Uva: Manto negro, Syrah

Copa: 4,90€  Botella: 21€

CUATRO PASOS
Bodega: Bodegas Martín Códax

D.O. Bierzo

Uva: Mencía

Copa: 5,90€  Botella: 25,50€
Frutal, goloso y envolvente.

Color rojo frambuesa pálido. En 

nariz destacan las sensaciones 

frutales frescas, como la fresa 

ácida o la frambuesa, sobre un 

fondo floral (violeta). En boca es 

goloso envolvente.

D.O. Bierzo

DOÑA ISABELLA
Bodega: Bodegas Marqués del Atrio

D.O. Navarra

Uva: Garnacha

Botella: 29€
Recuerdos dulces y matices florales.

D.O. Navarra

V.T. de Mallorca
AVA ROSADO
Bodega: Bodega Ava Vi

I.G.P. Mallorca

Uva: Manto negro

Botella: 34€
Afrutado, intenso y brillante.

El Whispering Angel es un rosado 

aireado, lleno de finura, con frescura y 

fruta. En boca, sutiles y gourmet 

notas de frutos rojos se entremezclan 

con flores blancas con un toque 

especiado apoyado por una hermosa 

mineralidad.

Côtes de Provence 

WHISPERING ANGEL
Bodega: Chateau d'Esclans

A.O.C. Côtes de Provence 

Uva: Garnacha tinta, Rolle, Syrah, Monastrell

Botella:  55€



.

Vino de color cereza, de capa media y 

ribete violáceo. En nariz predominan los 

aromas de frutas rojas frescas y florales 

dando paso a notas ligeramente 

especiadas. En boca se muestra sedoso 

con un buen paso. De trago fácil y con un 

final fresco y limpio propios de los vinos 

procedentes de esta cosecha.

ÀNIMA NEGRA
Bodega: Ànima Negra

V.T. Mallorca

Uva: Callet, Manto negro, Fogoneu,Syrah.

Botella:  42€
Es amable y el paso por boca amplio

TINTOS
Red Wines

V.T. de Mallorca

MARQUÉS RISCAL “XR”
Bodega: Marqués de Riscal

D.O.CA. Rioja

Uva: Tempranillo, Graciano

Botella: 46€

De color cereza picota muy cubierto. 

En nariz destaca su complejidad, 

aromas de especies (clavo, canela, 

pimienta vainilla) con sensación de 

frutas rojas y negras (arándanos, 

cereza en licor) y un fondo balsámico. 

En boca es concentrado con un 

tanino de calidad, y sensación de 

cremosidad, todo en balance con una 

buena acidez.

D.O.Ca Rioja

SES NINES
Bodega: Celler Tianna Negre

I.G.P. Ses Nines

Uva: Manto negro, merlot, Syrah, Callet, 

Cabernet sauvignon

Copa: 6,00€  Botella: 27€
Sedoso, fresco y ligero.

V.T. de Mallorca

CAN FRASQUET TINTO
Uva: Premsal Blanc

Copa: 4,90€  Botella: 21€



En la copa, este vino se presenta con 

un hermoso color rojo rubí, de media 

capa. Sus aromas evocan la cereza 

guinda, las grosellas y los matices del 

sotobosque.

Al probarlo, experimentarás una 

agradable frescura acompañada de 

una combinación precisa de frutas 

rojas como cerezas y grosellas. 

PAGO DE CARRAOVEJAS
Bodega: Alma de Carraovejas

D.O. Ribera del Duero

Uva:  Tempranillo, Cabernet sauvignon, Merlot

Botella:  75€
Matices florales, rotundo y vibrante.

TINTOS
Red Wines

EL TRACTORISTA CRIANZA
Bodega: Family Owned Wineries

D.O.Ca Rioja

Uva: Tempranillo

Copa: 6,25€  Botella: 29€

 En nariz destaca su complejidad donde 

en primer plano se encuentra la 

sensación de fruta negra, moras y 

mermelada de arándanos, regaliz, sobre 

un fondo de vainilla, chocolate y café. 

En boca es redondo sedoso, con buena 

acidez y cuerpo en equilibrio, con un 

potgusto largo y una retronasal donde 

vuelven a aparecer las notas de vainilla, 

regaliz, y fruta negra madura.

D.O.Ca Rioja

822 PAGOS DE ANGUIX
Bodega: Pagos de Anguix

D.O. Ribera del Duero

Uva: Tempranillo

Copa: 6,75€  Botella: 30€
Notas afrutadas y un largo postgusto con elegantes notas de su crianza.

D.O. Ribera del Duero

ZISMERO
Bodega: Locos por el vino

D.O. Campo de Borja

Uva: Garnacha tinta

Botella: 28€

D.O. Campo de Borja
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ARS COLLECTA 
BLANC DE BLANCS
Bodega: Bodegas Raventós Codorníu

D.O. Cava

Uva: Chardonnay, Xarel·lo, Parellada

Botella:  40€

Color amarillo pajizo intenso con reflejos 

dorados muy vivos y matices púrpuras. 

De burbuja fina y delicada bien integrada 

que provoca un rosario perfecto de 

corona uniforme y duradera. Encontra-

mos exquisitos aromas de flores blancas y 

también frutos rojos. Los aromas se 

vuelven a notar en boca. Es cremoso, 

delicado y largo.

ESPUMOS
Sparkling

D.O. Cava

D.O. CavaARS COLLECTA ROSÉ
Bodega: Bodegas Raventós Codorníu

D.O. Cava

Uva: Pinot noir, Xarel·lo, Trepat

Botella: 40€

Color dorado poco intenso con reflejos 

verdosos, burbuja extremadamente fina. En 

nariz es complejo, con sensaciones cítricas 

(limón) y de fruta blanca fresca (pera) 

sobre un fondo de bolleria. En boca tiene un 

ataque suave con gran equilibrio entre la 

elevada acidez y el azúcar residual. El 

carbónico es muy fino dando la sensación 

de cremosidad. largo y persistente.

A.O.C Champagne

MÖET CHANDON BRUT
Bodega: Champagne Möet & Chandon

A.O.C. Champagne

Uva:  Pinot noir, Chardonnay, Pinot meunier

Botella:  80€

A.O.C Champagne
MÖET CHANDON ICE
Bodega: Champagne Möet & Chandon

A.O.C. Champagne

Uva:  Pinot noir, Pinot meunier, Chardonnay, 

Botella:  99€

A.O.C Champagne
MÖET CHANDON ROSÉ
Bodega: Champagne Möet & Chandon

A.O.C. Champagne

Uva:  Pinot noir, Chardonnay, Pinot meunier

Botella:  90€



ESPUMOS
Sparkling

Esta elaborado con las variedades 

tradicionales para la elaboración de 

cava, Macabeo, Xarel.lo y parellada. 

Elaborado por el método tradicional 

está en rima durante 12 meses antes 

del deguelle. Color amarillo pálido, con 

notas florales y de miel, es fresco, seco, 

vibrante pero equilibrado, afrutado y 

con finas burbujas. 

D.O. Cava

D.O. Cava
BLAU DE MAR ROSÉ
Bodega: Family Owned Wineries

D.O.Cava

Uva: Macabeu, Xarel·lo, Parellada

Copa: 6,80€  Botella: 27€

BLAU DE MAR BRUT NATURE
Bodega: Family Owned Wineries

D.O.Cava

Uva: Macabeu, Xarel·lo, Parellada

Copa: 6,00€  Botella:  25€



Can


