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Predjedia

(D)) 10080 & Tatarsky biftek z hovidzej svietkovice s hriankami
*®® sks podla vyberu (na poZiadanie hosta podavane

v surovom stave)** 1.3.6.10, 1

/povod misa: Slovensko/

$®® 6oghoog Grilovany udeny odtiepok na opeenom bylinkovom
domacom chlebe s brusnicami a slaninovym chipsom 3.7

* ®® nogiiks Doméca padtéta z katacej pedene, cibulové chutney
s domacim chlebom 37
/povod misa : Slovensko, Madarsko/

Polievky

® 0,331 Silny domaci vyvar s rezancami 3.9

* @@ 0331 Cira ,cesnatka® s restovanou Sunkou,
struhanym syrom a chlebovymi krutonmi *3.7.9

® og3lzks  , Terchovska* kapustnica s lesnymi hubami, miisom
*@ a udenou klobasou, domaci chlieb 312

0131 Krémova paradajkova polievka s bylinkovym pestom,

parmezanom a pizza Stanglou 1712

Tradicne Speciality Drevenice Terchova resort

3og/40 ¢ Domace zemiakove halusky s bryndzou
(bryndza z Agrofarmy Cerveny Kamefi),
vypecenou udenou slaninou a jarnou cibulkon 3.7
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Domace zemiakove halusky s bryndzou

(bryndza z Agrofarmy Cerveny Kamen), pecenou fidenou
klobasou, striuhanym syrom a jarnou cibulkoun -7

sogsog Domace zemiakové strapacky s kyslou kapustou,
vypecenou iidenou slaninou a viedenskou cibulou 1 3.12
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300 g/4o ¢ Zemiakove pirohy plnené bryndzou
s kyslou smotanou, vypefenou idenou
slaninou a jarmou cibulkou *3-7

” ® @ 180 g/250 g Grilovany steak z bravéovej panenky ,sous vide*
na domacich strapackach s kyslou kapustou,
demi glace +3:9:12
/povod misa: Slovensko/

* ® 1Bognso g Gulas z diviny na Giernom pive Vigky*, Zemlova
knedla so slaninou a brusnicovym dipom 1.3 6.7.10,12
/povod mésa: Slovensko/
* jedlo je moiné pripravit aj v bezlepkovem variante s priplatkom 120 €

Viieni hostia, z dovodu plynu losti prevadzky nie je moZné
pri plathe delenie (1éin na viac (¢ tov. Za pochopenie dakuj eme.

16,90 €

850 €

3,90 €

4,10 £

4,00 £

4,90 €

10,50 €

10,50 €

9,50 €

9,50 €

14,50 €

14,90 €



10giog Pastiersky syr so Sunkou v pivnom cesticku,
podavany s malym miefanym Salatom %3.7.10,12

200 g/200 ¢ Kacacie prsia ,sous vide* so slivkovou omackou
a opedenymi Filancami s cibufou a slaninou “***®
/povod misa: Ceska republika, Madarsko/

® o gm0 ¢ Janosikova misa (pre 2 oscby)
108 Pecené rebra _sous vide®, bravéova krkovicka ,sous vide®,

grilovany ostiepok, opecena slanina, pefend idena klobasa,

opekané zemiaky s cibulou, kysla uhorka, baranie rohy,
calamaida, chren, hortica ™"
/powod miisa: Slovensko, Ceska republika/

Ryby

250 g/200 g Vykosteny peteny pstruh duhovy, (pstruh z farmy
- Krasnianske rybniky) s parmezinom, plneny paradajkou
a bazalkou, podavany na grilovanej zelenine s bylinkovym
pestom (miZe obsahovat kosti) *7
(za kaZdych 10 g pstruha navyie (iftujeme 0,35 €}
/povod mésa: Slovensko/

® 1o ghso g Grilovany filet z lososa podivany na teplom salite
z batatovych zemiakov a fenikla, maslova omacka
s vinnym octom 3472

Hydina

(50 200g50¢ Grilovany kuraci steak plneny idenym ostiepkom,
obalovany v prosciutte, na ratatouille zelenine 712
/povod misa: Slovensko/

®® 1ogiog Grilovanée kuracie prsia s demi glace
a malym mieSanym Salatom 9 1
/povod misa: Slovensko/

#(3) (/) wowwg Obalovan kuraci rezeii s coleslaw Salatom *3+7*
Ilfp "'ui I am . SI Iﬂllf

Bravéové maso

@ 180 gi2o0 ¢ Steak z braviovej panenky .sous vide®
na gratinovanych zemiakoch s hubovou omackou
/pivod misa: Slovensko/ 3.7

GOP) Bowwe Grilovani braviovi krkovicka ,sous vide®
5 demi glace a malym miefanym Zalatom 9 10
/povod misa: Slovensko/
* 1Bogiog Obalovany bravéovy regen z karé
@ 5 coleslaw Salatom 2 3.7.10.12
/povod misa: Slovensko/

* jedlo je moiné pripravit aj v bezlepkovemvariante s priplatkom 1,20 €

9,20 €

17.00 €

26,50 €

1650 €

18,20 €

12,50 €

0,90 €

10,50 €

15,00 €

0,90 €

10,50 €



so0 g/6og  Marinované rebra ,sous vide® v korenistej marinade 17,00 €
50 & s BBQ omackou, podivané s calamadou,

baranim rohom, kyslou uhorkou, hor¢icou,

chrenom a domacim chlebom & 3.9.10, 12

/povod misa: Slovensko, Ceska republika/

Hovadzie maso

180 gizoo g Flank steak _sous vide* na redukcii z fervencho vina 19,50 €
a ribezli, na batitovo-cviklovom gratine 712
/powvod miisa;: Slovensko, frsko/

220 gso g Burger s filetovanymi hoviidzimi lickami ,sous vide®, 12,90 €
50 8 listovym Salitom, cesnakovim dresingom, ¢ervenou cibulou,

coleslaw 3alatom a steakovymi hranoléekmi **7
/pivod misa: Slovensko, Rakisko/

180 giz00 ¢ Hovidzie litka ,sous vide* na horéicovej omatke 14,00 €

so zemiakovym gratinom 37 %1
/povod misa: Slovensko, Rakusko/

Salaty

250 ghoo g Zmes listovych Ealatov s grilovanymi kuracimi kuskami, 12,00 €
Caesar dresingom, cherry paradajkami,
krutonmi a parmezanom 1 3.4.7. 10
/povod misa: Slovensko/

sog/zso g Trhany $alat s prosciutto crudo, 13,50 €
/60 g nakladanym zazvorom, bazalkovym pestom,

cherry paradajkami, uhorkou, ervenou cibulou, parmezanom
a pizza stanglou 1.7. 2

Gestoviny
Bogisog Gnocchi v hubovej omadke z lesnych hib, 13,50 €

s grilovanymi kaskami hoviidzieho méisa a parmezanom +3:7
/povod miisa: Slovensko, Irsko/

8ogisog Gnocechiv paradajkovej omicke s bazalkou, 10,50 €
kuracimi kiiskami a parmezanom 3.7 22
/povod misa: Slovensko/

Bezmasite jedla

200 ghoo g Batatovo-cviklovy gratin s grilovanym kozim 1,50 €
/30 g syrom, podavany s cibulovym chutney 7

woghog Vypriiany syr s malym miefanym Zalatom ¥ 7'° 8.00 €

* jedlo je moEné pripravit aj v bezlepkovom variante s priplatkom 1,20 €



® 120 g/zo0 g Grilovany ideny ostiepok na grilovanej zelenine
(cuketa, paprika mix, cherry paradajky, fenikel, tymian,
Sampinony,

® B0 g Risotto s cviklon a ovéim syrom
(arborio ry%a, smotana, ovi syr, cvikla,
parmezan, biele vino, maslo) ™

® wo g Risotto so susenymi paradajkami, Sampinonmi
a parmezanom (arborio ryZa, smotana, suSenée paradajky,
parmezan, biele vino, maslo) ** %

XXL ponuka ,,PRE VELKYCH"

* @@ 450 g'z00 g Misa grilovanych marinovanych Specialit
hosg- 1ks podavanych s pri]u]mulpﬂu: 1 0sobu)
mo g fmamuwm braviove rebra ,sous vide® pecené koleno
LSous vide® na éiernom Pive Vigky, marinovand bravéovi
krkovicka na grile, opekané zemiaky s tymianom,
doméci chlieb, ¢alamada, kysla uhorka, baranie rohy,
hanica. E!ll'ﬁll} 1,7.68,7 510,12
/povod misa: Slovensko/

()@ mwognsos Vykostené bravéové koleno ,sous vide* s BBQ ométkou,
% ® @ /g~ sks  ¢alamada, horéica, chren, baranie rohy, kysla uhorka,
domaci chlieb (poreia pre 1 osobu) 2.3.6.10.12
/povod misa: Slovensko/
priprava jedla méZe trvat 40 min.

Jedla pre deti &

@@ sogsg  Grilovane kuracie prsia s prilohou podla vyberu
Aog {'imrem: zennahrﬂumolﬂekffrjfza} demi glace,

ovoCcny 9
/povod mésa: Slovensko/

* sogsg  VypraZané kuracie prsia s prilohou pudlﬁavyhm
® Hog {varené¢ zemiaky/hranoléeky/ryza), ovocny kompat “*7
/povod misa: Slovensko/

:{:@ sghse  VypraZany syr s domacou tatarskou oméckou,
/25 g podavany so steakovymi hranoléekmi 1.3.7. 10

2008 Gnocchi v paradajkovej omacke s bazalkou
asyrom 3712

* jedlo je mo#né pripravit aj v bezlepkovem variante s priplatkom 120 €

10,50 €

10,00 €

10,90 €

17,90 £

23,90 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €
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Palacinky plnené okoladovim krémom alebo dZemom
s ovocnym chutney a originil lahatkou %3578

Tradiéné zemiakové sﬁ[anne s maslom a posypkou
(mak alebo orechy) %378

Viedenska parena buchta plnena lekvarom,
preliata horticou okoladou 3.7

Mini waflicky s Cerstvim ovocim, slanym karamelom
a .E. II'IHI H 1‘3"1

Dezert podla ponuky

Chutovky k pivu a vinu

120 g

wog

250 8

Bog/ mog/

120 g

200 g/ 60 gf

nog

120 g'zo g

240 gy ks

50 8

PraZené mandle ®

.Masarske utopence® v sladkokyslom naleve

s domacim chlebom (105 g-3 ks) ™
(mozne zakipit v sklenenom obale ,s0 sebou*
bez domaceho chleba)

I] [ t ]] I F W [ Ems ]- " amzm -
s domacim chlebom (105 g-3 ks) 7

(moZné zakipit v sklenenom obale ,s0 sebou*

bez domaceho chleba)

Chedarové uhliky s jalapefios 7

Syroveé nite z Terchovej 7

Domaca gazdovska misa (idena klobasa,

udeny botik, bravéova tlatenka, prosciutto crudo,
baranie rohy, feferony, hrubozrnna horéica,

chren, domaci chlieb) »3.10. 2

Misa pre y

{ementél niva, lmz[ syr, ovel syr, idené a netdené nite,
karamelizované vlasské orechy, kapary, bazalkove pesto,
doméci chlieb) 237 8.12

Bravéova tlacenka

s cibulou, octom, domécim chlebom 312

Pizza stangle !

Cesnakovy dresing 7

* jedlo je mo#né pripravit aj v bezlepkovem variante s priplatkom 120 €

7.50 €

7.50 €

7.50 €

6,50 €

3,50 €

T.50 €

6,090 €

7,50 €

6,90 €

8,90 €
0,80 €

16,50 €

16,50 €

6,50 €

3,00 €
180 €



Prilohy

¥o g Varene zemiaky s maslom 7
¥o g Opekane zemiaky s bylinkami
®1uu g Batatove cviklovy gratin
®1un; Zemiakovy gratin 7
Bo g Steakové hranoléeky
¥o g Dusena r'via s citronovou travou
() o & Miesana Cerstva zelenina s vinaigrette dresingom '°
@:m Grilovana zelenina s bylinkovym pestom 7
®®l§ﬂ g Ratatouille zelenina 12
¥o g Domaca ¥emlova knedla so slaninkou a opedenou cibulkou 3.7
#®®®1hﬂ’10; Domaci chlieb *3
* ®®®-4hﬁuu; Hrianky z doméaceho chleba 3

08 Nakladana kysla zelenina
(€alamdda, kyslé uhorky, baranie rohy, feferony) ™™

100 § Ovocny kompot

sog Parmezan 7
(0)(@)soe  Doméca tathrska omécka 3
50 8 Ke€up
50 g Horcica 1@
508 Chren
508 Kysla smotana 14 % 7

o201 Mlieko 7
o201 Zakvas 7
@ sg Cerstvé chilli

Omacky
®nﬂnl zo smotany a lesnych hib 7

@) () oael demi glace 6.9
®® ool BRO 6,10,12

Dopinok k hlavnym jedlam:

® 2008 Strapacky s kyslou kapustou avypeéenou slaninkou 1.3.2
% ® @ 508 Vypetena iidena slanina
5048 Petenaklobasa

* jedlo je moiné pripravit aj v bezlepkovom variante s priplatkom 1,20 €

2,50 €
2,50 €

3,20 €
2,090 €
2,50 €
3.50 €
450 €

3,00 €
3,20 €

1,50 €
3,00 €
2,20 €

250 €
2,50 €
180 €
150 €
100 €

100 £
130 €
L30€
2,00 €

L20 €

L0 €

4,20 €
L80 €
L80 €



** Neodporiifa sa, aby tepelne nespracovane méso a vajcia konzumovali deti,
tehotné a dojéiace Zeny a osoby s oslabenou imuniton.

Zoznam alergénov:

1. Obilniny obsahujuce lepok (t.j. pSenica, raZ, jatmefi, ovos,
spalda, kamut alebo ich hybridné odrody } a vyrobky z nich
Korovee a virobky z nich
Vajcia a virobky z nich
Ryby avyrobky z nich
Arasidy avyrobky z nich
Sojove zrna a vyrobky z nich
Mlieko a vyrobky z neho, vratane laktozy
Orechy, ktorvmi su mandle, lieskove orechy, vlasske orechy,
kefu, pekanové orechy, para orechy, pistacie, makadamove orechy
a queenslandské orechy a virobky z nich
0. Zeler avyrobkyz neho
10. HorCica a vyrobky z nej
1. Sezamove semena a vyirobky z nich
12. Oxid siriéity a siri¢itany v koncentraciach vv§gich
ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l1,
13. VI&i bob a vyrobky z neho
14. Mikkyse a viTobky z nich

GO G g W P

GMO (geneticky modifikované organizmy) sa pri priprave
pokrmov mohnn'fch v nasej kuchyni nevyskytuji.
Vietky ceny su uvedene s DPH.

Vaha misa je uvadzana v surovom stave.
Cennik platny od: 12.2.2024
Menu zostavili:

F&B manager Miroslava Mitikova
Séfkuchir Peter Hubinsky
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