
       

KERST 2023 
Amuse de Noël 

*** 

Marbré de poissons met gerookte zalm,  

Hollandse garnalen, blue skin radijs, wortel limoen vinaigrette* 

*** 

Velouté van pompoen met kokos schuim en cashewnoten* 

*** 

Coquilles met aspic van prei en venkel, kaffir 

en armoricaine saus* 

*** 

 Hertenrugfilet met aardappelmousseline en wild garnituur,  

Preiselbeeren, saus Grand Veneur* 

*** 

Huisgemaakte cheesecake met kastanje, kweepeer  

en stroop van Pedro Ximenez 

*** 

  Kerst dessert van chocolade, mandarijn, hazelnoot en goud* 

 

                         vijfgangen  € 82,50     zesgangen  € 94,50 

   de gerechten met een * vormen het 5 gangen menu 

 

   U bent welkom vanaf 12.30 uur en voor het diner vanaf 18.30 uur. 


