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Maisons & Hotels Sibuet

UNE HISTOIRE DE FAMILLE

'est I'histoire d'une saga familiale qui débute il y a un peu plus de 30 ans,
portée par une volonté de proposer des établisssments différents, infimistes
et authentiques, inondés d'une dme chaleureuse, ou I'on se sent comme &
la maison.

En 1981, Jocelyne et Jean-Louis Sibuet s’aventurent avec audace dans un petit hbétel de
charme & Megéve gu'ils ennoblissent en y cultivant I'art de vivre a la montagne. C'est
en 1989 qu'ils posent la premiére piere d'une longue épopée aux Fermes de Marie,
aujourd’hui lieu emblématique de I'art de vivre & la montagne, avant de redonner a
I'H6tel Mont-Blanc, en 1994, ses lettres de noblesse et d'élégance.

Deux ans plus tard, I'@me des Sibuet envahit le Lodge Park qui devient trés vite le repaire
chic tendance trappeur de Megeéve. L'esprit entrepreneur de Jocelyne et Jean-Louis
Sibuet les emmene ensuite en Provence, a La Bastide de Marie, ermitage enchanteur au
coeur des vignes. De retour dans le sud, ils se laissent séduire par Villa Marie et I'ambiance
« Riviera » de Saint-Tropez.

A partir de 2011, c’est en famille que I'aventure se poursuit, accompagnés de leur file
Marie et de leur fils Nicolas, les Sibuet réinventent I'art de vivre & la montagne dans
d’autres stations de ski. Comme & Val Thorens, ou ils créent le tout premier « ski palace »
de la plus haute station d'Europe, ou encore Avoriaz, Flaine et Chamonix ou ils redonnent
vie a des établissements mythiques, toujours en respectant I'histoire des lieux, mais en y
gjoutant leur Gme.

Entre temps, le label s'est installé en décembre 2016 sous les cocotiers des Caraibes sur
I'le mythique de Saint-Barth, avec Villa Marie version « French West Indies », et ouvre 4 ans
plus tard Gyp Sea Beach Club, un restaurant de plage bohéme chic ou le tout St Barth
se refrouve.

En 2019, apres s'étre développés dans les Alpes, Nicolas et Marie décident de céder
quelgques-uns des hétels de montagne, pour se recentrer sur leurs destinations de coeur.
Comme & Megeve avec l'ouverture de I'Epicerie des Fermes, en plein centre de
Megeéve, ou retrouver les sélections pointues de la famille et un service traiteur et une
toute nouvelle Collection de chalets & louer avec le service hotelier des Fermes de Marie.

A Ménerbes, Le Mas, authentique bdtisse rénovée avec soin et décorée avec coeur par
Marie et Nicolas a vu le jour & I'été 2021 et se loue également avec les services de La
Bastide de Marie.

A découvrir aussi depuis la rentrée, nos quatre Beach Houses, d louer les pieds dans le
sable surla plage de St Jean, & St Barth et Villa Marie Saint-Barth, devenu Gyp Sea Hotel. ..

Et pour cet hiver, les Sibuet ouvre une nouvelle adresse gourmande en alfitude,
Le Relais des Fermes, situé a la Caboche sur le massif de Rochebrune. Un vrai
voyage culinaire pour croquer les trésors de I'arc alpin et redécouvrir la montagne
le temps d'une balade gastronomique et sensorielle...

Chronologie

MAISONS ET HOTELS’SIBUET

Au Coin du Feu *** - Megeve
Premier hétel de I'histoire du label Maisons et Hétels Sibuet.
La famille Sibuet ne détient plus cet établissement depuis 2013.

Les Fermes de Marie ***** - Megeve

L'Alpage des Fermes de Marie - Megeve

Les Chalets des Fermes de Marie - Megeve

L'Hbétel Mont-Blanc **** - Megéve

Lodge Park **** - Megeve

La Bastide de Marie - Ménerbes

Cour des Loges ***** - Lyon
La famille Sibuet ne détient plus cet établissement depuis 2020

Villa Grenache - Propriété du Domaine - Ménerbes

Villa Marie ***** - Ramatuelle/Saint-Tropez

Les Enfants Terribles - Megeve

Le Chalet des Fermes - Megéve

Altapura ***** - vVl Thorens
La famille Sibuet ne détient plus cet établissement depuis 2020

Hotel des Dromonts **** - Avoriaz
La famille Sibuet ne détient plus cet établissement depuis 2019

Terminal Neige - Totem *** - Flaine
La famille Sibuet ne détient plus cet établissement depuis 2019

Villa Marie ***** - Saint-Barth

Terminal Neige - Refuge du Montenvers - Chamonix
La famille Sibuet ne détient plus cet établissement depuis 2019

L'Epicerie des Fermes - Megéve

Création de la Collection
Les Chalets des Fermes - Megeve

Gyp Sea Beach - Saint-Barth

Le Mas Vermentino - Propriété du Domaine - Ménerbes
Le Vieux Megéve - Megéve

Pure Altitude Concept Store - Megeve

Le S Bar - Megeve

Gyp Sea Beach Houses - Saint-Barth
Pure Altitude Concept Store - Chamonix
Le Relais des Fermes - Megeve



[.Art de vivre

BY SIBUET

Ce qui définit chacune des Maisons Sibuet 2 Le charme immuable de
lieux trés personnels et a part, & la fois intimes et conviviaux, simples et
chics, intemporels et terriblement dans I'air du temps.

Que I'on y vienne pour la premiére fois ou que I'on y revienne chaque
saison. Que ce soit le temps d'une échappée ressourcante en montagne
avec en toile de fond le Mont Blanc, d'une escapade romantique chic
dans le Luberon, d'une plongée en Méditerranée aux senfeurs de la
Riviera ou d'un bain de soleil aux saveurs ultra colorées dans les Caraibes.

Au coeur d'un vignoble provencal, sur les pentes enneigées ou face a la
mer, chaque maison est empreinte d'une ambiance singuliere, propre
d son environnement : jardin immaculé ou restanques d’oliviers & I'infini,
saveurs hivernales ou cuisine du terroir ensoleillée, tissus aux couleurs
chatoyantes, meubles patinés venus du grand Nord, chambres cosy
congues pour le confort du skieur...

C’est qinsi que s'exprime la philosophie Maisons et Hotels Sibuet et sa
vision de I'art de vivre, aujourd’hui insuffiées avec passion par la 2éme
génération, Marie et Nicolas Sibuet.

En créant Maisons et Hotels Sibuet, la famille Sibuet a su créer un style
autant qu'un nouvel art de recevoir. Celui de faire que dans chaque hotel,
dans chagque piéce, dans chague chambre, le visiteur se sente comme
dans une maison. Sa maison. Parce que I'endroit est celui dont il a révé.
Parce que la décoration est celle qu'il a choisie. Parce que le meuble est
celui qu'il aurait aimé chiner. C'est a cette condition et & cette condition
seulement, que I'on peut faire nditre une ambiance, la retrouver dans des
lieux tous différents... avec le méme plaisir.
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ituée au pays du Mont-Blanc, en Haute-Savoie,
Megéve doit son nom a la situation du village
bordé de deux torrents, de Mag (habitation) et
Eva (eau) en langue celte.

Lorsqu'on arrive d Megéve, on est frappé par une
tranquille authenticité qui semble éternelle. Un
charme envoUtant enveloppe les ruelles étroites
qui s'arcqueboutent autour de la Grand-Place et
du clocher & bulbes vert bronze de I'église. Une
chaleureuse convivialité émane d'un grand nombre de
petites boutiques et d'hostelleries boisées.

Megéve a su préserver son patrimoine architectural
typiqguement savoyard, priviégiant par Id méme ce
cachet unique de village tfraditionnel de montagne. I
suffit juste d'ouvrir la porte du village pour en découvrir
toute sa diversité et se laisser transporter.

Massif alpin au panorama exceptionnel (le mont Blanc,
le mont Charvin, les aiguilles de Chamonix, les chaines
de Warrens et des Aravis...), le domaine de 600 hectares
permet de s'adonner aux plaisirs du ski, de larandonnée
A raquettes, du scooter des neiges, des balades en
traineau, ou encore d'admirer I'odyssée des chiens de
fraineaux... Ou plus simplement, la station mythique
offre a ses visiteurs la liberté de contempler les massifs
enneigés, attablés a I'une des nombreuses ferrasses.

Megeéve se décline aux quatre saisons du plaisir. Apres
I'hiver, le bel hiver, place a I'été, un été riche de mille
découvertes, de mille moments a vivre avec passion...
L'été, chagque évenement mégevan se décline en «
instants », de la découverte des 150 km de randonnée
balisés, des fontaines et rivieres, des frésors patrimoniaux,
des petits coins de paradis faits de mousse, de cascade
d’eau vive, de fraicheur, de douceur, de sous-bois et de
foréts d'épicéas... Chaque expérience devient unique.
Paré de son manteau or et vermeil, le vilage de
Megeéve affiche en automne un spectacle éclatant,
une atmosphére incomparable entre sport et détente.
On profite des randonnées & pied, & cheval ou en VTT,
dans un cadre superbe, oU la nature monte sur scéne.
L'automne a Megéve tisse les liens de ses fraditions et
de son patrimoine, afin d'offrir & chacun le choix de son
aventure. Megeve, a I'automne, c’est vraiment I « été
en pente douce » |

Plus besoin de chercher tres loin une évasion : pensez,
révez, respirez Megéve et vous ne pourrez qu'éfre
conquis définitivement.



l.es Fermes de Marie
PLUS QU'UN H@TEL, UN LIEU

Des 1989, Les Fermes de Marie ont posé les jalons d’'un nouveau genre hételier et d'un style qui,
depuis, fait référence dans le monde entier. Lié a I'habitat traditionnel, ce concept inédit offre &
une clientéle francaise et internationale I'occasion de profiter, toute I'année, d'un certain art de
vivre en montagne et de passer des vacances dans un cadre familial, confortable et de qualité.

2 hectares. Les 9 chalets, reliés entre eux,

constituent un véritable refuge. Chacune
de ces fermes a été démontée, chaque piece de bois
numérotée puis remontée sur des ossatures en béton dans
le respect du patrimoine et des traditions. Dans ce lieu
hors du monde et du temps, le charme de la décoration
n'a d'égal que I'dme de chague meuble et la patine
de chaque objet. Le confort des 70 chambres et suites
personnalisées, parie sur une simplicité traditionnelle et un
raffinement discret, mais bien ancrés dans le temps présent.

? hoétel s'organise en un petit hameau de
fermes d'alpages plusieurs fois centenaires,
situé au coeur de Megéve dans un parc de

A la chaleur du vieux bois, s'agjoute celle d’un accueil
prévenant et toujours personnalisé. L'exigence de
qualité et la panoplie de services proposés marquent la
personnalité d'un hotel qui ne ressemble d aucun autre.
Ici, la notion de service prend tout son sens.

Elégant et confortable, le bar est cosy avec ses profonds
fauteuils et ses gros canapés en velours vert sapin et
peau de mouton. Des matiéres chaleureuses, pour
respecter I'atmosphére et les couleurs qui caractérisent
les lieux. Harmonieux et reposant, cet espace propose
une carte dédiée aux petites faims de I'aprés-midi
et qui garantit tous les plaisirs que la table peut offrir,
méme enftre les repas.

UN HOTEL KIDS FRIENDLY

Au Hameau des Enfants, le « Kid's concierge » se charge d'animer les
lieux en proposant de multiples activités et loisirs. Des espaces de jeux sont
aménagés en fonction des éges et une salle & manger dotée de sa cuisine
particuliere recoit les enfants a table. Un peu plus a I'écart, dans un mazot
en bois dont les verrieres offrent une vue sur le potager, un atelier propose
méme des cours de cuisine pour les petits chefs en herbe. A la belle saison,
les sentiers verdoyants sont un appel a la balade & pieds ou en VTT. Les vues
sur le Mont Blanc sont & couper le souffle. Dégustation de produits locaux,
jeux de pistes en famille a la découverte de Megéve et de son histoire, luge
d'été... laliste est infinie.

BIEN-ETRE 100% ALPIN

Le Spa des Fermes de Marie est I'initiateur des Spas siglés Pure Alfitude. Sa
piscine et ses 13 cabines de soins contribuent & la volupté de I'apres-ski et &
I'organisation de séjours aux Fermes autour de la thématique « bien-&tre ».
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Chemin de Riante Colline
74120 Megéve - France

+33 (0)4 509303 10
contact@fermesdemarie.com
www.fermesdemarie.com

L'HOTEL

70 chambres dont 10 suites et 5 chambres
enfants ¢ 2 restaurants : Le Restaurant
Traditionnel, 2 toques au Gault et Millau et Le
Cartnozet, restaurant alpin ¢ Table d’'hétes
I'Alpage des Fermes de Marie en été et en
automne ¢ Cave a vins « Bar » Cours de cuisine
a « L'Atelier » ¢ 2 salons dont une bibliotheque
avec cheminée ¢ 3 salles de séminaires ¢ 1
Kids Club dédié « Le Hameau des Enfants » e
Boutique ¢ Fumoir

LE SPA PURE ALTITUDE

1000 m?

13 cabines de soins, dont une cabine double
Saunas intérieur et extérieur ¢ Jacuzzis intérieur
et extérieur ¢ Bains japonais ¢ Piscine intérieure
et bande de nage ¢ Salle de fitness Technogym
* Salle de repos et salle de relaxation ¢ Tisanerie
» Salon de coiffure

SOIN SIGNATURE :

Alp-Cells Repair a la Feuille d'Or

LES SERVICES

Conciergerie ¢ Kid's Concierge et Table enfants
* Bagagiste ¢ Coach sportif « Room service ¢
Wi-Fi » Parking et garage privatifs ¢ Service de
navettes vers les remontées mécaniques et le
centre du village ¢ Atelier de ski, matériel et
forfaits de skl

TARIFS

* Hiver : chambre a partir de 686€

et suite & partir de 1 186€

e Eté : chambre a partir de 366€

et suite a partir de 496€

(chambre petit-déjeuner inclus pour 2 personnes)

Quvert toute I'année

VENIR A MEGEVE

» Aéroports : Geneve-Cointrin (1h),
Annecy (1h15), Lyon St-Exupéry (2h)

e Gares SNCF : Sallanches (15 min),
Geneve TGV (1h), Bellegarde TGV (1h15)

FINE HOTELS + RESORTS

Trévéller  YONDER

Condé Nast

IATLER



Un Eté au Sommet de la Vitalité

PRENDRE SOIN DE SOl AUX FERMES DE MARIE

L'art de vivre montagnard a ses facons rustiques de charmer :
Quand chamois et marmottes incitent @ de champétres échappées,
Le bouquet de clématites libére ses senteurs sur les pentes escarpées.
Auprées des richesses dont regorgent nos sommets,

Au bout d’une route dont on firerait des sonnets,

La témérité se récompense par une avalanche de mets.

La fondue savoyarde bouillonne dans le caquelon ;

Elle n'attend plus que chacun se serve, y frempe son crouton.

Pour casser les protocoles, et réveiller les endormis,

Les soirées ouU I'on refait le monde en franche camaraderie.

Nous avons le goUt du détail, de I'esthétique iréguliere :

Elle s'incarne jusque dans la magie d'une bougie, le grain de sa lumiére.

L'été aux Fermes de Marie, chacun est invité & prendre du plaisir tout
en soignant son hygiéne de vie, cajolant son corps par des massages
et grce & une dlimentation adaptée. Et pour retrouver la vitalité, on
peut faire confiance a nos coachs sportifs. Nous pouvons vous organiser
des programmes sur mesure en fonction de votre objectif : activités
sportives, ateliers de groupe (yoga, stretch...), cours de cuisine, soins
Pure Altitude. Notre objectif est d'inviter les vacanciers & se mouvoir au
grand air, a retrouver des sensations avec leur corps et I&cher prise dans
un environnement majestueux. A Megéve, la montagne et Les Fermes
de Marie offrent le meilleur cadre possible pour pratiquer des activités en
pleine nature et pour prendre soin de sa nature. Soufflez, respirez...

LE JARDIN ALPIN

Au coeur des Fermes se trouve le Jardin Alpin, ou fleurit une incroyable
collection de plantes d'altitude, dont la célebre Edelweiss, ingrédient
miracle des rituels de soins au Spa, et d'herbes aromatiques de montagne,
indispensable pour la cuisine des lieux.

VOYAGE INTERIEUR AUX FERMES DE MARIE

Sereconnecter dlaterre, aux éléments, et finalement & soi: c'estle voyage
proposé par Pure Altitude et Le Tigre Yoga Club aux Fermes de Marie. Sur
cing jours, Elodie Garamond et I'un de ses professeurs partagent avec les
participants leur philosophie du yoga dans un parcours initiatique qui méle
marches en pleine conscience dans la montagne, méditations au lever
du soleil, cuisine healthy et soins au Spa Pure Altitude. Et du yoga, bien
sOr, avec deux pratiques quotidiennes. Pour une expérience compléte,
deux rendez-vous sont proposés tous les ans : une retraite au mois de juillet,
qui se concentre sur I' Ashtanga Yoga, un yoga dynamique, pour ceux en
quéte d'une activité physiqguement intense et mentalement apaisante,
parfait pour commencer I'été d'une maniéere trés solaire, et une édition
d'automne, période ou I'on est invité & faire une pause, axée autour du
Yin Yoga, beaucoup plus doux.

Seul, & deux, en famille ou entre amis, séjourner aux Fermes de Marie c'est
se gorger des sensations d'un ailleurs. Vivre d'intenses émotions gravées
d jamais dans la mémoire. C'est goUter des secondes d'étemité, se laver
I'ame dans la sérénité d'un lieu atypique ou siegent de dignes et nobles
valeurs. Bati avec le vieux bois d'anciennes fermes des territoires alpins,
ce hameau dégage une atmospheére chaleureuse, intime et conviviale.
Paradisiaque, le site, parfaitement intégré dans son environnement,
décline générosité, luxe, raffinement et élégance.




Un Automne
PRENDRE LE TEMPS AUX FERMES DE MARIE

vant de s’habiller de blanc, la montagne s’offre
un dernier feu d'artifice de couleurs. Elle passe du
vert au jaune orangé, aux rouges flamboyants,
aux bruns clairs et foncés. Le moindre souffle de
vent provoque une pluie de feuilles qui crissent
sous les pas. L'automne est bien 1d. Les Fermes de Marie
vous accueillent tous les week-ends d'automne et pour
les vacances de la Toussaint. Au programme : moments
gastronomiques, romantiques ou en famille !

Cocooning

A I'automne, les plats mijotés se déclinent & grand
renfort de champignons et de potiron !

Retrouvez nos spécialités de saison comme : le
Beaufort d'alpage en ravioles, creme a I'Apremont et
poivre vert; Champignons sauvages, en velouté, ceuf
de poule bio fumé, graines de sarrasin; Bouille des lacs
Alpins, fenouils grillés, bouillon d'écrevisses au safran
des Alpes; Cote de veau cuite au sautoir, chanterelles
au jus et polenta crémeuse.

Amateur de spécialités fromageres 2 Retrouvez notre sélection de
fromages « grand cru » de Savoie. Plutét amateur de chasse ¢ GoUltfez
notre Chevreuil de chasse francaise avec sa viennoise aux flocons
d'avoine, pomme de Savoie et choux rouge. Et ne manquez pas
tous les samedis notre entrecéte Black Angus cuisiné d la broche de la
cheminée des Fermes de Marie |

Aprées I'été, notre corps se fatigue plus vite : rentrée, changement de
température, modification du rythme de sommeil... Voild pourquoi
I'automne est véritablement la saison ou il faut prendre du temps pour
soi. GrGce au Spa Pure Altitude des Fermes de Marie venez-vous relaxer
et vous réserver une journée de pur bien-étre. Au programme: massage
d la bougie, rituel énergétique des Alpes... et beaucoup d'autres soins.




I.e Restaurant Traditionnel
L'HERITAGE DE NOS MONTAGNES

AU Restaurant Traditionnel des Fermes de Marie c'est la découverte d'une cuisine savoureuse, de
produits simples et authentiques, cuisinés au fil du marché.

ttachée au terroir et a ses traditions, la cuisine
des Fermes de Marie se décline avec inventivité
et modemité sous la houlette du Chef qui y
insuffle sa passion des beaux produits. Dans ce
décor de charme, on ne boude donc pas son
plaisir & se délecter de plats typiques entierement revisités.
Comme le Pintadon fermier pressé au foie gras et sa gelée
de sapin; les Coquillettes aux fruffes « Tradition des Fermes
de Marie » ou la Volaille fermiere des Dombes réti au four.

La carte, renouvelée trois fois par an, est une belle
invitation & redécouvrir les perles du terroir cuisinées dans
une approche saine et Iégere tout en restant généreuse.
Ici, la cuisine montagnarde est donc revisitée - par
bonheur - comme un ferrain de jeu, la recherche de la

perfection en plus. Suivant le fil des saisons, les cartes en
hiver mettent dl’honneur des plats aux textures onctueuses
et crémeuses avec la part belle aux fromages bien sar,
mais aussi aux champignons et a la truffe, produits chers
au chef.

Au coeur du chalet principal, notre restaurant préne une
cuisine savoureuse de produits simples et authentiques,
cuisinés au fil du marché. Priviégiant les producteurs
de talent, il sélectionne le meilleur de chacun d'entre
eux suivant les saisons : le poisson provient des lacs
de nos montagnes, les pieces de viande sont signées
Metzger, quant au plateau de fromages il est issu de
I'incontournable fromagerie Boujon.

Le samedi soir c'est autour de la cheminée que notre

brigade s'anime ! Chaque semaine la broche est a I'honneur : train
d’'entrecéte et gratin de Crozets, poulet fermier ou encore gibiers quand
vient la saison... un régal pour les yeux et le palais | Pour les adeptes d'une
cuisine plus légere, Le Restaurant Traditionnel propose également des
plats qui privilégient plus particulierement I'équilibre, I'énergie et la forme.
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Chemin de Riante Colline
74120 Megéve - France

+33 (0)4 509303 10
restaurant@fermesdemarie.com
www.fermesdemarie.com

LE RESTAURANT

Cadre authentique au bord de la cheminée «
Terrasse extérieure donnant sur les jardins ¢ 200
couverts ¢ 2 foques au Gault et Millau

SPECIALITES

Coquillettes aux fruffes, « tradition des Fermes
de Marie ». En Hiver , le samedi soir, la broche
est a I'honneur : train d'entrecoéte et gratin
de Crozets, poulet fermier ou encore gibiers.
En Eté, barbecue dans les jardins ¢ Buffet de
desserts ¢ Tarte aux muyrtilles ¢ Poires au vin
rouge * Grosse meringue et creme double

TARIFS

DEJEUNER

* Entrées de 19€ & 36€
* Plats de 26€ & 46€

DINER
» Enfrées de 29€ a 42€
* Plats de 28€ & 50€
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I.’Alpage des Fermes de Marie

LA TABLE D'HOTES MAGIQUE DES FERMES DE MARIE

Perché & 1800 metres d’altitude sur le massif de Rochebrune, I'Alpage des Fermes de Marie est
I'occasion de s’offrir une douce parenthese hors du temps. Un authentique refuge de charme ala
vue magique pour savourer le meilleur de la montagne, que ce soit pour déjeuner ou diner... un

soir de pleine lune.

ogé dans une ancienne ferme, témoin d'un

passé ou les hommes montaient a I'alpage faire

pditre les troupeaux et fabriquer le fromage, d la

belle saison, le b&timent a gardé tout son cachet

d'antan : vieux coffres, rateliers a foin, plancher
en bois et murs recouverts d'ancelles, ces tuiles de bois
patinées par le temps.

Dans cet écrin que le temps semble seulement effleurer, les
hotes, exclusivement ceux des Maisons Sibuet de Megéve,

savourent la vue, féérique, sur le cirque du Col du Véry,
le mont Charvin et les Aravis, mais aussi le calme et bien
évidemment la table, golteuse a souhait.

Aprés avoir pris place en terrasse, devant une grande table
recouverte d'une nappe 4 carreaux rouge et blanc, on
sirote un apéritif imaginé par Jocelyne Sibuet, a base de
vin rosé et de liqueur de framboises, face au paysage, &
couper le souffle. Puis on se délecte d'un copieux buffet
suivi d'un barbecue. Les beaux produits savoyards y sont

bien sOr & I'nonneur : crozets de Tarentaise, polenta crémeuse, jambon
de montagne coupé au couteau et fruite de forrent au sel des Alpes et
herbes du Tour... Pour le sucré, on apprécie sans modération la tarte myrtille,
rhubarbe, la soupe de baies sauvages ou le clafoutis maison.

Et comme si ce n'était pas suffisant, pour les diners de pleine lune, une baby-
sitter accompagne les enfants et leur propose des activités le temps de
passer A table. En tenue décontractée, les hotes découvrent alors des plats
locaux, devant la grande cheminée, au son de I'accordéon. Et quand vers
23 heures, le cortége redescend, sous les étoiles, en 4x4 ou a pied, on se dit
que le bonheur est trés certainement dans I'alpage.

L'ALPAGE

Table d'hotes en été et en automne ¢ Exclusivité
réservée aux clients des établissements Maisons
et Hotels Sibuet ¢ Déjeuner autour d'une table
d’hétes » Alpage des Etoiles tous les vendredis
soir de juillet et ao0t

Quverture de juillet & octobre.

SPECIALITES

Jambon de montagne coupé au couteau,
séché dans la cheminée ¢ Soupe aux cailloux,
tormme au rabot ¢ Crozets de Tarentaise o
Polenta crémeuse ¢ Truite de torrent sel des
Alpes et herbes du Tour ¢ Tartes aux myrtilles,
a la rhubarbe, ou encore clafoutis maison... ¢
Soupe de baies sauvages tarentaises

ACCES

Par la Télécabine de La Caboche ou le
Téléphériqgue de Rochebrune * L'Alpage des
Fermes de Marie est ensuite accessible a pied
ou piste 4X4.
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Alt . 1300m

La Caboche . 453 Chemin du Moutely
74120 Megéve - France

+33450215519
www.relais-megeve.com

LE RESTAURANT

Déjeuner ¢ Snack

SPECIALITES
RESTAURANT

Planche de fromages et charcuteries alpines ¢
Tranche de pdaté crolte montagnard ¢ Bocal
de terrine de campagne ¢ Oeuf bio tiede et
lentilles confites a la Mondeuse ¢ Poireaux
vinaigrette mimosa d'ceuf a la truffe noire
Melanosporum ¢ Escaloppe de volaille & la
valdotaine * Omble chevadlier cuit plein beurre
* Filet de boeuf a la cafe * Viande a la broche
* Mijoté du jour ¢ Pela des Aravis au lard de
boeuf ¢ L'incroyable buffet de desserts...

SNACK

Sandwichs gourmands ¢ Soupe du jour e
Salade savoyarde e Saucisse de volaille et
frites « Cake ¢ Cookie * Mousse au chocolat
Gaufres ¢ Glaces artisanales...

TARIFS

RESTAURANT

* A partager de 24€ & 48€
* Enfrées de 24€ a 34€

* Plats de 34€ & 52€

» Buffet de desserts 21€

SNACK
* Plats Snack de 7€ & 18€
» Desserts de 5€ a 10€

[.e Relais des Fermes
RESTAURANT D'ALTITUDE

Apres le succes du Relais Mont-Blanc, situé au cceur du village de Megeve, nous sommes ravis de
présenter notre nouvelle adresse en altitude : Le Relais des Fermes.

itué & la Caboche sur le massif de Rochebrune, ce desserts | Envie d'un encas sur les pistes ¢ Le Snack du Relais
repaire de montagne propose des plats typiques est I'endroit parfait pour une pause gourmande, et ce,
de I'arc alpin, comme I'ceuf de ferme bio a la sans réservation | Le Relais des Fermes est le lieu idéal pour
Mondeuse, I'escalope & la valdbtaine et la viande les familles, que I'on peut rejoindre & ski ou A pied pour un
cuite d la broche ou encore I'incroyable buffet de déjeuner de montagne inoubliable !




I.es Chalets des Fermes

LOCATION DE CHALETS DE LUXE

Depvuis plus de 25 ans, Les Fermes de Marie proposent, en plus de leurs chambres et suites, leurs deux
chalets : le Chalet des Fermes de Marie et le Chalet Chatel, chalets exclusifs a louer avec services
hételiers. Pour proposer un plus large choix aux clients Sibuet a la recherche de propriétés d'exception,
Les Fermes de Marie ont sélectionné quelques-uns des plus beaux chalets de Megeve et de ses
environs, mélant luxe et authenticité. Eté comme hiver, service haut de gamme d la clé, louez I'une
des propriétés de la Collection « Les Chalets des Fermes ».

maginez-vous vous réveiller avec une vue
imprenable surles montagnes, dans le chalet de vos
réves... sautez vite dans vos chaussons en fourrure
pour rejoindre la table du petit déjeuner : jambon
de pays, fromages affinés, brioches et viennoiseries,
I'équipe des Fermes de Marie a tout préparé. Enfin prét
a dévaler les pistes, retrouvez dans le ski room de votre
chalet notre ski man, qui vous fait essayer les spatules
dernier cri ciglés Fermes de Marie. Aprés une journée
de slalom, retour au chalet ou le goOter est dressé sur la

terrasse abritée, & moins que vous ne préfériez déguster
votre chocolat chaud accompagné d'un délicieux cake
au citron, lové dans le canapé, alors que le feu crépite
dans la cheminée.

Pour vous délasser aprés une journée riche en aventures,
faites appel a I'une de nos masseuses aux doigts de
fée, pour un Massage du Skieur ou un Rituel Energétique
des Alpes, soins Signature Pure Alfitude, la marque
de cosmétiques home made & base de plantes de
montagne, ou rendez-vous au Spa Pure Altitude des

Fermes de Marie pour profiter de ses installations, salle de sport, jacuzzi,
sauna, piscines, bande de nage,...

Le soir venu, vous n'aurez qu'd prendre place dans votre salle d manger,
notre chef s'occupe de tout. Comme aux Fermes de Marie, goUtez &
la cuisine fraditionnelle et bourgeoise de montagne. Choisissez parmi le
paleron de beeuf braisé, rissoles aux cardons de Savoie et truffe noire,
ou préférez les cultissimes coquillettes aux truffes « tradition » au jambon
du Sauget et creme de Beaufort, & moins que vous ne craquiez pour la
fondue de Mditre Boujon. Votre seule mission de la soirée sera d'aller
choisir pour vos invités quelques grands crus dans votre cave a vin,
remplie selon vos goQts par notre sommelier.

*x Kk Kk ok ok

+33 4 50 90 63 50
contact@chaletsdesfermes.com
www.chaletsdesfermes.com

LES SERVICES INCLUS

Chalets loués avec prestations hotelieres
5 étoiles e« Accueil au chalet ¢ Panier de
bienvenue (eau minérale, bouteille de
vin et fruits) ¢ Petits déjeuners et golters o
Gouvernante pour le service de ménage
quotidien ¢ Préparation journaliere du feu e
Conciergerie pour la réservation des activités
avec des prestataires qualifiés * Acces aux
Spas Pure Altitude des hétels Lodge Park, Hotel
Mont-Blanc et Fermes de Marie * Acces au

Hameau des Enfants

LES SERVICES « A LA CARTE »

Chef et/ou maitre d'hoétel pour le service
des repas ¢ Butler / majordome ¢ Soins Pure
Alfitude au sein du chalet ou de I'un de
nos spas ¢ Coach sportif ¢ Moniteur de ski *
Guide de montagne ¢ Location de skis livrés
directement au chalet ¢ Déjeuner a I'Alpage
des Fermes de Marie ¢ Service fraiteur avec
livraison * Accés au catalogue de L'Epicerie
des Fermes et livraison des courses ¢ Sélection
de vins et spiritueux par notre chef sommelier
e Acceés prioritaire aux restaurants des Fermes
de Marie, au Beef Lodge et au restaurant Le
Relais ¢ Baby-sitter ¢ Voiture avec chauffeur e
Transport aéroport / gare en voiture, limousine
ou hélicoptere

TARIFS

e Hiver : a partir de 11 900€ la semaine
* Eté : a partir de 7 000€ la semaine

VENIR A MEGEVE

e Aéroports : Geneve-Cointrin (1h),
Annecy (1h15), Lyon St-Exupéry (2h)
e Gares SNCF : Sallanches (15 min),
Geneve TGV (1h), Bellegarde TGV (1h15)




Service lraiteur Unique

INEDIT A MEGEVE

Vous ne souhaitez pas les services d'un chef mais vous ne souhaitez pas
cuisiner 2 En louant I'un des chalets de notre collection vous accédez a
notre carte traiteur livrée en cocotte dans votre chalet | Soirée fromage,
blanquette de veau, coquillettes aux truffes mais aussi une sélection
de desserts : tarfe muyrfille, mousse au chocolat ou encore gdateau
d’anniversaire... Le luxe d'étre chez soi et de ne rien faire !

I’ Epicerie des FFermes
LE REPAIRE DES GOURMANDS

Les Fermes de Marie ont repris I'iconique épicerie des 5 rues, au coeur
de Megéve, créée par la famille Roc en 1944. Perpétuant la tradition, la
famille Sibuet a sourcé le meilleur des produits frangais, italiens et bien
sOr savoyards. Découvrez une sélection d'épicerie fine et d'alimentation
générale, de charcuterie et de fromages, mais également un marché
frais et une cave a vins.

Vins et alcools en provenance des meilleurs vignobles, caviar, sardines,
jambon et saucissons de pays, huile d’'olives, pates artisanales, confitures
maison, chocolat chaud, granola, fruits et légumes de saison des fermes
environnantes... Tous nos produits ont été dégustés et sélectionnés par la
Famille Sibuet et choisis sur des criteres de goUt, de qualité, de saisonnalité
et de naturalité, en priviégiant les produits locaux | Que ce soit pour
glaner les idées et les ingrédients pour votre prochain diner, préparer
la plus belle table pour le Nouvel An, constituer |'épicerie parfaite pour
la cuisine de votre chalet, ou encore faire un joli cadeau, I'équipe de
I'Epicerie des Fermes vous aidera & trouver votre bonheur parmi nos
merveilles gastronomiques !

\EPICER .
%Jvm%

28 rue des 3 Pigeons
74120 Megéve - France

+33450210173

contact@epiceriedesfermes.com
www.epiceriedesfermes.com

LES PRODUITS SIGNATURE
DES FERMES DE MARIE

* Le « Paté Bourgeois » au gibier et cepes de
pays ¢ Le saumon gravelax ¢ Le mélange
de fondue de Maitre Boujon ¢ La soupe de
poissons des lacs alpins ¢ Le miel de montagne
de nos ruches ¢ L'infusion & I'anis et au réglisse
* Tous les jours une sélection de plats traiteur

SERVICES EXCLUSIFS

e Préparation de commande ¢ Service de
livraison & domicile

VENIR A MEGEVE

» Aéroports : Genéve-Cointrin (1h),
Annecy (1h15), Lyon St-Exupéry (2h)

e Gares SNCF : Sallanches (15 min),
Geneve TGV (1h), Bellegarde TGV (1h15)
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I."Hotel Mont-Blanc

TERRIBLEMENT ELEGANT

En plein coeur de Megéve, I'Hétel Mont-Blanc reste cette adresse a part. Un lieu au charme intemporel
ou I'on adore venir et revenir. D'abord parce qu'il a su rester terriblement séduisant en dépit du temps
qui passe. Ensuite pour son décor couture a I'élégance audacieuse. Mais encore 2 Ses invitations a la
gourmandise, multiples et flamboyantes : restaurant, salon de thé - bar @ Champagne. Sans oublier
son spa a I'atmosphére givrée aussi ressourcante que relaxante. Une adresse mythique qui demeure
I'une des plus attrayantes de la station la plus chic des Alpes francaises.

n a lI'impression d'avoir tout dit sur cet hotel
mythique qui a vu défiler tout le gotha des
arts et du cinéma depuis plus d'un siecle et
pourtant, la magie continue d'opérer. Son
secret 2 Parce que I'Hotel Mont-Blanc reste
cet écrin ultra stylé et raffiné en plein coeur de Megéve,
sur la place du village. Que I'on s’aftarde dans ses salons,
son restaurant, son salon de thé ou que I'on profite d'une
escapade chic dans I'une de ses 38 chambres (dont 3
Suites Signature et 8 Suites Junior), on adore fliner dans
son décor contemporain élégant un brin extravagant.
Une adresse irrésistible, & deux pas du clocher, pour les

amoureux d'une certaine idée de la montagne, luxueuse
et authentique. Le lieu idéal pour goGter au charme fou
de Megeéve, surtout quand la neige a habillé de blanc la
place et son clocher. Il suffit de franchir le seuil de I'hotel
pour plonger au ceceur des ruelles typiques de ce village
ultra chic et authentique des Alpes. Le temps d'une
flénerie, d'une pause ensoleillée a une terrasse, d'une
virée en caléche ou d'un shopping deluxe. A moins de
préférer filer ski aux pieds sur le domaine, sublime, de
600 hectares, avec pour horizon le Mont Blanc, le Mont
Charvin, les Aiguilles de Chamonix et les chaines de
Warrens et des Aravis...

UNE DECO VINTAGE TERRIBLEMENT CHIC

Match parfait d'extravagance et d'élégance, le Mont Blanc compte 38
chambres et suites offrant chacune un décor sur mesure. A la pureté des
boiseries, épurées ou magnifiquement sculptées, se combinent la modernité
et I'audace du design des années 50-60. Les suites Signature, elles, revisitent la
quintessence de cet hotel mythique que Jean Cocteau avait surnommeé le XXl
arondissement de Paris. Toutes différentes et exclusives, elles sont un clin d'ceil
aux artistes et stars de cinéma de tout temps habitués des lieux : bois blond patiné
sublimé de textiles améthyste, bleu glacier, Iéopard ou pied de poule, tissus et
linge de lit aussi doux que moelleux. Un décor couture hors temps, & I'instar des
salons ou souffle un vent vintage. Belles céramiques de Vallauris qui paradent &
coté des créations de Jean Marais, artisanat et pieéces de collection, luminaires
et mobilier vintage des 50's et 40's : un mix parfait saupoudré d'un blanc pur,
comme la neige aurait recouvert les murs et les tableaux jusqu’au mobilier.

LE SALON DE THE

Aprées une belle journée de ski, direction I'iconique Hétel Mont-Blanc pour un
apres-ski chic et glamour et rendez-vous dans les salons, entierement repensés
et redécorés dans un univers blanc comme neige ultra-douillet. Ici on dévore
le rayon « prét & croquer » de gourmandises : tartelettes aux myrtilles, éclairs
au chocolat, religieuses au café, sans oublier les incontournables géteaux de
Savoie et la patisserie signature du lieu : le Mont-Blanc et sa délicieuse créeme
de marrons. Pour accompagner ces douceurs, on craque sur la foute nouvelle
carte de chocolats chauds, on se laisse tenter sans trop d'efforts par le chocolat
viennois ou I' After Eight ou pour rester dans le theme le Chocolat Blanc d'Ivoire,
réalisé a partir d'un précieux chocolat blanc Valrhona peu sucré, aux ardmes
de lait chaud rehaussés de légéres notes de vanille. Les plus audacieux quant
A eux choisiront le chocolat chaud & la Chartreuse ou au Génépi. On peut
aussi s'accorder une pause « tea time » avec l'incroyable sélection de thés
rares de la maison Mariage Freres ou I'un des thés signature des Maisons Sibuet
comme « Monsieur Georges » un thé délicatement parfumé au chocolat.
Un rendez-vous incontournable d ne manquer sous aucun prétexte lors d'un
séjour & Megeve. Nouveauté cette année, nos pdtisseries sont disponibles &
emporter pour un goUter gourmand & la maison.

UN SPA GIVRE TERRIBLEMENT RELAXANT

Clin d'ceil aux neiges étemelles du Mont Blanc, le spa Pure Altitude est un véritable
écrin de douceur. C6té soins bien sdr, les produits Pure Altitude, précurseur des soins
naturels & base de plantes rares de montagne, combinant technicité, douceur et
confort. Le lieu révé pour se faire dorloter et apprécier tous les bienfaits des soins de
la gamme. Le tout dans un décor d'une grande pureté, le spa évoquant & lui seul
les latitudes polaires : murs blancs, cabines voUtées quirappellent unigloo, fauteuils
habillés de fourrure douce et blanche. Mais aussi piscine intérieure avec vue ciel,
jacuzz et sauna. Un spa frés sweet alfitude idéal pour se ressourcer.

oMons-PBlarc
* Kk Kk *
MEGEVE

29 rue Ambroise Martin
74120 Megéve - France

+334 50 21 20 02
contact@hotelmontblanc.com
www.hotelmontblanc.com

LHOTEL

38 chambres dont 11 suites ¢ 1 Restaurant :
Le Relais ¢ Salon de thé et bar & Champagne
avec cheminée ¢ Salon bibliotheéque ¢ 1 salle
de séminaire ¢ Patio / cour intérieure

LE SPA PURE ALTITUDE

4 cabines de soins * Sauna ¢ Jacuzzi ¢ Piscine
intérieure ¢ Espace détente

SOIN SIGNATURE : Soin Blanc Comme Neige

LES SERVICES

Conciergerie * Bagagiste * Room service ¢ Wi-
Fi » Service voiturier de 8h a 21h30 « Remontées
mécaniques a 30m ¢ Atelier de ski, matériel et
forfaits de ski

TARIFS

 Hiver : chambre a partir de 200€
et suite & partir de 370€

(Chambre seule pour 1 ou 2 personnes)

Ouvert de décembre a avril et de juin a
septembre

VENIR A MEGEVE

* Aéroports : Geneve-Cointrin (1h),
Annecy (1h15), Lyon St-Exupéry (2h)

» Gares SNCF : Sallanches (15 min),
Genéve TGV (1h), Bellegarde TGV (1h15)

Trvéller Nacazine

Style on a Budget Sexy Hotels for Glam Skiers

Hotel of the Month




L.odge Park

REPAIRE CHIC DU CENTRE DE MEGEVE

Idéalement situé au coeur d'un parc en plein cenfre de Megéve et a deux pas des remontées
mécaniques, le Lodge Park est un véritable havre de paix... Tour a tour inspiré du grand Nord, de
la savane africaine ou d'un manoir écossais, le décor réussit la gageure d’'une belle et heureuse

harmonie...

n enfre ici comme on plongerait dans le camet

de voyages d'un grand explorateur. Car le

Lodge Park, repaire aussi trendy que cosy,

évoque a merveille un refuge nordique chic.

Un lodge élégant du bout du monde ou se
télescopent avec panache Grand Nord, savane africaine
et manoir écossais : raquettes de frappeur, lustres en corne
de gazelle, tissus ethniques, fauteuils en bois de cerfs. Alors
on se laisse fransporter dans cette atmosphére teintée de
voyages et dans I'une des 49 chambres et suites.

Les chambres, plus lodge que jamais, sont quant & elles
de véritables havres de sérénité ou il est délicieux de
se ressourcer aprés une journée d'activités intenses
d la montagne. Chaque détail appelle au réve et &
la douceur : de la téte de lit en cuir fagon sellier & la
parure de lit immaculée ravivée d'un plaid de fourrure
tissée. La salle de bain sauvage et sophistiquée aux
tons « savane », ou encore le coin cosy et sa cheminée
qui crépite prés de laquelle il fait bon se réchauffer, en
se remémorant les plus beaux moments de la journée.

i E
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LE BAR DU LODGE

Chague soir il est un rendez-vous mégevan incontournable : les apéros
du Lodge Park | On se retrouve dans une ambiance branchée entre
amis pour goUter I'incroyable carte de cocktails servis dans des verres
Tiki, en partageant nachos au cheddar fondu et pizzeta aux truffes,
pendant que le groupe d’'Indie Folk reprend en live des airs qui eux aussi
nous invitent au voyage !

L'été c'est dans les jardins ou au bord de notre piscine que vous pourrez
vous rafraichir | Entre atmosphere conviviale et invitation au dépaysement,
vivez un moment inoubliable grace & la décoration et au style des tables
enrondin et des fauteuils relax en cuir tanné, dans une architecture en bois
caractérisée par I'équilibre des formes et la sérénité.

SPA AMBIANCE NORDIC CHIC

Pour les explorateurs dans I'éme, le spa du Lodge Park cultive une
ambiance boisée idéale pour profiter d'une parenthése de douceur,
surtout aprés avoir skié. Que ce soit dans les soins dispensés, dont le fameux
massage sportif « Le Secret du Skieur », mais aussi I'esprit bain nordique et
le décor, oU se mélent matériaux naturels, bruts et nobles — murs parés
d'écorces, de fourrure... — et une architecture qui fait écho & la nature.
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MEGEVE

100 rue d’Arly
74120 Megéve - France

+33 4 50 93 0503
contact@odgepark.com
www.lodgepark.com

LHOTEL

49 chambres dont 10 suites et 1 suite « Plénitude »
¢ 1 Restaurant : Le Beef Lodge, 2 foques au Gault
et Millau « Table d'hétes « L'Alpage des Fermes
de Marie » en été et en automne ¢ Cave a vins
* Bar « Trappeur » avec cheminée

LE SPA PURE ALTITUDE - 500m?

5 cabines de soins ¢ Piscine extérieure en été e
2 Saunas « Hammam ¢ Jacuzzi » Salle de fitness
Technogym ¢ Salle de repos, lumiere sensorielle

SOIN SIGNATURE :
Rituel Energétique des Alpes

LES SERVICES

Conciergerie * Bagagiste * Room service ¢ Wi-
Fi e Parking et garage privatifs ¢ Remontées
mécaniques a 200m e Atelier de ski, matériel
et forfaits de ski

TARIFS

¢ Hiver : chambre & partir de 440€
et suite & partir de 670€

« Eté : chambre & partir de 190€
et suite a partir de 310€

(Chamobre seule pour 1 ou 2 personnes)

Ouvert de décembre a avril & de juin a
septembre

VENIR A MEGEVE

* Aéroports : Geneve-Cointrin (1h),
Annecy (1h15), Lyon St-Exupéry (2h)

* Gares SNCF : Sallanches (15 min),
Genéve TGV (1h), Bellegarde TGV (1h15)

IATLER

TRAVEL AWARDS
Best Winter Hotel
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E

Best family ski resorts

Celegraph

Best hotels for meat-eaters



I.e Relais

CUISINE DE L'ARC ALPIN

Les Sibuet réinventent le restaurant de I'Hétel Mont-Blanc, un
vrai voyage, culinaire, pour croquer les trésors de I'arc alpin mais
aussi ceux de la Savoie pure, redécouvrir la montagne le temps
d’'une balade gastronomique et sensorielle. Mise en bouche.

our savourer les merveilles de I'arc alpin, il suffit de passer les portes

de I'H6tel Mont-Blanc, boutique-hétel mythique en plein coeur de

Megéve, pile sur la place du clocher. Dans un décor élégant et

cosy, on goUte une cuisine de montagne traditionnelle trés joliment

travaillée ouU se croisent, dans I'assiette, un peu comme aux siécles
passés dans les relais, I'ltalie, la Savoie et la Suisse. Absolument irrésistible, le
risofto au bleu de Termignon et safran des Alpes, le Matafan d’agneau avec sa
polenta a la fonting, les linguine dans la meule de beaufort et lard croustillant
ou encore la fondue suisse « moitié-moitié » au vacherin... Le buffet de desserts
est tout aussi addictif : tarte myrtilles, géteau de Savoie, ceufs a la neige aux
pralines aussi doux qu'un souvenir d'enfance et autres petits pots de creme au
lait des alpages. Le vrai go0t des Alpes.

RETZAIS

CUISINE DES ALPES

29 rue Ambroise Martin . 74120 Megéve - France

+33 4 50 21 20 02 . contact@lerelais-megeve.fr
www.lerelais-megeve.fr

LE RESTAURANT

e Bar

¢ Cave a vins

¢ 70 couverts

¢ Service voiturier

Restaurant ouvert en hiver le midi et le soir
En été uniquement le soir
Groupes sur demande

SPECIALITES

Fricassée de champignons de Forét Alpine
* Agnolottis au Beaufort ¢ Escalope de veau
a la valdétaine ¢ Gros chou savoyard a la
vapeur de cépes * Risotto Acquerello au Bleu
du val d'Aoste ¢ Fondue suisse moitié-moitié et
tartifles fumées ¢ Le farchement ¢ Tarte myrtilles
* Gateau de Savoie

TARIFS

Enfrées de 18€ a 32€
Plats de 29€ & 48€
Desserts de 14€ a 21€

BeEEE LODGE

100 rue d'Arly . 74120 Megéve - France
+33 4 50 93 05 03 . restaurant@lodgepark.com
www.lodgepark.com

LE RESTAURANT

* Bar du Lodge

¢ 70 couverts répartis sur 2 espaces
* Service voiturier

* 2 toques au Gault et Millau

Restaurant ouvert uniguement le soir I'été.
Pour I'hiver, ouvert le midi et le soir

Groupes sur demande

SPECIALITES

Sélection de viandes en provenance des
meilleurs élevages ¢ T-bone ou L-bone ¢ Rib
de boeuf sauce chipolte * 1/2 poulet roti o
Au moment du déjeuner au Bar du Lodge :
grillades, burgers et tapas a partager ¢ Brunch le
dimanche : uniquement pendant les vacances
de Noél et Nouvel An

TARIFS

e Entrées de 20€ a 41€

¢ Plats viandes ou poissons de 35€ ¢ 50€
e Desserts de 12€ a 16€

Beef Lodge

STEAK HOUSE

Repaire aussi frendy que cosy, le Lodge Park, avec ses allures
de refuge nordique chic, abrite un steak house d’'exception : le
Beef Lodge. Alors on se laisse transporter dans ce lodge élégant
du bout du monde pour savourer des viandes rares, affinées et
cuisinées dans les regles de I'art.

ans ce lieu raffiné paré de bois et de tentures chaudes, rehaussé de
frophées et de peaux, on détaille, comme on feuilletterait un caret de
voyage, la carte et I'étal du boucher qui présentent uniquement des
viandes d'exception. Plus précisément 2 Des viandes sélectionnées dans
les meilleurs élevages du Monde. Des viandes ensuite cuisinées par un
chef passionné, Christophe Cbte (nom prédestiné semblait-il) puis présentées et
conseillées par le « bouchelier » (conseiller en viande) Julien Valadeau, également
responsable du Beef Lodge. La spécificité du Beef Lodge 2 Les viandes grillées au
four argentin, un four & charbon bloqué & 250 °C, qui apporte ce got si particulier
de barbecue américain et dans lequel les viandes cuisent lentement, tout en restant
trés tendres. Sachant que le chef prépare également des viandes fumées, avec
différentes essences de bois, mais aussi marinées, ainsi que des cuissons longues A
basse température, avec des viandes cuites quelque 70 heures sous vide avant d'étre
passées au four argentin. On savoure sans modération des viandes ultra fondantes,
confites. Une sélection rare & choisir d la carte ou sur I'étal du bouchelier qui présente
aux clients ses viandes crues sur un plateau de bois avant de les découper devant
eux et d'en détailler les subtilités, en fonction de leurs provenances et affinages.

L'été rendez-vous pour le déjeuner dans les jardins du Lodge Park et sur la terrasse le
soir pour savourer le meilleur du boeuf.




L.e Vieux Megeve

SPECIALITES SAVOYARDES

Pour la nouvelle saison d’hiver, les Sibuet ouvre une nouvelle
adresse gourmande, la reprise d’une institution mégevanne, Le
Vieux Megéeve, au cceur du village. Un vrai voyage, culinaire pour
croquer les trésors de la Savoie pure et redécouvrirla montagne
le temps d’une balade gastronomique et sensorielle...

nstitution mégevanne incontournable, le Vieux Megéve, logé dans une

grande et vieille ferme traditionnelle en bois au coeur du village, fait désormais

partie des bonnes adresses orchestrées par la famille Sibuet. Pour le meilleur

bien sdr, I'esprit de famille, la convivialité et I'authenticité étant des valeurs

indissociables des Maisons Sibuet. On se régale, dans ce décor montagnard
typique et rustique, réchauffé par un grand feu de cheminée, d'une cuisine
généreuse et familiale avec des spécialités savoyardes faites dans les regles de I'art
: fondue savoyarde de rigueur dont une aux cepes ou fondue bourguignonne, Pela
des Aravis, Berthoud, Boite Chaude (et son vacherin fondant), raclette of course,
soupe a I'oignon ou encore creme brllée au Génépi, sorbets arrosés et tartelettes
myrtilles en été. En prime, une tres jolie carte de délicieux vins de Savoie et & I'heure
du pousse café c'est au son de I'accordéon que la soirée se poursuit dans une
ambiance bon enfant, au folklore résolument savoyard |

58 Place de la Résistance . 74120 Megéve
+33 4 50 90 77 47 . contact@levieuxmegeve.fr
www.levieuxmegeve.fr

RESTAURANT

e Cadre authentique, rustique et ambiance
familiale

* 90 couverts

SPECIALITES

Fondue savoyarde classique ¢ Fondue Savoyarde
aux cepes * Fondue bourguignonne ¢ Pela des
Aravis * Berthoud ¢ Boite Chaude (et son vacherin
fondant) ¢ Raclette » Gratinée al'oignon ¢« Creme
brilée au génépi ¢ Sorbets arosés ¢ Tartelettes
myrtilles

TARIFS

e Enfrées de 18€ & 24€

* Plats de 28€ o 42¢€

e Les classiques savoyards pour 1 personne de
28€ G 40€ et a partir de 2 personnes de 28€ a
42¢€

* Desserts a 12€

* Coupes glacées et les arrosées de 12€ a 15€

?i"h-' LaEH I,, ‘;]'

32 Rue Charles Feige . 74120 Megéve
+33 4 50 53 94 47
www.le-s-megeve.fr
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l.e S Bar

BAR A VIN & GRIGNOTAGES

Découvrez le S Bar, votre nouvelle adresse apres-ski au coeur de
Megeve. On se retrouve dans une ambiance feutrée au coeur
de ce bar & vin pour savourer une belle sélection de flacons
d’exception et de grignotages gourmands...

pres une journée passée sur les pistes, rendez-vous au S Bar pour vous

raconter les exploits de la journée autour d'un vin chaud ou encore

d'un chocolat chaud maison. Sur la terrasse couverte pour profiter de

I'effervescence de la fin de journée d Megéve ou dans les salons pour

un moment plus intimiste et cosy, le S Bar vous accueille tous les jours des
16h. Amateurs de cocktails 2 Découvrez notre carte qui évolue au gré des saisons et
des envies du barman. L'occasion de vous laisser fenter par un grand classique. Tous
les weekends nous vous attendons pour des soirées festives avec Dj Set.
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PROVENCE

el un bateau, comme [I'appelait déja
Nostradamus en raison de I'éperon rocheux
en forme de vaisseau sur lequel il est posé,
Ménerbes flotte au dessus du Luberon et
de ses paysages superbes. Elu I'un des plus
beaux villages de France, Ménerbes offre tout le charme
d'un village provencal authentique qui a conservé de
nombreux fémoignages de son passé historique.

Desruelles quis’'entrelacent, la place du village et la tfour
de I'hétel de ville, sur laguelle se dresse un campanile
en fer forgé, des demeures anciennes restaurées dans
les regles de I'art offrent aux visiteurs des instants hors
du temps. On ne peut alors s'empécher de penser au
best seller de I'écrivain britannique Peter Mayle, « Une
année en Provence », qui prend pour décor Ménerbes
et ses alentfours.

La Maison de la Truffe et du Vin, dans un batiment du
XVlle siecle superbement rénové, témoigne si besoin
en était que la Provence est une terre de vignobles
et Ménerbes n'y fait pas exception avec 3 domaines
viticoles de plusieurs hectares dont I'un abrite le
fameux musée du tire-bouchon. Elle rappelle aussi que
le Vaucluse est le plus gros producteur de fruffes en
France, et le marché du dernier dimanche de I'année &
Ménerbes est fameux dans toute la région !

FlGner chez les antiquaires et les boutiques vintage a
L'Isle sur la Sorgue, pour y dénicher ce qui sera notre
plus beau frésor, se perdre dans I'histoire & I'Abbaye
de Sénanques ou au Palais des Papes d'Avignon,
user ses pas dans le Colorado de Rustrel... Profiter de
cette liberté pour trouver I'émerveillement dans les
magnifiques batiments et chateaux chargés d'histoire
de la région, ou sur le sentier des Ocres & Roussillon, et
repartir des étoiles plein les yeux d'une virée a Avignon.

En hiver, il faut se laisser guider & travers les chemins du
Luberon, dans les pittoresques foires aux santons, les
petits marchés de Noél et leurs odeurs de vin chaud, dla
recherche du santon le plus insolite ou le plus précieux,
ou encore d'un cadeau d déposer au pied du sapin.
Une échappée riche en émotions tant cette tradition
est ancrée dans le coeur des provencaux !




I.a Bastide de Marie

UNE AVENTURE D'ART DE VIVRE EN PROVENCE

Propriété nichée a I'abri des 23 hectares de vignes du Domaine de Marie, au cceur du Parc Naturel
du Luberon, La Bastide de Mairie s’inscrit avec style dans le paysage provencal.

On vient a La Bastide de Marie, en ami ou en voisin, passer quelques heures ou quelques jours, pour
profiter du temps qui passe, se délecter d'un thé & I'ombre d’'un tilleul centenaire, goUter un vin
élevé sur place a I'heure d'un apéritif favorisant la convivialité entre hétes, en toute saison.

omme dans une maison de famile, les 14
chambres réparties sur  plusieurs niveaux,
revendiquent une personndlité unique en
harmonie avec I'esprit des lieux : ici, pas de
numéro sur les portes mais, pour chacune, un
univers chromatique - Blanc d’lvoire, Gris de Sauge, Mauve
d'Aster, Bleu de Nimes ou encore Vert Anis - qui se prolonge
sur les sols, les murs, les tissus et dans la salle de bains.
Décryptantle dessein caché de cette ferme datant du XVlile

siecle, les Sibuet ont subtilement apprivoisé les 800 m? de la
batisse. L'espace principal est logé dans le beau volume de
la grange, autour d'une monumentale cheminée, tandis
que les salons et la bibliotheque de I'étage invitent, en
toute saison, & s'arréter le temps d'une collation, de pauses
lecture ou jeux de société. Sur les terrasses, c'est toute la
Provence qu'il faut écouter murmurer avec légéreté et
générosité, ou reconnditre ses parfums exaltés par le soleil,
agités par le mistral...

LA SALLE A MANGER

Un peu a I'écart, un ancien bassin a été converti en piscine & double
niveau. De la petite terrasse qui le borde, on apercoit d'un coté les vignes
et de 'autre, I'allée de lavande, d'oliviers et de cyprés menant vers les
cuisines. Car si la Bastide est un plaisir pour les yeux, elle est également
une féte pour les papilles : la table, bourgeoise et inventive, en appelle
aux saveurs ensoleillées du terroir. Chaque plat concocté par le Chef
Frangois Martin et son équipe est un véritable voyage gustatif au pays des
couleurs, que I'on savoure selon son envie, en toute convivialité ou intimité,
en terrasse ou dans la salle & manger subtilement aménagée pour jouir du
décor environnant.

UN SPA AUX ACCENTS DU SUD

Le Spa Pure Altitude dispose de 2 cabines et propose un menu unique,
composé de soins Signature vivifiants et énergisants pour le visage et pour
le corps basés sur les bienfaits de I'aromathérapie. On pourrait parler
pendant des heures de cette douceur de vivre en Provence... La Bastide
de Marie est le reflet fidele de cet art de vivre qui se nourrit des traditions et
qui ouvre les portes d'un univers ou il est agréable de s'arréter un moment.

LA BASTIDE

MENERBES

64 chemin des Peirelles
84560 Ménerbes - France

+33490723020
contact@labastidedemarie.com
www.labastidedemarie.com

LA PROPRIETE

14 chambres dont 6 suites * La salle & manger
(2 Fourchettes rouges au Guide Michelin) e
Terrasses * Salon avec cheminée e Bibliothéque
» Caveau de dégustation ¢ Cours de cuisine

LE SPA PURE ALTITUDE

2 cabines de soins * 2 piscines extérieures, dont
une chauffée ¢ Espace extérieur de massage
dans les vignes ¢ Espace extérieur de relaxation
SOIN SIGNATURE :

Rituel Energétique de Provence

LES SERVICES

Conciergerie * Bagagiste * Room service ¢ Wi-
Fi  Parking extérieur privatif

TARIFS
Chambre a partir de 256€ suite & partir de 446€
(Chambre petit déjeuner inclus pour deux personnes)

Ouvert d'avril a novembre et pour les vacances
de Noél et Nouvel An

VENIR A MENERBES

e Aéroports : Avignon (40 min),
Marseille-Provence (1h15)

* Gares SNCF : Avignon (40 min),
Marseille Saint-Charles (1h)
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LLA TABLE DE LA BASTIDE

L.a Salle a Manger

COTE TERRASSE OU COTE BASTIDE

Le chef de La Bastide de Marie travaille au plus prés de la nature des produits de saison. La fraicheur
est son crédo lorsqu'il part chaque matin glaner les marchés des producteurs locaux dont les étals
lui inspirent sa suggestion du jour. Des recettes simples et des associations créatives procurent d sa

carte un léger accent chantant et parfumé.

\

La Bostide de Marie partez & la découverte de
recettes simples et d'associations créatives qui
procurent & la carte un léger accent chantant
et parfumé, selon l'inspiration du moment et les
produits de saison. Ses produits, le chef Francois
Martin les achéte aux paysans et petits producteurs locaux, sur
le marché. On peut aussi croiser, 16t le matin, sa camionnette qui
va & larencontre de son fournisseur de petits cignons rouges en
bottes tressées, jeunes carottes et salades rustiques directement
dans son champ. Pour le déjeuner et le diner, il régale ses
convives de Soupe glacée de courgette violon, crumble de
Pecorino a I'huile de Sariette; Tarte fine aux fomates confites,
poudre de San Marzano, vinaigrette au thym; Supréme de

volaile en croOte de noisette et amande, z&phir & I'cignon
doux de Bonnieux; Loup de Méditeranée d la plancha, fricot
de légumes, sauce d I'estragon du jardin de curé; Sorbets et
glaces maison; Tarte abricot romarin, nage au lait d’amande,
sorbet aux herbes... On découvre sa cuisine, imprégnée des
parfums et des couleurs subtils de la Provence, sur la terrasse
a I'ombre du gros tileul & I'heure du déjeuner, ou le soir avec
vue magique sur le coucher de soleil deniere les vignes. Pour
les soirées plus fraiches, on se retrouve dans la Salle a Manger,
a I'ambiance chic et rustique, aux meubles chinés dans les
brocantes alenfours, oU les tables dressées d'une délicate
vaisselle sur une nappe de lin grége raviront les amoureux de
I'art de vivre en Provence.

LA BASTIDE
MENERBES

64 chemin des Peirelles
84560 Ménerbes - France

+33490723020
contact@labastidedemarie.com
www.labastidedemarie.com

LE RESTAURANT
¢ Petit-Déjeuner ¢ Déjeuner ¢ Diner ¢ GoUter
o Apéritif

SPECIALITES

Crudo de mulet au fenouil sauvage ¢ Tentacules
de poulpe confites ¢ Filet de turbot, sauce
aux cdapres et céleri rave en deux cuissons
Agneau du bourbonnais, croUte d'herbes,
aubergines en différentes textures ¢ Note de
chocolat tonka et sa glace & I'huile d'olive du
Domaine ¢ Tarte abricot romarin, nage au lait
d’amande, sorbet aux herbes

TARIFS

* Pour nos clients en formule Bastide le diner est
inclus, boissons comprises.

Pour nos clients en formule petit-déjeuner
et nos clients extérieurs nous proposons une
formule hors boissons (entrée + plat + fromage
+ dessert) a 89€
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Les Propriétés du Domaine
VILLAS, MAISONS A LOUER

C'est aux premiers beaux jours du printemps que la région de Ménerbes s’habille des teintes pastel
du Luberon et se parfume aux senteurs de la Provence. C'est aussi a cette époque que fleurissent
les idées de grands week-ends ou de petites vacances.

N

quelques pas de La Bastide de Marie, au coeur

du Domaine de Marie, on peut découvrir deux

propriétés a louer avec services hoteliers : Villa

Grenache et Le Mas Vermentino. Nées de la

rénovation d'une ancienne ferme du XVIiie siecle
et d'un mas séculaire, ces deux résidences avec jardin et
piscines privés, refuges de charme - ou I'art de recevoir
se marie au respect total de I'intimité - peuvent accueilir
jusqu'a dix personnes pour Villa Grenache et douze
personnes pour Le Mas Vermentino. Les objets de décoration
et les meubles peints, chinés dans la région, les camdieux
de couleurs, les volumes généreux dressent le décor de
ces deux villas, d'une ambiance convividle ancrée dans
la plus pure tradition provencale. A Villa Grenache, la salle
Aa manger s'offre au regard dés I'entrée dans la demeure,
avec ses ouvertures cinfrées, son plafond a I'ancienne,
ses poutres apparentes... Dans les cing chambres, toutes

équipées de leur salle de bains, on retrouve, comme a La
Bastide de Marie, des dominantes chromatiques liées &
celles de la nature provencale. Blotti au pied de I'escalier,
chaleureux et intime, le salon mise sur le confort. Derriere
les murs en pierres seches de restanques, la cour dallée de
pavés s'ouvre sur la piscine aux allures de bassin. Le Mas
Vermentino, lové dans une garrigue de plus de 4 hectares,
plantée de vignes, d’oliviers et de chénes fruffiers, avec
une vue G couper le souffle sur le Luberon et I'Abbaye
Saint-Hilaire, se compose de 6 chambres, avec chacune sa
salle de bain. Une salle & manger avec cheminée, d'une
cuisine équipée, d'un grand salon, d'un coin TV et d'une
cave a vin. L'extérieur dispose d'une piscine chauffée et ses
bains de soleil, d'une cuisine d'été avec barbecue, d'un
salon et d'une salle & manger extérieurs avec cheminée
provencale au look rustique et campagnard, d'un jardin de
curé et terrain de pétanque.

Quant au service, pour ces deux propriétés, c'est le méme qu'd La Bastide
de Marie : attentif mais pas obséquieux. Ne reste plus qu'a choisir entre
paresser sur les terrasses privées et partir & la découverte des richesses de
I'armiére-pays, ou méme entre une balade au marché paysan de Coustellet
et I'exclusivité de se faire livrer un délicieux repas préparé par le Chef, dont
lui seul & le secret.

Quel ravissement, & I'heure des vacances, de refermer la porte de sa villa sur
une intimité luxueuse, authentique, hors du temps...

&A it}
DU DOMAINE

MENERBES

84560 Ménerbes - France

+33490723020
contact@labastidedemarie.com
www.labastidedemarie.com

LES VILLAS
VILLA GRENACHE
5 chambres avec salles de bains, dont une
chambre de Maitre ¢ Salon avec cheminée
o Cuisine équipée ¢ Salle & manger ¢ Terrasse
privative e Piscine extérieure chauffée privative
* Parking privatif

LE MAS VERMENTINO

6 chambres avec salles de bains ¢ Grand salon
e Salle & manger avec cheminée ¢ Cuisine
équipée ¢ Coin TV  Cave d vin ¢ Piscine
extérieure chauffée privative ¢ Cuisine d'été
avec barbecue ¢ Salon et salle @ manger
extérieurs avec cheminée ¢ Jardin de curé e
Terrain de pétanque ¢ Parking privatif

LES SERVICES INCLUS

Conciergerie * Bagagiste ¢ Wi-Fi ¢ Parking *
Services hoteliers de La Bastide de Marie ¢ Petits
déjeuners ¢ Acces au Spa Pure Altitude de
La Bastide de Marie ¢ Gouvernante dédiée :
ménage, journaux, godter...

LES SERVICES « A LA CARTE »

Chef « a domicile » » Déjeuners et diners privatifs
* Soins et massages

TARIFS

Villa Grenache & partir de 5 600€

Le Mas Vermentino a partir de 7 700€
(Tarifs pour 1 semaine, services hoteliers inclus)

OQuvert toute I'année

VENIR A MENERBES

» Aéroports : Avignon (40 min),
Marseille-Provence (1h15)

» Gares SNCF : Avignon (40 min),
Marseille Saint-Charles (1h)
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I.e Domaine de Marie
L'ART DE VIVRE AU COEUR DES VIGNES

C'est au coeur de cet environnement, a quelques kilométres du célebre village de Gordes, que les
23 hectares de vignes du Domaine de Marie, répartis en 3 terroirs différents, sont soigneusement
cultivés. Les microclimats, la diversité des sols et leur exposition au couchant sont des atouts naturels
déterminant afin que s'expriment naturellement les arémes et les particularités de chaque cépage.

'est en 2000, lors de I'acquisition de La Bastide

‘) de Marie, que Jean-Louis Sibuet révele

une nouvelle passion : créer son propre vin.

Il travaille avec Arnaud Bressy, Mditre de

Chai, & la restructuration du vignoble. 23

hectares de vignes situés sur les coteaux et plateaux du
Luberon constituent aujourd’hui le Domaine de Marie &
Ménerbes. Aidée par le microclimat favorable et le mistral,
la vigne ne reste jamais humide. C'est donc logiquement
que la nature guide depuis toujours les démarches viticoles
vers une culture raisonnée et de plus en plus vers une
approche biologique. Une grande attention sur la récolte
avec une récolte parcellaire et par cépage permet une

expression optimale des raisins pour des cuvées toujours plus
authentiques. Les vins vinifiés dans les chais du Domaine
bénéficient de tous les soins : désherbages mécaniques
sous le rang et enherbement naturel sur la rangée pour une
agriculture peu interventionniste et un usage raisonné des
fraitements contre les maladies de la vigne, une vinification
en cuves inox et en cuves ovoides en béton thermorégulées
et un élevage en barrique, jarres et amphores en terre
cuites. Ces atouts majeurs permettent au Grenache noir,
au Syrah et au Mourvedre de donner naissance d un rouge
fin et généreux, complexe et apte au vieilissement. Cété
Rosé, la tradition est respectée avec le mariage réussi du
Grenache et du Cinsault.

Enfin, les amateurs de blanc retrouvent avec délectation le gras
et I'ampleur en bouche du Grenache blanc, les ardmes floraux de
Vermentino et les notes de miel et d’'abricot de la Roussane. Autant de
cépages gue le maitre de chai et son équipe transforment en véritables
nectars originaux.

Au Domaine de Marie, une visite libre dans les vignes est proposée pour
découvrir le Domaine ainsi que le vignoble. Des explications pourront
vous étre données sur le terroir, les cépages et le climat.

Une visite des chais est également proposée dans les caveaux pour
découvrir les différents vins du Domaine. Le Maitre de Chai se livre sur
les process de vinification, les cépages, les senteurs et assemblages des
différents vins du Domaine de Marie.

LA SALLE VERMENTINO

Avec ses baies vitrées offrant une vue sublime sur les vignes, la salle
Vermentino de 100m? et sa grande terrasse accueillent vos séminaires,
journées d'étude, évenements privatifs, réceptions et wine tours au
coeur du Luberon. Le lieu est aussi doté d'une cour extérieure de 80m?
pouvant accueillir jusqu'a 50 personnes. Un endroit révé pour des
évenements inoubliables.

DOMAINE DE

400 chemin des Peirelles
84560 Ménerbes - FRANCE

+334 90725423
contact@domainedemarie.com
www.domainedemarie.com

CUVEE MARIE

Blanc Marie

Vin frais avec des arébmes d'agrumes et de
fleurs blanches.

Idéal pour I'apéritif et pour accompagner les
poissons.

Rosé Marie

Vin sur les fruits rouges et blancs. Fin, frais et
fruité.

Idéal pour I'apéritif et pour accompagner tous
les plats d'été.

Rouge Marie

Vin frais et équilioré avec des arébmes de fruits
rouges.

Idéal pour les amateurs de vin rouge en été.
Servi frais, iI accompagne les poissons et
viandes grillés.

CUVEE N°1

N°1 Blanc

Vins vinifié et élevé en cuves ovoides en béton
naturel.

Nez dominant de fruits jaunes et exotiques. La
bouche est élégante, complexe avec du gras
et une belle acidité sur des notes d'agrumes et
de fruits exofiques

N°1 Rosé

Sélection pointue des plus beaux grenaches et
cinsault élevés sur lie en cuve ovoides en béton
naturel.

N°1 Rouge

Vin rouge complexe et élégant élevé en fut
de chéne et en jarre en terre cuite aux notes
de fruits rouges, fruits noirs , de garrigues et
d'épices.

Idéal en accompagnement des viandes
rouges.

CUVEE «LE»

Vin rouge puissant, complexe, sur des notes de
fruits noirs tres mars.

Idéal pour accompagner gibiers et plats en
sauce.
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La Presqu’ile de Saint-Tropez
SAINT-TROPEZ

ieu d'activités portuaires et agricoles florissantes

au XVllle siecle, Saint-Tropez est depuis devenue,

au fil des années, une cité de mode. Son mythe
fait toujours réver.

On se retrouve comme par magie au cceur de
Saint-Tropez, ce petit vilage qui, depuis les années 50, n'est
plus simplement le coeur de la Provence, mais aussi celui de
la mode. Inspirée mais aussi muse, Saint-Tropez est la terre
d’'élection des plus grandes maisons du luxe, du design, de
la couture, et des créateurs les plus authentiques. Vachon,
Jean Bouquin, Lothar's, Rondini, K Jacques... les créateurs de
la place ont laissé leur empreinte dans le monde entier.

Le vilage demeure le passage obligé des célébrités, des
amoureux de la mer, des passionnés d'histoire, d'art et des
férus de patrimoine. L'année y est rythmée par un programme
événementiel de qualité et des manifestations de renommée
mondiale qui contribuent & la Iégende de la cité : Puces
nautiques, Polo Masters, les Voiles...

Mais, derriere les festivités, Saint-Tropez reste un village
authentique, un petit port de péche aux multiples facettes et
charmes infinis. Ses pittoresques ruelles, sa citadelle du XVle
siecle, son célebre Musée de I'Annonciade ou encore son
marché provencal font la fierté du village.

La Baie de Pampelonne, située surla commune de Ramatuelle
est a I'origine du « mythe tropézien ».

Cette immense baie de 5 km de sable blanc, délimitée
au nord par le Cap de Saint-Tropez et au sud par le Cap
Camarat, change de couleur au gré des courants, des bancs
de sable et des posidonies.

RAMATUELLE

amatuelle est un village médiéval, pittoresque,
perché sur une butte rocheuse. Un village
paisible et sans exubérance qui tranche avec le
coté plus « people » et branché de sa plage de
Pampelonne, et qui se fait I'ndte du Festival de
Ramatuelle et des Nuits du Chateau de la Moutte. Dans le
village, chaque ruelle, recoin ou détour révéle cet héritage
riche en histoire. Ramatuelle a la particularité de présenter
un condensé de tous les attraits naturels de la Provence et
de la Cote d'Azur.
Le cceur du village présente une configuration originale en
escargot. De nombreuses rues étroites abritent des échoppes
et des commerces de bouche. Les facades ocres et les volets
pastel sont agrémentés de jasmins, de chévrefeuilles et de
bougainvilliers... un vrai régal pour nos sens en éveil.



Villa Marie Saint-Tropez

UNE DOUCE AMBIANCE DE RIVIERA

Nichée au milieu d'une pinéde de 3 hectares de pins parasols, surplombant la mythique Baie de
Pampelonne, Villa Marie est une bdatisse distinguée, aux allures de villa italienne et & I'ambiance
colorée : les tonalités lumineuses de I'ocre sont ici sublimées par l'intensité bleue du ciel. Tuiles
romaines, arcades et balcons en fer forgé conferent a I'architecture un caractere résolument
méridional.

u coeur de cette luxuriante oasis, hors d'atfteinte Un bar, nacré de coquillages, une terrasse qui fait salon
de la frénésie cobtiere, il fait bon flner entre facon Riviera, une serre en ferronnerie sont autant
allées et jardins rafraichis de bassins, ponctués d'invitations & voyager.
de patios et de terrasses... Richesse de couleurs Le restaurant, luxueusement niché dans les jardins en
et subtilité des senteurs caractérisent les dénivelé et aux senteurs provencales, se distingue par son
jardins : aquatique, exotique, agrumes, palmiers, cactus, style et son élégance. L'univers du Dolce Vita se présente
herbes aromatiques, vignes... La piscine lagon, aux dans une version serre trés & l'italienne lookée « noir et
tonalités céladon et émeraude, sinue avec gréce dans blanc » avec une tondlité corail.
un enrochement naturel, avec pour horizon le ciel et la La terrasse, toute en intimité, offre un panorama
grande bleue. éblouissant. On y golte une cuisine de poissons,

coquillages et crustacés, moderne et subtile qui met le produit en avant
avec talent. Les saveurs méditerranéennes, leurs parfums et les couleurs
y sont & I'nonneur.

Les 45 chambires et suites, qui bénéficient pour la plupart du concept
de baignoire boudoir, ont un caractére bien trempé : vasques en pierre
de Cassis, lit & baldaquin pour certaines, téte de lit personnalisée pour
d'autres...

SPA AUX EFFLUVES DE PIN, ROSE ET JASMIN

A I'écart dans un pavillon discret, le Spa Pure Altitude invite & vivre
des moments de profonde détente dans un décor harmonieux, paré
de coquillages et de tonalités turquoise. Au gré de soins spécifiques ou
d'enveloppements réparateurs, ces parenthéses de bien-étre uniques
sont ici favorisées par les effluves divines de pin, de rose et de jasmin.

A Villa Marie, la magie du lieu et son atmosphére unique contribuent &
faire oublier le temps.
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1100 chemin de Val de Rian
83350 Saint-Tropez - France

+33 4 94 97 40 22
contact@vm-saintiropez.com
www.villamarie.fr

LHOTEL

45 chambres dont 5 suites ¢ 1 Restaurant avec
terrasse : le Dolce Vita, 2 toques au Gault et
Millau « Bar « lounge » ¢ Boutique

LE SPA PURE ALTITUDE

3 cabines de soins ¢ Espace de massage
extérieur dans la pineéde ¢ Piscine chauffée o
Salle de fitness ¢ Salle de repos

SOIN SIGNATURE :
Massage aux Coquillages Chauds

LES SERVICES

Conciergerie « Clés d'Or » » Bagagiste ®« Room
service ¢ Piscine chauffée e« Wi-Fi ¢ Parking
privatif ¢ Navettes pour Saint-Tropez ¢ Bateau
privatif

TARIFS

Chambre a partir de 402€

et suite & partir de 772€

(Chambre petit déjeuner inclus pour 2 personnes)
Ouvert de mai & octobre

VENIR A RAMATUELLE

e Aéroports : Toulon (1h), Nice (2h),
Marseille-Provence (2h)

» Gares SNCF : Fréjus (1h), Toulon
(1h), Marseille Saint-Charles (2h)

100 Best new Hotels Where to Eat
in the World and Stay in France

ELLE BAZAAR

Spa : 15 Rendez-vous
bien-étre

The Ultimate
Destinations



RESTAURANT
Dolce Vita

LA DOUCEUR DE LA RIVIERA

A Ramatuelle, le restaurant de Villa Marie, Dolce Vita, pétille des saveurs exaltantes et solaires. Une
cuisine aux accents méditerranéens en parfaite harmonie avec les lieux baignés par la douceur
azuréenne, au cceur d'une pinede en surplomb de la mer... Exquis.

ous la verriere du restaurant Dolce Vita,
I'atmospheére est feutrée, subtilement mise en
lumiere et relevée de quelques touches corail.
Un décor élégant pour un ballet gourmand
délicat et créatif, empreint de fraicheur et
composé de saveurs vraies qui encensent les produits...
Des produits méticuleusement sélectionnés aupres de
fournisseurs triés sur le volet puis tfravaillés avec dextérité.

CROQUER LA MEDITERRANEE

Sous les pins parasols de Villa Marie, et plus précisément
co6té fourneaux, se revisite et se titille avec finesse tout ce
qui entre en cuisine. Il est un endroit ou il fait bon vivre. A
I'neure du déjeuner, savourez un pur moment de plaisir
avec une vue imprenable sur la piscine bleu lagon et

la mer. Au menu 2 Dégustez la salade de courgettes, la
Foccacia ligure avec sa stracciatella, notre Vitello Tonato
ou le poisson du jour grillé... Avant que I'heure de la sieste
ne retentisse, terminez votre repas sur une note sucrée
et savourez les péches du pays pochées au vin rosé de
notre domaine. Une délicieuse ode a la Méditerranée,
omniprésente dans cette carte qui compte trois a quatre
plats et est renouvelée tous les trois mois, au fil des saisons.

Si le diner peut étre servi dans l'immense véranda
parsemée de végétaux, le déjeuner se déroule autour
de tables dressées sur différentes terrasses a l'intimité
préservée. Parfumées des glycines, jasmins, rosiers et autres
chevrefeuilles du domaine, elles regardent un paysage
évoquant les aplats de couleurs du peintre Mark Rothko :

flots verts des bouquets de pins et vignobles de la presqu'ile puis étendue
bleue de la mer et du ciel de la baie de Pampelonne. Tout aussi enjouée,
la cuisine du soir célebre la fraicheur comme le Pressé de baudroie mariné
au citron et son emulsion de burrata; la Soupe de poissons de roche; la
Joue de veau braisée a I'orange; nos Agnolotti aux fruits de mer et en
dessert, la Pavliova aux fraises et coulis ou I'incontournable Souffié au citron
Villa Marie... quiindiscutablement éveille I'appétit. Tout en douceur, Dolce
Vita entraine vers un univers toujours chic et bien dans I'air du temps. Une
cuisine & I'image d'un hétel magnifique qui, au coeur de la Pinede, cultive
un naturel décontracté et sophistiqué a la fois.

COMME UN AIR D’ITALIE

Bastide a1'élégance bohéme chic, Villa Marie affiche des allures de villa
italienne. Couleur ocre jaune des facades, cypres alignés, pins parasols
dressés qui paradent face aux ardeurs du soleil, balcons en fer forgé,
bassins et poteries de terre cuite. Sans oublier, car ici, tout est dans le
détail, les toits & génoises, colonnes palladiennes ou encore les allées et
jardins parfumés d'agrumes, de lavande et d'herbes aromatiques... La
bella vita ne se joue pas qu'en cuisine. Du petit déjeuner, incomparable,
servi dans un patio & la fraicheur accentuée par un joli bruit d'eau, aux
retrouvailles de fin de journée, autour du bar nacré de coquillages
ou dans un intimiste salon couleur mandarine, les heures invitent au
farniente. Pause lecture dans la serre ou I'on peut admirer une belle
collection de cactées, longueurs rafraichissantes dans la piscine, bains
de soleil sans fin sous les jupes orange des parasols...

Ici, le temps s'étire et se savoure jusqu'a I'neure du diner. Pour une
soirée qui promet d'étre belle, festive et Iégére... comme un été sur
cette Riviera réinventée.

VITA

1100 chemin de Val de Rian
83350 Saint-Tropez - France

+ 3349497 40 22
restaurant@vm-sainttropez.com
www.villamarie.fr

LE RESTAURANT
Petit-Déjeuner ¢ Déjeuner ¢ Diner ¢ Bar ¢ 2
toques au Gault et Millau

SPECIALITES

Vitello Tonato ¢ Thon mi-cuit a I'huile d’olive
du Domaine ¢ Poisson du jour grillé ¢ Crémeux
de courgettes de Cogolin servi glacé ¢ Pressé
de baudroie mariné au citron ¢ Soupe de
poissons de roche ¢ Seiche grillée, ragu de la
mer ¢ Spaghetti aux crudos de gamberoni et
stracciatella ¢ Millefeuille caramélisé, chantilly
¢ |'incontournable souffié au citron Villa Marie

TARIFS

DEJEUNER

¢ Ala carte de 27€ a 3%9€
¢ Desserts de 16€ a 25€

DINER

¢ Entrées de 28€ a 35€
¢ Plats de 40€ a 54€

e Desserts de 16€ 0 32€
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FRENCH WEST INDIES

Une ile paradisiaque
AUX CARAIBES

prés avoir distillé son art de vivre dans les

Alpes et au bord de la Méditerranée, la

famille Sibuet a trouvé la perle rare : une

propriété au charme colonial qui domine

Ile et I'océan & Saint-Barthélémy. Entre
plages de sable blanc et rochers plongeants dans une
eau aux cinquante nuances de bleu. Gyp Sea Hotel a
été concu dans un esprit ethnique et tropical, inspiré
par le courant Gypset pour une ambiance boheme,
chic et acidulée.

Saint-Barthélemy, lle francaise des Petites Antilles, a été
découverte en 1493 par Christophe Colomb alors qu'il
pensait atteindre les Indes, et lui donnal le prénom de son
e s ; e frére, Bartolomeo. En 1957, David Rockefeller, homme
et oy e 4 JUIW d'affaires américain, débarque a Saint-Barthélemy par
hasard : séduit par cetteile, ily achéte alors une propriété
A Colombier... La notoriété de I'lle, confetti de 25 km?,
grandit ensuite rapidement et la fransforme en une
destination touristique haut de gamme. Probablement
la plus élégante et exclusive desiles des Caraibes, Saint-
Barth est un paradis encore préservé : une sorte de petit
Megeve au milieu de I'océan... Apres un atterrissage sur
la célébre piste de I'aéroport de Saint Jean, direction
les eaux claires et coralliennes des Caraibes sur les plus
belles plages de I'lle : Saline, Gouverneur, Shell Beach...
des plages sauvages et paradisiaques de sable blanc,
cocotiers langoureusement inclinés, mer transparente &
28° toute I'année...
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Gyp Sea Hotel

HOTEL WITH A VIEW

Surplombant la magnifique plage des Flamands, sur les hauteurs de Colombier, Gyp Sea Hotel, fait
partie de ces lieux oU le romantisme et la douceur de vivre n'ont d'égal que le cadre incroyable
d'une nature préservée. Au coeur d'un grand et beau jardin tropical, créant une atmosphére
intimiste, typique de I'esprit « plantation », I'hétel invite a vivre des instants de pur plaisir. La piscine
extérieure, nichée dans les jardins, permet de se rafraichir en profitant de I'explosion de couleurs
des fleurs et plantes exotiques. Le Spa Pure Altitude, avec ses soins Signature, offre des moments de
pure détente. Et dans un décor chic au charme colonial, découvrez notre restaurant.

héritage architectural antillais est un véritable
mélange des styles : du colonialisme des
planteurs aux touches ethniques des
indiens caraibes, en passant par l'influence
britannique, sans oublier une touche d’art
de vivre d la francgaise... Coquillages, corail rose, bois polis
et blanchis par le soleil et la caresse des vents tropicaux,
se marient a des pieces de décoration chinées autour du
monde, cordages et mobilier vintage en bambou... Dans
un écrin luxuriant, entre palmiers et branches de cocotiers,
la bétisse s'entoure de varangues, vérandas typiques de
I'architecture créole, soigneusement agrémentées de
chaises anciennes et fauteuils en bambou. Perroquet
Bleu, Coco passion, Hibiscus... tels sont quelques-uns des
noms des 22 bungalows et villas exclusifs de la propriété,
aux teintes vives de turquoise, rose bougainvillier, bleu du

ciel ou encore jaune canari, contrastant avec élégance
les murs blanchis. Chaque chambre offre un style distinct
et une ambiance apaisante, en harmonie avec les
éléments de décoration dans un style tropical chic :
lustres en coquillages, lits & baldaquins aux gros lins colorés
pour une touche romantique, tétes de lit & montants aux
fissus chamarrés, guéridons ananas, bureaux en rotin
bruns et mobilier en bambou rédlisés sur-mesure par de
petits artisans, ou encore trophées et boites a bijoux en
coquillages, commode en nacre d'esprit syrien et autres
petits trésors chics et bohémes chinés autour du monde,
a I'image de I'lle... Chagque bungalow se prolonge d'une
terrasse intimiste, entourée de verdure exofique, pour
savourer depuis sa balancelle en fibres naturelles la superbe
vue sur le lagon et la baie des Flamands, comme depuis sa
propre ile privée.

UN OCEAN DE BIEN-ETRE

Pure Altitude prend ses quartiers dans les Cardibes ! Soin aprés soleil au
jasmin réparateur, massage au doux parfum de néroli ou encore rituel aux
coquillages chauds... Le Spa Pure Altitude se pare de coquillages sur fond
turquoise pour plonger ses hotes dans un océan de bien-étre gréce a des
rituels personnalisés faisant la part belle d la richesse botanique locale et
propose deux cabines de soin et une salle de fitness.

Forbes

My 10 Best Hotels with Views

Traveler Travéler Trav

lh( L( st Resorts in The Caribbean The Best Hotel Rooms Top Holiday
18 Readers' Choice Awards in the World Destinations

Colombier . 97133 Saint-Barthélémy
French West Indies - France

+590 5 90 77 52 52
book@gypsea-stbarth.com
www.gypsea-stbarth.com

L'HOTEL

22 bungalows et villas (1 villa avec jacuzzi et 2
villas avec leur piscine privative) ¢ 1 Restaurant
* Bar & rhum ¢ Fumoir et collection de cigares
e Cave d vins * Jardins tropicaux ¢ Cours de
cuisine ¢ Boutique ¢ Vue panoramique sur la
Baie des Flamands ¢ Plage privée Gyp Sea
Beach * Gyp Sea Beach Houses, villas privatives
avec piscine et terrasse

LE SPA PURE ALTITUDE

2 cabines de soin ¢ Soins en chambre ¢ Rituels
Signature e Piscine lagon ¢ Fitness

SOIN SIGNATURE :
Rituel Pur Coconut a I'Elixir d'Edelweiss

LES SERVICES

Conciergerie * Bagagiste * Room service e
Wi-Fi e Parking privatif

TARIFS

Bungalows a partir de 650€
Villas & partir de 1600€
(Tarifs petit déjeuner inclus pour 2 personnes)

Quvert de novembre a aoUt

VENIR A SAINT-BARTH

* Vols internationaux vers St Martin

Puis avion pour St-Barth (10 min) ou transfert en
bateau (45 min)

10 min de I'aéroport a I'hétel (transferts
gracieux)

ABSOLUTELY
I ONDON

Dreamy Suites: The World’s Best Pools

The 8 Best Hotel
Turndown Services

bler

é Nast

Les 19 Meilleures Destinations
ou partir en Vacances



Gyp Sea Beach Houses

VILLAS A LOUER AVEC SERVICES

Nos quatre Beach Houses, ouvertes a Saint-Jean depuis octobre 2023, sont de véritables refuges
en bord de mer. Habillées de tissus colorés aux motifs palmiers et jungle, garnies de meubles en
bois exotique et en cordes tressées et décorées de tapis chinés, elles dégagent une ambiance
boheéme chic et décontractée. Chaque maison de 1 a 3 chambres, nichée parmi les palmiers
et bercée par la brise marine, offre un savoureux mélange de charme et d'intimité, avec leurs
piscines privées et terrasses offrant une vue époustouflante surl’océan et les jardins luxuriants.

uvertes dans le quartier trendy du moment,
Saint-Jean, les Gyp Sea Beach Houses avec
leur décor de cottage exotique coloré n'en
demeurent pas moins des cases de luxe.
D'abord parce que chacune dispose de sa piscine et
de son jardin privé sur la plage, fait rare & Saint-Barth
pour étre souligné. Aussi parce que ces quatre villas, qui
comptent une & trois chambres dont deux en front de
mer, sont décorées avec ce quifait ce supplément d'adme
des Maisons et Hotels Sibuet : mobilier confectionné par
des artisans du monde ou vintage en rotin, corde, tissus

luxueux finement brodés, bibelots bigarrés. On a envie de
chiller, surtout que les Gyp Sea Beach Houses disposent
d'un service hotelier 5 étoiles. On ne se lasse décidément
pas que le ménage quotidien y soit fait ou le petit déjeuner
servi en chambre ou sur la terrasse. Sans oublier une foule
de délicates attentions et un service de conciergerie
permettant de s'autoriser tout ce qu'on aimerait : diners
privés sur la plage, escapades dans les endroits les plus
secrets de I'lle, excursions marines... L'adresse révée on
the beach pour les happy few qui viennent ici dorer et
danser au Gyp Sea Beach Club juste & cété.

Gyp Sea
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Saint Jean . 97133 Saint-Barthélémy
French West Indies - France

+590 5 90 77 52 52
contact@gypsea-stbarth.com
www.gypsea-stbarth.com

LES VILLAS

SUNSET CORAIL
65 m?e 1 Chambre ¢ 2 Personnes ¢ 1 Salle de
bain ¢ Piscine privée * Vue plage

BOHEMIAN BLUE
103 m? ¢ 2 Chambres ¢ 4 Personnes ¢ 2 Salles
de bains ¢ Piscine privée ¢ Vue plage

WILD BANANA
150 m? » 3 Chambres ¢ 6 Personnes ¢ 3 Salles
de bains ¢ Piscine privée ¢ Vue jardin

(o{o]e{o}\"V.\\[c]0]
150 m? ¢ 3 Chambres ¢ 6 Personnes ¢ 3 Salles
de bains ¢ Piscine privée ¢ Vue plage

LES SERVICES INCLUS

Butler e Petit-déjeuner continental livré la villa
* Ménage quotidien ¢ Produits d'accueil Pure
Alfitude

LES SERVICES « A LA CARTE »

Chef « & domicile » » Déjeuners et diners privatifs
* Soins et massages ¢ Maitre d’hétel ¢ Liste de
courses * Barman

TARIFS

SERVICES HOTELLIERS INCLUS

Sunset Corail Beach House a partir de 10 500€
Bohemian Blue Beach House & partir de 15 400€
Wild Banana Beach House a partir de 21 000€
Coco Mango Beach House a partir de 23 100€

VENIR A SAINT-BARTH

* Vols internationaux vers St Martin

Puis avion pour St-Barth (10 min) ou transfert en
bateau (45 min)

10 min de I'aéroport a I'hétel (transferts
gracieux)




Gyp Sea Beach

BOHEMIAN BEACH CLUB

C'est dans la Baie de St Jean et plus précisément sur la plage de Pélican, que Gyp Sea Saint-Barth,
le « Bohemian Beach Club » de la famille Sibuet et de Pascal Ramette, a jeté I'ancre.

ROBINSONNADE CHIC
ci c'est la bohéme qui se rejoue, mais version
Cardibes. On y vient nu-pieds et les cheveux salés.
Le restaurant, les pieds dans le sable, se pare de
tonalités de bleus, hommage a la mer des Cardibes
et & I'océan Atlantique qui bordent I'lle : les tie and
dye indigo se mélent au jean brut et les fissus aux motifs
de coraux outremer et de cachemire bleu délavé tutoient
le blanc du sable et le vert des palmiers. Banquettes
confortables et gros coussins dépareillés, le mobilier est
brut et les bois patinés par I'eau salée, pour une ambiance
chic et décontractée de bout du monde.

LE RESTAURANT

FOR BARBECUE LOVERS

R&t, fumé, grillé, braisé, ici, de I'entrée au dessert, tout ou
presque est fait au barbecue: Pasteque au BBQ, feta et
roquette; Salade césar grillée au poulet; Langouste grillée
au citron confit; Cotelettes d'agneau grillées, aubergines
réties & la coriandre, sauce Chimichurri; PEéche du jour
au BBQ, salsa de mais grillé, légumes au colombo...
Les desserts aussi passent au grill : ananas réti au rhum,
bananes caramélisées, fruits de pays carbonisés, cookies
XXL cuits sur la braise... Une cuisine d'une simplicité chic
et rustique autour de produits locaux et de saison.

LA PLAGE

LAGON PASTEL ET SABLE BLANC

A l'extrémité Est de la mythique plage de Saint-Jean, dans un
environnement protégé, bordé de végétation luxuriante, on profite en
famille ou entre amis d’un bain de soleil, transat et parasol pieds dans
I'eau, regard a perte de vue sur le bleu lagon de I'océan.

Les enfants font des chateaux de sable, paddlent et snorklent dans
I'eau transparente avant de goUter d'un sorbet coco, pendant que les
parents somnolent ou frinquent au Ti Punch bien frais. On peut aussi se
laisser tenter par un massage signature de la maison, & I'Elixir d' Edelwesiss
- Monoi de Tahiti, huile de coco bio et edelweiss des Alpes - clin d’ceil
aux racines mégevanes des propriétaires. Ici, pas de stress, on traine sur
la plage jusqu’au coucher du soleil, bercé par les alizées.

LE BAR

TI PUNCH & CALYPSO

Au Rum Bar, I'ambiance est festive sans étre assommante ! Le DJ
remixe tantot un vieux calypso tantot la BO de I'été version caribéenne,
pendant que le barman vous checke son meilleur Dark and Stormy ou
vous initie aux rhums les plus rares. Pour la pause healthy, smoothies et
jus de fruits frais et pour les amateurs de belles bagues, la plus belle
cave a cigares de plage ! Le chant des grenouilles sonnent la fin de
la journée, la nuit commence & tomber, il est temps de rentrer | On se
reverra demain, c'est sor |

LA BOUTIQUE

GYP SEA BAZAAR, INVITATION AU VOYAGE

On ne peut repartir sans faire un tour a la boutique, et sa sélection
pointue de marques chinées dans les plus beaux coins du monde : les
pieces brodées unique Kilométres Paris, les saris indiens de Hand So On,
les petites robes de plages Lem Lem, les tie and dye de Nous Antwerp,
les paniers de Favela Market, les maillot de bains Tatiane de Freitas, les
bijoux de Pascale Monvoisin et de Venessa Arizaga. Collection femme,
homme, enfant et accessoires : il y en a pour fout le monde, pour tous
les goUts.

Gyp Sea

St=Rarth
Plage de Pélican - Baie de Saint-Jean
Service Voiturier

+590 590 77 53 01
allyouneed@gypsea-stbarth.com
www.gypsea-stbarth.com

LE RESTAURANT

* Cuisine au barbecue ¢ Rhum Bar ¢ Ouvert 7j/7

SPECIALITES

Accras de morue ¢ Labneh, pistaches, Zaatar et
pain pita grillé « Crudo de poisson selon la péche
» Pasteque, chevre frais et granola ¢ Roll crabe
des neiges yuzu et miso ¢ Linguine a la langouste
e Piece du boucher grilée ¢ Brochette de
crevettes piquantes a I'ananas ¢ Poisson entier
au BBQ e Beignet de banane a la noix de coco,
sauce chocolat * Pecan pan cookie

2 31),4

* Enfrées de 22€ a 48€
* Plats de 33€ & 180€

» Desserts de 12€ a 90€




Pure Altitude

COSMETIQUES & SPA

« Convaincue par les propriétés de protection uniques de I'Edelweiss, j'ai souhaité créer une ligne

de soins cosmétiques a la fois purs et performants »

est avec Les Fermes de Marie que la
famille Sibuet inaugure deés 1990 le
concept de Spa de montagne. Pionnier
en France a I'époque, I'établissement
revendique les valeurs qui ont assuré son
succes : bien-étre et art de vivre d la montagne. Sous
I'impulsion de Jocelyne Sibuet, le concept de « Ferme
de Beauté » se développe et donne naissance en 2000
a la marque « Pure Altitude », , qui propose aujourd'hui
une ligne de soins cosmétiques et des protocoles de
soins Spas, développés pour le corps et le visage. Issue
de la pureté originelle des plantes de montagne, Pure
Altitude associe au sein d'une ligne cosmétique unique

Jocelyne Sibuet Fondatrice de Pure Allitude

et compléte la richesse et la puissance des actifs de
cette flore préservée des sommets. Les propriétés
de I'Edelweiss en font un puissant protecteur naturel
contre les agressions extérieures et contre les signes
du vieillissement de la peau. Alliant ces propriétés
antioxydantes et reminéralisantes & celles d'une variété
de plus de 50 fleurs et minéraux de montagne, les soins
Pure Altitude offrent & la peau des extraits d'actifs
rares. En développant un concept global alliant nature
et efficacité, Pure Altitude se veut une marque proche
des préoccupations quotidiennes de chacun, soucieuse
de I'environnement, et propose une ligne innovante,
originale et pointue déclinée en six gammes de produits.

NOS VALEURS ET NOS ENGAGEMENTS

RARETE : Des plantes et des ingrédients uniques provenant des extrémes
TECHNICITE : Une formulation de pointe, innovante, aux actifs naturels
soigneusement sélectionnés pour leur efficacité

PLAISIR : Des textures gourmandes et des parfums divins, évocateurs de
la montagne

¢ Des produis made in France

* Des matieres premieres végétales cultivées et récoltées dans le
respect de I'environnement

e Sans matiére premiere animale
(sauf la cire d'abeille et le miel, sans cruauté pour les animaux)

* Non testé sur les animaux

* 0% parabéenes, phénoxyéthanol, phtalates, huiles minérales (vaseline
et paraffine), SLS

* Testés dermatologiquement

 Des résultats scientifiquement prouvés (tests anti-rides, patch tests,...)

NOS SOINS SIGNATURE

Les Spas Pure Altitude des destinations de ressourcement & part entiére,
ou chacun est initié aux rituels Pure Altitude et derniers protocoles de
soins & la pointe de la technologie.

Tous nos soins sont & base de plantes et minéraux de montagne et
d’'actifs naturels : pour le visage, le Soin Bol d'Air Pur, un rituel détox et
cocooning aux galets de Basalt et rouleaux de Jade, le tout nouveau
soin anti-age visage lift4810, anti-Gge et nourrissant ou encore le Soin
Alp-Cells Repair, soin global anfi-Gge d’'exception alliant les actifs
redensifiants de la créeme Alp-Cells Repair combiné a un masque
régénérant d la feuille d'or.

Pour le corps, on se laisse tenter par un Soin Blanc Comme Neige
(gommage Cristaux de Neige et enveloppement de Créme Comme
la Neige, aux baies d'Arctique et Malachite) ou le Soin Gourmandise
Alpine, un gommage aux cristaux de sucre suivi d'un enveloppement au
miel et plantes de montagne. C6té massages : le Rituel Pure Alfitude, un
massage sur-mesure 4 I'Huile de Beauté ou au Baume des Montagnes,
ou bien le Rituel Energétique des Alpes, détoxifiant et reboostant, au sel
d'Himalaya et plantes de montagne, ou encore le Rituel & la Bougie
Fleurs de Neige, signature olfactive Pure Altitude, réparateur et relaxant.
Pure Altitude propose également des programmes, & suivre sur une
journée ou plusieurs jours: Montagne, Zen Altitude, Beauté Glacée...
Pour des moments de pur ressourcement.
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Ure

ALTITUDE

SOINs aux plantes de montagne

144 Chemin du Petit Darbon
74120 Megéve - France

+33 (0)4 50 90 63 46
contact@pure-altitude.com
www.pure-altitude.com

NOS LIGNES COSMETIQUES

52 références réparties en 7 gammes :
3 Gammes Visage

LIGNE FONDAMENTALE

Cible 20 - 35 ans

Protection, hydratation, nutrition toutes peaux
 Actif phare : Edelweiss

» Cocktail d'actifs naturels de montagne

LIGNE SEVE DE VIE

Cible 35 - 45 ans

Prévention anti-age, éclat du teint

o Actifs purs issus des extrémes

e Cultivés dans des zones préservées de toute
pollution

LIGNE LIFTALPES

Cible 45 ans et +

Anti-Gge des peaux matures
* Trio actif LiftAlpes

* Biofechnologie anti-Gge

1 Ligne Corps, le meilleur du végétal et du minéral
1 Ligne Extréme, soins protecteurs etréparateurs
1 Ligne Ambiance, Spa d la maison

1 ligne d’Accessoires Beauté

TARIFS

* Produits cosmétiques de 16 € a 156 €

¢ Soins au Spa de 65 € a 200 €

* Programme sur un ou plusieurs jours de 180 €
A415€

DISTRIBUTION

Distribution exclusive dans nos Spas Pure
Altitude, pharmacies, parfumeries, instfituts et
surla boutique en ligne www.pure-altitude.com

NOUVEAUTE 2022

C'est au ccoeur du village de Megeve, au
numéro 120 de la rue Charles Feige, que
s'installe la nouvelle (et premiere) boutique
Pure Altitude. Un concept store de 50 m? dédié
d la marque et a la beauté naturelle.
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MAISONSE&HOTELS
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MEGEVE
Les Fermes de Marig*****

Hotel Mont-Blanc****
Lodge Park****
Les Chalets des Fermes*****
L'Epicerie des Fermes
Le Vieux Megeve
Le Relais des Fermes
Le S Bar

MENERBES . PROVENCE
La Bastide de Marie

Les Propriétés du Domaine

SAINT-TROPEZ
Villa Marie*****

SAINT-BARTH
Gyp Sea Hotel*****

Gyp Sea Beach Houses
Gyp Sea Beach Club

WWW . MAISONSETHOTELS-SIBUET.COM
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