
CARTE
MENU

Nos collaborateurs se feront un plaisir de vous renseigner sur les ingrédients qui entrent 
dans la composition de nos mets et qui peuvent provoquer des allergies ou intolérances.

Our staff will be happy to inform you about the ingredients that go in the composition of
our dishes and can cause allergies or intolerances.

OUVERT DE VENDREDI À MARDI DE 18H30 À 22H30 

OPEN FROM FRIDAY TO TUESDAY FROM 6.30 PM TO 10.30 PM

 Plat
végétarien /

 Plat
végan / 

Sans
gluten / 

Sans
lactose/ 

 Vegetarian
dish 

Vegan
dish 

Gluten
free 

Lactose
free 

Les poissons proviennent de Suisse, de la mer du Nord et de la Méditerranée.
Les viandes proviennent de Suisse et de France. Prix nets en CHF, TVA 8.1% et service compris.

Fish come from Switzerland, Mediterranean and North sea. Meat from Switzerland and France.
Net prices in CHF, 8.1% VAT & service included.



La raclette / 

Les fondues / 

The raclette affinée par la fromagerie de Corbières

The fondues (2 personnes minimum) de la fromagerie de Corbière

Raclette au chèvre 

Raclette traditionnelle 

Fondue pur Vacherin 100% AOP 

Raclette au lait cru thermisé à la truffe noir 

Fondue supplément truffre noire (selon arrivage) 

Fondue moitié-moitié Vacherin & Gruyère Fribourgeois AOP 

Fondue moitié-moitié à la truffe noire (avec 2g de truffe noire) 

Fondue complète classique / Complete Fondue 
Servie avec salade, planchette de charcuterie et pommes de terre

Fondue moitié-moitié à la tomate (Vacherin & Gruyère Fribourgeois AOP) 

Notre raclette est servie avec des pommes de terre, des cornichons et des oignons

Fondue moitié-moitié aux champignons du marché 
(Vacherin & Gruyère Fribourgeois AOP) 

48.-

34.-

36.-

39.-/pers.

32.-/per s.

30.-/pers.

28.-/per s.

49.-/per s.

29.-/per s.

7.- / gr 

Goat’s Raclette

Traditional raclette 

Pure Vacherin fondue 100% PDO

Served with salad, cold cuts and potatoes

Thermised Raw Milk Raclette with BlackTruffle

Black Truffle Half & Half Fondue (with 2g black truffle)

Our raclette is served with potatoes, pickles and onions

Half & Half Fondue Vacherin & Gruyère Fribourgeois AOP

Fondue with black truffle supplement (subject to availability)

Tomato Half & Half Fondue (Vacherin & Gruyère Fribourgeois AOP)

Market Mushroom Half & Half Fondue (Vacherin & Gruyère Fribourgeois AOP) 



Les planchettes / 

Les accompagnements/ 

Platters

Side dishes

Légumes du moment 

Supplément pommes frites

Supplément de pommes de terre 

Salade mêlée et crudités de légumes 

Planchette de charcuterie (Viande sèche du Valais, saucisson du Valais, lard
du Valais, jambon cru du château Vaud, pickles, pain de seigle)

Planchette montagnarde (Planchette de charcuterie avec fromage Gruyère AOP, 
pain seigle) 

Planchette de viande séchée (Planchette de viande sèche du Valais,pickles et 
pain seigle) 

9.-

9.-

40.-

9.-

40.-

12.-

36.-

( )

Potatoes supplement

French fries supplement

Vegetables of the moment 

Mixed salad and raw vegetables

Dried meat platter (Dry Meat from Valais, Pickles, and Rye Bread)

Mountain platter (VCharcuterie Platter with PDO Gruyère cheese, rye bread)

Charcuterie Platter (Valais Dried Meat, Valais Sausage, Valais Bacon, Vaud Raw Ham, 
Pickles, Rye Bread)



Desserts

Glace / Ice creams «Mövenpick»

Dessert du moment 

La boule / Per scoop

Supplément crème fouettée 

Café gourmand ou Thé gourmand 

Coupe William, sorbet poire et williamine

Coupe valaisanne, sorbet abricot et abricotine 

Coupe colonel, sorbet citron et citron vert, vodka

Abricot, mangue-fruit de la passion, fraise-framboise, citron lime, poire

La Meringue, double crème de Gruyère, châtaigne et sorbet fruit rouge 

 

Chocolat suisse, vanille bourbon, crème double, pistache, noisette, noix de coco

19.-

16.-

16.-

16.-

16.-

6.-

 3.-

18.-

 
Dessert of the moment

Coffee or tea Gourmand

Colonel’s cup, lemon and lime vodka

Valais cup with apricot liquor and sorbet

William’s cup, with pear sorbet and williamine liquor

Meringue, double cream of Gruyère, chestnut and red fruit sorbet

Apricot, mango-passion fruit, strawberry-raspberry, lemon-lime, pear

Swiss chocolate, vanilla bourbon-double cream, pistachio, hazelnut, coconut

Sorbet «Mövenpick»


