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DE EUROPESE UNIE STEUNT CAMPAGNES TER 
BEVORDERING VAN LANDBOUWPRODUCTEN VAN 

HOGE KWALITEIT.

CAMPAGNE GEFINANCIERD 
MET STEUN VAN DE 
EUROPESE UNIE.

De inhoud van deze promotiecampagne geeft alleen de mening van de auteur weer en is zijn/haar 
verantwoordelijkheid. De Europese Commissie en het Uitvoerend Agentschap Onderzoek (REA) 

aanvaarden geen aansprakelijkheid voor het gebruik dat eventueel wordt gemaakt van de informatie in 
dit document.

WIJNARRANGEMENT

• 2 sneetjes boerenbrood

• 2 plakjes Bayonneham

• 1 teentje knofl ook

• Tapenade

• 1 tomaat

• 1 ui

• Mozzarella

• Bieslook

• Basilicum

• Peper

01. Verwarm de oven voor op 180° C (thermostaat 6). Snipper de ui en 
tomaat.

02. Rooster de sneetjes brood en wrijf ze in met knofl ook. Besmeer 
met tapenade, leg er een plakje Bayonneham op, drie of vier 
schijfjes tomaat, drie of vier schijfjes ui.

03. Snijd dunne plakjes mozzarella en leg ze op het sneetje brood. Hak 
de bieslook en basilicum fi jn en strooi erover. Breng op smaak met 
een beetje peper.

04. Rooster de toast gedurende 5 minuten in de oven.

15MIN GEMAKKELIJK

TOAST BAYONNEHAM

(voor 1 persoon)

Rosé
- AOP Saint Mont krachtig

Rood
- AOP Fronton
- AOP Gaillac


