
 

  

VORSPEISEN 

Gemüse – Pakora  13.50 
Saisongemüse in Kichererbsen Mehl ausgebacken  
serviert mit Sweet-and-Sour-Sauce 

Samosa  13.50 

mit Linsen oder Gemüsefüllung mit Sweet-and-Sour-Sauce 

SUPPEN 

Kokosmilch Suppe mit Crevetten  17.50 

Kokosmilch Suppe  11.50 

ohne Crevetten 

Linsensuppe  12.50 

  



 

  

 

SALATE (SIEHE AUCH REGIONALE KARTE) 

Tandoori Salat  13.50 

Tomatensalat mit Zwiebeln, Chili, Zitronensaft und Olivenöl mit 

frischem Koriander 

Raita Salat  13.50 

Tomaten-Gurkensalat mit Naturjoghurt und  

frischem Koriander 

VEGETARISCHE GERICHTE (AUF ANFRAGE AUCH VEGAN ERHÄLTLICH)   

Gemüsecurry  32.50 

Saisongemüse gegart in Kokosmilch mit indischen Gewürzen und 

Kräutern 

Dal Curry - Linsencurry   28.50 

Linsen gegart mit Gemüse, Zwiebeln, Knoblauch, Kräutern und 

Gewürzen 

Palak Paneer  33.50 

Indischer Frischkäse gebraten, an einer Spinat- / Kräutersauce 

zubereitet mit feinen indischen Gewürzen wie Koriander und 

Curryblättern  



 

  

FLEISCHGERICHTE 

Butter Chicken  36.50 

Gebratenes Poulet an frischer Tomatensauce  

mit Cashewnüssen 

Beef Masala   38.50 

Rindshuft gegart mit frischem Gemüse, Kräutern und Gewürzen 

Lamb Curry  38.50 

Lammfilet mariniert mit indischen Gewürzen,  

serviert mit gegrilltem Tomatenzweig 

MEERESFRÜCHTE UND FISCH 

Prawns Masala  38.50 

Krevetten (Tigerprawns) gegart in einer aromatischen  

Kräuter- und Gewürzsauce, serviert auf Gemüsebett 

Naan  3.50 

indisches Fladenbrot, Natur oder mit Knoblauch 

  



 

  

DESSERT 

Karamellisierte Ananas mit Kokosnuss Eiscreme, garniert mit Honig  16.50 

Pancake mit Fruchtsalat und Eiscreme  16.50 

Mango Creme mit frischen Zutaten  12.50 

Extra Portion Rahm  3.00 

 

* Für weitere Desserts siehe auch Regionale- und Glacekarte 

 

TRADITIONELLE INDISCHE GETRÄNKE 

Mango Lassi  10.50 

Joghurt, Wasser, Kardamom und Mango 

Chai Tee  8.50 

Schwarztee mit Milch und Gewürzen 


