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APERITIF
Winzersekt | Russian Wild Berry - alkoholfrei | Aperol Spritz

*k%*

VORSPEISE

Scheiben von der geraucherten Gansebrust | Preiselbeer - Vinaigrette
Wildkrautersalat | Sprossen

*k%*

SUPPE ?‘gv

Consomme vom Steinpilz

*k%*

HAUPTSPEISE

Krosse Gansebrust / -Keule
Apfelrotkohl | hausgemachte Kl6Re | Orange | Preiselbeeren | Sauce

gebratenes Zanderfilet & Garnele
frischer Blattspinat | gruner Spargel cremiges Risotto | Hummersauce

*k%*

DESSERT

Marzipan Mousse & Criststollenparfait | Rumtopf Frichte | cremiges Eis “’%’

*k%x

Preis pro Person 65.00 EURO

WEINEMPFEHLUNG

2019 Dornfelder trocken - Rheinhessen
2021 Sylvaner trocken - Pfalz
2021 Spatburgunder Rosé trocken - Pfalz

.Sie kdnnen unsere Getrankepauschale wahlen je nach den ausgesuchten Weinen
berechnen wir, je angefangene Stunde berechnen wir 7.50 € pro Person.

Getranke Pauschale ist ohne HeilRgetranke & Spirituosen& Cocktails,
oder wir rechnen die Getranke nach Verbrauch ab.



