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ALLES FÜR 
UNVERGESSLICHE 

MOMENTE
 Was gibt es Schöneres als mit Freunden & Familie neue Erinnerungen

zu schaffen? Für Ihren perfekten Anlass servieren wir in der Krone herrliches Essen, 
erlesenen Wein und viel Köpfchen bei der Organisation. Gross oder klein, 

üppig oder schlicht, draussen oder drinnen, vielleicht sogar mit individuellem
Rahmenprogramm - eines ist sicher:

Bei uns steht Zeit zum Anstossen, Wohlfühlen, Lachen & Schlemmen ganz gross auf 
dem Serviertablett geschrieben. Dafür sorgt mit viel Charme und Witz 

unser unkompliziertes Serviceteam. Unsere Küche zaubert mit Liebe zum Detail
leckeren Gaumenschmaus und lässt somit auch keine kulinarischen Wünsche 

offen. Unsere Räumlichkeiten bringen ganz nach Wunsch die perfekte
Atmosphäre mit sich und unsere 34 Hotelzimmer den entspannten Ausgleich.

Egal in welchem Umfang, wir sind uns sicher, gemeinsam ein auf Sie
zugeschnittenes Rundumpaket zu finden.
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AUF EINEN BLICK
Kulinarik

Für Sie haben wir eine Auswahl an Apéro- und Menüvorschlägen 
ausgearbeitet. Unser kulinarisches Konzept? Ganz einfach - zwei Küchen, ein 
Gedanke. Wir bieten einen vielfältigen Mix ohne Grenzen.

Gerne stellen wir Ihnen auf Wunsch auch vegetarische oder vegane 
Menüs zusammen. Falls Sie unter Allergien leiden, zögern Sie nicht uns zu kon-
taktieren, damit wir Ihnen einen entsprechenden Menü-Vorschlag unterbreiten 
können.

Räumlichkeiten
Unsere Räumlichkeiten sind im Angebot inbegriffen. Gerne nehmen wir
uns die Zeit, Ihnen an einem ausgemachten Termin die Räumlichkeiten zu zei-
gen & den Anlass zu besprechen.

Dekoration & Blumen
Elegant gedeckte Tische gehören bei uns zum Standard. Mit schlichter 
und saisonal abgestimmte Tischdekoration sorgen wir für das gewisse Flair. 
Wir organisieren für Sie auch spezielle Blumenarrangements oder
Tischgestecke. Dies wird nach Kosten & Aufwand verrechnet. 

Menükarte
Sie erhalten einen kostenfreien Menüdruck im «Krone»-Design. 
Wünschen Sie einen originellen, auf Ihren Anlass angepassten Menüdruck, 
kann dieser mit Aufpreis speziell für Sie gestaltet werden. Gerne senden 
wir Ihnen unsere Vorschläge vorgängig zu.

L i s a  S chmid
F&B Verantwortliche

Gerne berate ich Sie bei der optimalen Auswahl 
oder Zusammenstellung von unserem Angebot. 

+ 41 (0)33 227 88 88
krone-thun.ch/anfrage-anlass

event@krone-thun.ch
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UNSERE APÉRO KOMBOS
Für den richtigen Biss an Ihrem Anlass, haben wir für Sie eine 

exquisite Auswahl an Apéro-Kombos zusammengestellt. 

« Z ' S I M P L Ä »

Frühlingsrollen mit süss-sauer Sauce

Mini Schinkengipfeli & Käsekuchenwürfel 

Tomaten-Mozzarella Spiess mit Basilikumpesto  

pro Person CHF 11

« Z ' M E D I T E R R A N E »

Tomaten-Mozzarella Spiesschen mit Basilikumpesto

Feta-Oliven-Gurken Spiess

Mediterranes Süppchen

Beluga Linsensalat im Weckgläsli    

Canapé mit Rindstatar

Champignon mit Frischkäse-Kräuterfüllung 

pro Person CHF 23

« Z ' U R C H I G E »

Butterzopf

Jumi Käse . Hauswurst . Bauernschinken

Essiggurken . Silberzwiebeln 

pro Person CHF 9

« Z ' G E D I G Ä N Ä »

Frühlingsrollen süss- sauer

Poulet Saté Spiesse

Saisonales Risotto

Glasnudelsalat

Ciabatta mit Tomaten-Mozzarella & Basilikumpesto

Feta-Oliven-Gurken Spiess

Ciabatta mit Rohschinken & gegrilltem Gemüse

Saisonales Süppchen im Glas 

Lachs-Gurkentatar im Weckgläsli mit Dill & Senf 

pro Person CHF 34
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K A L T E  A P É R O V O R S C H L Ä G E

Hausgemachte Blätterteigstange mit Käse

Fladenbrot mit Kräuter Hummus

Asiatischer Glasnudelsalat mit knackigem Gemüse & Erdnüssen

Tomaten-Mozzarella Spiess mit Basilikumpesto 

Feta-Oliven-Gurken Spiess 

Honigmelonen-Rohschinken Spiess

Lachs-Frischkäse-Wrap  

Beluga Linsensalat im Weck Gläsli 

Ciabatta mit Tomaten-Mozzarella & Basilikumpesto

Roastbeef Roulade mit Tartarsauce & Gemüsejulienne 

Ciabatta mit Rohschinken & gegrilltem Gemüse

Gemüsesticks mit Sauerrahm-Kräuter Dip

Lachs-Gurkentatar im Weckglas mit Dill & Senf   

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Portion

pro Stück

CHF 1.50

CHF 2.50

CHF 3.00

CHF 3.00

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 4.00

CHF 4.00

CHF 4.50

CHF 5.00

CHF 5.50

CHF 5.50

CHF 5.50

APÉRO MIX & MATCH
Sie können Ihr Apéro auch selbst nach dem «Mix & Match» 

Prinzip zusammenstellen. Gerne besprechen wir Ihre Vorstellungen mit Ihnen 
& beraten Sie bei der passenden Auswahl.

C A N A P É E S

Salami oder Schinken

Brie mit Feigen & Walnüssen

Rindstatar mit Cornichon

Rauchlachs mit Meerrettich

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Stück

CHF 3.00

CHF 3.50

CHF 4.00

CHF 4.00
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W A R M E  A P É R O V O R S C H L Ä G E

Frühlingsrollen mit süss-sauer Sauce

Tempura-Crevetten

Hausgemachte Käsekuchenwürfel

Mini Schinkengipfeli

Champignon mit Frischkäse-Kräuterfüllung

Saisonales Süppchen im Gläsli

Poulet Saté Spiess 

Brustspitzen «Szechuan»

Saisonales Risotto à la Chef

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Stück

pro Stück

 
CHF 2.50

CHF 3.00

CHF 3.00

CHF 3.00

CHF 3.00

CHF 3.50 

CHF 4.00

CHF 4.50 

CHF 6.50 

APÉRO MIX & MATCH

W ie v i e l  v on  was?
«Sie sind sich nicht sicher, welche Kombinationen oder

Mengen sich am Besten für Ihre Bedürfnisse eignen?
Für einen gelungenen Event unterstütze ich Sie gerne 

bei der Planung mit unseren Erfahrungswerten.»

+ 41 (0)33 227 88 88
krone-thun.ch/anfrage-anlass

event@krone-thun.ch
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VERLOCKENDE MENÜS
Unser Küchenteam sorgt mit viel Leidenschaft für den richtigen Biss

an Ihrem Anlass. Für Ihre vegetarischen oder veganen Gäste erstellen wir für 
Sie selbstverständlich ein alternatives Menü.

« F R E U N D L I C H »

Bunter Blattsalat
hausgemachte Croûtons . Kerne . Hausdressing 

***
Gemüsecrèmesuppe

***
«Krone» Bratwurst
Zwiebelsauce . Butterrösti . saisonales Ofengemüse

***
Gebrannte Crème nach Grossmutter Art

3-Gang Menü CHF 39

4-Gang Menü CHF 46

« A P A R T »

Gemischter Salat 
hausgemachte Croûtons . Hausdressing

***
Pilzsuppe mit Knoblauch-Rahm

***
Schweins Saltimbocca
Marsalajus . Honig Peperonata . Balsamico-Risotto

***
«Krone» Trifle
Mascarponecrème . Kirschkompott . Schokoladen-Erde

3-Gang Menü CHF 43

4-Gang Menü CHF 49

« P A S S E N D »

«Chrüsimüsi» Blattsalat
hausgemachte Croûtons . Speck . Hobelkäse . Hausdressing

***
«Thuner» Weissweinsuppe mit frittierter Petersilie

***
Rindsgeschnetzeltes «Stroganoff»
Paprikarahmsauce . Butternudeln . saisonales Ofengemüse

***
Saisonales Parfait mit Fruchtkompott & Schokogarnitur

3-Gang Menü CHF 41

4-Gang Menü CHF 48
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« S T A T T L I C H »

Gebeizter Caipirinha-Lachs
Avocadocrème . erfrischender Linsensalat

***
Ofentomatensuppe mit Zimt
hausgemachte Knoblauch-Croûtons . Kräuteröl

***
«Surf and Turf» vom Grill
Riesenkrevetten & Black Angus Filet . hausgemachte Kräuterbutter
Nussbutter-Kartoffelstock . saisonales Ofengemüse

***
Zimtmousse
mit Zwetschgenkompott . auf gebranntem Mandelboden

3-Gang Menü CHF 79

4-Gang Menü CHF 87

« E L E G A N T »

Burrata auf geschmorten Tomaten
Rucola . Focaccia-Chips

***
Ingwer-Suppe mit karamelisiertem Apfel

***
Rinds Entrecôte am Stück gegart
Sauce Bernaise . Kartoffelgratin . saisonales Ofengemüse

***
Saisonale «Krone» Trilogie
mit Espuma . Parfait & Kuchen

3-Gang Menü CHF 69

4-Gang Menü CHF 77

« B E S T E C H E N D »

Räucherlachstatar
Apfel . Meerrettich . knackiger Salat

***
Pastinakensuppe
Sellerie . Birne . Kräuteröl

***
Maispoularde vom Grill
Marsalajus . Rosmarinkartoffeln . Ratatouille

***
Vanille-Crème-brûlée mit Rotweinzwetschgen

3-Gang Menü CHF 50

4-Gang Menü CHF 58

W elche  Tr op f en?
«Für den passenden Wein, berate ich Sie gerne.»

+ 41 (0)33 227 88 88
krone-thun.ch/anfrage-anlass

event@krone-thun.ch
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CHINESISCHE MENÜS
Unsere Menüauswahl begeistert mit vielfältigen Gerichten. 

Die Hauptgänge werden auf Platten zum Teilen serviert. 
Gerne besprechen wir Ihre Vorstellungen mit Ihnen 

& stellen ein Menü ganz nach Ihrem Bedarf zusammen.

« S C H I L L E R N D »

Scharf-Saure Gewürzsuppe

***
Pouletbällchen gebacken Süss-Sauer. Schweinefleisch mit Knoblauchsauce 
Gedünstetes Mönchsgemüse . Weisser Reis

***
Saisonale Tartelette

Pro Person CHF 58

« S T R A H L E N D »

Frühlingsrolle mit Gemüsefüllung

***
Poulet Curry . Rindfleisch Szechuan . Gebratene Nudeln . Weisser Reis

***
Erfrischendes Sorbet mit Früchtegarnitur

Pro Person CHF 49

« L E U C H T E N D »

Gemischter Vorspeisenteller mit chinesischen Spezialitäten
Frühlingsrolle . Brustspitzen . Tempura-Crevetten

***
Ente Honig. Rindfleisch Shi Shan Xiang . Poulet scharf-sauer . Gemüse Curry  
Kantoneser Reis

***
Saisonale Dessert-Triologie

Pro Person CHF 69
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BÜFFET
Ab 20 Personen bieten wir auch ein ganz spezielles Erlebniss an.

Begeistern Sie Ihre Gäste zum Beispiel mit einem unserer Fleisch-Buffets.
Gerne besprechen wir Ihre Vorstellungen und Ideen mit Ihnen 

& Sie können Ihr Buffet auch ganz nach Bedarf zusammenstellen.

S P A R E  R I B S  B Ü F F E T  –  P R O  P E R S O N  C H F  6 3

S A L A T  B U F F E T

4 angemachte & rohe Gemüsesalate . 2 Blattsalate
hausgemachte Croûtons . Kerne

3 verschiedene Dressings zur Auswahl
Hausdressing . Balsamico Dressing . saisonale Klassiker

H A U P T G A N G  B U F F E T

Rinds Spare Ribs
in «Krone» Marinade

Schweine Spare Ribs 
in klassicher BBQ Marinade

Beilagen
Ofenkartoffel . Grillgemüse

D E S S E R T  B U F F E T

Saisonale Mini Desserts
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K R O N E  B B Q  B Ü F F E T  –  P R O  P E R S O N  C H F  7 6

V O R S P E I S E N  B U F F E T

Bunter Blattsalat
hausgemachte Croûtons . Kerne

Karottensalat mit Vanille

Gurken-Dill-Salat mit Honig und Joghurt

Blumenkohlsalat

Linsensalat an Himbeer-Vinaigrette

3 verschiedene Dressings zur Auswahl
Hausdressing . Balsamico Dressing . saisonales Dressing

H A U P T G A N G  B U F F E T

Brisket (Rinderbrust) nach amerikanischer Tradition
10-12 Stunden gegart

Pulled Pork aus der Schweinsschulter 
in Jack Daniels Marinade

Spare Ribs
mit rauchiger BBQ-Sauce

Dips & Saucen
Jack Daniels . Honig-BBQ-Sauce . Fruchtiger Ananas-Curry-Dip
Saisonales Fruchtketchup . pikante Szechuan Mayo

Beilagen
Pommes Frites . Ofenkartoffel mit Sauerrahm . Ofengemüse

D E S S E R T  B U F F E T *

Saisonale Mini Desserts
*Auf Wunsch eine Dessert Kreation aus unserer Küche serviert am Tisch



12

FONDUE
Fondue servieren wir nur im «Fondühüsli», dem kleinen Häuschen 

direkt an der Aare mit Platz für 16 Personen, im Outdoor «Fondüwäudli»
 auf der Aareterrasse oder für grössere Gruppen im Aaresaal. 

F O N D U E  « S I C H E R  I S C H  S I C H E R »

Nüsslersalat mit Pilzen & Speck

***
Fondue Sicher isch Sicher
Moité-Moité . Brot . Kartoffeln

***
Apfelstrudel mit Vanillesauce

Pro Person CHF 56

F O N D U E  « B Ä R E N S T A R K »

«Krone» Plättli

***
Fondue «Speckiger Bierbrauer»
mit BearBrew-Tradition & Speck . Brot . Kartoffel . Essiggemüse

***
Tobleronenkuchen mit flüssigem Kern
dazu Zwetschgenkompott

Pro Person CHF 59

FONDUE NUR 
FONDUE NUR 

IM WINTER!
IM WINTER!
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RÄUMLICHKEITEN
Ob Gross oder klein, üppig oder schlicht, draussen oder drinnen 

- einer unserer Locations passt bestimmt.

F A C T S H E E T 

GRILLRAUM
Elegant Rustikal mit modernem Touch. 

Warme Farben & ausgewählte Materialien.
Perfekt fürs unkomplizierte Zusammensein 
im leicht separierten Teil des Restaurants.

Kapazität
bis zu 30 Personen

Bestuhlung
Tischreihen oder Stehcocktail

F A C T S H E E T 

CHINA
Mit einem Hauch asiatischer Stimmung 

bezaubert unsere Chinawelt mit 
einem Stück ferner Kultur inmitten der 

Thuner Altstadt.

Kapazität
bis zu 50 Personen

Bestuhlung
Tischreihen und runde Tische
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F A C T S H E E T 

AARESAAL
Ein Raum der begeistert. Prachtvolle 

Fensterfront mit Bl ick auf die Aare und die 
Thuner Innenstadt. Elegantes Ambiente 

nach Wunsch von uns gestaltet.

Kapazität
115 m² bis zu 65 Personen

Bestuhlung
Reihen-, Rund-, Blocktische

oder Stehcocktail

F A C T S H E E T 

TERRASSE
Die gastronomische Oase an der Thuner 

Riviera zwischen Wasser und Altstadt. Hier, 
fernab vom Stadtverkehr und Lärm, lässt es 

sich einfach sein – was wil l man mehr.

Kapazität
bis zu 120 Personen

Bestuhlung
Tischreihen und Stehcocktail

RÄUMLICHKEITEN
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RÄUMLICHKEITEN
Unsere Fondue Locations sind nur von November bis Februar buchbar.

F A C T S H E E T 

FONDÜHÜSLI
Im urchigen «Fondühüsli» ist der 

Fondueplausch schlechthin das beste 
Winterhighlight in Thun. 

Kapazität
bis zu 16 Personen

Bestuhlung
Tischreihen

F A C T S H E E T 

FONDÜWÄUDLI
An der eisigen Aare, zwischen Stroh

& Tanndli, ist unser «Fondüwäudli» ein 
perfektes Wintererlebnis.

Kapazität
bis zu 50 Personen

Bestuhlung
Tischreihen oder Stehcocktail
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GOOD TO KNOW
Auf den folgenden Seiten finden Sie alle zusätzlichen
Informationen für eine reibungslose Zusammenarbeit. 

Anreise
mit öffentlichen Verkehrsmitteln:
Vom Bahnhof Thun erreichen Sie uns zu Fuss durch die Stadt in ca. 7 Min.
Bequemer geht es mit dem STI-Bus 1 bis  zur Haltestelle «Marktgasse».
Über den Rathausplatz erreichen Sie uns dann in 2 Minuten. 
Natürlich stehen auch diverse Taxi am Bahnhof zur Verfügung.

Mit dem Auto Adresse:
Hotel Krone Thun
Obere Hauptgasse 2
CH-3600 Thun
GPS N 46 45’33.6“   E 7 37‘43.1“
- Zufahrt und Kurzparking ist zum Haus gestattet.

Parkplätze
Kostenpflichtige Parkplätze finden Sie in einem der nahegelegenen
Parkhäuser. Fahren Sie bei Anreise bis vors Hotel und wir erklären Ihnen   
Zufahrt zum Parkhaus. Sie können auch direkt in eines der Parkhäuser
fahren. Das nächste Parkhaus ist das Parkhaus Schlossberg.

Wichtiger Hinweis:
Wenn Sie im Parkhaus City West Aarestrasse parkieren möchten, bitte
beachten Sie, dass Sie nicht ausversehen das Parkhaus Aarezentrum
verwenden. Bei diesem Parkhaus können wir Ihnen keine Vergünstigung   
anbieten.
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FÜR EINE GUTE
ZUSAMMENARBEIT

Allgemein
Die Menüvorschläge verstehen sich für Gesellschaften ab 10 Personen, wobei 
für alle ein einheitliches Menü gewählt werden soll. Für Ihre 
vegetarischen Gäste können Sie selbstverständlich ein fleischloses Menü wäh-
len.

Bestelltermin und Anzahl Teilnehmer
Gerne erwarten wir Ihre Menüwahl spätestens zwei Wochen vor dem 
Anlass. Die Anzahl Personen melden Sie uns bitte bis fünf Tage vor dem 
Anlass. Kurzfristige Änderungen der Personenzahl (max. 10%) akzeptieren wir 
bis 24 Stunden vor dem Anlass. Die zu diesem Zeitpunkt gemeldete 
Personenanzahl wird in Rechnung gestellt.

Zapfengeld
Für unseren Aufwand für Gläserreinigung, Personalaufwand & Entsorgung ver-
rechnen wir CHF 25.– pro konsumierte mitgebrachte Flasche.

Nachservice auf Vorbestellung & Aufpreis möglich.
Preis Variiert je nach Gericht

Verlängerung
Verlängerungen sind bis maximal 3.30 Uhr möglich. Nach 23.30 Uhr 
verrechnen wir pro Mitarbeiter / Stunde CHF 45.– (Zuschlag Nachtarbeit gem. 
Arbeitsgesetz).

Preise und Rechnungsstellung
Unsere Preise verstehen sich inkl. 7,7% Mehrwertsteuer. Wir akzeptieren 
alle gängigen Kreditkarten, EC-Maestro und Postcard. Ab einem
Rechnungsbetrag von CHF 50.– senden wir Ihnen gerne eine Rechnung, wel-
che innert 30 Tagen zu bezahlen ist.

Annulationsbedingungen
Wird der Anlass nach bestätigter Reservation annulliert, gelten 
folgende Bedingungen:

bis 2 Wochen vor dem Anlass  25% der bestätigten Leistungen
bis 5 Tage vor dem Anlass  50% der bestätigten Leistungen
bis 4 Tage vor dem Anlass  100% der bestätigten Leistungen

Rechnungsstellung jeweils ohne Getränke.


