PAASZONDAG 31 MAART 2024

11u00 - 15u00

APERITIEF
VERWELKOMING DOOR DE PAASHAAS MET EEN GLAASJE CAVA OF FRUITSAP

BUFFET
ROEREI | SPIEGELEI | SPEK
AMERICAN BUTTERMILK WAFFLE | GROENTEN MUFFINS
KAASPLANKJE | VERSE FRUITSALADE
GRIEKSE YOGHURT | GRANOLA | CONFITUUR | CHOCO | HONING \,\
DIVERSE BROODJES | KOFFIEKOEKEN | CROISSANTS | ARTISANAAL BROOD\

ZEEUWSE OESTERS | ZALM BELLE-VUE | GEROOKTE MAKREEL
MAKI, TEMAKI EN NIGIRI SUSHI | HUISBEREIDE MUSEAU | VITELLO TONATO | SALADE BA

ASPERGEROOMSQEP
GEVULDE MECHELSE KOEKOEK MET TRUFFEL EN CHAMPIGNONS
VARKENSWANGETJES MET TRIPEL VAN GOUDEN CAROLUS EN “SIROP DE LIEGE”
PENNE MET ASPERGES EN GEROOKTE ZALM
VISSERSPALLET MET KERVELBOTERSAUS
THAISE GROENTENCURRY MET TOFU .
RIJST | AARDAPPELKROKETTEN | PUREE VAN BINTIES | FRIETIES BEZOEK VAN DE PAASHAAS

LIVE COOKING: SABAYON MET VANILLE ROOMLS
WARME APPELSTRUDEL | MOUSSE VAN CALLEBAUT CHOCOLADE | PANNENKOEKEN MET KRIEKEN
TIRAMISU | CHOCOLADEFONTEIN | BAVAROIS VAN PEER EN KARAMEL | OMELET SYBERIENNE
TRIFLE MET MANGO, FRAMBOOS EN CHEESE CAKE | MOUSSE VAN ADVOCAAT EN WITTE CHOCOLADE

DRANKEN BUFFET INCLUSIEF*
KOFFIE | THEE ASSORTIMENT | CHOCOLADEMELK | VOLLE MELK | SOJAMELK
SINAASAPPELSAP | HOMEMADE ICED TEA | BRUIS- EN MINERAALWATER
(*ANDERE DRANKEN TE VERKRIJGEN AAN GELDENDE RESTAURANTPRIZEN)

PRIJS: €61 | KIND:3-6JR: €15 | 7-9JR: €30 | 10-12JR: €35
INCLUSIEF HET APERITIEF EN DRANKJES VAN HET BUFFET

VOORSCHOT (PER TAFEL)
1-5 pers: 50€ | 6-11 p: €175 | +12p € 300
Ter plaatse met (krediet)kaart of cash of overschrijving op onze Fortis rekening
Be62 0015 8675 1561

RESERVATIE
TER PLAATSE of | TEL. 015 212185 of | EMAIL: INFO@PASSADE.BE

BlJ MOOI WEER GAAT DEZE BRUNCH DOOR OP HET TERRAS VAN ONZE SUMMER BAR




COMMUNIE - LENTEFEEST 2024
In mei is Passade elke zondag doorlopend open vanaf 12u
Ol
www.passa.de.be

PROEVERTIE VAN DE CHEF

SINT-JACOBSNOOTIJES
Champagnesaus | gedroogde Parmaham | bloemkool crumble

ASPERGE ROOMSOEP

LAMSSTEAK *
duo van asperges | lamsjus | aardappelgratin
Of

VARKENSHAASIJE *
duo van asperges | graanmosterdsaus | aardappelgratin
Of
RODE POON *
spinazie | gepocheerd eitje | mousseline | aardappelpuree

USLAMMETIJE OF IJSTAART (**)

UITBREIDING MET ALL-INCLUSIVE DRANKEN FORMULE + € 22

IN ONZE FEESTZALEN WERKEN W) UITSLUITEND MET DE DRANKEN FORMULE
Ontvangst met glaasje Cava, Witte & Rode huiswijnen, Waters, Frisdranken, Fruitsap, Bieren, Koffie en Thee
Inbegrepen vanaf het Aperitief t.e.m. het nagerecht | Max. 3u.| Excl. sterke dranken en champagne
(KIDS: Frisdranken, waters en fruitsap € 11)

Verlenging drankenformule: per begonnen uur en per initieel persoon: € 7 (KIDS: € 3.9)

SPRINGKASTEEL KIDS -12j.
R PROEVERTIE VAN DE CHEF

KAASKROKETJE

TOMATENROOMSOEP MET BALLETJES

VOL-AU-VENT *

frietjes
Of

FISHSTICKS *
aardappelpuree

JSLAMMETIJE OF IJSTAART **

’ * KEUZE VOORAF DOOR TE GEVEN
** VOOR GROEPEN VAN MINDER DAN 12 PERSONEN WORDT HET USLAMMETIE OF IJSTAART VERVANGEN DOOR EEN DESSERTPALLETIE




Voor een vlotte bediening: Vanaf 8 pers. max. 4 verschillende voor- en hoofdgerechten, vanaf 12 pers. = menu / 1 tafel = 1 rekening
For a swift service: Parties from 8 pers. and more: max. of 4 different entree and main course dishes. From 12 pers. and more = menu / 1 table = 1 bill
Allergie of dieet? Laat het ons weten! Allergie or diet, please inform us! De samenstelling van de gerechten kan wijzigen. The composition of the dishes can change.

LUNCH MENU /32

VOORGERECHT + HOOFDGERECHT
STARTER + MAIN COURSE

ELKE WEEK WORDT EEN LUNCHMENU AANGEBODEN, DAGELIJKS TUSSEN 12U - 14U
INFORMEER BlJ ONZE KELNERS NAAR HET HUIDIGE MENU.
VOOR GROEPEN TOT 10P. — NIET GELDIG IN ONZE FEESTZALEN
EVERY WEEK WE OFFER A LUNCH MENU SERVED DAILY BETWEEN 12H AND 14H.

ASK OUR STAFF FOR THE ACTUAL MENU
AVAILABLE UP TO 10 P. — NOT OFFERED IN OUR EVENT ROOMS

LUNCH BITES
11.30 - 14.30

FISH & CHIPS / 23
KABELJAUW | cop

GARNAALKROKETTEN (2)/ 29

SHRIMP CROQUETTES
SPAGHETTI BOLOGNAISE / 19.5
CHICKEN TEX-MEX BURGER & FRIES / 19

CHICKEN FAIJITAS /22

GUACAMOLE | TOMATENSALSA | ZURE ROOM
GUACAMOLE | TOMATO SALSA | SOUR CREAM

FINGERFOOD

TO SHARE OR NOT TO SHARE

BRUSCHETTA & TOMATO SALSAV /11
EDAMAMEV /14

FRIED KING CRAB SUSHI / 16

CALAMAR RINGS - LIME & CHILI MAYO /18
SPARERIBS “FINGERS” - CHILI DIP/ 16
BUFFALO CHICKEN WINGS - BBQ DIP / 15
KIBBELINGEN —TARTAARDIP /18



e =SIGNATURE DISH V =VEGGIE

SUGGESTIES / SPECIALS

SKREI (WINTER KABELJAUW) / 35
KROKANT SPEKJE | SAVOOIKOOL STOEMP| BEURRE BLANC
WINTER COD | CRISPY BACON | SAVOY CABBAGE ‘MASH’ | CLEAR BUTTER SAUCE

STOOFPOTIJE VAN VARKENSWANGEN / 29
TRAAG GEGAARDE VARKENSWANGEN | TRIPEL ABDI BIERSAUS | WITLOOFSLAATIE | FRIETIES
STEW OF SLOW COOKED PORC CHEECKS | TRIPLE ABBEY BEER SAUCE | CHICORY SALAD | FRIES

VOORGERECHTEN / STARTERS

KAASKROKETTEN “GRANA PADANO“ 2)V /19

DUO GRANA PADANO CHEESE CROQUETTES

KAVIAAR (10¢gr) / 30
ROYAL BELGIAN CAVIAR - PLATINUM

XXL BLACK TIGER GAMBA A LA PLANCHA /27

REUZE XXL BLACK TIGER GAMBA (1)| KRUIDENBOTER
GIANT XXL BLACK TIGER GAMBA (1) | SEARED ON THE PLATE | HERBS BUTTER

OESTERS UMAMI (6) / 27

CAT 2 CREUSE | DASHI BOUILLON | SESAM | KOMKOMMER | GROENE APPEL
CAT 2 CREUSE OYSTERS | DASHI BROTH | SESAME | CUCUMBER | GREEN APPLE

COQUILLE GIN & TONIC / 25

ST. JACOBSNOOTIJES | GEMARINEERDE VENKEL | TROSTOMAAT | POMPELMOES
GIN AND TONIC SCALLOP | MARINATED FENNEL | VINE TOMATO | GRAPEFRUIT

SCAMPI COCKTAIL /22

TOMAAT | El | SLA | CITROEN | COCKTAILSAUS

TOMATO | EGG | LETTUCE | LEMON | COCKTAIL SAUCE

MI-CUIT VAN ZALM / 23

MIERIKSWORTELMAYO | VENKEL | KOMKOMMER

LIGHT SEARED SALMON | HORSERADISH MAYO | FENNEL | CUCUMBER

GARNAALKROKETTEN (2) / 29

SHRIMP CROQUETTES

KIKKERBILLEN / 24

LOOKBOTER | PETERSELIE
FROG LEGGS | GARLIC BUTTER | PARSLEY

GYOZA /21

JAPANSE RAVIOLI | KIP | ROMIGE KOKOSCURRY | PARMEZAAN | LIMOEN
JAPANESE DUMPLINGS | CHICKEN | CREAMY COCONUT CURRY | PARMESAN | LIME

CARPACCIO ANGUS BEEF /22

RUCOLA | PARMEZAAN | GEROOSTERDE PIINBOOMPITTEN
ANGUS BEEF CARPACCIO | ARUGULA | PARMESAN | ROASTED PINE NUTS




e =SIGNATURE DISH V =VEGGIE

HOOFDGERECHTEN / MAIN

VEGAN CURRY V /28

GEBAKKEN TOFU | GROENTEN | RODE KOKOS CURRY | NOEDELS
FRIED TOFU | VEGETABLES | COCONUT RED CURRY | NOODLES

PASTA MAMA MIA (V)/ 27

FINFERLI PASTA | BOSCHAMPIGNONS | SPEKREEPJES | TARTUFATA ROOMSAUS (zonder spek = Veggie V)
FINFERLI PASTA | WILD MUSHROOMS | BACON STRIPES | TARTUFATA CREAM SAUCE (without bacon = Veggie /')

ROGVLEUGEL /30

AMANDELBOTER | BROCCOLINI | KAPPERTJES | ROBUCHON AARDAPPELPUREE
RAY’S WING | ALMOND BUTTER | BROCOLINI | CAPERS | ROBUCHON MASHED POTATOES

PASTA & GAMBA /29

REUZE XXL BLACK TIGER GAMBA (1) | KRUIDENBOTER | SPAGHETTI AGLIO OLIO PEPERONCINO
GIANT XXL BLACK TIGER GAMBA (1) | HERBS BUTTER | SPAGHETTI AGLIO OLIO PEPERONCINO

VISPANNETIJE / 34

CHAMPAGNESAUS | AARDAPPELPUREE | VIS ASSORTIMENT VOLGENS MARKTAANBOD
FISH CASSEROLE | CHAMPAGNE SAUCE | MASHED POTATOES | FISH ASSORTMENT «CATCH OF THE DAY»

BUDDHA BOWL SPECIAL / 33

COQUILLES | SCAMPI | RODE KOKOS CURRY | GROENTEN | NOEDELS
SCALLOPS | SCAMPI | COCONUT RED CURRY | VEGETABLES | NOODLES

SURF & TURF /67

REUZE XXL BLACK TIGER GAMBA (1) | FILET PUR BWB | BEARNAISE
GIANT XXL BLACK TIGER GAMBA (1) | BELGIAN WHITE BLUE BEEF TENDERLOIN | BEARNAISE

FILET PUR BELGISCH WITBLAUW / 40

BEARNAISE, PEPERROOM OF ARCHIDUC (GRAS EN LUZERNE GEVOEDERD - PROSPERPOLDER)

BELGIAN WHITE BLUE BEEF TENDERLOIN | BEARNAISE, PEPPER CREAM OR MUSHROOM CREAM SAUCE
(GRASS & LUZERNE FED - PROSPERPOLDER)

BLACK ANGUS RIB-EYE /39

BEARNAISE, PEPERROOM OF ARCHIDUC (120 DAGEN GRAS GEVOEDERD - URUGUAY)
BEARNAISE, PEPPER CREAM OR MUSHROOM CREAM SAUCE (120 DAYS GRAIN FED - URUGUAY)

BEEF TAGLIATA BLACK ANGUS /38

RUCOLA | PARMEZAAN | BALSAMICO | GEBAKKEN AARDAPPELEN
ARUGULA | PARMESAN | BALSAMIC VINEGAR | FRIED POTATOES

STEAK TARTAAR HOLSTEIN / 29

« A LA MINUTE » AAN TAFEL BEREID | SLAATJE | FRIETJES
MINCED HOLSTEIN BEEF TARTAR RAW — PREPAIRED AT THE TABLE | SIDE SALAD | FRIES

POUSSIN ROTI/ 27
GEBRADEN PIEPKUIKEN | SEIZOENSGROENTJES | DRAGONSAUS | GEBAKKEN AARDAPPELEN

ROASTED SPRING CHICKEN | SEASONAL VEGETABLES | TARRAGON SAUCE | FRIED POTATOES

SPARERIBS /29

KOMKOMMER SALADE | AARDAPPEL IN DE SCHIL
CUCUMBER SALAD | JACKET POTATO

SIDES V

KORTING OP DE PRUS: SLA / GROENTEN I.P.V. FRIETEN, PASTA, PUREE, GEB. AARD. OF KROKETTEN / -2,5
DISCOUNT ON THE PRICE: SALAD / VEGETABLES INSTEAD OF FRIES, PASTA, MASHED POTATOES, FRIED POTATOES OR CROQUETTES

GEMENGDE SLA /8 WITLOOFSLA /9 WARME GROENTEN / 10
MIXED SALAD CHICORY SALAD WARM VEGETABLES




SALADES / SALADS

GEITENKAAS (V) /24

SPEK | NOTENMIX | APPEL | HONING-MOSTERD DRESSING (zonder spek = Veggie V')
GOAT CHEESE | BACON | MIXED NUTS | APPLE | HONEY-MUSTARD DRESSING (without bacon = Veggie V')

THOUSAND ISLANDS / 27

SCAMPI | GEROOKTE ZALM | THOUSAND ISLAND SAUS
SCAMPI | SMOKED SALMON | THOUSAND ISLAND DRESSING

SALMON POKE BOWL /26

MI-CUIT ZALM | SUSHIRIST | AVOCADO | MAIS | SOJABONEN | SOJASAUS
LIGHT SEARED SALMON | SUSHI RICE | AVOCADO | CORN | SOY BEANS | SOY SAUCE

CEASAR CHICKEN / 24

KIDS
FISH & CHIPS / 15
SPAGHETTI'KE BOLOGNAISE / 15
CHICKEN TEX-MEX BURGER & FRIES /19
KIDDY USJE /9
KIDDY ICE CREAM
NAGERECHTEN / DESERTS

ABSOLUT COLONEL /13
CITROENSORBET | WODKA ABSOLUT
LEMON SORBET | WODKA ABSOLUT

SABAYON “THE CLASSIC” /13

VANILLE-US
SABAYON | VANILLA ICE CREAM

ETON MESS /13

MERINGUE | COULIS VAN BOSVRUCHTEN | VANILLE-IS | RODE VRUCHTEN | VERSE SLAGROOM
MERINGUE | FOREST FRUIT TOPPING | VANILLA ICE CREAM | RED FRUITS | FRESH WHIPPED CREAM

DAME BLANCHE / 12
VANILLE 1JS | CALLEBAUT CHOCOLADESAUS | SLAGROOM
VANILLA ICE CREAM | HOT CALLEBAUT CHOCOLATE SAUCE | WHIPPED CREAM

CREME BRULEE / 11.5

TARTE TATIN /135
VANILLE ROOMLUS | SLAGROOM
APPLE PIE, “TATIN” SISTERS STYLE | VANILA ICE CREAM | WHIPPED CREAM

CAFE / THE COMPLET/ 15

KOFFIE OF THEE NAAR KEUZE | DESSERT ASSORTIMENTIJE
COFFEE OR TEA | VARIED DESSERT PLATE

SWEET WINE /13

BEAUMES DE VENISE CARTE D'OR
DESSERTWIIN / DESERT WINE




