. SUNDAY ‘s

PAASZONDAG 31 MAART 2024

11u00 - 15u00

APERITIEF
VERWELKOMING DOOR DE PAASHAAS MET EEN GLAASIJE CAVA OF FRUITSAP

BUFFET
ROEREI | SPIEGELEI | SPEK
AMERICAN BUTTERMILK WAFFLE | GROENTEN MUFFINS
KAASPLANKIJE | VERSE FRUITSALADE
GRIEKSE YOGHURT | GRANOLA | CONFITUUR | CHOCO | HONING %\
DIVERSE BROODIJES | KOFFIEKOEKEN | CROISSANTS | ARTISANAAL BROOD‘\\ _

ZEEUWSE OESTERS | ZALM BELLE-VUE | GEROOKTE MAKREEL '~
MAKI, TEMAKI EN NIGIRI SUSHI | HUISBEREIDE MUSEAU | VITELLO TONATO | SALADE BAR A

ASPERGEROOMSOEP
GEVULDE MECHELSE KOEKOEK MET TRUFFEL EN CHAMPIGNONS
VARKENSWANGETJES MET TRIPEL VAN GOUDEN CAROLUS EN “SIROP DE LIEGE”
PENNE MET ASPERGES EN GEROOKTE ZALM
VISSERSPALLET MET KERVELBOTERSAUS
THAISE GROENTENCURRY MET TOFU :
RISST | AARDAPPELKROKETTEN | PUREE VAN BINTJES | FRIETJES BEZOEK VAN DE PAASHAAS

LIVE COOKING: SABAYON MET VANILLE ROOMIS
WARME APPELSTRUDEL | MOUSSE VAN CALLEBAUT CHOCOLADE | PANNENKOEKEN MET KRIEKEN
TIRAMISU | CHOCOLADEFONTEIN | BAVAROIS VAN PEER EN KARAMEL | OMELET SYBERIENNE
TRIFLE MET MANGO, FRAMBOOS EN CHEESE CAKE | MOUSSE VAN ADVOCAAT EN WITTE CHOCOLADE

DRANKEN BUFFET INCLUSIEF*
KOFFIE | THEE ASSORTIMENT | CHOCOLADEMELK | VOLLE MELK | SOJAMELK
SINAASAPPELSAP | HOMEMADE ICED TEA | BRUIS- EN MINERAALWATER
(*ANDERE DRANKEN TE VERKRIJGEN AAN GELDENDE RESTAURANTPRUZEN)

PRIJS: €61 | KIND:3-6JR:€15| 7-9JR: €30 | 10-12JR: €35
INCLUSIEF HET APERITIEF EN DRANKJES VAN HET BUFFET

VOORSCHOT (PER TAFEL)
1-5 pers: 50€ | 6-11 p: €175 | +12p € 300
Ter plaatse met (krediet)kaart of cash of overschrijving op onze Fortis rekening
Be62 0015 8675 1561

RESERVATIE
TER PLAATSE of | TEL. 015 212185 of | EMAIL: INFO@PASSADE.BE

BIJ MOOI WEER GAAT DEZE BRUNCH DOOR OP HET TERRAS VAN ONZE SUMMER BAR T




