VALENTIINS
MENU2024

WOENSDAG 14 FEBRUARI

APPETISER:

MOUSSE VAN GEROOKTE ZALM
WASABI CRUNCH
0]
TO SHARE:

BLACK ANGUS RUNDSCARPACCIO
RISSTPAPIER SPRINGROLLS - VIETNAMESE STYLE

CAPPUCINO VAN SHITAKE CHAMPIGNONS

CREME BRULEE VAN FAUX GRAS
@
OPEN RAVIOLI MET KREEFT

CHAMPAGNESAUS
IN ZOUTKORST GEGAARDE KNOLSELDER
(@
CHATEAUBRIAND VAN SIMMENTALER RUND

TRUFFELSAUS
BROCCOLINI | SUCRINE | GEGRATINEERDE TOMAAT | POMME FONDANTE

©
TO SHARE:

MANGO-PASSIEVRUCHT CHEESECAKE TRIFLE
WITTE CHOCOLADE

0
MIGNARDISES

MENU € 85
( VOORSCHOT € 45 )

OPTIE ALL-INCLUSIVE ARRANGEMENT: SUPPLEMENT € 40

ONTVANGST MET EEN GLAS VICTOR & CHARLES CHAMPAGNE
TIJDENS HET DINER: AANGEPASTE WIJNEN | WATER | FRISDRANKEN | BIEREN | KOFFIE & THEE

@TASTE ?
- DELICIOU WWW.passade.be

BEPERKT AANTAL PLAATSEN, GELIEVE TE RESERVEREN. OP VALENTIJNSAVOND WORDT ENKEL DIT MENU GESERVEERD



