
DRÜBER

Würzige Senfsoße 
mit eingelegter Senfsaat

Gremolata aus der  
Lombardei ( V E G A N ) 
mit Zitrone, Petersilie und 
Knoblauch

Frischer Kräuterquark 
mit Quark aus Branden- 
burg und Petersilie, Schnitt-
lauch, Kerbel,  
Pimpinelle & Gartenkresse 

Scharfe  
Chili-Mayonnaise 
unsere Allzweckwaffe, 
passt zu allem und jedem

Cremige  
Meerrettichsauce 
mit frisch gehobeltem 
Meerrettich  

Grünes Chimichurri  
( V E G A N ) 
südamerikanischer  
Klassiker, der auch  
zu Gemüse passt

Spaghetti-Eis    9.50
Klassisches Vanille-Eis, Créme excellence,  
Erdbeersauce und Weiße Valrhona Schokolade

 DANACH

 1

 2

  3

  4

  5

MS 

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer. Trinkgeld ist nicht  
im Preis enthalten. Eine detaillierte Ausweisung eventueller Zusatz-

stoffe und/oder Allergene bitte beim Servicepersonal erfragen.

Unsere Mixed Pickles ( V E G A N )  
süß-sauer eingelegtes und  
fermentiertes Gemüse 

Gerösteter Lauch 

mit Honig, Nussbutter und  
Meersalzflocken

Gebackener Sellerie ( V E G A N ) 
mit Röstmalz aus der Brauerei,  
sowie Samen und Kernen

Eingelegte Gurken ( V E G A N ) 
in BRLO Classic Apple Cider  
eingelegte lauwarme Gartengurken 

Klassiches Sol-Ei 
wachsweiches in würzigem  
Salzwasser eingelegtes  
Brandenburger Bio Ei mit Spinat

je zusätzliches Drüber + 3.00

 NEBENBEI Wähle das Gemüse in deiner Wunschgröße  
mit Drunter, Drüber und Sauce aus. Wenn du  
zusätzlich Lust auf Fleisch hast, gibt es frisch  
gegrilltes von unserer Rotisserie. Und wenn ihr 
mehr Leute seid, dann bestellt ein Shared Plates 
Menü, denn gemeinsam ist einfach alles schöner. 

1× Gemüse 
1× Drunter 
3× Drüber 
1× Sauce

19.80

3 × Gemüse 
3 × Drunter 
1 × alle Drüber (klein) 
3 × Sauce

49.50
 

GEMÜSE
vom Rottisserie-Grill

 1

 2

  3

   4

  5
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Aubergine ( V E G A N ) 
mit Miso Marinade und  
geröstetem Buchweizen

Spitzkohl ( V E G A N ) 
aus dem Kümmelsud 

Wirsing ( V E G A N )  
mit Apfel-Sherry Glasur 

Karotte 
mit Röstmalzbutter von  
Rhön Malz aus Mellrichstadt 

Blumenkohl ( V E G A N ) 
mit Vadouvan-Rub und  
BRLO Pale Ale Glasur 

Rote Beete ( V E G A N ) 
aus der Salzkruste  
mit Granatapfel

je zusätzliches Gemüse + 6.00 

DRUNTER
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Grenaille Kartoffeln ( V E G A N ) 
aus dem Rottisserie Grill 

Leichter Perl Couscous 
( V E G A N ) 
mit Dill und Zitrone

Gebackene Knödel 
gezupfter und  
gerösteter Semmelknödel  
mit Schnittlauch

Frittierte Kartoffeln ( V E G A N ) 
knusprige Pommes Frites  
mit Gewürzsalz 

Belugalinsen ( V E G A N ) 
mit Balsamico, Wurzel- 
gemüse und Petersilie 
 

Gezupfte Bio Austernpilze ( V E G A N ) 
Berliner Produzent, der unseren  
Treber aus der Brauerei  
als Nährboden benutzt

Knuspriger Rollbraten 
vom Landschwein der Bäuerlichen  
Erzeugergemeinschaft  
Schwäbisch Hall

Cremige Brandenburger  
Büffel-Burrata 
mit Oliven- und Schnittlauchöl 

Saftiges Kikok-Hähnchen 
Maishähnchen aus Paderborn

Krosser Grillkäse

150 g 300 g  600 g

14.50    26.80  49.50

Schenkel  1/2 1/1

8.50     18.00    28.00

100 g 200 g 400 g

5.00    8.00    14.00

1 Kugel 2 Kugeln 3 Kugeln

7.00    13.00 19.00

100 g 200 g 400 g

7.00    12.00    22.00

 

 

Wenn du zusätzlich Lust auf etwas Besonderes hast,  
dann findest du hier eine Auswahl von ausgesuchten 
Erzeugern und Produzenten. 

6 × Gemüse  
5 × Drunter  
1 × alle Drüber (groß)  
6 × Sauce

98.50 

L

Käse 
Auswahl französischer Käseklassiker unserer  
Freunde von Maître Philippe & Filles

für 1 –2 Personen, 3 Käsesorten      150 g  13.50
für 3–4 Personen, 5 Käsesorten     300 g  26.00
+ Mango Chutney                 2.50 

je zusätzliche Sauce + 3.50

Sauerteigbrot & Butter      6.00 
mit geschlagener  
Karamell-Salzbutter

für 1 Person  
Single Plate

für ca. 3 Personen 
Shared Plate

für 5–6 Personen 
Shared Plates
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SAUCEN

je zusätzliches Drunter + 4.00

Chef’s Choice Sandwich 
(leicht scharf)     16.00
Gezupftes Huhn vom Grill mit 
Chili-Mayonnaise, knackigem 
Spitzkohl, Strauchtomate  
im gerösteten Brioche-Brot 
und Pommes Frites

                                                                 

 



DRÜBER SAUCES

Savoury mustard sauce 
with pickled mustard seeds

Lombardy Gremolata 
( V E G A N ) 
with lemon, parsley and 
garlic

Quark from Brandenburg 
with parsley, chives, chervil, 
pimpinelle, and garden cress

Spicy chili mayo 
an all-purpose addition, 
going well with everything 
and everyone

Creamy horseradish 
made with freshly grated 
horseradish
 
Chimichurri ( V E G A N ) 
A South American classic 
that also goes nicely with 
vegetables

Spaghetti Eis    9.50
Classic vanilla ice cream, Créme excellence, 
strawberry sauce and Valrhona white chocolate

 DANACH
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Our mixed pickles ( V E G A N ) 
Sweet and sour pickles and  
fermented vegetables 

Roasted leek
with honey, brown butter  
and seasalt flakes

Baked celeriac ( V E G A N ) 
with roasted malt from  
the brewery and seeds

Pickled cucumbers ( V E G A N ) 
cucumbers pickled in  
BRLO Classic Apple Cider 

Classic sol egg
soft organic Brandenburg egg,  
pickled in seasoned salt water

Every additional Drüber +3.00

 NEBENBEI 

                                                                 

Choose the Gemüse and size, along with which-
ever Drunter, Drüber and Sauce you prefer.  
If you feel like adding a side of freshly grilled 
meat, do it! And if there’s a group of you, then 
simply order from the Shared Plate Menu.  
Because everything is more beautiful together.

GEMÜSE
from our Rotisserie
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Aubergine ( V E G A N ) 
with Miso marinade  
and roasted buckwheat

Pointed cabbage ( V E G A N ) 
cooked in caraway broth 

Savoy cabbage ( V E G A N ) 
with apple sherry glaze 

Carrot 
with roasted malt butter  
from Rhön malt in Mellrichstadt 

Cauliflower ( V E G A N )  
with Vadouvan rub and  
our BRLO Pale Ale glaze 

Beetroot ( V E G A N )  
baked in salt crust with  
pomegranate 

Every additional Gemüse +6.00

DRUNTER
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Grenaille potatoes ( V E G A N ) 
from the rotisserie grill 

Pearl couscous ( V E G A N )  
with dill and lemon 

Baked dumpling 
pulled and roasted  
Breaddumpling with chives

Deep-fried potatoes ( V E G A N ) 
crispy French Fries  
with seasoned salt

Beluga lentils ( V E G A N ) 
with balsamic vinegar,  
root vegetables and parsley 
 

Every additional Drunter +4.00

 

If you fancy something special in addition, please have  
a look at the selection of products and producers below.L
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Cheese g
Selection of French cheese classics,  
from our friends at Maitre Philippe & Filles

For 1-2 guests, 3 types of cheese      150g  13.50
For 3-4 guests, 5 types of cheese      300g  26.00
+ Mango Chutney                  2.50 

1× Gemüse 
1× Drunter 
3× Drüber 
1× Sauce

19.80 for 1 guest  
Single Plate

3 × Gemüse
3 × Drunter 
1 × alle Drüber (small) 
3 × Sauce

49.50

6 × Gemüse  
5 × Drunter  
1 × alle Drüber (large)  
6 × Sauce

98.50 
for approx. 3 guests 
Shared Plates

for approx. 5-6 guests 
Shared Plates

Every additional Sauce +3.50

Sourdough bread & butter      6.00 
with whipped salted  
caramel butter

Pulled organic  
Oyster mushrooms  ( V E G A N ) 
produced in Berlin using our  
brewery’s spent grains as a  
breeding ground

Crispy roast 
free range pork from the farmers  
collective of Schwäbisch Hall

Creamy Brandenburger  
buffalo buratta 
with olive and chive oil 

Juicy Kikok chicken 
corn-fed from Paderborn

Crispy grilled cheese

150 g 300 g  600 g

14.50    26.80  49.50

Schenkel  1/2 1/1

8.50     18.00    28.00

100 g 200 g 400 g

5.00    8.00    14.00

1 Kugel 2 Kugeln 3 Kugeln

7.00    13.00 19.00

100 g 200 g 400 g

7.00    12.00    22.00

All prices in Euro including VAT (tips are not included in  
the price). Please ask the service staff for a detailed description  

of any additive and/or food allergens.

Chef’s Choice Sandwich 
(slightly spicy)     16.00
Pulled grilled chicken with 
chili mayonnaise, pointed  
cabbage, tomato in a 
toasted brioche bread with 
french fries

 

 

 


