
Hauptspeisen

Linguine mit Rinderfiletstreifen
in leichter Trüffel-Sahne-Soße 24,50

Gebratenes Zanderfilet auf Erbsenpüree 
mit karamelisierten Möhren 27,50

Rinderfilet mit Gergonzola-Soße, Blattspinat
und Rosmarinkartoffeln 30,50

Hausgemachte Desserts

Hausgemachtes Tiramisu 7,00

Mascarpone-Creme mit frischen Früchten 7,00

Tartufo Nero (Schoko) auf Fruchtspiegel 7,00

Wein des Monats:

Palio, Montepulciano d'Abruzzo 2020    Glas 0,2l          9,00 
Flasche 0,75l   30,00

Rebsorte: 100% Montepulciano
Geschmack: trocken, vollmundig und samtig mit weichen Tanninen
und einem langen Abgang

Coctail des Monats:

Campari Spritz 8,00
Campari, Prosecco, Soda und Zitronenzeste

Bei Allergien, Unverträglichkeiten oder Fragen zu den Zutaten, wenden sie 
sich bitte an unser Servicepersonal. 

Salat/Vorspeisen

Gemischte Antipasti nach Marktangebot 
für 2 Personen 19,00

Vitello Tonnato 17,00

Großer gemischter Wildkräutersalat mit Cherrytomaten,
Gurken, Paprika und:

• Riesengarnelen 18,00
• Hähnchenbrust 17,00
• Mit Honig gratiniertem Ziegenkäse 18,00 

18,50
Ceasar Salad mit Hähnchenbrust, Croutons 
und gehobeltem Parmesan

Käseplatte mit verschiedenen Weich- und 
Hartkäsesorten nach Marktangebot, Feigensenf 
und Oliven, für 2 Personen 29,00

Rindercarpaccio mit Rucola 
und gehobeltem Parmesan 18,00

Hauptspeisen

Hausgemachte Rinderhack-Lasagne 18,50

Weißwein-Risotto mit gemischten Waldpilzen,
Ruccola und Parmesan 19,50

Linguine aglio e olio mit Riesengarnelen 
und Cherrytomaten 21,00


