www.cafeknaus.ch

Ihr ofenfrisches Backerei-Sortiment vom Café Knaus natiirlich & frisch geniessen

Lieber Geniesser

Willkommen auf unserer stissen Genussinsel.

Auf den folgenden Seiten erhalten Sie einen Einblick in das Grossbrotparadies vom Café Knaus.

Ob knusprige Brigeli, gesunde Spezialbrote oder feine Butterzpfe, wir backen bestimmt das Richtige fiir
Sie. Unser Backereichef Marco Mighali und sein Team freut sich, lhnen und Ihren Gasten mit ofenfrischen
und naturlichen Leckereien den Tag zu versussen. Fur eine kompetente und personliche Beratung sowie
Bestellungen stehen wir Ihnen auch gerne unter der Nummer 062 396 19 19 oder direkt in unserem
Fachgeschaft zur Verfligung.

Grossbrote / Partybrote / Zopfgebacke

&  Grossbrote Halbweiss/Ruch Seite 01 - 02
Grossbrote ,Klassiker* Seite 03
Spezialbrote ,Café Knaus* Seite 04 - 07
Spezialbrote ,Fitness" Seite 08 - 10
Partybrote Seite 11
% Zopfgebacke Seite 12-18
Allgemeine Geschaftsbedingungen / Infos Seite 19
; ; Bestellformular Seite 19
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Grossbrote Halbweiss/Ruch

Halbweiss 10009

Produktebeschrieb:
Weizenmehl, Wasser, Salz, Backmittel, Hefe

Ladenpreis Fr.5.20

Gewicht & Grosse 10009

Erhaltlich nur auf Bestellung

Lieferfrist / Bestellung 5 Tage im Voraus

Mindestbestellmenge 1 Stlick (flir Montag bis Samstag mind. 8 kg)

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.
Halbweiss 500g

Produktebeschrieb:

Weizenmehl, Wasser, Salz, Backmittel, Hefe

Ladenpreis Fr. 3.40

Gewicht & Grosse 500g

Erhaltlich taglich ausser Dienstag (Di nur auf Bestellung)

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / 5 Tage im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stiick (Di mind. 8 kg)

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.
Halbweiss 250g

Produktebeschrieb:

Weizenmehl, Wasser, Salz, Backmittel, Hefe

Ladenpreis Fr.2.20

Gewicht & Grosse 2509

Erhaltlich taglich ausser Dienstag (Di nur auf Bestellung)

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / 5 Tage im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stiick (Di mind. 8 kg)

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 La@gmzbe
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Ruchbrot 1kg

Produktebeschrieb:
Weizenmehl (Ruchmehl), Wasser, Salz, Backmittel, Hefe

Ladenpreis Fr.5.20

Gewicht & Grosse 10009

Erhaltlich nur auf Bestellung

Lieferfrist / Bestellung 5 Tage im Voraus

Mindestbestellmenge 1 Stlick (flir Montag bis Samstag mind. 8 kg)

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.
Ruchbrot 5009

Produktebeschrieb:

Weizenmehl (Ruchmehl), Wasser, Salz, Backmittel, Hefe

Ladenpreis Fr. 3.40

Gewicht & Grosse 500g

Erhaltlich taglich ausser Dienstag (Di nur auf Bestellung)

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / 5 Tage im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stiick (Di mind. 8 kg)

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfituren.
Ruchbrot 250g

Produktebeschrieb:

Weizenmehl (Ruchmehl), Wasser, Salz, Backmittel, Hefe

Ladenpreis Fr.2.20

Gewicht & Grosse 2509

Erhaltlich taglich ausser Dienstag (Di nur auf Bestellung)

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / 5 Tage im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stiick (Di mind. 8 kg)

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 La@gmzbe
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Grossbrot , Klassiker*

Solothurnerbrot

Produktebeschrieb:
Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Wasser, Ruchmehl, Salz, Hefe

Ladenpreis Fr.3.70

Gewicht & Grosse 500g

Erhaltlich taglich ausser Sonntag

Lieferfrist / Bestellung sofort erhéltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos auch als Ganzes Kilo erhaltlich (Fr. 5.00)
Baslerbrot

Produktebeschrieb:

Ruchmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Wasser, Halbweissmehl, Salz, Hefe

Ladenpreis Fr.3.70

Gewicht & Grosse 500g

Erhaltlich taglich ausser Sonntag

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos auch als Ganzes Kilo erhaltlich (Fr. 5.00)

St. Galler Brot

Produktebeschrieb:
Ruchmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Wasser, Salz, Halbweissmehl, Backmittel, Hefe

Ladenpreis Fr.3.70

Gewicht & Grosse 500g

Erhaltlich taglich ausser Sonntag und Dienstag (So / Di nur auf Bestellung)
Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / 5 Tage im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stiick (So / Di mind. 8 kg)

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos auch als Ganzes Kilo erhaltlich (Fr. 5.00)

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Laegmzbec<



Spezialbrote ,,Café Knaus*
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Briigeli Halbweiss

Produktebeschrieb:
Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste)
Wasser, Salz, Hefe, Sonnenblumendl

Ladenpreis Fr.4.50

Gewicht & Grosse 3809

Erhaltlich taglich ausser Dienstag

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / zwei Tage im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (Di ab 20 Stiick)

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

Briigeli Dunkel

Produktebeschrieb:
Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste)
Wasser, Salz, Roggenmehl, Hefe, Sonnenblumendl

Ladenpreis Fr. 4.50

Gewicht & Grosse 3809

Erhaltlich taglich ausser Sonntag und Dienstag (So / Di nur auf Bestellung)
Lieferfrist / Bestellung im Laden sofort erhaltlich (solange Vorrat) / zwei Tage im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (So / Di ab 20 Stiick)

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

Briigeli Rustico

Produktebeschrieb:

Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste)
Wasser, Streumischung ,Briigeli“, Salz, Roggenmehl,
Hefe, Sonnenblumendl

Ladenpreis Fr. 4.50

Gewicht & Grosse 400g

Erhaltlich nur auf Bestellung

Lieferfrist / Bestellung vier Tage im Voraus

Mindestbestellmenge 20 Stiick

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

Wir freuen uns auf lhre telefonische Bestellung 062 396 19 19

Gastrobeck

|anzé
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Gourmetbrot

Produktebeschrieb:

Gourmetmehl (Weizenmehl, Dinkelmehl, Roggenmehl,
Gluten, Malzmehl, Gerste), Malzmehl gerdstet, Weizen,
Karamell, Zucker, Wasser, Halbweissmehl (Weizenmehl,
Gluten, Malzmehl, Gerste), Hefe, Salz

Ladenpreis Fr.4.00

Gewicht & Grosse 400g

Erhaltlich taglich

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stiick (bis max. 10 Stiick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

Urdinkel Brot

Produktebeschrieb:
Dinkelmehl, Wasser, Salz, Hefe

Ladenpreis Fr.4.50

Gewicht & Grosse 420g

Erhéltlich taglich

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stiick (bis max. 10 Stiick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.
Hiittenbrot

Produktebeschrieb:

Hirtenmehl (Weizenmehl, Roggenschrot, Kérner

(Sonnenblumenkerne, Buchweizen, Lein, Sesam), Gluten,
Sauerteig , Malzmehl, Gerste, Hefe, Milchpulver, Wasser,
Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),

Hefe, Salz

Ladenpreis Fr.4.00

Gewicht & Grosse 4209

Erhéltlich taglich

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stiick (bis max. 10 Stiick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 La@gmzbe
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Englischbrot

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Wasser, Backereifett, Milchpulver, Hefe, Salz,
Halbweissmehl, Backmittel

Ladenpreis Fr.4.70

Gewicht & Grosse 420g

Erhaltlich taglich ausser Sonntag

Lieferfrist / Bestellung sofort erhéltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stiick (bis max. 10 Stiick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfituren.

Tessiner Brot

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Wasser, Sonnenblumendl, Hefe, Milchpulver, Salz,
Backmittel, Eier, Halbweissmehl, Zucker

Ladenpreis Fr.4.00

Gewicht & Grosse 3109

Erhéltlich taglich

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stiick (bis max. 10 Stiick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfituren.
Burebrot

Produktebeschrieb:

Buremehl hell, Milch, Wasser, Salz , Hefe
Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Ruchmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste)

Ladenpreis Fr.4.00

Gewicht & Grosse 4209

Erhéltlich taglich

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stiick (bis max. 10 Stiick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 La@gmzbe



Seite 7

Pariserbrot

Produktebeschrieb:

Ladenpreis

Gewicht & Grosse
Erhaltlich

Lieferfrist / Bestellung
Mindestbestellmenge
Haltbarkeit

Weitere Infos

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Wasser, Hefe, Salz, Halbweissmehl, Ruchmehl

Fr.3.90

320g

nur auf Bestellung

nur auf Bestellung / vier Tage im Voraus

10 Stiick

1-2 Tage im Brotsackli

Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

[anzé

Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 eobeck
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Spezialbrote ,,Fitness”

Para Pan Brot

Produktebeschrieb:
Para Pan-Mehl, Wasser, Halbweissmehl
(Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste), Hefe, Meersalz

Ladenpreis Fr.4.90

Gewicht & Grosse 400g

Erhéltlich taglich

Lieferfrist / Bestellung sofort erhéltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stiick (bis max. 15 Stiick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

Vollkornbrot

Produktebeschrieb:

Vollkornschrot (Weizenmehl), Wasser, Eier, Salz,

Hefe, Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Zucker

Ladenpreis Fr.4.20

Gewicht & Grosse 420g

Erhéltlich taglich

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stiick (bis max. 10 Stiick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.
Roggenbrot

Produktebeschrieb:

Roggenmehl (Roggenmehl), Wasser, Ruchmehl
(Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste), Hefe, Salz,
Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste)

Ladenpreis Fr.4.00

Gewicht & Grosse 4209

Erhaltlich taglich

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stiick (bis max. 10 Stiick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Laegmzbec<
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Feigenbrot

Produktebeschrieb:

Wasser, Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Feigen, Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Baumnusse, Sultaninen, Ruchmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl,
Gerste), Hefe, Salz

Ladenpreis Fr.4.50

Gewicht & Grosse 240g

Erhéaltlich taglich

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (bis max. 10 Stlick mdglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.
Maggia Brot

Produktebeschrieb:

Dunkle Maggia Mehimischung und Roggensauerteig

Ladenpreis Fr.4.90

Gewicht & Grosse 630g

Erhéltlich taglich

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (bis max. 10 Stlick mdglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

Alpain Brot

Produktebeschrieb:

Weizenmehl, gerostetes Weizenmehl,
Dinkelsauerteig, Wasser, Hefe, Salz

Ladenpreis Fr. 4.60

Gewicht & Grosse 4209

Erhéltlich taglich

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlck (bis max. 10 Stlick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Lae!‘%e
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Barlauchbrot

Produktebeschrieb:
Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Wasser, Weissmehl, frischer Barlauch vom Roggen, Hefe, Salz

Ladenpreis Fr.4.30

Gewicht & Grosse 320g -

Erhaltlich nur ab ca. Mitte Marz bis ca. Ende April (taglich wahrend Saison)
Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (bis max. 10 Stlick mdglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu einen Take-Away Salat.

Saisonbrot

Abwechslung macht das Leben schon.

Um Ihnen ein abwechslungsreiches Angebot zu gestalten, entwerfen wir fir Sie saisonal ein knuspriges
Spezialbrot. Informieren Sie sich jetzt Gber das aktuelle Brot des Monats

auf unserer Website www.cafeknaus.ch, auf Facebook oder unter der Nummer 062 396 19 19.

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Lae!s'%e


http://www.cafeknaus.ch/
https://www.facebook.com/pages/Cafe-Knaus/285179284930624
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Sandwichtorte / Partybrote / Fleisch- und Kaseplatten

Partybrot am Meter o)
Meter oder Halbmeter in der Verpackung L~
Partybrot nach Wunsch (wir empfehlen Baslerbrot)

Ungefullt oder auch geftllt mit folgenden Fillungen erhaltlich:

Salami, Schinken, Reckenkiener-Kése 7, Thon, Fleischkase ,Stlibi Metzg®,
Ei gehackt 7, Poulet-Curry, Lachs, Sellerie

Stlbis Mostbrockli (Trockenfleisch),

Riiebli-Sellerie #7, Tomaten-Mozzarella (3 Tage im Voraus) &
1 Flllung pro 25¢cm moglich

Preis geflillt 2 Meter Fr. 35.00 (Spezial-Verpackung) / 1 Meter Fr. 67.00 (Spezial-Verp.
ungefullt 2 Meter Fr. 6.00 / 1 Meter Fr. 11.50 (beide ohne Spezial-Verpackung)
Zuschlag pro Fillung Lachs / Trockenfleisch von Fr. 4.00.

Gewicht/Grosse 2 Meter ca. 1 kg (gefullt) / 1 Meter ca. 2kg (gefilllt)

Erhaltlich nur auf Bestellung

Lieferfrist nur auf Bestellung / Basler und Solothurner 3 Tage (andere 7 Tage) im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlck

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur (mit Fillung 1 Tag bei 5°C)

Weitere Infos Wir richten das Brot im Spezial-Karton an (50cm/100cm, Einweg).

Grundsatzlich mit Basler, Solothurner, Hutten, Halbweiss und Ruch maglich.

Sandwichtorte gefiillt

Produktebeschrieb:

Sandwichtorte aus Roggenbrot mit drei Lagen

Erhaltlich mit (3 Flllungen nach Wahl):

Salami, Schinken, Reckenkiener-Kése 7, Thon, Fleischkase ,Stlibi Metzg®,
Ei gehackt &/, Poulet-Curry, Lachs, Sellerie

Stlibis Mostbrockli (Trockenfleisch),

Riiebli-Sellerie &, Tomaten-Mozzarella

i
'./ <
g

Ladenpreis Fr. 75.00 (inkl. Spezialverpackung)
Zuschlag pro Fillung Lachs / Trockenfleisch von Fr. 4.00.
Gewicht & Grosse @ 20 cm, ca. 2350g
Erhaltlich nur auf Bestellung
Lieferfrist / Bestellung nur auf Bestellung / drei Tage im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stilick
Haltbarkeit 1 Tag bei 5°C
Weitere Infos sofort geniessen

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Lae!s'%e
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Zopfgebacke

Butterzopf 780g

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Wasser, Butter, Milchpulver, Eier, Hefe, Salz,
Halbweissmehl, Backmittel, Zucker

Ladenpreis Fr.11.90

Gewicht & Grosse 7809

Erhaltlich Fr, Sa und So ansonsten nur auf Bestellung

Lieferfrist / Bestellung Im Laden sofort erhéltlich (solange Vorrat) / 5 Tage im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (unter der Woche mind. 5 Stiick)

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.
Butterzopf 630g

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Wasser, Butter, Milchpulver, Eier, Hefe, Salz,
Halbweissmehl, Backmittel, Zucker

Ladenpreis Fr.10.10

Gewicht & Grosse 630g

Erhaltlich Sa und So ansonsten auf Bestellung

Lieferfrist / Bestellung Im Laden sofort erhéltlich (solange Vorrat) / 5 Tage im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (unter der Woche mind. 10 Stlick)

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.
Butterzopf 470g

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Wasser, Butter, Milchpulver, Eier, Hefe, Salz,
Halbweissmehl, Backmittel, Zucker

Ladenpreis Fr.7.70

Gewicht & Grosse 470g

Erhaltlich Fr, Sa und So ansonsten nur auf Bestellung

Lieferfrist / Bestellung Im Laden sofort erhéltlich (solange Vorrat) / 5 Tage im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlck (unter der Woche mind. 10 Stlick)

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Lae!s'%e
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Butterzopf 310g

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Wasser, Butter, Milchpulver, Eier, Hefe, Salz,
Halbweissmehl, Backmittel, Zucker

Ladenpreis Fr.5.30

Gewicht & Grosse 310g

Erhaltlich Fr, Sa und So ansonsten nur auf Bestellung

Lieferfrist / Bestellung Im Laden sofort erhéltlich (solange Vorrat) / 5 Tage im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (unter der Woche mind. 10 Sttick)

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.
Butterzopf 1350g

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Wasser, Butter, Milchpulver, Eier, Hefe, Salz,
Halbweissmehl, Backmittel, Zucker

Ladenpreis Fr. 20.20

Gewicht & Grosse 13509

Erhaltlich nur auf Bestellung

Lieferfrist / Bestellung nur auf Bestellung / 5 Tage im Voraus

Mindestbestellmenge Fr, Sa, So 1 Stlick (unter der Woche mind. 3 Stiick)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

Butterzopfli 130g

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Wasser, Butter, Milchpulver, Eier, Hefe, Salz,
Halbweissmehl, Backmittel, Zucker

Ladenpreis Fr.2.70

Gewicht & Grosse 130g

Erhéltlich taglich Mo-Sa

Lieferfrist / Bestellung Im Laden sofort erhéltlich (solange Vorrat) / 1 Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlck (bis max. 15 Stlick mdglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen lhnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Lae!s'ﬁe
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Butterzopfherz mit Rose 450¢g

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Wasser, Butter, Milchpulver, Eier, Hefe, Salz,
Halbweissmehl, Backmittel, Zucker

Ladenpreis Fr.10.50

Gewicht & Grosse 450g

Erhaltlich am Muttertag ansonsten nur auf Bestellung

Lieferfrist / Bestellung Im Laden sofort erhaltlich (solange Vorrat) / am Muttertag 2 ansonsten 5 T. im Voraus
Mindestbestellmenge am Muttertag 1 Stlick (ansonsten mind. 10 Sttick)

Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir empfehlen Ihnen dazu unsere hausgemachten Konfitiiren.

Butterzopf am Meter

Halbmeter in der Verpackung / Meter auf Holzbrett (Leihmaterial)

Butterzopf

Auch geftllt mit folgenden Fullungen erhaltlich:

Salami, Schinken, Kése €, Thon, Fleischkése, Ei gehackt &7,

Poulet-Curry, Lachs, Sellerie £/, Trockenfleisch,

Ruebli-Sellerie #, Tomaten-Mozzarella (3 Tage im Voraus)#

1 Flllung pro 25¢cm moglich

Preis gefiillt %2 Meter Fr. 46.50 (Spezial-Verpackung) / 1 Meter Fr. 91.50 (Spezial-Verp.)
ungefullt %2 Meter Fr. 16.00 / 1 Meter Fr. 31.00 (beide ohne Spezial-Verpackung)
Zuschlag pro Fillung Lachs / Trockenfleisch von Fr. 4.00.

Gewicht/Grosse %2 Meter ca. 1 kg (ungefllt) / 1 Meter ca. 2kg (ungefillt)

Erhaltlich nur auf Bestellung

Lieferfrist / Bestellung nur auf Bestellung / 3 Tage im Voraus

Mindestbestellmenge Fr, Sa, So mind. 1 %2 Meter oder 1 Meter (unter der Woche 3 Meter oder 6 %2 Meter kg)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur (mit Flllung 1 Tag bei 5°C)

Weitere Infos Wir richten das Brot im Spezial-Karton an (50cm/100cm, Einweg).

Speck-Butterzopf am Meter

Butterzopf mit Schweizer Speck

Preis 2 Meter Fr. 24.50 (Spezial-Verpackung) / 1 Meter Fr. 46.50 (Spezial-Verpackung)

Gewicht/Grosse %2 Meter ca. 1 kg / 1 Meter ca. 2kg

Erhaltlich nur auf Bestellung

Lieferfrist / Bestellung nur auf Bestellung / 3 Tage im Voraus

Mindestbestellmenge Fr, Sa, So mind. 1 %2 Meter oder 1 Meter (unter der Woche 3 Meter oder 6 72 Meter kg)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei Raumtemperatur

Weitere Infos Wir richten das Brot im Spezial-Karton an (50cm/100cm, Einweg).

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Lae!;!mzbec<
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Grittibanz 1500g

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste), Milch

Butter, Eier, Hefe, Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten,
Malzmehl, Gerste), Salz, Zucker, Wasser, Ruchmehl (Weizenmehl,
Gluten, Malzmehl, Gerste)

Ladenpreis Fr.23.90

Gewicht & Grosse ca. 1500g

Erhaltlich am 6. Dezember (Chlausetag)

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / mind. ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (ausserhalb Dezember 10 Stiick)

Haltbarkeit 1 Tag bei Raumtemperatur (am Kauftag konsumieren)
Weitere Infos auch ausserhalb des Dezembers mdglich (5 Tage Bestellfrist)
Grittibanz 10009

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste), Milch

Butter, Eier, Hefe, Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten,
Malzmehl, Gerste), Salz, Zucker, Wasser, Ruchmehl (Weizenmehl,
Gluten, Malzmehl, Gerste)

Ladenpreis Fr.19.20

Gewicht & Grosse ca. 1000g

Erhaltlich am 6. Dezember (Chlausetag)

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / mind. ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (ausserhalb Dezember 10 Stlick)

Haltbarkeit 1 Tag bei Raumtemperatur (am Kauftag konsumieren)
Weitere Infos auch ausserhalb des Dezembers mdglich (5 Tage Bestellfrist)
Grittibanz 830g

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste), Milch

Butter, Eier, Hefe, Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten,
Malzmehl, Gerste), Salz, Zucker, Wasser, Ruchmehl (Weizenmehl,
Gluten, Malzmehl, Gerste)

Ladenpreis Fr. 16.50

Gewicht & Grosse ca. 830g

Erhaltlich am 6. Dezember (Chlausetag)

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / mind. ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (ausserhalb Dezember 10 Stick)

Haltbarkeit 1 Tag bei Raumtemperatur (am Kauftag konsumieren)
Weitere Infos auch ausserhalb des Dezembers mdglich (5 Tage Bestellfrist)

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Lae!s'%e
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Grittibanz 670g

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste), Milch

Butter, Eier, Hefe, Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten,
Malzmehl, Gerste), Salz, Zucker, Wasser, Ruchmehl (Weizenmehl,
Gluten, Malzmehl, Gerste)

Ladenpreis Fr.12.90

Gewicht & Grosse ca. 670g

Erhaltlich am 6. Dezember (Chlausetag)

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / mind. ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (ausserhalb Dezember 10 Stlick)

Haltbarkeit 1 Tag bei Raumtemperatur (am Kauftag konsumieren)
Weitere Infos auch ausserhalb des Dezembers mdglich (5 Tage Bestellfrist)
Grittibanz 450¢

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste), Milch

Butter, Eier, Hefe, Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten,
Malzmehl, Gerste), Salz, Zucker, Wasser, Ruchmehl (Weizenmehl,
Gluten, Malzmehl, Gerste)

Ladenpreis Fr.9.90

Gewicht & Grosse ca. 450g

Erhaltlich am 6. Dezember (Chlausetag)

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / mind. ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (ausserhalb Dezember 10 Stlick)

Haltbarkeit 1 Tag bei Raumtemperatur (am Kauftag konsumieren)
Weitere Infos auch ausserhalb des Dezembers mdglich (5 Tage Bestellfrist)
Grittibanz 310g

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste), Milch

Butter, Eier, Hefe, Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten,
Malzmehl, Gerste), Salz, Zucker, Wasser, Ruchmehl (Weizenmehl,
Gluten, Malzmehl, Gerste)

Ladenpreis Fr.6.80

Gewicht & Grosse ca. 310g

Erhaltlich taglich im Dezember

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / mind. ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (ausserhalb Dezember 15 Stlick)

Haltbarkeit 1 Tag bei Raumtemperatur (am Kauftag konsumieren)
Weitere Infos auch ausserhalb des Dezembers mdglich (5 Tage Bestellfrist)

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Lae!s'%e
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Grittibanz 130g

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste), Milch

Butter, Eier, Hefe, Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten,
Malzmehl, Gerste), Salz, Zucker, Wasser, Ruchmehl (Weizenmehl,
Gluten, Malzmehl, Gerste)

Ladenpreis Fr.3.90

Gewicht & Grosse ca. 130g

Erhaltlich taglich im Dezember

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / mind. ein Tag im Voraus

Mindestbestellmenge 1 Stlick (ausserhalb Dezember 20 Stiick)

Haltbarkeit 1 Tag bei Raumtemperatur (am Kauftag konsumieren)

Weitere Infos auch ausserhalb des Dezembers mdglich (5 Tage Bestellfrist) / aus Weggliteig Fr. 1.80

Grittibanz (Stiessteig mit Hagelzucker) 80g

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste),
Wasser, Hagelzucker , Butter, Zucker, Hefe, Eier,
Zitronenschale geraffelt, Salz

Ladenpreis Fr. 2.50

Gewicht & Grosse ca. 80g

Erhaltlich taglich im Dezember

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / mind. ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (ausserhalb Dezember 30 Stiick)

Haltbarkeit 1 Tag bei Raumtemperatur (am Kauftag konsumieren)
Weitere Infos auch ausserhalb des Dezembers mdglich (5 Tage Bestellfrist)

Aus Weggliteig 80g (Foto links) ohne Hagelzucker Fr. 1.80 / Stiick

Grittibanz 75¢g

Produktebeschrieb:

Weissmehl (Weizenmehl, Gluten, Malzmehl, Gerste), Milch

Butter, Eier, Hefe, Halbweissmehl (Weizenmehl, Gluten,
Malzmehl, Gerste), Salz, Zucker, Wasser, Ruchmehl (Weizenmehl,
Gluten, Malzmehl, Gerste)

Ladenpreis Fr.2.40

Gewicht & Grosse ca. 75¢g

Erhaltlich taglich im Dezember

Lieferfrist / Bestellung sofort erhéltlich (solange Vorrat) / mind. ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (ausserhalb Dezember 60 Sttick)

Haltbarkeit 1 Tag bei Raumtemperatur (am Kauftag konsumieren)
Weitere Infos auch ausserhalb des Dezembers moglich (5 Tage Bestellfrist)

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Lae!s‘%e
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Kénigskuchen

Produktebeschrieb:

Weissmehl, Milch, Kochbutter, Sultaninen, Zucker,
Mandelbackmasse, Invertzucker, Eier, Hefe, Mandel-Flocken,
Salz, Backmittel, Zitronenschale geraffelt

inkl. einem Plastikkdnig & Krone

Ladenpreis Fr.9.80 Fr.10.80 Fr.11.80 Fr.12.80 Fr.13.80
Gewicht & Grosse 6-Teilig 8-Teilig 10-Teilig ~ 12-Teilig  14-Teilig
Erhaltlich taglich vom 4.1 - 7.1

Lieferfrist / Bestellung sofort erhaltlich (solange Vorrat) / mind. ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick

Haltbarkeit 1 Tag bei Raumtemperatur (am Kauftag konsumieren)
Weitere Infos inkl. einem Plastikkonig & Krone

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Lae!s'ﬁe
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Allgemeine Geschaftsbedingungen

Die allgemeinen Geschaftsbedingungen (Infos, Lieferbedingungen etc.) finden Sie auf unserer Website
www.cafeknaus.ch (ganz unten AGB’s) oder direkt unter folgendem Link AGB's.

Bestellformular

Bestellen Sie einfach telefonisch unter der Telefonnummer 062 396 19 19, mit dem Bestellformular per Mail
(info@cafeknaus.ch) oder direkt bei uns vor Ort im Café Knaus Laden in Oensingen.

Bestellung fiir Datum Zeit

Menge Produkt (bitte genaue Artikel-Bezeichnung aus dem Katalog) Ladenpreis in CHF

Adresse des Bestellers (Rechnungsadresse)

Firma

Name / Vorname

Adresse / PLZ / Ort

Telefonnummer

E-Mail

Abholung im Café Knaus Laden: []

Lieferung (kostenpflichtig siehe AGB’s): []
Lieferung an

Firma

Name / Vorname

Adresse
PLZ / Ort

Telefonnummer

Bezahlung: L] vor Ortin Bar / Karte [ auf Rechnung (bis 100.- kostenpflichtig siehe AGB'’s)

Ort, Datum Ihr Name / Unterschrift

Ich stimme hiermit den AGB'’s zu.

anzé.
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 LGa;;ronea
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