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Bunter Blattsalat, Bärlauch-Vinaigrette, Spargeln, 
Wiedlisbacher Freilandei, Rohschinken, Frühlingsbrot 

■■ AC  

 

 

Bärlauchkuchen   

Spargelkuchen  

■■ ACG 
Dazu gemischter Salat (als Fitnessteller) +9.50 
 

 
Toastbrot mit frischen Spargeln, Eiern, Rohschinken 

■ ACFGM 

 

aus frischen Spargeln mit Frühlingsbrot serviert 

■■■ ACGHL   

Spargeln mit Pouletstreifen (160g), Bärlauchspätzli, 
Rohschinken, Cherrytomaten und Pinienkernen  

■ ACGh  

Blätterteigpastetli mit Spargeln an Rahmsauce 

■■■ ACG  

Dazu empfehlen wir Ihnen Pommes frites +4.50 
 

Hausgemachte Bärlauchspätzli 
mit Weissensteinkäse, Röstzwiebeln und Apfelmus  

■■ AcG  

 

Die Königin der Gemüse in weiss und grün mit 
Hollandaise, Mayonnaise und Bärlauch-Vinaigrette 

■■ AcGLMO  

Dazu empfehlen wir Rohschinken, pro 50g +5.00 

 

 
Frische Erdbeeren auf zartschmelzendem 
Butterbödeli mit Erdbeergelée und Rahm 

■■ ACG  

 

Rhabarber-Erdbeer, Vanille-Erdbeerquark, 
Erdbeerjoghurt, Erdbeermousse, Erdbeertiramisu 

■■ ACGH  

Einback im Ei gebacken mit Rhabarbern (bis 
Ostern) oder Erdbeeren (nach Ostern) und Rahm 
■■ ACG   

 

mit Vanille-Erdbeer Füllung 

■■ Acg
 

 

Hausgemachter Holunder-Sirup, 3dl 

Latte Macchiato, Vanillesirup, Rahm, Erdbeersauce 

G
Auch als Gourmand mit zwei Pralinen +3.00 

Frisch gepresst, 2dl

Seite  1 I   Saisonale Spezialitäten 
Seite  2 I   Philosophie & Deklaration 
Seite 3 I   Hausspezialität Belegte Brötchen 
Seite  4 I   Kalte Speisen 
Seite  5 I   Warme Speisen 
Seite  6 I   Dessert 
Seite  7 I   Glacen 
Seite 8 I   Frühstück 
Seite 9 I   Warme Getränke 
Seite 10 I   Kalte Getränke 
 

Montag 07:00-19:00 Uhr 
Dienstag 07:00-19:00 Uhr  
Mittwoch 07:00-19:00 Uhr 
Donnerstag 07:00-21:00 Uhr 
Freitag 07:00-19:00 Uhr 
Samstag 06:30-17:30 Uhr 
Sonntag geschlossen 
Durchgehend kalte & warme Küche von 
11:00 Uhr bis 1 Stunde vor Geschäftsschluss  


