Geniessermeniis KW 02 (08.01. - 14.01.2024) Saison Desserts

Zum Menti erhalten Sie den Hauptgang, eine Tagessuppe, Saisontorte
ofenfrisches Brot und ein kleines Meniidessert (Mo-Sa). Orangen-Schokolade
Menii ,Deluxe” mit zusétzlichem Menisalat + 4.50 mm 6.50
Apfelstrudel

Ofenfrischer Apfelstrudel mit Vanillesauce
Walliser Rosti - Hausgemachte Kartoffelrgsti Em 10.50
mit Tomaten und Raclettekase tiberbacken e R AR R AL A LA
e 15.90 / 17.90 Kaiserschmarrn
TeTeTTTTereTorrurasesTsanasn e Der luftige Bestseller aus Osterreich mit Zwetschgenkompott
11,00,/ 1650
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Saison Getranke

Glih-Gin Woodfire
Warmer Gin mit Wintergew(rzen (Zimt, Wasser, Orange)

9.50
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Montag

Spaghetti Bolognese - Rindshackfleisch an Tomatensauce

auf Spaghetti mit Parmesan und Basilikum

| 18.90 / 20.90
Dienstag

Pouletgeschnetzeltes Casimir an Currysauce

im Reisring angerichtet, mit Frlichten garniert

Saisonwein Rot
Querceto Merlot Barrique, DOC, Terreni alla Maggia, Tessin

... LEE 3 BN BN B BN B BN B BN B BN BN B B BB BB B B BB BN N ] 1.8..?? ./.2‘0...9.0. . 1dl 11.50 / 7-5dl 75.00
Mittwoch Gingerbread Latte - Lebkuchen Kaffee
Kottbullar - Hackfleischbalichen an Braten-Rahmsauce Milchkaffee mit Lebkuchensirup, Rahm und Lebkuchensplitter
mit Kartoffelstock und Preiselbeerapfel 6.50
. 18.90/20.90 ...‘.....‘......l.....-‘............4..‘...‘
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Donnerstag

Kalbs-Pojarski-Steak an Pfeffersauce

mit Butterniideli und Marktgem(ise »Basic” Fruhstick

Brétchen nach Wahl, Butter, hausgemachter Konfitiire,
Schoko-Aufstrich und Onziger Honig
mm= weitere Infos siehe Speisekarte 7.50 / 15.50

20.90
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Freitag
Pangasiusfilets (ASC, Vietnam) “Pariser Art" im Eimantel
auf Rahmwirsing mit Gemiisereis

[ 18.90 / 20.90

Zum Basic Friihstlick empfehlen wir Ihnen zuséatzlich als Beilage
unsere Friihstiicks-Tapas. Kreieren Sie lhr Frihstiick/Brunch:
Weekendspecial (SA&SQ) — Mini Rosti

T HausgemachteKartoffe|r('jsti*. 13.50
Schnitzel-Samstag Mini Birchermies|i mm 7.50
Panierte Schweinsschnitzel mit Zitrone, knusprigen Pommes Nature Joghurt mit Erdbeeren & Mesli m 8.50
frites und Marktgemiise oder auf Fitnessteller (Salat) CH Freiland Spiegelei / Riihrei / gekochtes Ei * m 3.50
mm(m auch Vegi mit Knaus Quinoa-Schnitzel) 19.90 / 22.90 Gebratener Speck * 8.50
I Reckenkienerkase & Passwanger Mutschli * m 8.50
Sonntagsbraten Schinken & Fleischkase ,, Stibi Metzg” * 8.50
Schweinsbraten an Calvadosrahmsauce mit Apfelstlickli Ofenfnscher Schinkengipfel m . 5.00
Butterniideli und Gemise oder auf Fitnessteller (Salat) g?:rfgz:sz:frlsl\\/l/mjgrdbl?rg Balsthal 1;28
N ( e h Veg' '.n.'t.K.n fU.S.Q.U.m.O? .th.nltfe.l). 2590 / 2.990 «+«s  Einprickelndes Glas Prosecco (1dl) 6.50

* Tapas der Kiiche ab 09.00 bis 11.30 (Weekend bis 13.45)
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Winterkarte

Ab 4.12.2023 im Café Knaus geniessen

Kaiserschmarrn o

KnaUS SCh nagge (Rindsfilet/Poulet)
Rosti-Festival | Solothurner Wysuppe
Poulet-Erdnuss Brotli | Lachs Pastetli

I | Vermi in Woodfire
len | Hefestollen ui hr

Menii 3 Fitness Menii (Mo-Sa 11.30-13.45 Uhr)

Knaus Schinkengipfeli, auf reichhaltigem Salatteller

. 18.90
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Menii 4 Wahen Menil (Mo-Sa 11.30-13.45 Uhr)

Ofenfrische Fondue-Wahe, auf gemischtem Salatteller

ST 18.90
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Gratis-WLAN - Passwort: feinigipfeli
Deklaration in der grossen Speisekarte. Wir setzen auf frische, regionale & saisonale Produkte (nur CH Fleisch)!

m = mit Produkten aus unserer Backerei | m = vegetarisches Gericht | m = kleine Portion mdglich

LaI'IZ @ Bleib in Kontakt oder teile Deinen Genuss auf www.cafeknaus.ch | Facebook | Instagram
P

Gastrobeck

Lebe mit Genuss!



