www.cafeknaus.ch

Ihr susses Konditorei-Sortiment vom Café Knaus natiirlich & frisch geniessen

Lieber Geniesser
Willkommen auf unserer siissen Genussinsel.

Auf den folgenden Seiten erhalten Sie einen Einblick in das Patisserieparadies vom Café Knaus.

Ob leckere Cremeschnitten, saisonale Patisserie oder kreative Patisserieplatten, wir kreieren bestimmt das
Richtige flr Sie. Unser Konditoreichef Hans Hirschi und sein Team freut sich darauf, Ihnen und lhren
Gasten mit ofenfrischen und natirlichen Leckereien den Tag zu versissen. Fur eine kompetente und
personliche Beratung sowie Bestellungen stehen wir Ihnen auch gerne unter der Nummer 062 396 19 19

oder direkt in unserem Fachgeschaft zur Verfligung.
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Klassische Patisserie

Cremeschnitte

Produktebeschrieb:
Blatterteigboden mit leckerer Diplomatcreme
und Fondantuberzug

Ladenpreis Fr.3.70

Gewicht & Grosse ca. 130g

Erhéltlich taglich

Lieferfrist / Bestellung im Laden sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (bis max. 100 Stlick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage beimax.5°C

Weitere Infos siehe allgemeine Informationen

Cornet

Produktebeschrieb:

Blatterteigcornet mit delikater Diplomatcreme geflillt

Ladenpreis Fr. 3.80

Gewicht & Grosse ca. 120g

Erhaltlich am Wochenende

Lieferfrist / Bestellung im Laden sofort erhaltlich (solange Vorrat) / eine Woche im Voraus
Mindestbestellmenge am Wochenende 1 Stiick / ansonsten 10 Stick

Haltbarkeit 1-2 Tage beimax. 5 °C

Weitere Infos siehe allgemeine Informationen

Diplomat

Produktebeschrieb: : N
Helles Biscuit mit samiger Diplomatcreme, \
einer Rahmhaube und Ananasstiickchen garniert (T/\. - )
Ladenpreis Fr. 3.50

Gewicht & Grosse ca. 659

Erhéltlich taglich

Lieferfrist / Bestellung im Laden sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (bis max. 100 Stlick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2Tage beimax.5C

Weitere Infos siehe allgemeine Informationen

anzé.
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Leaf:job5c<
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Schokokopf

Produktebeschrieb:
Schokokopfschalen gefiillt mit feinster Vanillecreme
und mit Schokoladen-Fondant tiberzogen

Ladenpreis Fr. 3.50

Gewicht & Grosse ca. 70g

Erhaltlich Mo-So nur auf Bestellung, am Wochenende variierend

Lieferfrist / Bestellung nur auf Bestellung / zwei Tage im Voraus

Mindestbestellmenge 10 Stlick (bis max. 40 Stlick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage beimax. 5 °C

Weitere Infos siehe allgemeine Informationen

Himbeer-Roulade

Produktebeschrieb: o

Rouladenbiscuit gefiillt mit feinster Himbeercreme ”@\

auch mit anderen Cremen maéglich (siehe weitere Infos) "‘.M . >

e o

& & S W
WA ?f

Ladenpreis Fr.3.80 \\Q:"LVJ

Gewicht & Grosse ca. 120g

Erhaltlich Mo-So nur auf Bestellung, taglich variierend

Lieferfrist / Bestellung nur auf Bestellung / ein Tag im Voraus

Mindestbestellmenge 10 Stlick (bis max. 40 Stlick moglich bei der obengenannten Bestellfrist)

Haltbarkeit 1-2 Tage bei max. 5 'C

Weitere Infos auch in anderen Aromen Bestellbar (Mocca, Zitronen, Vanille, Erdbeer)

Diverse Rahmpatisserie

Produktebeschrieb:

Rahmpatisserie-Schnitte auf Zuckerteigboden

und fruchtiger Erdbeercreme (Foto: Mango)

auch mit anderen Cremen maglich (siehe weitere Infos)

Ladenpreis Fr. 3.80

Gewicht & Grosse ca. 120g

Erhaltlich Mo-So nur auf Bestellung, taglich variierend

Lieferfrist / Bestellung nur auf Bestellung / drei Tage im Voraus

Mindestbestellmenge 10 Stlick (bis max. 40 Stlick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2Tage beimax.5C

Weitere Infos auch in anderen Aromen Bestellbar (Mocca, Mango, Zitronen, Vanille, Himbeer)

"
Wir freuen uns auf lhre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Lac!!ﬁe
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Mocca Bohne

Produktebeschrieb:
Mohrenkopfschalen gefullt mit feiner Moccacreme ‘
und mit Schokoladen-Fondant iberzogen ‘

Ladenpreis Fr. 3.50

Gewicht & Grosse ca. 70g

Erhaltlich Mo-So nur auf Bestellung, am Wochenende variierend

Lieferfrist / Bestellung nur auf Bestellung / drei Tage im Voraus

Mindestbestellmenge 10 Stlick (bis max. 40 Stlick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage beimax. 5 °C

Weitere Infos siehe allgemeine Informationen

Schwanli

Produktebeschrieb:

Brandteigschwanli mit Rahm

Ladenpreis Fr.4.10

Gewicht & Grosse ca. 100g

Erhaltlich Mo-So nur auf Bestellung, am Wochenende variierend

Lieferfrist / Bestellung nur auf Bestellung / drei Tage im Voraus

Mindestbestellmenge 20 Stick (bis max. 40 Stlick moglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei max. 5 'C

Weitere Infos siehe allgemeine Informationen

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Lae!?ﬁe
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Patisserie Schale rund
Sorten:

mit Diplomatcreme

mit Himbeeren-Joghurtcreme

Ab mindestens 20 Stiick auch:

mit gebrannter Creme

mit Fruchtcreme (Erdbeer oder Mango)
mit Schokomousse (Beispiel Foto)

Ladenpreis Fr.4.00

Gewicht & Grosse ca. 40g

Erhaltlich Mo-So nur auf Bestellung, am Wochenende variierend

Lieferfrist / Bestellung nur auf Bestellung / drei Tage im Voraus

Mindestbestellmenge 10 Stlck (bis max. 40 Stlick moglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage bei max. 5 'C

Weitere Infos auch auf Platten erhaltlich (siehe Patisserieplatten)

Patisserie Schale Mini
Sorten:

mit Diplomatcreme

mit Himbeeren-Joghurtcreme

Ab mindestens 20 Stiick auch:

mit gebrannter Creme

mit Fruchtcreme (Erdbeer oder Mango)

mit Schokomousse

Ladenpreis Fr. 3.50

Gewicht & Grosse ca. 40g

Erhaltlich Mo-So nur auf Bestellung

Lieferfrist / Bestellung nur auf Bestellung / drei Tage im Voraus

Mindestbestellmenge 10 Stlick (bis max. 40 Stlick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2Tage beimax.5°C

Weitere Infos auch auf Platten erhaltlich (siehe Patisserieplatten)

Patisserie Schale gross
Sorten:

mit Diplomatcreme

mit Himbeeren-Joghurtcreme

Ab mindestens 20 Stiick auch:

mit gebrannter Creme

mit Fruchtcreme (Erdbeer oder Mango)

mit Schokomousse

Ladenpreis Fr.4.00

Gewicht & Grosse ca. 659

Erhaltlich Mo-So nur auf Bestellung

Lieferfrist / Bestellung nur auf Bestellung / drei Tage im Voraus

Mindestbestellmenge 10 Stlck (bis max. 40 Stlick méglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2Tage beimax.5C

Weitere Infos auch auf Platten erhéltlich (siehe Patisserieplatten)

anzég.
Wir freuen uns auf lhre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Lfaf:jobea



Seite 5
Saisonale Patisserie

Erdbeertortli

Produktebeschrieb:
Feines Patisseriebddeli mit Diplomatcreme,
Erdbeeren und Erdbeergelee garniert

Ladenpreis Fr.4.30

Gewicht & Grosse ca. 90g

Erhaltlich ca. ab Mitte Marz bis ca. Ende September

Lieferfrist / Bestellung im Laden sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (bis max. 50 Stlick mdglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage beimax. 5 °C

Weitere Infos auch ausserhalb Saison Bestellbar (2 Tage im Voraus / min. 10 Stiick)
Vermicelles

Produktebeschrieb:

Feines Patisseriebodeli mit Meringueschalen,
Vermicelles und Rahm garniert

Ladenpreis Fr.4.30

Gewicht & Grosse ca. 90g

Erhaltlich ca. ab Mitte September bis ca. Ende Februar

Lieferfrist / Bestellung im Laden sofort erhaltlich (solange Vorrat) / ein Tag im Voraus
Mindestbestellmenge 1 Stlick (bis max. 50 Stlick mdglich bei der obengenannten Bestellfrist)
Haltbarkeit 1-2 Tage beimax. 5 °C

Weitere Infos siehe allgemeine Informationen

Weitere saisonale Patisserie

Abwechslung macht das Leben schon.

Unser Konditoreichef liberrascht Sie mit weiteren saisonalen Patisserie-Spezialitaten.
Informieren Sie sich jetzt Uber die aktuelle saisonale Patisserie

direkt bei uns im Laden oder unter der Nummer 062 396 19 19.

"
Wir freuen uns auf Ihre telefonische Bestellung 062 396 19 19 Lac!?ﬁe
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Allgemeine Geschaftsbedingungen

Die allgemeinen Geschaftsbedingungen (Infos, Lieferbedingungen etc.) finden Sie auf unserer Website
www.cafeknaus.ch (ganz unten AGB’s) oder direkt unter folgendem Link AGB's.

Bestellformular

Bestellen Sie einfach telefonisch unter der Telefonnummer 062 396 19 19, mit dem Bestellformular per Mail
(info@cafeknaus.ch) oder direkt bei uns vor Ort im Café Knaus Laden in Oensingen.

Bestellung fir Datum Zeit

Menge Produkt (bitte genaue Artikel-Bezeichnung aus dem Katalog) Ladenpreis in CHF

Adresse des Bestellers (Rechnungsadresse)

Firma

Name / Vorname

Adresse / PLZ / Ort

Telefonnummer

E-Mail

Abholung im Café Knaus Laden: []

Lieferung (kostenpflichtig siehe AGB’s): []

Lieferung an

Firma

Name / Vorname

Adresse
PLZ / Ort

Telefonnummer

Bezahlung: L] vor Ortin Bar / Karte [ auf Rechnung (bis 100.- kostenpflichtig siehe AGB'’s)

Ort, Datum Ihr Name / Unterschrift

Ich stimme hiermit den AGB'’s zu.

"
Wir freuen uns auf lhre telefonische Bestellung 062 396 19 19 |_aG!:|zDQ


https://www.lanz-gastrobeck.ch/agb-s
https://www.lanz-gastrobeck.ch/agb-s
https://www.lanz-gastrobeck.ch/agb-s
https://www.lanz-gastrobeck.ch/agb-s

