
Osterspezialitäten aus Ihrer 
Metzgerei Benz

Schweinespezialitäten aus eigener 
Schlachtung
✦ Frühlingsfilet
Schweinefilet gefüllt mit Tomate-
Mozzarella und Basilikum. 
Zubereitung: Im vorgeheizten 
Backofen bei 140°C für 45 min 
garen.
✦ Schlemmerbraten „Gourmet“
Schweinerücken gefüllt mit 
Hackfleisch, Schinken und Käse. 
Zubereitung: Im vorgeheizten 
Backofen bei 160°C für 30-40 min 
garen.
✦ Osterbraten
Schweinehals gefüllt mit feinem 
Fleischbrät, Brokkoli und gekochtem 
Schinken. 
Zubereitung: Bei 160°C 75-90 min im 
Bräter schmoren.

Vom Lamm
✦ Lammkeule
✦ Lammkotelett

Rinderspezialitäten aus eigener 
Schlachtung
✦ Osterschmankerl
Rinderhüfte gefüllt mit Karotten, 
Röstzwiebeln und Frischkäse. 
Zubereitung: Im vorgeheizten Backofen 
bei 140°C für 45 min garen.

✦ Rinderfilet

✦ Dry Aged Spezialitäten
Absoluter Gaumengenuss, butterzart 
und sehr aromatisch. Durch die 
Trockenreifung in der Himalayastein-
Salzreifekammer entsteht der 
unvergleichliche Rindfleischgeschmack.
✦ Reines Roastbeef oder herzhaftes 
Ochsenkotelett

Kalbsfleisch vom jungen Milchkalb aus 
eigener Schlachtung
✦ Gefüllte Kalbsbrust nach altem 
Hausrezept
✦ Kalbsnierenbraten
✦ Kalbsschnitzel
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Wir freuen uns, wenn wir Ihre
Osterbestellung bis zum
23.03.2024 entgegennehmen
dürfen.

Metzgerei Benz
Dorfbachstr. 7
78655 Dunningen
Tel: 07403/289
info@metzgerei-benz.com
www.metzgerei-benz.com


