
PARA EMPEZAR

CROQUETAS DE COCHINITA PIBIL (2ud.) · 5€

DIM SUM DE LANGOSTINO  · 5,50€
Y HUEVO DE CODORNIZ (1 ud.)
Acompañado de crema suave de trigueros
y mantequilla de miso blanco.

BAOCATA DE PUNTILLITAS FRITAS (1 ud.) · 7,50€
Bao relleno de puntillitas, hoja de sisho y mayo-wasabi.

BAO BOGAVANTE (1 ud.) · 10,5€ 
Bao negro relleno de bogavante frito con mayonesas de
chipotle y ajo negro. Terminamos con tobiko wasabi.

BAO COSTILLA · 8,50€
Costilla asada a baja temperatura con mayonesa de shiso
y menta y rábano encurtido y maíz frito.

RAVIOLI NONAME · 7€
Ravioli relleno de carrillera de vaca y de salsa de chiles secos y
el propio jugo de la carrillera, tierra de aceitunas negras y setas.

GYOZAS DE TERNERA Y VERDURAS · 11€

GYOZAS DE POLLO AL CURRY · 11€

GYOZAS DE BOLETUS Y CERDO · 11€

NONAME SALAD · 9,50€
Wakame, kanikama, salmón crudo, kimuchi, hamachi, tobiko y black tanuki.

YAKISOBA · 15€
Fideos con verduras y panceta marinada en azúcar moreno y
jengibre salteadla en salsa de soja, clamato y vinagre de arroz
con yema de huevo curada en mirin y soja. Terminado con katsobushi.

HOT DOG (1 ud.) · 8,50€
Hot Dog de rabo de toro en salchicha (hecha en casa),
pan brioche, tomagashi, tupinambor y ajo negro.

TACO DE SALMÓN (2 uds.) · 10,50€
Tacos de salmón con salsa acevichada, cebolla encurtida y guacamole.

ROCK SHRIMP TEMPURA · 21,50€
Langostino tigre frito en tempura con mayonesa kimuchi-chipotle.

BOCABIT DE TARTAR DE ATÚN · 10€ 
CON HUEVO DE CODORNIZ (2 uds.)
Tartar de atún balfego picante en panipuri con
mayonesa de codium, huevo de codorniz y sishimi togarashi.

CRUDOS

TEMAKI DE TORO (1 ud.) · 10€
Temaki elaborado con la parte de la ventresca del atún
denominada "toro" acompañado de una reducción de
ponzu de naranja y tobiko negro.

SASHIMI DE SALMÓN (9 cortes) · 18€

TARTAR DE ATÚN ROJO · 24€
Acompañado de yema de huevo de codorniz.

ATÚN ROJO BALFEGO, PAPA CANARIA Y · 26€
HUEVO FRITO DE GALLINAS SALVAJES.
Papa canaria frita y machada con reducción de rabo de toro,
sobre ello tartar de atún balfego y su huevo frito con puntilla.

SASHIMI DE HAMACHI (9 cortes) · 24€
Sashimi de hamachi al corte clásico japonés con wasabi.

SASHIMI DE ATÚN ROJO (9 cortes) · 28€
Sashimi de atún rojo al corte clásico japonés.
Se utiliza el akami. Emplatado con wasabi.

DONBURI DE ATÚN · 21€
Arroz frito con tartar de atún,
cebolleta japonesa y anacardos tostados.
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NIGIRIS & ROLLS

NIGIRI DE FOIE (2 uds.) · 8€
Foie caliente con mole poblano y crujiente de frutos secos.

NIGIRI DE LUBINA (2 uds.) · 7,50€
Con chalota confitada, aceite de vainilla y punto de ajo negro.

GUNKAN (2 uds.) · 7,50€
Gunkan de tartar de atún rojo.

TEMAKI DE SALMÓN (1 uds.) · 7,50€
Temaki de salmón con salsa picante kimchee y aguacate.

NIGIRI DE VIEIRA (2 uds.) · 7,80€
Con ajada gallega, espirulina, aguacate y chip de boniato.

NIGIRI CUBANO (2 uds.) · 7,80€
Arroz a la cubana (huevo de codorniz, tomate casero y plátano macho frito).

NIGIRI DE HAMACHI (2 uds.) · 7,80€
Hamachi marinado, aceite de jalapeño y paté de trufa.

NIGIRI DE ATÚN ROJO (2 uds.) · 8€
Con mayo picante y papa paja bicolor.

NIGIRI DE PICAÑA (2 uds.) · 8,50€
Con salsa tonnata y coral de parmesano.

NIGIRI DE CARABINERO CON · 16€
MANTEQUILLA AHUMADA
Niguiri dividido en dos partes. La primera es la cabeza
del carabinero rellena del arroz del sushi y marcada a
la plancha, la segunda parte es la del cuerpo del
carabinero que envuelve el propio niguiri, se le añade
mantequilla ahumada por encima.

ARROZ PEGADO STEAK TARTAR O SPICY TUNA (4 uds.) · 14€
Rectángulos de arroz aliñado al sushi y frito. Sobre eso, unas quenelles
de steak tartar o tartar de atún rojo picante.

ROLL DE SALMÓN · 16€
Uramaki relleno de aguacate y salmón terminado
con salsa de mango y miso.

URAMAKI DE ATÚN (8 uds.) · 16€
Uramaki de atún picante, sésamo negro, aguacate y salsa de kimuchi.

BANANA SPEED (8 uds.) · 15€
Uramaki de plátano macho, relleno de anguila, aguacate y queso crema.

YELLOWTAIL ROLL (8 uds.) · 16€
Uramaki de pez limón braseado con mayonesa trufada,
relleno de kanikama marinada con mayo japonesa y yuzu.

PATO PEKIN ROLL (6 uds.) · 15,50€
Futomaki relleno de confit de pato y pepino, acabado con
mayo hoisin, salsa hoisin, negui y piel de pato crujiente.

TEMPURIZADO (12 uds.) · 16€
Maki de langostinos tempurizados, anguila ahumada,
crema de queso, wakame, cebollino, kimchi y salsa teriyaki.

ALASKA ROLL (8 uds.) · 17€
Uramaki de vieira braseada con atún, aguacate y queso crema.

CEVICHE ROLL (8 uds.) · 18€
Uramaki relleno de boniato asado con canela, lubina acevichada,
cubierto de aguacate, bañado de leche de tigre de lúcuma
(fruta Latina de sabor similar al higo) y piña, con cebolla encurtida,
microcilantro y palomitas con sichimi togarashi.

ROBATA

WAYEGA · 10€
Rubia gallega y wagyu, mayonesa de rábano raifort y
cebolla caramelizada, huevo de codorniz, rúcula y pan. Carne 90g. 

DIRTY BURGER · 16€
Hamburguesa de rubia gallega y wagyu, crispy bacon,
doble cheddar, salsa BBQ y pan brioche. Carne 150g.

HAMBURGUESA FOIE · 16€
Hamburguesa con carne 50% babilla de ternera blanca y
50% foie en pan de brioche con mayonesa de teriyaki,
crujiente de clara de huevo y lechuga. 

ENTRAÑA DE WAGYU (2 uds.) · 22€
Brochetas de entraña de wagyu acompañadas de lechugas vivas.

SECRETO IBÉRICO · 21€
Marinado en chiles fermentados y acompañado de papa canaria y mojo verde.

ARROZ SECO MAR Y MONTAÑA · 28€
Arroz de secreto ibérico marinado (ligeramente picante) y gamba.

TACOS DE SECRETO IBÉRICO (2 uds) · 12,50€
Tacos de secreto ibérico en tortilla de trigo marinado en manzana,
soja y sésamo, acompañado de cogollos de lechuga y pesto coreano flambeado.

PRESA ORGÁNICA DE WAGYU DE PASTO · 32€
Presa de wagyu a la robata acompañada de chips de verdura crujiente y salsa Noname. 

Steak tartar

Spicy Tuna
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#SWEETNONAMEBAR



POSTRES

Carrot Cake · 7€

Banoffee · 7€

Tarta de chocolate · 7€

Helados artesanos · 7€

Super Cookie · 13€

Tarta de queso al horno con galleta · 7€

Helado vainilla mexicana

Helado pistacho
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VINOS

BLANCOS

Eridano · 22€ | 3€
D.O Rioja | Verdejo

Loma del Picón · 24€ | 4€
D.O. Leon | Godello

Enate · 26€ | 4,5€
Chardonnay 234
D.O Somontano

Puente del Ea · 27€
D.O.Ca. Rioja | Viura F.B

Dr. Loosen · 27€ | 4€
PDO Mosel-Alemania | Riesling

Marqués de Riscal · 27€
D.O. Sauvignon Blanc Organic

Cria Cuervos · 21€ | 3€
D.O. Rueda | Verdejo

La Cuadrada · 21€
D.O. Rueda | Verdejo

Belondrade · 70€
D.O. Rueda | Verdejo

Paco y Lola · 26€
D.O. Rías Baixas | Albariño

Casa do Sol · 30€ | 4€
D.O. Rias Baixas | Albariño

ESPUMOSOS

Louis Perdrier Brut Excellence · 30€
Chardonnay

Louis Perdrier Brut Rose · 30€
Chardonnay

Gimonnet Cuis 1º Cru · 55€
A.O.C. Champagne | Chardonnay

Jacquesson 743 · 64€
A.O.C. Champagne | Chardonnay,
P.Meunier, P.Noir

Drappier · 66€
A.O.C. Champagne | Pinot Noir

Ruinart · 130€
A.O.C. Champagne | chardonnay
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ROSADOS

Saiaz de Puente de Ea · 28€ | 3,5€
D.O. Rioja | garnacha

Miraval Rosé · 38€
D.O. Provence | Syrah, Garnacha

D
.O

. R
ia

s 
Ba

ix
as



VINOS

TINTOS

Cojón de Gato · 22€
D.O. Somontano | Syrah, Merlot

Camino al Pardo · 22€
D.O.calatayud | garnacha

Las Letras · 23€
D.O. Madrid | Merlot, Tempranillo

Pavina · 23€
V.T. Castilla y León | Pinot Noir, Tempranillo

Les Argelieres · 25€
Pays d'oc | Pinot Noir

Habla del Silencio · 29€
D.O. Extremadura, Syrah,
Cabernet Sauvignon, Tempranillo

Juan Gil etiqueta Gris · 33€
D.O. Jumilla | Monastrell

Eridano · 24€ | 3€
D.O. Rioja | Tempranillo

Viña Ardanza · 43€
D.O. Rioja | Tempranillo Garnacha

Contino Reserva · 48€
D.O. Rioja | Tempranillo, Graciano

Villa Tondonia · 57€
D.O. Rioja | Tempranillo, Mazuelo, Graciano

Gran Reserva 904 · 81€
D.O. Rioja | Tempranillo, Graciano

Izadi · 24€
D.O. Ca. Rioja | Tempranillo

Puente del Ea · 25€ | 3,5€
D.O. Ca. Rioja | Tempranillo

Marqués de Murrieta · 35€
D.O.Ca. Rioja | Tempranillo, Graciano,
Mazuelo, Garnacha

Allende · 39€
D.O.Ca. Rioja | Tempranillo

Imperial · 44€
D.O.Ca. Rioja | Tempranillo, Graciano,
Mazuelo, Garnacha

Cria Cuervos · 24€ | 3,5€
D.O. Ribera del Duero/Tempranillo

Hito Cepa 21 · 28€ | 4,5€ 
D.O. Ribera del Duero, Tinta fina

Emilio Moro · 30€
Finca Resalso
D.O. Ribera del Duero | Tempranillo

Pago de los Capellanes · 48€
Crianza
D.O. Ribera del Duero/Tempranillo

Pago de Carraovejas · 58€
D.O. Ribera del Duero | Tempranillo,
C.Sauvignon, Merlot

Malleolus · 58€
D.O. Ribera del Duero | Tempranillo

Aalto · 60€
D.O. Ribera del Duero | Tempranillo
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