A PARTAGER

Tarama poutargue et citron vert ... 14 €
Bonbon de langoustine, vinaigrette mangue piment ... 16 €
Charcuterie maison Montalet : Saucisse séche ... 12 €
Saucisse séche avec truffe ... 13 €
Opéra de foie gras de canard et magret fumé, compoté d'oignon rouge et vinaigre de Banyuls ... 25 €
6x Huitres Gillardeau spéciales n°4, vinaigrette échalotes & beurre au piment d’Espelette ... 26 €

ENTREES

Tartare de maquereaux et hareng fumé, pommes de terre en vinaigrette,
créme froide a la moutarde de Dijon ... 26 €
Tarte fine de Saint Jacques, salade de champignons de Paris,
roquette et avocat au jus de truffe noire ... 28 €
Cuisses de grenouille facon meuniére, piment gingembre ail ... 24 €
Fricassée d'escargots au beurre d’herbes, mousseline de topinambour,
bouillon d ail doux et lard de Colonnata ... 24 €
Traditionnelle soupe a ['oignon gratinée & la parisienne ... 22 €

POISSONS & FRUITS DE MER

Vol-au-vent « Paris — Deauville » (crevettes, moules, lotte, champignons), sauce normande ... 36 €
Aiguillettes de saumon mi-cuit, sauce genevoise ... 42 €

Dorade rétie entiére, sabayon hollandaise (& partager pour 2) ... 85 €

VEGETARIEN

Ravioles de betterave, émulsion aux olives noires de Kalamata, ripé de parmesan ... 28 €

PRIX NETS EN EUROS - SERVICE & TAXES COMPRIS



VIANDES

Ballotine de caille et foie gras, chou tendpre, jus court ... 46 €
Supréme de volaille fermiére des Landes rotie, risotto de céleri-rave & la truffe noire,
émulsion au vin d Arbois ... 42 €
Ris de veau doré au sautoir, créme de persil au beurre noisette, condiment a la grenobloise ... 58 €
Filet de boeuf francais (160gr min), sauce deux poivres parfumés, pommes gaufrettes ... 48 €
Coquelet au vin rouge, oignons grelots, lard fermier, croditons a lail (a partager pour 2) ... 85€

GARNITURES

Demi - Coeur de laitue vinaigrette ... 5 €
Frites maison ... 6 €
Purée de pommes de terre montée au beurre ... 5 €
Tombée dépinards ... 5 €
Légumes de saison ... 5 €

Le péché mignon : Les Casarecce a la Parisienne (jambon blanc, comté) ... 6 €

FROMAGES

Les Fromages de chez Taka & Vermo, granola maison et chutney (90g) ... 18 €

DESSERTS

Souffflé au fruit de la passion, chocolat blanc, confit de mangue (10 min de cuisson) ... 16 €
Mousse chocolat 70 % tiéde, praliné noisette, glace vanille ... 15 €
Millefeuille intensément pistache ... 18 €
L’ile flottante a partager, noix de pécan caramélisées ... 22 €
Paris-Brest des Parisiens ... 18 €

PRIX NETS EN EUROS - SERVICE & TAXES COMPRIS



TO SHARE

Tarama, bottarga and lime ... 14€
Langoustine bonbon with mango and chili vinaigrette ... 16 €
Charcuterie Maison Montalet : Dry sausage. ..12 €
Dry sausage with truffle ... 13€
Duck foie gras and smoked duck breast, red onion compote and Banyuls vinegar ... 25 €
6x Gillardeau oysters special n°4, butter with Espelette pepper and shallots vinaigrette ... 26 €

STARTERS

Mackerel and smoked herring tartar, potato strips in vinaigrette,
Dijon mustard cold cream ... 26 €
Scallops fine tart, mushrooms salad, rocket and avocado with black truffle ... 28€
Meuniére butter Frog legs, sweet pepper-ginger-garlic ... 24 €
Fricassée of snails with herb butter, Jerusalem artichoke mousseline,
sweet garlic broth and Colonata bacon ... 24€

Traditional Parisian-style onion soup... 22 €

FISH & SEAFOOD

“Paris - Deauville” Pufffed pastry “Vol-au-vent” (shrimps, mussels, monkfish, mushrooms),
full-bodied creamy juice ... 36 €
Semi-cooked salmon aiguillettes, Genevoise sauce ... 42 €
Whole roasted sea bream, Hollandaise sabayon (for 2 people) ... 85€

VEGGIE

Beetroot ravioli with Kalamata black olive emulsion and grated Parmesan cheese ... 28 €

NET PRICES IN EUROS - INCLUSIVE OF SERVICE CHARGES & ALL TAXES



i

MEATS

Quail and foie gras ballotine, kale, gravy ... 46 €
Roasted Farm poultry filet from the Landes, celery risotto with black truffle,
Arbois yellow wine sauce ... 42 €
Veal sweetbread, parsley cream with hazelnut butter, Grenoble condiment ... 58€
French beef tenderloin (min 160g), green & black pepper sauce, potato wafer crisps ... 48 €
Cockerel in red wine, baby onions, farm-fresh bacon, garlic croutons (for 2 people) ... 85 €

SIDES

Halfheart of lettuce vinaigrette ... 5 €
French fries ... 6 €
Butter mashed potatoes ... 5 €
Lemon steamed spinach, garlic oil ... 5 €
Seasonal vegetables ... 5 €

The guilty pleasure: Parisian style casarecce pasta (with ham and comté) ... 6 €

CHEESES

Cheeses from Taka & Vermo, home-made granola, chutney (90g) ... 18 €

DESSERTS

Passion fruit and white chocolate soufflé, mango confit (10 min cooking time) ... 16 €
Warm chocolate mousse 70%, hazelnut praline, vanilla ice-cream ... 15 €
Intensely pistachio millefeuille ... 18 €
Floating island to share, caramelized pecans ... 22 €
The Parisians' Paris-Brest ... 18 €

NET PRICES IN EUROS - INCLUSIVE OF SERVICE CHARGES & ALL TAXES



