
 
 
 

C o c k t a i l s  C l a s s i q u e s  d i s p o n i b l e s  à  l a  d e m a n d e  
C l a s s i c  C o c k t a i l s  a v a i l a b l e  u p o n  R e q u e s t  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

COCKTAILS  

CRÉATION 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

C H A M P AG N E  
F l o r a l - F r u i t é  /  F l o r a l - F r u i t y  

 
Vodka 42 Bellow infusée à la Reine-des-Prés 

Vodka 42 Bellow infused with Meadowsweet 

 
Liqueur de Mirabelle / Small Yellow Plum Liquor 

 
Mangue / Mango 

 
Citron Jaune / Lemon  

 
Champagne “Charles Heidsieck” Brut Réserve 

 

 
22 € 

 

 

 
Quoi de mieux pour découvrir la Champagne que quelques 

bulles pour une boisson rafraichissante laissant place à un 

bouquet floral et fruité accompagné d’une touche 

d’exotisme. 

 

What better way to discover Champagne than a few 

bubbles for a refreshing drink giving way to a floral 

and fruity bouquet accompanied by an exotic touch. 

 

 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

N O U V ELLE - AQ U I T A IN E   
F r a i s - I o d é  /  f r e s h - I o d i n e  

 
Cognac Camus VS infusé à l’huile essentielle de Pin Maritime 

Camus VS Cognac infused with Sea Pine essential oil 

 
Piment d’Espelette / Espelette Chili Pepper 

 
Feuilles d’huître / Oyster leaves  

 

Citron Jaune / Lemon 
 

Sour Blanc d’œuf / White Egg Sour 
 

 
20 € 

 

 

 
 

 

Un instant de détente le long du Bassin d’Arcachon … 

Entre pins, embrun et air marin, le plaisir d’une cabane 

version cocktail. 

 

A peaceful moment along the Arcachon bay… 

enjoying the sea breath and the beauty of the pines, 

this cocktail will remind you the pleasure of a 

degustation in the famous Oyster Huts. 

 

 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

P R O V EN C E  
F r u i t é - D é l i c a t  /  F r u i t y - G e n t l e  

 
Tequila Vecindad infusée à l’Estragon 

Vecindad Tequila infused with Tarragon 

 
Abricot / Apricot 

 
Calisson 

 
Citron Jaune / Lemon 

 
Clarification Moléculaire / Molécular Clarifiation 

 

 
20 € 

 

 

 
 

 

Tout le soleil du sud réunis dans une boisson c’est possible 

et c’est la promesse de ce cocktail empli de délicatesse. 
 

Provençal sun in one drink that is the promise of this 

cocktail, full of warmth and gentleness. 

 

 

 

 

 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

A N T I LLES   
G o u r m a n d - P i m e n t é /  S m o o t h - S p i c y  

 
Rhum Blanc « A1710 La Perle »  
White Rhum « A1710 La Perle » 

 

Sauce Chien / Dog Sauce  

 
Noix de Coco / Coconut 

 
Banane / Banane 

 
Citron Vert / Lime 

 
Clarifié au Lait / Clarified with Milk 

 

 
20€ 

 

 

 
Embarquez dans un voyage au cœur des caraïbes entre 

Martinique et Guadeloupe, une pause tropicale pour se 

délecter d’un cocktail qui a du chien. 

 
Embark on a sumptuous journey to the heart of the 

Caribbean between Martinique and Guadeloupe, a 

tropical break to enjoy a cocktail as smooth as Wild. 

 

 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

B O U R G OG N E  
F r a i s - V é g é t a l /  F r e s h - V e g e t a l  

 
Gin Citadelle infusé aux Graines de Moutarde 

Citadelle Gin infused with Mustard Seed 

 
Carotte / Carrot 

 
Cassis/ Blackcurrant 

 
Framboise / Raspberry 

 
Citron Jaune / Lemon 

 
Clarification Moléculaire / Molécular Clarifiation 

 

 
20 € 

 

 

 
Qui a dit qu’il n’y avait que du vin en Bourgogne ? 

Faites le plein de bonne humeur avec ce cocktail sain et 

plein de fraicheur issue de l’agriculture bourguignonne. 

 
Who said Burgundy was all about wine? 

Fill up on good cheer with this healthy, fresh cocktail 

from Burgundy's agriculture. 

 

 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

C O R S E 
F l o r a l - H e r b a c é  /  F l o r a l - H e r b a l  

 
Gin Bombay Sapphire infusé à l’huile essentielle de Fleur d’Immortelle 

Bombay Sapphire Gin infused with Immortelle Flower essential oil 

 
Baccae Triple Corse 

Baccae Triple Corse 

 
Vermouth Blanc Cap Corse Mattei 

White Vermouth Cap Corse Mattei 
 

Hydrolat de Romarin 
Rosemary Hydrosol 

 

 
20 € 
 

 

 
 

 

Une balade sur l’île de Beauté, un cocktail nature qui vous 

entrainera au fin fond du maquis Corse. 
 

A walk on the Isle of Beauty, a nature cocktail that will 

take you deep into the Corsican maquis. 
 

 

 

 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

N O R M A ND I E  
P u i s s a n t - C o m p l e x e  /  P o w e r f u l - C o m p l e x  

 
Calvados Christian Drouin VSOP » Fatwashed au Beurre Demi-Sel  

Christian Drouin Calvados VSOP Fatwashed with Salted Butter 

 
Gin Christian Drouin infusé à l’Aneth 

Christian Drouin Gin infused with Dill 

 
Bénédectine  

 
Bitters Vanille & Baies de Timut 
Vanilla & Timut Pepper Bitters 

 

Fumé au bois Hickory  

Smoked with Hickory woods 

 

 
22€ 

 

 

 
Puissance, élégance et complexité, un cocktail créatif qui 

saura vous faire tomber dans les pommes sans le moindre 

risque !  
 

Power, elegance and complexity, a creative cocktail 

that will offer you a new twist on apple. 

 

 

 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

G ER S  
G é n é r e u x - I n t e n s e  /  G e n e r o u s - I n t e n s e  

 
Armagnac Janneau 12 ans Fatwashed à la Graisse de Canard 
Janneau Armagnac 12 years Fatwashed with Duck fat 

 
Floc de Gascogne 

 
Mûre / Blackberry 

 

Bitters Aphrodite 
 

 
20 € 

 

 

 
Impossible de parler de la France sans évoquer le Gers, un 

lieu où la cuisine est à l’image de ses habitants, conviviale 

et généreuse !  
 

Impossible to talk about France without mentioning 

the Gers, a place where the cuisine is like its 

inhabitants, friendly and generous! 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

A LS A C E 

N o n  A l c o o l i s é  /  N o n e  A l c o h o l i c  

 
Poire William/ William Pear 

 

Pain d’épices / Gingerbread 

 
Citron Jaune / Lemon 

 

Ginger Ale 
 

 
14 € 

 

 

 
Wintezenheim, Kaysersberg, Niedermorschwihr… 

L’Alsace est une région portant des noms assez complexes 

mais rassurez-vous, ses saveurs sont bien plus simples et 

douces. 

 
Wintzenheim, Kaysersberg, Niedermrschwihr… 

Alsace is a region with quite complex names but no 

worries, its flavours are much easier and gentle. 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

P O L Y N E S I E  F R A N C A I S E  

N o n  A l c o o l i s é  /  N o n e  A l c o h o l i c  

 

Fruit de la Passion / Passion Fruit 

 
Ylang-Ylang 

 
Noix de Coco / Coconut 

 
Vanille / Vanilla 

 

Citron Vert / Lime 

 

 
14 €* 

 

 

 
 

 
 

Ce mocktail est un concentré d’exotisme. Le temps d’un 

instant, imaginez-vous dans les îles les plus paradisiaques 

sur Terre, entre soleil, plage de cocotiers, tortues et 

dauphins. 

 
This mocktail is the definition of exotism. So just for 

a moment, imagine yourself on the most heavenly 

islands on Earth, between sun, coconut beach, turtles, 

and dolphins.



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

N O T R E  S É L E C T I O N  
D E  G I N  

(4 cl) 

 

Fever Tree Tonic (+3€) 

 
BOMBAY SAPHIRE (Angleterre) - Le classique 14 € 

MALFY ROSA (Italie) - Le Balnéaire 14 € 

MARE (Espagne) - Le Méditerranéen 14 € 

CHRISTIAN DROUIN (France) - La Normandie 14 € 

ANAE (France) – La Nature 14 € 

NOUAISON (France) - Les Vignes 14 € 

FOUR PILLARS (Australie) - Le Sauvage 14 € 

CANAIMA (Amazonie) – L’Amazone 14 € 

L’ACROBATE (France) – L’Elégance 15 € 

BATCH N°1 (France) - Le Parisien 15 € 

SAINT LAURENT (Canada) - Le Marin 15 € 

TANQUERAY N°10 (Angleterre) - L’Incontournable 15 € 

SKAGERRAK (Norvège) - La Finesse 15 € 

JUNIPERO (États-Unis) - Le Puriste 15 € 

DRUMSHAMBO GUNPOWDER (Irlande) - La Fraicheur 15 € 

SILENT POOL (Angleterre) - Le Floral 16 € 

COPPERHEAD (Belgique) - L’Equilibre 16 € 

MONKEY 47 (Allemagne) - L’Explosif 17 € 

SIPSMITH V.J.O.P. (Angleterre) - La Puissance 17 € 

APOSTOLES (Argentine) - Le Coup de Cœur 17 € 

ISLE OF HARRIS (Ecosse) - L’Exceptionnel 18 € 

KI NO BI (Japon) - L’Artisanal 18 € 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

A P É R I T I F S  &  S P I R I T U E U X  

(Accompagnement soda +3€) 

 
LILLET BLANC, APÉROL, 

MARTINI AMBRATO/RUBINO, 

ST-RAPHAËL AMBRÉ (6 cl) 10 € 

 
PASTIS HENRY BARDOUIN (4 cl) 11 € 

 
DEL PROFESSORE BLANCO/ROSSO, 

OTTO’S ATHENS VERMOUTH, CAMPARI,  

CYNAR, SIRÈNE CANTO AMARRO, COINTREAU,  

GRAND MARNIER, BAILEY’S, CAFÉ FAIR,  

FERNET BRANCA, AMARULA (6 cl) 12 € 

 
CARPANO ANTICA FORMULA, AMARETTO, 

BÉNÉDICTINE, CHARTREUSE VERTE, 

CHARTREUSE JAUNE, SKYNNOS, LA JEANNETTE 

GENTIANE, ITALICUS, SAINT- GERMAIN, 

MANDARINE NAPOLÉON, LIMONCELLO (6 cl) 13 € 

 
ABSINTHE LA PONTISSALIENNE (4 cl) 15 € 

 
KIR 15 € 

KIR ROYAL 22€ 

 
 

V O D K A  (4 c l ) 

 
  
 

42 BELLOW (Nouvelle-Zélande) 14 € 

TITO’S SANS GLUTEN (Etats-Unis) 15 € 

SQUADRON 303 (England) 17 € 

BELVEDERE (Pologne) 18 € 

GREY GOOSE (France) 18 € 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

 

R H U M  &  C A C H A Ç A  (4 cl) 
 

 

 

PLANTATION ORIGINAL DARK (Barbades) 

  

 

14 € 

RUM BAR (Jamaïque)  14 € 

BACARDI 4 ANS (Porto Rico)  14 € 

CANE ROCK (Jamaïque)  16 € 

RHUM A1710 LA PERLE (Martinique)  17 € 

HAMPDEN 8 (Jamaïque)  18 € 

SANTA TERESA 1796 (Venezuela)  20 € 

ZACAPA SOLERA 23 (Guatemala)  21 € 

CLEMENT “CUVEE HOMERE”  (France - Martinique)  29 € 

SAGATIBA PURA (Bresil)  15 € 

P I S C O (4 cl) 

  

 

LA CARAVEDO (Perou) 
 

15 € 

PISCO WAQAR (Chili)  15 € 

T E Q U I L A  (4 cl) 

  

 

CIMARRON BLANCO (Jalisco) 
 

14 € 

VECINDAD BLANCO (Jalisco)  16 € 

PATRON SILVER (Jalisco)  19 € 

CASAMIGOS ANEJO (Jalisco)   21 € 

OCHO EXTRA ANEJO (Jalisco)  32 € 

 

M E Z C A L  (4 cl) 

UNION (Oaxaca) 14 € 

LOS SIETE MISTERIOS (Oaxaca) 17 € 

BOZAL PECHUGA (Oaxaca) 21 € 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

W H I S K Y  É C O S S A I S  
(4 cl) 

 
 

DEWAR’S 12 (Highlands) 14 € 

GLENMORANGIE NECTAR D’OR (Highlands) 19 € 

DALMORE CIGAR MALT (Highlands) 29 € 

LAPHROAIG 10 ANS (Islay) 14 € 

ARDBEG CORRYVRECKAN (Islay) 23 € 

KILCHOMAN MADEIRA CASK (Islay) 23 € 

MORTLACH 12 ANS (Speyside) 19 € 

CRAIGELLACHIE 17 ANS (Speyside) 25 € 

 

W H I S K Y  D U  M O N D E  
(4 cl) 

 

 

JAMESON (Irlande) 14 € 

GREEN SPOT (Irlande) 17 € 

BUFFALO TRACE BOURBON (États-Unis) 13 € 

ANGELS ENVY BOURBON (États-Unis) 18 € 

MICHTER’S BOURBON (États-Unis) 21 € 

BLANTON’S GOLD BOURBON (États-Unis) 24 € 

BULLEIT RYE (États-Unis) 14 € 

RITTENHOUSE RYE (États-Unis) 21 € 

AMRUT FUSION (Inde) 17 € 

AUX PARTICULES FINES n°6 (France) 15€ 

DOMAINE DES HAUTES GLACES MALT (France) 25 € 

KAVALAN SHERRY CASK (Tawain) 29 € 

MIYAGIKYO SINGLE MALT (Japon) 44 € 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

D I G E S T I F S  
(4 cl) 

 
COGNAC   

CAMUS VS 15 € 

GUY L’HERAUD “L’OUBLIE” X. O 22 € 

CAMUS XO SIGNATURE “JAMES JOYCE”  34 € 

HENNESSY PARADIS (2 cl) 59 € 

BAS ARMAGNAC  
 

GUY LHERAUD,  

TENAREZE BARON G. LEGRAND 1978 35 € 

GUY LHERAUD, PANSUE 1991 29 € 

CALVADOS 
 

LE CALVADOS DE CHRISTAIN DROUIN 17 € 

LE MORTON 1980,  

VIEUX CALVADOS DOMFRONTAIS 29 € 

EAUX DE VIE 
 

GRAPPA NARDINI 14 € 

MIRABELLE, PRUNE, PRUNELLE 12 € 

POIRE WILLIAMS 14 € 

 
 

B I E R E S  
C I D R E  

B e e r s  /  C i d e r  

 

PIETRA (CORSE) Blonde (Pression) 10 € 

GALIA Pale Ale (Bouteille 33cl) 9 € 

PERONI 0% ALCOOL Sans al coo l (Bouteille 33cl) 6 € 

CIDRE FILS DE POMME CUVEE PRESTIGE 
(Bouteille 33cl) 

9 € 

 
 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

 
S O F T S  

 
SODAS 

COCA COLA, COCA COLA ZERO (25 cl) 

FEVER TREE TONIC, SODA, GINGER ALE, 

GINGER BEER, LIMONADE SICILIENNE (20 cl) 7 € 

 
JUS DE FRUITS  

ORANGE, PAMPLEMOUSSE PRESSÉ (15 cl) 8 € 

POMME BIO « PATRICK FONT » (25 cl) 7 € 

PÊCHE JAUNE « PATRICK FONT » (25 cl) 7 € 

PASSION « PATRICK FONT » (25 cl) 9 € 

TOMATE NOIR DE CRIMEE « PATRICK FONT » 

(25 cl) 

9 € 

FRAMBOISE « PATRICK FONT » (25 cl) 10 € 

THÉ BLANC, HIBISCUS LITCHI  

« PATRICK FONT » (25 cl) 8 € 

 

EAUX 

 

PERRIER (20 cl) 5€ 

THONON (75 cl) 8 € 

CHÂTELDON (75 cl) 10 € 

BOISSONS CHAUDES 

CAFÉ, DÉCA 

 
5 € 

DOUBLE EXPRESSO, CRÈME, CAPPUCCINO      8 € 

THÉS ET INFUSIONS 

THÉS NOIRS:  Big Ben, Earl Grey, Chaï Imperial  

THÉS VERTS : Sencha Ariake, Thé du Hammam, Detox Brésilienne  

INFUSIONS : Jardin Tropical, L’Herboriste, Rooïbos des Vahinés 8 € 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

U N E  P E T I T E  F A I M  

A  L I T T L E  P E C K I S H  
de 17h à 22h15 - from 5pm to 10.15pm 

 
Tarama poutargue et citron vert 

Tarama, bottarga and lime 

14 € 

 

Burrata, pesto pistache et basilic 
Burrata, Pistachio and basil pesto 

18 € 

 

Charcuterie Maison Montalet : Saucisse sèche / Dry sausage 

12 € 

 

Saucisse sèche truffe / Dry truffle sausage 

13 € 

 

Pâté en croûte de foie gras et canard pistaché 

Foie gras and pistachio duck Pie 

22 € 

 

6x Huîtres Gillardeau spécial n°4 Marennes Oléron 

6x Gillardeau oysters special n°4 from Marennes Oléron 

26 € 

 

Œufs mimosa & caviar de brochet fumé 

Mimosa eggs & smoked pike caviar 
14 € 

 

Tartare de saumon aux herbes fines, lait fumé et pommes 

pailles 

Salmon tartar with fine herbs, gravlax salmon smoked milk and 

straw potatoes 

28 € 



 
 
 

 
P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

 

 

Les Fromages de chez Taka & Vermo (90g) 

Cheese selection from Taka & Vermo (90g) 

18 € 

DESSERTS / SWEETS 
 

FONDANT AU CHOCOLAT  

Crème anglaise vanille 

CHOCOLATE CAKE  

Vanila custard sauce 

14 € 

 

 

CRÈM E CARAM EL  

CARAMEL CREAM  

12 € 

NOS GLACES ET SORBETS 

MAISONS SORBETS 

Poire – citron jaune – pomme verte – exotique – roquette / 

yaourt grec – cidre 

Pear – lemon – 

green apple – exotic – rocket / Greek yogurt – cider  

 
GLACES (Œufs) 
Ice cream (contains eggs) 

Caramel / fleur de sel – Vanille – Chocolat 100% Cacao (sans 

œuf) – Sarrasin – Lait ribot 

Caramel / salt flower – vanille – chocolate 100 % cacao (no egg) – 

buckwheat - buttermilk 

9 €



 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 


