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P R I X  N E T S  E N  E U R O S  –  S E R V I C E  &  T A X E S  C O M P R I S  

 
N E T  P R I C E S  I N  E U R O S  -  I N C L U S I V E  O F  S E R V I C E  C H A R G E S  &  A L L  T A X E S  

 

M U G EL  
S e c - I o d é  /  D r y - I o d i n e  

 
Vodka 42 Bellow infusée à la Salicorne 

Vodka 42 Bellow infused with Glasswort 

 
Gin Anaë infusé aux Bourgeons de Sapin 

Gin Anaë infused with Fir Buds 

 
Liqueur de Bergamotte « Italicus » 

Bergamot liquor “Italicus” 

 
Fumé au bois Hikori et Zestes de Citron 

Smoked with Hikori Wood and Lemon Twist 

 
21 € 

 

 

 
Un instant de détente le long des calanques… entre pins, 

embrun et air marin, Mugel est l’expression de la rencontre 

entre Terre et Mer.  

 

A peaceful moment along the creeks… enjoying the 

sea breath and the beauty of the pines. Mugel evokes 

the common path between Earth and Sea. 
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D O U C EU R  D’A U T O M N E  
G o u r m a n d - O n c t u e u x  /  G o u r m e t - S m o o t h  

 
Rhum Bacardi 4 ans infusé à la Fève de Tonka 

Rhum Bacardi 4 infused with Tonka Bean 

 
Poire Williams / Pear Williams 

 
Caramel Beurre Salé 

Salted Butter Caramel 

 

Citron Vert / Lime 
 

Clarifié au Lait 
Clarified with Milk 

 
19 € 

 

 

 

Aussi gourmand qu’un dessert, ce cocktail chaleureux vous 

réconfortera à l’approche des premiers frimas. Le petit 

plaisir (non-coupable) de la mi-saison. 
 

Indulge yourself with this sweet treat: a cocktail that 

will comfort you while the cold weather is around the 

corner. The perfect (non-guilty) pleasure of mid-

season.
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F R O M  B O MBA Y T O  P A R I S  
F r a i s - E p i c é  /  F r e s h - S p i c e d  

 
Gin Bombay Sapphire infusé au Poivre de Blanc de Penja 

Gin Bombay Sapphire infused with Penja White Pepper 

 
Liqueur H.Theoria « Midi Fauve » 

 
Cordial de Figue et Pamplemousse 

Fig and Grapefruit Cordial 

 
Citron Jaune / Lemon 

 
Sour Blanc d’œuf / White Egg Sour 

 
Ginger Ale 

 
19 € 

 

 
 

Avis aux globe-trotteurs en herbe : du berceau de 

Bollywood à la Méditerranée, jusqu’à la capitale française 

il n’y a parfois qu’un pas ou plutôt qu’une épice… 

À vous de découvrir cet élixir parfumé qui saura ravir tous 

vos sens. 
 

The Globetrotter’s favorite. From India to the 

Mediterranean coast via the French capital, discover 

this drink full of scents that will delight all your 

senses. 
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JA R D I N  D E MA JO R ELLE  
P a r f u m é - F r u i t é  /  P e r f u m e d - F r u i t y  

 
Tequila Vecindad infusée au Raz El Hanout  

Tequila Vecindad infused with Raz El Hanout 

 

Mangue / Mango 

 
Carotte / Carrot 

 
Citron Jaune / Lemon 

 
Miel à la Fleur d’Oranger  
Orange Blossom Honey 

 
Sour Blanc d’œuf / White Egg Sour 

 
19 € 

 

 

 
Voyage à Marrakech au cœur du magnifique Jardin de 

Majorelle. L’exotisme s’invite au Maghreb, laissant place 

à un somptueux mélange alliant fraîcheur, parfum et 

épices. 

 

Embark for a journey to Marrakech, inside the 

magnificent Majorelle Garden. Expect exoticism 

with a sumptuous blend of freshness, fragrance, 

and spices. 
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T W EED  
S e c - C o m p l e x e /  D r y - C o m p l e x  

 
Calvados Christian Drouin infusé aux Noisettes et Sarrasin 

Calvados infused with Hazelnuts and Buckwheat 

 
Cynar  

 
Liqueur de Tabac « Perique » 
Tobacco Liquor « Perique » 

 
Liqueur de Café « Fair » 
Coffee Liquor « Fair » 

 
Bitters Vanille 

 

20 € 

 

 

 
À l’image de l’étoffe dont il porte le nom, ce cocktail doté 

de plusieurs textures est aussi sophistiqué qu’intemporel. 

 

This cocktail with multiple textures is 

sophisticated and timeless just like the fabric 

whose name it bears. 
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R U B I S -C U B E   
E x p l o s i f - I n t e n s e  /  E x p l o s i v e - I n t e n s e  

 
Mezcal Union infusé au Chipotle 

Mezcal Union infused with Chipotle 

 
Betterave / Beet 

 
Cassis / Blackcurrant 

 
Citron Vert / Lime 

 
Clarifié au Lait 

Clarified with Milk 

 
19 € 
 

 

 
Référence au célèbre casse-tête, ce cocktail lui emprunte son 
nom seulement pour sa couleur et son glaçon cubique. 
Promis, pas de migraine à craindre ! Éclatante, explosive, 
élégante, fumée, singulière et suave pour une boisson aux 
multiples facettes. 

 

A reference to the famous puzzle, this cocktail 

borrows its name only for its color and its square ice 

cube. Promise, no migraine to fear! Bright, explosive, 

elegant, smoky, singular and smooth define this 

multi-facet drink. 
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C È P ER LI P O PET T E  
B o i s é - R o n d  /  W o o d y - S m o o t h  

 
Cognac Camus VS  

 
Vermouth Carpano Antica Formula 

 
Cèpes / Ceps 

 
Chartreuse Jaune / Yellow Chartreuse 

 
Bénédictine 

 

20 € 

 

 

 
Une balade champêtre en plein Paris ! Voici ce que 

propose Cèperlipopette, un cocktail mettant en valeur des 

produits nobles que la nature peut nous offrir.  
 

A countryside walk in the heart of Paris! Here is what 

offers Cèperlipopette, a cocktail highlighting the 

noble products picking straight away in the nature.  
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B I S S A P  D U  V O Y A G E U R  
Non Alcoolisé / None Alcoholic 

 
Hibiscus 

 
Ananas / Pineapple 

 

Mûre / Blackberry 

 
Citron Jaune / Lemon 

 

Rose  
 

Sumac 
 

12 € 
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H O N E Y  
Non Alcoolisé / None Alcoholic 

 

Pomme – Coing / Apple -Quince 

 
Orange 

 
Citron Jaune / Lemon 

 
Miel / Honey 

 

Ginger Ale 
 
 

12 € 
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N O T R E  S É L E C T I O N  
D E  G I N  

(4 cl) 

 

Fever Tree Tonic (+2€) 

 
BOMBAY SAPHIRE (Angleterre) - Le classique 12 € 

MALFY ROSA (Italie) - Le Balnéaire 13 € 

MARE (Espagne) - Le Méditerranéen 13 € 

CHRISTIAN DROUIN (France) - La Normandie 13 € 

ANAE (France) – La Nature 14 € 

NOUAISON (France) - Les Vignes 14 € 

FOUR PILLARS (Australie) - Le Sauvage 14 € 

SCAPEGRACE (Nouvelle-Zélande) - L’Instagrammable 14 € 

BATCH N°1 (France) - Le Parisien 15 € 

SAINT LAURENT (Canada) - Le Marin 15 € 

TANQUERAY N°10 (Angleterre) - L’Incontournable 15 € 

SKAGERRAK (Norvège) - La Finesse 15 € 

JUNIPERO (États-Unis) - Le Puriste 15 € 

DRUMSHAMBO GUNPOWDER (Irlande) - La Fraicheur 15 € 

SILENT POOL (Angleterre) - Le Floral 16 € 

COPPERHEAD (Belgique) - L’Equilibre 16 € 

MONKEY 47 (Allemagne) - L’Explosif 17 € 

SIPSMITH V.J.O.P. (Angleterre) - La Puissance 17 € 

APOSTOLES (Argentine) - Le Coup de Cœur 17 € 

ISLE OF HARRIS (Ecosse) - L’Exceptionnel 18 € 

KI NO BI (Japon) - L’Artisanal 18 € 
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A P É R I T I F S  &  S P I R I T U E U X  

(Accompagnement soda +2€) 

 
LILLET BLANC, APÉROL, 

MARTINI AMBRATO/RUBINO, 

ST-RAPHAËL AMBRÉ (6 cl) 10 € 

 
PASTIS HENRY BARDOUIN (4 cl) 11 € 

 
DEL PROFESSORE BLANCO/ROSSO, 

OTTO’S ATHENS VERMOUTH, CAMPARI,  

CYNAR, SIRÈNE CANTO AMARRO, COINTREAU,  

GRAND MARNIER, BAILEY’S, CAFÉ FAIR,  

FERNET BRANCA (6 cl) 12 € 

 
CARPANO ANTICA FORMULA, AMARETTO, 

BÉNÉDICTINE, CHARTREUSE VERTE, 

CHARTREUSE JAUNE, SKYNNOS, LA JEANNETTE 

GENTIANE, ITALICUS, SAINT- GERMAIN, 

MANDARINE NAPOLÉON (6 cl) 13 € 

 
ABSINTHE LA PONTISSALIENNE (4 cl) 15 € 

 
KIR 15 € 

KIR ROYAL 20 € 

 
 

V O D K A  (4 c l ) 

 
  
 

42 BELLOW (Nouvelle-Zélande) 12 € 

TITO’S SANS GLUTEN (Etats-Unis) 14 € 

CHOPIN POTATO (Pologne) 15 € 

BELVEDERE (Pologne) 16 € 

GREY GOOSE (France) 17 € 
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R H U M  &  C A C H A Ç A  (4 cl) 
 

 

 

PLANTATION ORIGINAL DARK (Barbades) 

  

 

13 € 

RUM BAR (Jamaïque)  13 € 

BACARDI 4 ANS (Porto Rico)  14 € 

CANE ROCK (Jamaïque)  16 € 

HAMPDEN 8 (Jamaïque)  18 € 

SANTA TERESA 1796 (Venezuela)  20 € 

ZACAPA SOLERA 23 (Guatemala)  21 € 

CLEMENT “CUVEE HOMERE”  (France - Martinique)  29 € 

SAGATIBA PURA (Bresil)  15 € 

P I S C O  (4 cl) 

  

 

MACHU PISCO (Perou) 
 

14 € 

PISCO WAQAR (Chili)  15 € 

T É Q U I L A  (4 cl) 

  

 

CIMARRON BLANCO (Jalisco) 
 

14 € 

VECINDAD BLANCO (Jalisco)  15 € 

PATRON SILVER (Jalisco)  18 € 

VOLCAN CRISTALINO DE MI TERRA (Jalisco)  21 € 

 

M E Z C A L  (4 cl) 

UNION (Oaxaca) 14 € 

LOS SIETE MISTERIOS (Oaxaca) 17 € 

BOZAL PECHUGA (Oaxaca) 21 € 
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W H I S K Y  É C O S S A I S  
(4 cl) 

 
 

DEWAR’S 12 (Highlands) 14 € 

GLENMORANGIE NECTAR D’OR (Highlands) 19 € 

DALMORE CIGAR MALT (Highlands) 29 € 

LAPHROAIG 10 ANS (Islay) 14 € 

ARDBEG CORRYVRECKAN (Islay) 23 € 

MORTLACH 12 ANS (Speyside) 19 € 

CRAIGELLACHIE 17 ANS (Speyside) 25 € 

 

W H I S K Y  D U  M O N D E  
(4 cl) 

 

 

JAMESON (Irlande) 13 € 

GREEN SPOT (Irlande) 17 € 

BUFFALO TRACE BOURBON (États-Unis) 13 € 

ANGELS ENVY BOURBON (États-Unis) 18 € 

BLANTON’S GOLD BOURBON (États-Unis) 24 € 

BULLEIT RYE (États-Unis) 14 € 

RITTENHOUSE RYE (États-Unis) 21 € 

AMRUT FUSION (Inde) 17 € 

ICHIRO’S MALT & GRAIN (Japon) 19 € 

DOMAINE DES HAUTES GLACES MALT (France) 25 € 

KAVALAN SHERRY CASK (Tawain) 29 € 

MIYAGIKYO PEATED (Japon) 44 € 
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D I G E S T I F S  
(4 cl) 

 
COGNAC   

CAMUS VSOP 14 € 

GUY L’HERAUD “L’OUBLIE” X. O 17 € 

CAMUS XO SIGNATURE “JAMES JOYCE”  32 € 

HENNESSY PARADIS (2 cl) 59 € 

BAS ARMAGNAC  
 

GUY LHERAUD,  

TENAREZE BARON G.LEGRAND 1978 35 € 

GUY LHERAUD, PANSUE 1991 29 € 

CALVADOS 
 

LE CALVADOS DE CHRISTAIN DROUIN 17 € 

LE MORTON 1980,  

VIEUX CALVADOS DOMFRONTAIS 29 € 

EAUX DE VIE 
 

GRAPPA NARDINI 12 € 

MIRABELLE, PRUNE, PRUNELLE 12 € 

POIRE WILLIAMS 14 € 

 
 

B I E R E S / C I D R E  
         B e e r s / C i d e r  
 
 

 

DEMORY PARIS LAGER Blonde (Pression 33cl) 8 € 

BAP BAP PARIS BLANC SEC Blanche (Bouteille 33cl) 8 € 

PERONI 0% ALCOOL Sans al coo l (Bouteille 33cl) 6 € 

CIDRE BRUT « FILS DE POMME » CUVEE  

PRESTIGE 2020 (Bouteille 33cl) 9 € 
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S O F T S  

 
SODAS 

COCA COLA, COCA COLA ZERO (25 cl) 

FEVER TREE TONIC, SODA, GINGER ALE, 

GINGER BEER (20 cl) 7 € 

 

 
JUS DE FRUITS  

ORANGE, PAMPLEMOUSSE PRESSÉ (15 cl) 7 € 

POMME BIO « PATRICK FONT » (25 cl) 7 € 

PÊCHE JAUNE « PATRICK FONT » (25 cl) 7 € 

PASSION « PATRICK FONT » (25 cl) 9 € 

TOMATE NOIR DE CRIMEE « PATRICK FONT » 

(25 cl) 

9 € 

FRAMBOISE « PATRICK FONT » (25 cl) 10 € 

THÉ BLANC, HIBISCUS LITCHI  

« PATRICK FONT » (25 cl) 8 € 

 

EAUX 

 

PERRIER (33 cl) 6 € 

THONON (75 cl) 8 € 

CHÂTELDON (75 cl) 10 € 

BOISSONS CHAUDES 

CAFÉ, DÉCA 

 
5 € 

DOUBLE EXPRESSO, CRÈME, CAPPUCCINO      8 € 

THÉS ET INFUSIONS 

THÉS NOIRS : Big Ben, Earl Grey, Chaï Imperial  

THÉS VERTS : Sencha Ariake, Thé du Hammam, Detox Brésilienne  

INFUSIONS : Jardin Tropical, L’Herboriste, Rooïbos des Vahinés 8 € 
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U N E  P E T I T E  F A I M  

A  L I T T L E  P E C K I S H  
de 17h à 22h15 - from 5pm to 10.15pm 

 
Tarama poutargue et citron vert 
Tamara, botarga and lime 

10 € 

 

Charcuterie Maison Montalet 

Saucisse sèche/Dry sausage 

12 € 

 

Saucisse sèche truffe / Dry truffle sausage 

13 € 

 

Pâté en croûte de foie gras et canard pistaché 

Foie gras and pistachio duck Pie 

19 € 

 

6x Huîtres Gillardeau spécial n°4 Marennes Oléron 

6x Gillardeau oysters special n°4 from Marennes Oléron 

22 € 

 

Houmous de betterave croustillant  

Crisp Beetroot Houmous 

10 € 

 

Les Fromages de chez Beillevaire (90g) … 

Cheeses from Beillevaire, home-made granola, 

condiment (90g) … 

14 € 
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DESSERTS / SWEETS 

 
Fondant au Chocolat, Crème anglaise à l’orange 

Chocolate Cake, Orange custard sauce 
14 € 

 

Riz au lait aux fruits rouges 
Red berries rice pudding  

12 € 

 

Le Baba au rhum ambré, crème montée à la vanille & citron vert  
Amber rum sponge baba cake, vanilla whipped cream & lime 

14 € 

 

NOS GLACES ET SORBETS MAISON 

SORBETS 

Framboise/fleur d’oranger – mandarine – citron jaune 

noix de coco – poire Williams – roquette/yaourt grec  

Raspberry & Orange blossom – tangerine – 

lemon – Coconut – Williams pear – rocket & greek yogurt 
 

GLACES (Oeuf) 

Ice cream (contains egg) 

Pistache – Vanille – Chocolat 100% cacao (Sans Oeuf) – Sarrasin 

Pistachio – Vanilla – Chocolate 100% cocoa (No Egg) – Buckwheat 
8 € 

 



 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 


