FOOD SHARING MENU

cava brut reserve ?

APERITIVOS Clos Amador | 5.50

huisgemaakt brood / boter / olijfolie
olijven / amandel / piementos de padron
scheermes / ansjovis

pata negra

PRIMEROS sawwignon blanc fumé
Bonheur Reserve | 7,50

FOOD SHARING MENU

cava brut reserve ?

APERITIVOS Clos Amador | 5.50

tataki / bavetta steak / paddenstoel
oester / naar keuze / Xo / japans / natuur
tartaar zeebaars / ceviche style

burrata / trostomaat / basilicum

Cote 128 | viognier

SEGUNDOS et Miguaal, | 7,50

huisgemaakt brood / boter / olijfolie
olijven / amandel / piementos de padron
scheermes / ansjovis

pata negra

PRIMERDO S sawvignon blanc fumé
Bonheuwr Reserve | 7,50

gamba's al ajillo
calamares / alioli

iberico ribfingers / sweet soy
gepofte aubergine / kaas / honing / zeste

pinot noir
PLATOS ?

Lawrent miquel | 6.00

entrecot de ternera / gorgonzolasaus
zeeduivel / mosselen / al Xxerez
patatas bravas

gegrilde prei / romesco saus

Jinto Monastrell

POSTRE : U
Casa de la &rmita Dule/ 500 |

tataki / bavetta steak / paddenstoel
oester / naar keuze / Xo / japans / natuur
tartaar zeebaars / ceviche style

burrata / trostomaat / basilicum

Cote 128 | viogrier

SEGUNDOS Laurent Miquel | 7,50

gamba's al ajillo
calamares / alioli

iberico ribfingers / sweet soy
gepofte aubergine / kaas / honing / zeste

pinot noir ()

PLATOS Lawrent miquel | 6.00 |

selectie kazen / vijgenbrood / rozijnenmosterd
membrillo / noten

lopend chocolade taartje / mousse / pistache

VINOS RECOMENDADOS

Cote 128 | Laurent Miqguel | viogrier | 29,50

nate fermentado en barrica | chardonnay | 47.50

Salentein numina gran Corte Red | 47,50

Rust en Urede Estate Vineyards | syral | 47,50

entrecot de ternera / gorgonzolasaus
zeeduivel / mosselen / al xerez
patatas bravas

gegrilde prei / romesco saus

Jinto Monastrell

POSTRE :
Casa de la &rmita Dule/ 500 |

?selectie kazen / vijgenbrood / rozijnenmosterd

membrillo / noten

lopend chocolade taartje / mousse / pistache

VINOS RECOMENDADOS

Cote 128 | Laurent Miqguel | viogrier | 29,50

nate fermentado en barrica | chardonnay | 47,50
Salentein numina gran Corte Red | 47,50

Rust en Urede Estate Vineyards | syral | 47,50




MENU BY TONY

4 gangen - 1-2 -4 - keuzein 5
S5gangen - 1-2-3-4-keuzein5
6 gangen - 1 -2 -3 - 4 - beide in 5 (kaas & zoet)

wijnarrangement per glas 7,00

witsluitend per tafel te bestellent!

€.5
€. 6
€.7

5,00
5,00
5,00

o TONY

GASTROBAR - RESTAURANT

1988
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GASTROBAR - RESTAURANT

1988
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