SUDTIROLER
GASTHAUS

iy

o, D &
CANDA SUDTIROV®

/\m /\m
SUPPEN UND HONDGEMOCHTES
VORNE WECK UND Zuppe e Prodotti fatti a mano
HONDGEMOCHTES Consommé vom Bio Rind - Gemiisestreifen
Per iniziare Leber- oder Speckknddel nach Omas Rezept

Consommé di manzo biologico / striscioline di verdure
Canederli di speck o fegato alla ricetta della nonna

Peters Selchkuchl / Hausgerducherter Speck , Salami DreizehnEuro/ TrediciEuro G, M, Ei, Sell, Schwe
und Kaminwurzen / Gebeiztes Filet vom Fackl
Tirt nach Oma Johannas Rezept Cremesiippchen aus Spargel und Bérlauch aus unseren

Waldern/ gebackenes Erdafpeltascherl gefllt mit Graukése
Specialita affumicate dalla cantina di Peter

Speck dal nostro maso / salamini / filetto di maialino
Tirtl alla ricetta della nonna
Sell, Sen, G; Ei, M, Schwe

Crema d'asparagi e aglio orsino dai nostri boschi
Ravioli fritti di patate ripiene di formaggio grigio
DreizehnEuro / TrediciEuro G, M, Ei, Sell, Schwe

Handgemachte Tortelli gefiillt mit Aimkase und Rucola
Hofeigene getrocknete Tomaten / Oliven / Kapern

Gebeizter Saibling aus dem Passeiertal Frischer Bio Spinat

Eingelegtes Bio Gemiise vom Garten Tortelli fatti in casa ripieni di formaggio di malga e rucola
Ricotta von der Brimi / Knuspriger Parmesan Pomodori secchi dal nostro campo / olive / capperi
Spinaci freschi biologici

Salmerino marinato dalla Val Passiria NeunzehnEuro / DicianoveEuro G, M, Ei, Sell, Schwe

Verdure biologiche marinate dal nostro campo
Ricotta dalla Brimi / parmigiano croccante
AchtzehnEuro / DiciottoEuro Sell, Sen, G; Ei, M, F, Schwe

Hausgemachte Schlutzer aus Buchweizen aus Feldthurns
gefillt mit Bio Spinat vom Acker / frischer Spinat

"Schlutzer" di grano saraceno dal Regio Grano fatti in casa
ripieni di spinaci biologici / spinaci freschi

Gezupftes Bio Rind aus Welschnofen auf salzigem Pancake AchtzehnEuro / DiciottoEuro G, M, i, Sl Schwe

Frische Kresse und Zupfsalate aus unserem Garten
Hausgemachte Chilimayonnaise / fermentiertes Rotkraut . AR
ETHICAL Geschnittenes Ragout vom einheimischen Lamm
Manzo tirato biologico su un pancake salato v Fingelegte Beeren vom Hof / frische Krauter
Crescione ed insalatine biologiche dal nostro orto

Maionese di chili fatta in casa / cavolo rosso fermentato
IwanzigEuro/ VentiEuro Sell, Sen, G; Ei, M, Schwe

Handgemachte Tagliatelle aus Schittelbrot

holzner Tagliatelle di "Schittelbrot” fatti in casa
Ragu d'agnello nostrano tagliato a mano
Bacche marinate dal nostro maso / erbe fresche
NeunzehnEuro / DicianoveEuro G, M, Ei, Sell,Schwe
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Viele unsere Produkte konnt ihr in unserem Kircherhofladen im Untergeschoss erwerben.
Tanti dei nostri prodotti sono disponibili in nostro negozio nel seminterrato.
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WOS RICHTIGES
Secondi pasti
Zweierlei vom Bio Rind vom Karerhof in Welschnofen

Rosa gebraten und geschmort
Frische Bio Spargel / Selleriecreme
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Knusprige Krapfen aus Schnittlauch und Erdépfeln vom Hof vﬁ”"’“

Duetto di manzo biologico dal maso Karer a Nova Levante
Grigliato e brasato
Asparagi freschi biologici / crema di sedano
"Krapfen”d‘erba cipollina e patate dal nostro maso
VierundDreiBigEuro / TrentaquattroEuro M, G, Sell, Ei, Schw

Duett vom einheimischen Lamm
Rosa gebraten und geschmort
Bio Pak Choi vom Acker / Creme von der Schwarzwurzel
Handgemachte Erddpfelblattin

Duetto d'agnello nostrano
Grigliato e brasato
Pak Choi dal nostro campo / Crema di scorzonera
Foglie di patate fatte in casa
DreiundDreiBigEuro / TrentatreEuro Sell, M, Ei, G, Sell, Schwe

Filet vom Saibling aus dem Passeiertal
Bio Kraut vom Hof / Sud aus WeiBwein und Peperoni
Handgemachte Topfennocken

Filetto di Salmerino dalla Val Passiria
Cavolo dal nostro orto / sud di vino bianco e peperoni
Gnocchetti di ricotta fatti a mano
EinundDreiBigEuro / TrentunoEuro M, Sell, G, Ei, F, Schwe
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ZUM LEBEN VERSUBEN
Per godersi la vita

Mousse aus Sterzinger Joghurt
Schwarzbeeren vom Hof als Creme
Hausgemachtes Schwarzbeereis

Mousse di yoghurt da Vipiteno
Crema di mirtilli neri dal maso
Gelato di mirtilli neri fatto in casa
DreizehnEuro / TrediciEuro Ei, G, M, Scha

Creme von der dunklen Schokolade
Frischer Rhabarber / Himbeercreme vom Hof
Hausgemachtes Rhababer- Himbeereis

Crema di cioccolato scuro
Rabarbaro fresco / crema di lamponi dal maso
Gelato di rabarbaro e lamponi fatto in casa
VierzehnEuro / QuattordiciEuro G, M, Ei, Scha, Schwe

Hausgemachtes Bratapfelsorbet
vom Bio Apfel/ NussstreuBel
Knusprige Chips von der ,Karuna” Schokolade

Sorbetto di mele al forno biologiche
fatto in casa / croccante di noci
Croccante di cioccolato "Karuna”
AchtEuro / OttoEuro M; Scha, G, Ei
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Viele unsere Produkte konnt ihr in unserem Kircherhofladen im Untergeschoss erwerben.
Tanti dei nostri prodotti sono disponibili in nostro negozio nel seminterrato.
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UBERRASCHUNGS MENU
MENU A SCELTA DELLO CHEF
Loss mor ins von insre Koche Giberroschn Lasciatevi sorprendere
Unser Kiichenchef Wolfgang con un menu di tre o quattro portate
und unser Kircherhof Kiichen Team preparato dal nostro chef di cucina Wolfgang
iberraschen euch mit einem Drei oder Vier Gange Menii e lo staff
Drei Génge Tre portate
DreiundFinfzigEuro CinquantatreEuro

VierGange Quattro portate
FiinfundSechzigEuro SessantacinqueEuro

MIT WEINBEGLEITUNG CON ACCOMPAGNAMENTO DI VINO
Drei Gléser Vier Glaser Tre calici Quattro calici
NeunzehnEuroFiinfzig SechsundzwanzigEuro DicianoveEuro Cinquanta VentiseiEuro

MIT BIERBEGLEITUNG CON ACCOMPAGNAMENTO DI BIRRA
Drei Gléser Vier Glaser Tre calici Quattro calici
AchtzehnEuroFiintzig FiinfundzwanzigEuro DiciottoEuroCinquanta VenticinqueEuro
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Gedeck: DreiEuro
Coperto: TreEuro

Viele unsere Produkte konnt ihr in unserem Kircherhofladen im Untergeschoss erwerben.
Tanti dei nostri prodotti sono disponibili in nostro negozio nel seminterrato.



