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Unvergesslich schöne Feste feiern im Steinernen Schweinchen

Es gibt unzählige schöne Gründe, Freunde und Familie einzuladen, 
um ausgelassen zu feiern und eine unbeschwerte Zeit miteinander zu verbringen: Hochzeiten, 
Geburtstage, Jubiläen, Weihnachtsfeiern, 
Taufen, Kommunionen oder einfach auch die Freude am Leben. 

Egal aus welchem Grund Sie eine Feier planen, 
das Steinerne Schweinchen ist mit seiner über 25-jährigen Erfahrung als Gastgeber, dem 
herausragenden Essen & aufmerksamen Service
garantiert der richtige Ort dafür!
Genießen Sie das Ambiente eines der ältesten Hotels in Kassel mit 
dem sensationellen Panoramablick auf die wundervolle Stadt!

Auf den folgenden Seiten verschaff en wir Ihnen kurz und knapp einen ersten Überblick über die 
wesentlichsten Punkte, die Sie über eine Feier in unserem Hause wissen sollten. 
Weiterführend fi nden Sie verschiedene Vorschläge zum Thema Essen und Getränke. Diese sollen 
Ihnen lediglich zur Inspiration dienen, denn selbstverständlich planen wir Ihr Fest mit Ihnen 
zusammen und ganz individuell nach Ihren Wünschen. Während des gesamten Prozesses, also 
von der Planung an bis zur Durchführung Ihrer Feier, stehen wir Ihnen selbstverständlich als 
Ansprechpartner und Berater kompetent zur Seite.
Alles weitere und aufkommende Fragen können wir sehr gerne bei einem persönlichen 
Kennenlernen besprechen. Rufen Sie uns gerne an oder schreiben Sie uns, um einen Termin 
zu vereinbaren. So können wir auch sicherstellen, dass wir ausreichend Zeit für all Ihre Fragen, 
Wünsche und Vorstellungen haben.

Wir freuen uns schon jetzt, Sie persönlich kennen zu lernen.

Ihr Team vom Steinernen Schweinchen

Wir freuen uns schon jetzt, Sie persönlich kennen zu lernen. 
Ihr Team des Steinernen Schweinchens 

VORWORT



AMBIENTE

RESTAURANT STEINERNES SCHWEINCHEN 

WINTERGARTEN STEINERNES SCHWEINCHEN 

Räumlichkeit bis 100 Personen 
Traumhaftes Ambiente mit Blick über die Kasseler Berge. 
Angrenzender Wintergarten, Flügel

Räumlichkeit bis 24 Personen 
voll verglast, mit Blick über die Kasseler Berge.



AMBIENTE

STEAK-LOUNGE STEINERNES SCHWEINCHEN 
Räumlichkeit bis 36 Personen 
Voll verglast, rustikal-schick, mit 
Blick über die Kasseler Berge. 



BÜFFET AB 25 PERSONEN

Vorspeisen (3x wählbar) Suppe (1x wählbar)

Beef Tatar

Scheiben von der Entenbrust

Nordhessiche Frühlingsrolle

Vittelo Tonato

Hausgebeitzter Lachs
Wasabi | Wildkräuter

Meeresfrüchtesalat
Rucola | Zitrone | Fenchel

Ringelbete Carpaccio (Vegi)

Anti Pasti am Spieß (Vegi)

Große Salatauswahl, Baguette, Butter, Zwei 
Dressings Standart

Hochzeitssuppe

Cremsuppe von Gartenkräutern

Tomatenconsume

BAUEN SIE SICH IHR BUFFET
Unser Bueff et für 58 € pro Person
Stellen Sie sich Ihr Buff et nach Ihren Vorstellungen zusammen. Nutzen Sie die unten-
stehende Bausteine für Ihr Buff et. 

Sie können 3x Vorspeisen, 1x Suppe, 3 Hauptgänge wählen und abschließend alles 
mit 2 Dessertarten abschließen.  

Hauptgänge

Saltimbocca vom Schwein

Roastbeef im Kräutermantel 

Kalbsrücken Chorizokruste

Perlhuhn mit Salbei und Feta gefüllt  
Rosmarinkartoff eln I Ratatouille 

Lachs auf der Haut gebraten

Rotbarsch

Möhren-Ravioli

Vegetarisches gemüse Curry

Dessert (2x wählbar)

Mousse au chocolate 

Panna Cotta

Crema Catalan



Vorspeisen Suppe

Vitello Nordhessisch 
- 14€ - 

Tapas auf Etagere
- 15€ -

 Carpaccio vom Rind
- 14€ -

Nüsschensalat mit Granatapfelkernen (vegi)
- 12€ -

Rote Beete Carpaccio (vegan)
- 12€ -

Bunter Salat mit French Dressing
- 13€ -

Kartoff el-Lauchsuppe
Croutons | Speck

- 8€ -

Currysuppe Zitronengras 
Ingwer | Pute Chili Spieß

- 8€ -

Consommé von der Strauchtomate
Basilikumraviolo

- 9,50€ -

Karotten Cappuccino (vegi)
- 8,50€ -

Blumenkohl-Fenchel-Suppe (vegan)
- 8,50€ -

Topinambur-Curry Suppe
- 8,50€ -

MENÜ AB 15 PERSONEN

BAUEN SIE SICH IHR MENÜ
Ihr Menü - ganz nach Ihrem Geschmack
Stellen Sie sich Ihr Menü aus unseren Menü Bausteinen zusammen!

Dessert

Weisses Schokoladenmousse
Tonkabohne | Erdbeere

- 9,50€ -

Creme Catalana | Orange
- 9€ -

Schokotarte 
Grand Manier Eis | Orange

- 9,50€ -

Sorbet Variation
- 7,50€ -

Kokos Panna cotta
- 10€ -

Hauptgänge

Filet vom Schwein
Rahmpilze | Bohnenragout | Gratin

- 22€ -

Geschmorte Ochsenbäckchen
Vanillekarotten | Kartoff elpüree

- 24€ -

Rinderfi let 
Rotweinscharlotte | Kartoff elpüree

- 30€ -

Rosa gebratener Lammrücken Oliven Kräuterkruste 
Rosmarinkartoff eln

- 28€ -

Gebackener Ziegenkäse/Ofentomate (vegi)
- 21€ -

Bunte Gemüsenudeln (vegan)
Zucchini | Karotte | Pesto

- 18€ -



PREISE & SONSTIGES INFO 

Kinder
Kinder bis 6 Jahre sind kostenfrei | von 6-12 Jahre 50% Rabatt

Nacht-Service-Pauschale ab 0:00 Uhr
Pro Mitarbeiter und angefangener Stunde á 30€

Tellergeld  
Bei mitgebrachtem Kuchen wird ein Tellergeld von 5€ pro 
Person berechnet

Frühstück für externe Gäste
19€ pro Person

Flügel
Kann im Restaurant kostenfrei genutzt werden

Beamer und Leinwand
Kann kann zu einem Paulschalpreis von 25€ genutzt werden

Personenanzahl
Bitte teilen Sie uns bis spätestens 7 Tage vor der Veranstaltung die verbindliche Personenzahl mit.

Mindestumsatz
Für die alleinige Nutzung des Restaurants beträgt der Mindestumsatz 4.000€ & für die alleinige Nutzung 
der Steak Lounge 1.500€.

Übernachtungssonderpreise
Einzelzimmer ab 99€
inkl. Frühstücksbuff et | Benutzung 
von Saunabereich

Doppelzimmer ab 148€
inkl. Frühstücksbuff et | Benutzung 
von Saunabereich

Familienzimmer á 198€
Benutzung von Saunabereich

Zustellbett á 30 €
Babybett - kostenfrei
Hund á 14€



WEISSBROTSCHNITTEN & SPIESSE

Canapes Spieße

Variation von drei verschiedenen 
Weißbrotschnitten,
pro Person 3 Stück

10€

Fleischig
Roastbeef | Grüne-Sauce-Majo

Ahle Wurscht | Essiggurke
Carpaccio vom Rind | Parmesan
Geräucherte Entenbrust | Feige

Fischig
Räucherlachs | Senf-Dill-Sauce
Thunfi sch | Frühlingszwiebel

Lachstatar | Avocado

Vegetarisch
Dreierlei Paprika | Feta

Birne | Rote Bete
Gegrillter Pfi rsich | Ziegenkäse
Tomate-Basilikum | Knoblauch

Variation von drei verschiedenen Spießen,
pro Person 3 Stück

10€

Fleischig
Saté vom Huhn | Erdnuss-Sauce

Parmaschinken | Melone
Ahle Wurscht | Essiggürkchen

Fischig
Garnelen im Knuspermantel | Chili-Dip

Lachsrolle | Wasabi-Frischkäse
Butterfi sch | Rote Bete

Erbsen-Minz-Guacamole

Vegetarisch
Kleine Kartoff eln am Spieß | Grüne Sauce

Anti Pasti | Pesto
Tomate-Mozzarella | Basilikum
Zucchini-Frischkäse-Röllchen



MITTERNACHT AB 20 PERSONEN

Allerlei Snacks z.B. zum Mitternachtsimbiss

Currywurst 
Mini-Brötchen | Spieß

5€

Hausgemachte Gulaschsuppe 
Paprika | Zwiebeln | Rind  |  Bauernbrot

7€

Nordhessische Kartoff elsuppe
Ahle Wurscht | Croûton  |  Bauernbrot

7€

Kleine Frikadellen 
Hausgemachter Kartoff elsalat | Senf

7€

Käseauswahl
Früchtesenf | Walnussbrot

10€

Rustikales Brett von unserem Hausmetzger
Gehacktes | Ahle Wurscht | Pfeff erbeißer | Landbrot

11€



AMBIENTE

GASTSTUBE KLEINES SCHWEINCHEN 
Gaststube bis 50 Personen,  
Raum „Saustall“ bis 20 Personen 
Raum „Kaminstube“ bis 30 Personen
Die urgemütliche Gaststube im Gesindehaus des Steinernen Schweinchens.



BÜFFET AB 25 PERSONEN

Bayrisches Buff et Hessisches Buff et

Suppe
Leberknödelsuppe

Vorspeisen
Geräucherte Forellenfi lets mit Apfelkren

Wurstsalat mit Käse

Krautsalat mit Speck

Bayrischer Kartoff elsalat

Obatzda mit Laugenkonfekt

Bauernbrot mit Radieserl, saure Gurken und Butter

Hauptgerichte
Ofenfrischer Schweinekrustenbraten in Dunkelbiersauce

Rindertafelspitz mit Meerrettichsauce

Saiblingsfi let in Wurzelsud

Käsespätzle mit Röstzwiebeln

Beilagen
Rahmwirsing | Speckrosenkohl | Petersilienkartoff eln | 

Breznknödel

Dessert
Kaiserschmarrn mit Apfelmus

Bayerische Creme mit Fruchtsaucen

pro Person 45€

Suppe
Kartoff elsuppe mit Ahle Wurscht – Croûtons

Vorspeisen
Handkäs-Tatar mit Musik

Tafelspitzsülze mit Meerrettich

Gurken-Schmand-Salat

Hessischer Kartoff elsalat

Matjescocktail in Sauerrahm mit Apfel und Gurke

Apfel Griebenschmalz mit Holzofenbrot

Hauptgerichte
Kasseler Braten mit Altbiersauce

Live-Grill-Station
Spanferkel

Zander mit Apfelweinsauce

Hessische Grüne Sauce mit Ei

Beilagen
Rahmsauerkraut | Allerlei von der Rübe | Salzkartoff eln | 

Semmelknödel

Dessert
Hessischer Apfeltraum mit Butterstreuseln

Schmandmousse mit marinierten Beeren

pro Person 49€



BÜFFET AB 30 PERSONEN

Buff et „Kleines Schweinchen“

Suppe
Rinderkraftbrühe

Gemüse-Julienne | Pfannkuchenstreifen

Vorspeisen
Geröstetes Landbrot mit Ahle Wurscht Tatar

Senfcreme | Cornichons | Röstzwiebeln

Räucherfi schauswahl
Meerrettich | Honig-Senf-Sauce

Salat von Roter Bete
Feta | Birne | Walnuss

Große Salatauswahl
Blattsalate | Tomate | Gurke | Mais | Paprika | 

Karotte | Rotkraut 
Croûtons | Sonnenblumenkerne

Balsamicodressing | Schmanddressing
Brot- und Brötchenauswahl

Hauptgerichte
Roulade von der Pute gefüllt 

mit Blattspinat und Gorgonzola

Live-Holzkohlegrill Rumpsteak
Speckbohnen | Röstkartoff eln | Pfeff er-Sauce | 

Kräuterbutter

Gedämpfter Seelachs mit Senfsauce Kräuterrisotto

Gefüllte Nudeltaschen mit Waldpilzen

Dessert
Schokoladenkuchen

Vanillesahne | Waldbeeren

Crème brûlée von der Tonkabohne
Himbeermark | Minze

pro Person 55€

AB 30 PERSONEN
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